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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr ED 10 Eierkocher + Dampfgarer dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie ihn
sachgerecht behandeln und pflegen. Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des ED 10 Eierkocher + Dampfgarer
(nachfolgend als Gerat bezeichnet) und gibt Ihnnen wichtige Hinweise fur die
Inbetriebnahme, die Sicherheit, den bestimmungsgemalien Gebrauch und die Pflege des
Gerates. Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerat verfigbar sein. Sie ist von jeder
Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

¢ Inbetriebnahme,

e Bedienung,

e Storungsbehebung und/oder

e Reinigung des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Geréat an
Nachbesitzer weiter.

1.3 Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

AGEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fuhrt dies zum Tod oder zu schweren
Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche geféahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzungen
fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.
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AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche geféahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaRigten Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaRer Gebrauch kann jedoch zu Personen und Sachschaden fiihren.

2.1 Bestimmungsgemale Verwendung

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum Garen
und Kochen von Eiern sowie Dampfgaren von Gemuse bestimmt. Dieses Gerat ist dazu
bestimmt, im Haushalt und in &hnlichen Anwendungen verwendet zu werden wie
beispielsweise:

e in Kuchen fur Mitarbeiter in L&den, Biros, und anderen gewerblichen Bereichen;

¢ in landwirtschaftlichen Anwesen;

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

¢ in Friuhstickspensionen.

Eine andere oder dartber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemali.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemalie Verwendung!

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier
Verwendung und/oder andersartiger Nutzung Gefahren
ausgehen.

» Das Geréat ausschliel3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Vorgehensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schéaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

11



2.2Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Geréat nicht
in Betrieb.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauch des Gerates unterwiesen

wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

» Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemalie Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erflllen werden.
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HINWEIS

» Der Eipiekser unten am Messbecher kann Verletzungen
verursachen — Vorsicht!

» Angepiekste Eier nicht aufbewahren, sie missen sofort
gekocht werden

» Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und geben Sie es
nicht in die Spilmaschine.

» Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht in Kontakt mit den
heilRen Oberflachen des Gerates kommt.

» Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Wasser.
» Flllen Sie ausschlief3lich kaltes Wasser ein.
» Verwenden Sie ausschlief3lich das Originalzubehor.

» Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung benutzt zu
werden.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Verbrennungsgefahr

AWARNUNG' Gefahr durch Verbrennung!

» Wahrend dem Betrieb heizt das Gerat auf, oben am Deckel
tritt heilRes Wasser und heil3er Dampf aus, es besteht
Verbrennungsgefahr.

» Das Gerat wird sehr heil3. Bewegen Sie das Gerat nicht
bevor es sich abgekinhlt hat.

» Das Gehause und der Deckel werden sehr heil3.
Verbrennungsgefahr!

» Fassen Sie den Deckel und Eitrager am Griff an.

» HeilRer Dampf kann aus dem Dampfauslass entweichen und
wenn der Deckel get6ffnet wird. Verbrennungsgefahr!

» Achtung das Heizelement / Gerat kann auch nach Gebrauch
noch heil3 sein.
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2.4Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr! Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise, um eine Gefahrdung durch elektrischen
Strom zu vermeiden:

» Das Geréat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn die
Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, mussen diese durch den
Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden,
um Gefahren vorzubeugen.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Geh&ause des Gerates.
Werden spannungsfihrende Anschlisse beriuhrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartber hinaus kdnnen
Funktionsstérungen am Gerat auftreten.

» Berihren Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser in den Netzstecker
lauft.

2.5 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kénnen keine Anspriche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden aufgrund:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung

Nicht bestimmungsgemalfer Verwendung

Unsachgemal3er Reparaturen

Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile
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Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt.

Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. Wir (ibernehmen keine
Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns oder in
unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche Text.

2.6 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behélt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Geréates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.
3.2 Lieferumfang und Transportinspektion

Der Eierkocher + Dampfgarer ED 10 wird standardmafiig mit folgenden Komponenten
geliefert:

e Heizplatte mit Wassertank e Deckel e Eitrager
e Messbecher mit Eipiekser und Silikonabdeckung als Schutz

e 2 kleine Schalen ¢ 1 groRer Dampfeinsatz

e 1 Zwischenrahmen e 2 kleine Dampfeinsatze

e Bedienungsanleitung

HINWEIS

» Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3 Auspacken

e Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
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3.4 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die "6
Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertraglichen und %ﬁ
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt und deshalb recycelbar.

Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den
Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Griner Punkt«.

HINWEIS

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemar verpacken zu kénnen.

3.5 Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

e Das Gerat muss auf einer festen, waagerechten wasser-resistenten und nicht
brennbaren Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fir den mit Wasser und Eiern
geflllten Eierkocher aufgestellt werden.

e Stellen Sie das Gerat nicht auf eine hitze-empfindliche Oberflache und halten Sie
mindesten 15 cm Abstand zu brennbaren Materialien.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an das Gerates gelangen kénnen.

e Das Gerat ist nicht fur den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank
vorgesehen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer hei3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

e Halten Sie das Gerat von Hitzequellen, direktem Sonnenlicht, Feuchtigkeit und scharfen
Kanten fern.

¢ WARNUNG: Beluftungsoéffnungen im Gerategehéause nicht verschlieRen.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Der Einbau und die Montage dieses Gerétes an nichtstationaren Aufstellungsorten
durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerétes sicherstellen.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschlie3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

e Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.
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4

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal tGber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem
Gerat oder Uber heiRe oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmalRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Der Betrieb an
einer Steckdose ohne Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprifen.

Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch einen

fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

Aufbau

4.1 Gesamtansicht

1) Deckel

2) 2 kleine Schalen

3) GrolRRer Dampfeinsatz
4) Zwischenrahmen

6) Messbecher

7) Eitrager

8) Heizplatte mit
Wassertank

9) Drehknopf fur die
Einstellung des
Hartegrades

10)ON/OFF Taste

5) 2 kleine Dampfeinsatze
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4.2 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

5 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

AWARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerates kénnen Personen- und Sachschaden auftreten!
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:
» Lassen Sie das das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt.

» Vorsicht, das Geréat heizt sich auf, heil3es Wasser und Dampf treten oben am Deckel
aus, es besteht Verbrennungsgefahr!

HINWEIS

» Das Gerat muss je nach Hartegrad des Wassers jedoch mindestens einmal im Monat
entkalkt werden, ansonsten kann das Geréat beschadigt und die Funktion beeintrachtigt
werden.

Mit dem Gerat kdnnen Sie bis zu 8 Eier kochen, bis zu 4 Eier pochieren, sowie Eierstich
oder 2 kleine Omeletts garen. Aul3erdem kdnnen Sie mit dem Gerat Gemuse dampfgaren.

Erklarung der Symbole

O - »

Weich mittelhart hart
1-5-8-12- 30 - 40 Minuten. Einstellung der gewiinschten Garzeit in Minuten.

5.1 Vor Gebrauch

Spulen Sie die Schalen, die Dampfeinsatze, den Zwischenrahmen und den Deckel unter
flieRendem Wasser ab und wischen Sie die Heizplatte mit Wassertank mit einem
angefeuchteten Tuch ab.

HINWEIS

» Achten Sie dabei darauf, dass das Gerat von der Stromversorgung getrennt ist.
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5.2 Eierkochen

Fullen Sie die Menge Wasser eines Messbechers in den Wassertank ein.

Pieksen Sie die Eier am stumpfen Ende mit dem Eipiekser am unteren Ende des
Messbechers an und geben Sie diese mit dem stumpfen Ende nach oben in den Eitrager.

Stellen Sie den Eitrager mit den Eiern auf den Wassertank.
Setzen Sie dann den Deckel auf, so dass der Dampfauslass nach hinten zeigt.

Stecken Sie den Netzstecker ein und stellen Sie den gewiinschten Hartegrad fur die Eier
ein. Die Einstellung bezieht sich auf Eier der Gré3e M. Bei kleineren Eiern missen Sie die
Einstellung entsprechend néher zur Einstellung weich bewegen. Bei gréf3eren Eiern
mussen Sie die Einstellung entsprechend naher zur Einstellung hart bewegen.

Starten Sie den Kochvorgang tber die ON/OFF Taste.

Jede Drehung am Drehknopf setzt die Zeiteinstellung zurtick und der Kochvorgang startet
von vorne. Es ertdnen Signalténe, wenn die Eier fertig gekocht sind.

Sollten Sie danach die Eier noch im Gerat lassen, dann werden diese harter.
Schalten Sie das Gerét tUber OFF aus.

AVORSICHT

» Beim Abheben des Deckels tritt heilder Dampf aus! Fassen Sie den Deckel nur am Griff
an und lassen Sie das Kondenswasser durch Drehen des Deckels tber dem Gerat in
die Kochschale abtropfen.

HINWEIS

» Die Einstellung des Hartegrades ist eine Frage des personlichen Geschmacks. Nach
kurzer Gewohnungszeit finden Sie mihelos die Einstellung des Hartegrades heraus,
der lhnen am meisten zusagt.

5.3 Pochierte Eier zubereiten

Fullen Sie die Menge Wasser eines Messbechers in den Wassertank ein.
Setzen Sie den Eitrager auf.

Fetten Sie die kleinen Schalen mit etwas Butter ein und geben Sie die Masse fir die
pochierten Eier hinein. Alternativ kbnnen Sie auch eine vorbereitete Masse fiir Eierstich
oder je ein kleines Omelett in die Schalen geben. Fillen Sie nicht mehr als 2 Eier in eine
Schale. Setzen Sie den Deckel auf, so dass der Dampfauslass nach hinten zeigt. Stecken
Sie den Netzstecker ein und stellen Sie den Regler fiir den Hartegrad auf hart.

Starten Sie den Kochvorgang tber die On/Off Taste.
Es ertdnen Signaltdne, wenn die Eimasse fertig gekocht ist.
Schalten Sie das Gerét Uber OFF aus.

Lassen Sie die Eimasse erst abkihlen, bevor Sie diese zum Beispiel fur Eierstich in Wirfel
schneiden.
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5.4 Gemiuse dampfgaren

Fullen Sie die Menge von zwei kompletten Messbechern an Wasser in den Wassertank
ein.

Variante 1: Dampfgaren auf zwei Etagen
Setzen Sie den Eitrager auf.

Platzieren Sie dann die kleinen Dampfeinsatze auf den Eitrager und geben Sie das
gewilnschte Gemduse hinein.

Setzten Sie den Zwischenrahmen auf und platzieren Sie darauf den grol3en Dampfeinsatz
und geben Sie das gewtinschte Gemduse hinein.

Setzen Sie den Deckel auf, so dass der Dampfauslass nach hinten zeigt. Stecken Sie den
Netzstecker ein und stellen Sie den Regler fir den Hartegrad auf die gewlinschte Garzeit.

Starten Sie den Kochvorgang uber die On/Off Taste.

Es ertdnen Signaltone, wenn das Gemuse fertig gegart ist.

Schalten Sie das Geréat tber OFF aus.

Lassen Sie das Gemdise erst etwas bekihlen, bevor Sie dieses verzehren.

Variante 2: Dampfgaren auf einer Etage

Setzen Sie den Eitrager mit den kleinen Dampfeinsatzen auf und geben Sie das
gewilnschte Gemuse hinein oder setzen Sie den groRen Dampfeinsatz auf und geben Sie
das gewiinschte Gemiuse hinein.

Setzen Sie den Deckel auf, so dass der Dampfauslass nach hinten zeigt. Gehen Sie im
Weiteren vor wie unter Variante 1 beschrieben.

Stellen Sie die gewilinschte Garzeit immer zuerst auf die kiirzeste gewilinschte Garzeit ein,
entnehmen Sie das entsprechende Gemise und stellen Sie dann fur das restliche
Gemise die gewtlinschte Restzeit ein.

6 Stérungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.
6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten darfen nur von Fachleuten durchgefihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemaéale Reparaturen kbnnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer und
Schaden am Geréat entstehen.

6.2 Uberhitzungsschutz

Das Geréat ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.
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Wenn das Gerat zum Beispiel unabsichtlich ohne Wasser betrieben wurde, dann schaltet
das Gerat automatisch ab.

In diesem Fall schalten Sie das Geréat tiber OFF aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Nach der Abkluhlung des Gerates konnen Sie dieses erneut verwenden.

AVORSICHT

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

7 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des
Gerates. Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des
Gerates zu vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

7.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Wandsteckdose. Entfernen Sie das Zubehdr. Lassen Sie das Gerat samt Zubehor vor
dem Reinigen abklhlen.

» Wenn Sie die Reinigungsanweisung nicht befolgen, ist eine einwandfreie Hygiene nicht
gewahrleistet.

» Vor und nach einer langeren Lagerung, in der das Gerat nicht benutzt wird, muss es
entsprechend der Reinigungsanweisung gesaubert werden.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Ldsungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.
» Tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser und geben Sie es nicht in die Spulmaschine.

7.2 Reinigung

Heizplatte: Wischen Sie die abgekihlte Heizplatte mit einem angefeuchteten Tuch ab.

Eitrager, Eipiekser, Schalen, Dampfeinsatze, Zwischenrahmen und Deckel: Eitrager,
Eipiekser, Schalen, Dampfeinséatze, Zwischenrahmen und Deckel kbnnen unter
flieRendem Wasser mit normalem Spulmittel gereinigt werden. Trocknen Sie dieses
Zubehor danach grundlich ab.

Entkalken: Zum Entkalken nehmen Sie den Deckel ab und geben Sie Wasser mit einem
Schuss Essig hinein. Lassen Sie dieses Wasser kurz aufkochen. Warten Sie 10 Minuten
und reinigen Sie dann das Gerat grundlich.

8 Entsorgung des Altgeréates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren.




Im Restmdull oder bei falscher Behandlung kénnen diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie Ihr Altgeréat deshalb auf keinen Fall in den Restmdill.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Ihrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie dafir, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9 Garantie

Fur dieses Produkt tlbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind.

Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche nach 8439 ff. BGB-E bleiben hiervon
unberdhrt.

In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Méngel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfigig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleil3teile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefuihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmalig ausgelegt.

Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es
sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen lasst. Es ist
nicht fir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein méangelfreies Gerat austauschen.

Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer
Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung.

10 Technische Daten

Gerat Eierkocher + Dampfgarer ED 10
Artikel-Nr. 2772

Anschlussdaten 220 - 240V, 50/60 Hz

Leistung 400 W

AuBenabmessungen (B/H/T) 17,1x22,5x 17,1 cm
Nettogewicht 1,38 kg
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Original
Operating Manual

ED 10 Egg boiler + steamer

Item No0.:2772
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11 Operating Manual
11.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your ED 10 egg boiler + steamer will serve you for many years if you handle it and care for
it properly. We wish you a lot of pleasure in using it!

11.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the ED 10 egg boiler + steamer (referred
to hereafter as the Device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device. The Operating Instructions
must be available at all times at the device. This Operating Manual must be read and
applied by every person who is instructed to work with the device:

e Commissioning e Operation e Troubleshooting and/or e Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

11.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNUNG X \NARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AVORSICHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.
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12 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for cooking and
boiling of eggs and steaming vegetables. This device is intended for use in the household
and for similar applications such as:

e in kitchens for employees in shops, offices, and other commercial areas; * in B&Bs,
e in agricultural estates;

e by customers in hotels, motels and other residential establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNUNG' \Narning

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for an
unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

12.2 General Safety information
Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

» Examine the device for any visible external damages prior to

using it. Never put a damaged device into operation.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.
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Please note

» This device may be used by children aged 8 and above, if
they are supervised or have been instructed at to the safe use
of the device and have understood the resulting hazards.

» Cleaning and maintenance by the user must not be
performed by children unless they are at least 8 years old and
are supervised.

» Children are not allowed to play with the device.

» The device and its connecting cable must be kept away from
children who are less than 8 years old.

» The device may be used by individuals with reduced
physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and / or knowledge of their use if they are
supervised or have been instructed at to the safe use of the
device and have understood the resulting hazards.

» Care should be taken when using the appliance due to the
emission of hot water vapour from the lid.

» The egg piercer at the bottom of the measuring cup can
cause injury.
» Do not store pierced eggs, boil immediately.

» Do not immerse the unit in water and do not give it in the
dishwasher.

» Please ensure that the cable does not come into contact with
hot surfaces of the device.

» Do not use the device without water.
» Fill in only cold water.
» Use only original accessory.

» Device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
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12.3  Sources of danger

12.3.1 Danger of burning!
AWARNUNG' Danger of burning!

» During operation the device heats up, on top of lid hot water
and hot steam escape, risk of burns!

» The device will be very hot. Let it cool down before moving it.
» The housing and the lid will be very hot. Risk of burns.
» Hold the lid and the egg tray at the handle.

» Hot steam can escape from the steam vent and when you
open the lid. Risk of burns!

» Attention the heating element / device may still be hot after
use.

12.3.2 Dangers due to electrical power
Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies! Observe the following safety notices to avoid
dangers due to electrical power:

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug,
if it is not working properly or if it has been damaged or
dropped. If the power cable or plug are damaged, then they
must be replaced by the manufacturer or its service agent in
order to avoid a hazard.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Do not touch the device with wet hands.
» Take care that water will not run in/onto the plug.
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12.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual.

The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result of the
following:

e Non-observance of the manual

e Uses for non-intended purposes

e Improper repairs

e Technical alterations, modifications of the device
e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

12.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing,
data carriers, data networks), even partially. Subject to content and technical changes.

13 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

13.1 Safety information
AWARNUNG Warning

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

13.2 Delivery scope and transport inspection
As arule, the egg boiler + steamer ED 10 is delivered with the following components:
e Heating plate with water tank e Lid e Egg tray
e Measuring cup with egg piercer and silicon cover for protection

e 2 small bowls e 1 biginsert for steaming ¢ 2 small inserts for steaming
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e 1 intermediate frame e Operating Instructions

Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

13.3 Unpacking

e Remove the device out of the carton, remove the packaging material, shovel and
measuring container.

13.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.

#% Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and
‘ " reduces the quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that
are no longer required to “Green Dot” recycling collection points for disposal.

Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event
of a guarantee claim.

13.5 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

e The device must be set up on a firm, flat, horizontal and water-resistant surface with
sufficient load-bearing capacity for the egg cooker with content.

e Do not place the device on a heat-sensitive surface and keep a least 15 cm distance to
flammable materials.

e Choose the setup location in such a way that children cannot reach the device.
e The device is not intended to be installed in a wall or a built-in cupboard.

¢ Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

e Keep the device away from sources of heat, direct sunlight, humidity and sharp edges.
e WARNING! Do not close the ventilation openings in the device housing.

e The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.
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¢ The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g. on
ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

13.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on

the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that

no damages occur in the device
If in doubt, ask your qualified electrician.

The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter

long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mmz. The use of multiple plugs

or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

maker or over hot or sharp surfaces.

The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. Operations using an electrical outlet
without a protective conductor are prohibited. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician.

The manufacturer cannot be made responsible for damages that are caused by a
missing or damaged protective conductor.

14 Design and Function

Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the ice

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of the

device.
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14.1 Complete overview

1. Lid
2. 2 small bowls

3. Biginsert for
steaming

4. Intermediate
frame

5. 2 small inserts
for steaming

6. Measuring cup
with egg piercer at
the bottom

7. Eqggtray

8. Heating plate
with watertank

9. Knob for
hardness setting

10. On/Off switch

5

14.2 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be
founded beneath the device.
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15 Operation and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG  \Narni ng

With the commissioning of the equipment may occur to persons and property!
Observe the following precautions to avoid the dangers:

» Do not leave the unit during the operation unattended.

» Be careful, the unit heats up, hot water and steam come up out of the lid, it can cause
burns !

Please note

» Depending on the hardness of the water, but however at least once a month the device
must be descaled, otherwise the device may be damaged and its function can be
affected.

With the device you can cook up to 8 eggs, poach up to 4 eggs, and also can cook savory
egg custard or 2 small omelettes. You can also use the device for steaming of vegetables.

Explanation of symbols.

O w »

soft medium hard
1-5-8-12-30-40 minutes. To set the desired minutes for the cooking time.

15.1 Before using

Rinse the bowls, inserts, intermediate frame and the lid unter runnig water and wipe the
heating plate with water tank with a damp cloth.

Please note

» Make sure that the device is still disconnected from power supply.

15.1 Cooking of eggs

Fill the quantity of water of 1 measuring cup into the water tank.

Pierce the eggs on their blunt side with the egg piercer at the bottom of measuring cup .
Place the eggs with blunt side up into the egg tray.

Place the egg tray with the eggs into watertank.
Lid should be placed with steam vent facing the back.

Plug in the mains plug and select the desired hardness for the eggs. The setting refers to
eggs of size M. For smaller eggs turn the setting closer to soft.
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For bigger eggs turn the setting closer to hard. Start the cooking with ON/OFF button. Any
turn of knob will reset the timer and cooking will restart from the beginning.

The eggs are ready when acoustic signal sounds.
If you leave the eggs in the device after this they will be harder.
Switch the device off with OFF button.

AVORSICHT  Attention

» Pay attention to the hot steam when taking off the lid. Always grasp the handle of the
lid and let condensed water drip off turning the lid over the appliance.

Please note

» The hardness selection is actually a very personal judgement. Your experience of using
the appliance is valuable to let you know what setting is fitting your personal taste.

15.1 Preparing poached eggs

Fill the quantity of water of 1 measuring cup into the water tank.

Place the egg tray. Grease the small bowls with a bit of butter and fill in the mass for the
poachd eggs. Alternatively you can also fill in prepared mass for egg custard or for one
omelet for each bowl. Do not fill in more than two eggs into one bowl.

Place the lid with steam vent facing the back. Plug in the mains plug and select hardness
hard. Start the cooking with ON/OFF button. An acoustic signal sounds when the egg
mass is ready. Switch the device off with OFF button.

Let the egg mass cool down, before cutting it into cubes for example for egg custard.

15.2 Steaming of vegetables

Fill the quantity of water of two complete measuring cups into the water tank.
Variant 1: Steaming on 2 levels

Place the egg tray. Place the 2 small inserts for steaming on the egg tray and add your
desired vegetables.

Place the intermediate frame and on it the big insert for steaming and add your desired
vegetables. Place the lid with steam vent facing the back. Plug in the mains plug and turn
knob for hardness on desired cooking time. Start the cooking with ON/OFF button.

When the vegetables are ready an acoustic signal sounds.
Switch the device off with OFF button.

Let the vegetables cool down a bit before you consume them.
Variant 2: Steaming on 1 level

Place the egg tray with the small inserts for steaming and add your desired vegetables or
place the big insert for steaming with your desired vegetables.

Place the lid with steaming vent facing the back. Then go on as described in variant 1.

Always set the cooking time to shortest desired cooking time first and remove appropriate
vegetables. Then set the remaining cooking time for the remaining vegetables.
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16 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

16.1 Security advices
AVORSICHT  Attention

» Repairs of electrical appliances must be carried out by qualified personnel who are
trained by the manufacturer.

» Repairs performed by untrained persons may result in considerable hazards for the user
and damage the machine.

16.2 Overheating protection

The device is equipped with an overheating protection.

If the device is unintended operated without water, then the device will cut off
automatically. In such ca case, switch off the device with OFF and disconnect the mains
plug from the wall socket. After cooling of the device you can use it again.

AVORSICHT  Attention

» If above mentioned steps don't solve the problem, please contact your customer
service.

17 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

17.1 Safety information
AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power outlet.
Remove the accessories. Let device and accessories cool down before cleaning.

» If you do not follow the cleaning instructions, proper hygiene is not guaranteed.

» Before and after longer storage, in which the device is not used, it must be cleaned
according to the cleaning instructions.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.
» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.
» Do not immerse the unit into water, do not put it in a dishwasher.
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17.2 Cleaning

Heating plate: Wipe the cooled heating plat with a damp cloth.

Egg tray, egg piercer, bowls, inserts, intermediate frame and lid: Egg tray, egg
piercer, bowls, inserts, intermediate frame and lid can be cleaned under running water with
dishwashing detergent. Dry this accessory thoroughly after this.

Descaling: Take of the lid and pur some water in with a shot of vinegar. Let this water boil
briefly. Wait 10 minutes and then clean the device thoroughly.

18 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials. —
However, they also contain damaging substances, which were necessary for
their functionality and safety.

If these were put in the non-recyclable waste or were handled incorrectly, they could be

detrimental to human health and the environment. Therefore, do not put your old device
into the non-recyclable waste under any circumstances.

Please note

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

19 Guarantee

We provide a 24 month guarantee for this product, commencing from the date of sale, for
faults which are attributable to production or material faults.

Your legal guarantee entitlements in accordance with § 439 ff. BGB-E remain unaffected
by this.

The guarantee does not include damages, which were incurred as a result of improper
handling or use, as well as malfunctions which only have a minor effect on the function or
the value of the device. Consumables, transit damages, inasmuch as we are not
responsible for these, as well as damages, which were incurred as a result of any repairs
that were not performed by us, are also excluded from the guarantee entitlements.

This device is designed for use in domestic situations and has the appropriate
performance levels.

Any use in commercial situations is only covered under the guarantee to the extent that it
would be comparable with the stresses of being used in a domestic situation. It is not
intended for any additional, commercial use.

In the event of justified complaints, we will repair the faulty device at our discretion or
replace it with a trouble-free device.

Any pending faults must be reported within 14 days of delivery.
All further claims are excluded.
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To enforce a guarantee claim, please contact us prior to returning the device (always
provide us with proof of purchase).

20 Technical Data

Device Eqgg boiler + steamer ED10
Item No.: 2772

Mains data 220 - 240V, 50/60 Hz
Input power 400 W

External dimensions (W / H / D) 17,1x22,5x 17,1 cm
Net weight 1,38 kg




Mode d emploi

ED 10 Cuiseur d'ceufs + Cuiseur vapeur

N°. d'article 2772

e 2
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21 Mode d’emploi

21.1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions.

Votre appareil ED 10Cuiseur d'ceufs + Cuiseur vapeur vous sera fidéle de nombreuses
anneées si vous l'utilisez et I'entretenez conformément. Nous vous souhaitons beaucoup de
plaisir lors de son utilisation.

21.2 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au I"appareil ED 10Cuiseur d'ceufs + Cuiseur vapeur
(nommeé par la suite lI'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en
service, la sécurité, l'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil. Le mode d'emploi doit
étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et mis en application par
toute personne effectuant :

e sa mise en service, e son utilisation, e sa réparation et/ou e SON entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de l'appareil.

21.3 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessures
dangereuses.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG  Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

AVORSICHT Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légeres ou
superficielles.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

38



Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter I'utilisation
de l'appatreil.

22 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour ['utilisation de cet
appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

22.1 Utilisation conforme

Cet appareil est congu uniqguement pour une utilisation ménagéere en intérieur pour faire
cuire et cuisiner des ceufs et faire cuire des légumes a la vapeur. Cet appareil est destiné
a étre utilisé dans un cadre domestique et dans des utilisations similaires, comme par
exemple :

e dans les cuisines destinées aux collaborateurs dans les magasins, bureaux et autres
établissements professionnels

e dans les exploitations agricoles ;
e par les clients des hétels, motels et autres établissements d’hébergement ;
e dans les pensions proposant des petits déjeuners.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

AWARNUNG  Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme !

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié I'appareil peut devenir une source de
danger.

» Utiliser I'appareil uniqguement de fagon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.

22.2 Consignes de sécurités générales

Remarque

Pour une utilisation en toute sécurité de |'appareil
veuillez observer les consignes générales de sécurités
suivantes :

» Avant son utilisation s'assurer qu'il ne comporte pas de

defauts visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil
détérioré.

39



Remarque

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans
et plus s’ils sont surveillés ou s’ils ont été informés de la
maniére d'utiliser 'appareil en sécurité et ont compris les
risques en résultant.

» Le nettoyage et I'entretien assure par I'utilisateur ne doit pas
étre effectué par des enfants a moins qu’ils ne soient agés de
8 ans ou plus et surveillés. Ne pas laisser les enfants jouer
avec l'appareil.

» L’appareil et son cable de branchement doivent étre tenus a
I'écart des enfants de moins de 8 ans.

» L'appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
amoindries ou manquant d’expérience et/ou de connaissance
si elles sont surveillées ou ont été informées de la maniére
d’utiliser I'appareil en sécurité et ont compris les risques en
résultant.

» Les reparations doivent étre effectuées uniquement par un
service apres-vente agréé par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers
pour l'utilisateur.

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées
uniguement par des rechanges d'origine. Ces pieces sont
seules capables de répondre aux exigences de sécurité.

» Le pique-oeuf situé au fond du gobelet doseur peut
provoquer des blessures - faire attention !

» Ne pas garder les oeufs piqués, il faut les faire cuire tout de
suite.

» Ne plongez pas I'appareil dans I'eau et ne le mettez pas au
lave-vaisselle.
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Remarque

» Veillez a ce que le cable ne touche pas mes surfaces
chaudes de I'appareil.

» Ne faites pas fonctionner I'appareil sans eau.
» N’y mettez que de I'eau froide.
» N’utilisez que des accessoires d’origine.

» L’appareil ne doit jamais étre utilisé avec un contréleur
externe ou une télécommande .

22.3  Sources de danger

22.3.1 Risque de bralure

AWARNUNG  Attention
Danger de bralure !

En cours de fonctionnement, I'appareil chauffe, de I'eau chaude
et de la vapeur brilante sortent par le couvercle, donc risque de
se brdler.

» L’'appareil chauffe énormément. Ne déplacez pas 'appareil
avant qu’il ait refroidi.

» Le boitier et le couvercle chauffent énormément.
» Risque de brdlure !
» Tenez le couvercle et le support d'ceufs par la poignée.

» De |la vapeur brilante peut s’échapper par la sortie de vapeur
lorsque le couvercle est ouvert. Risque de brdlure !

» Attention: I'élément chauffant/I'appareil peut rester bralant
apres usage.
22.3.2 Danger lié au courant électrique

Danger de mort par électrocution !
Il y a danger de mort en cas de contact avec des cables ou
des composants sous tension !

Respectez les consignes de sécurité suivantes pour eviter tout
danger lié au courant électrique :
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Danger

» L'appareil ne doit pas étre mis en marche si le cable
électrique ou la prise sont endommageés, s'il ne fonctionne
pas correctement ou est tombé ou a été endommageé. Si le
cable électrique ou la prise ont été endommages, ceux-Ci
doivent étre changés par le fabricant ou son service apres-
vente afin de prévenir tout danger.

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d'électrocution si on touche des raccords conducteurs
électriques et si on modifie la structure électrique et
meécanique. Cela peut aussi provoquer des
dysfonctionnements de l'appareil.

» Ne touchez pas I'appareil avec des mains humides.
» Veillez a ce que de I'eau ne pénétre pas dans la prise.

22.4 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi.

Les indications, illustrations et descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner
lieu a aucun recours. Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages
causes par :

¢ le non respect du mode d'emploi * |'utilisation non conforme
e des réparations non professionnelles * |'utilisation de piéces non autorisées
e des modifications technigues, modifications de I'appareil

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous
déclinons toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été
réalisée par nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force
de loi.

22.5 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réserves a la Sté. Braukmann
GmbH. Modifications techniques et de contenu réservees.
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23 Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

23.1 Consignes de sécurité

AWARNUNG | Attention

» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

23.2 Inventaire et contrbéle de transport

L appareil est livré de fagon standard avec les composants suivants :

Plaque chauffante avec réservoir d’eau e Couvercle e Support d'ceufs

Gobelet doseur avec pique-oeuf et couvercle protecteur en silicone

2 petites coupelles e 1 grand panier vapeur

2 petites paniers vapeur ¢ 1 rebord intermédiaire e Mode d'empiloi

Remarque

» Veérifier l'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou du
transport veuillez en avertir immédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.

23.3 Déballage
Pour déballer I'appareil, procédez comme suit : Placez lI'appareil sur le lieu d'installation.

e Sortez l'appareil du carton et retirez le matériel d'emballage et le godet de mesure.

23.4 Elimination des emballages

[ 4 )
\ . - 3 e
L'emballage protége I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux 4
d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techniques
d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables.

Le retour des emballages dans le circuit des matiéres épargne les matiéres premiéeres et

restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de
collecte destinés au systeme de recyclage avec le logo «Point vert».

Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement lI'appareil en cas de recours en
garantie.
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23.5 Mise en place

23.5.1 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sdr et sans probleme de I'appareil, son emplacement d'utilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

e L'appareil doit étre posé sur une base stable et horizontale résistante a I'eau, non

inflammable ayant une capacité de charge suffisante pour le cuiseur d'oeufs rempli
d'eau.

Ne posez pas I'appareil sur une surface sensible a la chaleur et gardez-le a une
distance d’au moins 15 cm des matériaux inflammables.

Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux surfaces
chaudes de l'appareil.

L'appareil n‘est pas prévu pour une installation dans une niche de mur ou dans un
élément de cuisine.

Ne disposez pas l'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de matériaux inflammables.

Tenez I'appareil éloigné des sources de chaleur, de I'ensoleillement direct, de 'humidité
et des arétes vives.

AVERTISSEMENT : Ne pas fermer les ouvertures d’aération du boitier de I'appareil.

La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles doivent étre
exécutés uniguement par des entreprises / personnes professionnels qui garantissent
les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

23.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil slre et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et

fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations.
En cas de doute renseignez-vous aupres d'un électricien.

e La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

e Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable d'un

maximum de 3 métres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mmz. Il est interdit
d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des dangers
potentiels.

e Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n'est pas disposé sous

I"appareil ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.
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e La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniguement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. Il est
interdit de l'utiliser avec une prise non protégée. En cas de doute faites vérifier
I'ensemble de l'installation électrique par un électricien.

Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

24 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de I'appareil.

24.1 Vue
d'ensemble

1) Couvercle
2) 2 petites coupelles

3) Grand panier vapeur
4) Rebord intermédiaire
5) 2 petits paniers
vapeur

6) Gobelet doseur avec
pique-ceufs

7) Support d'ceufs

8) Plaque chauffante
avec réservoir d’'eau

9) Molette de réglage
du niveau de dureté

10) Touche ON/OFF

5
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24.2 Plague signalétique

La plague signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
sous l'appareil.

25 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

AWARNUNG: AVERTISSEMENT

Risque de dommages matériels et aux personnes ala mise en marche de I'appareil !
Respectez les consignes de sécurité suivantes pour éviter tous dangers :
» Ne laissez pas I'appareil sans surveillance quand il fonctionne.

» Attention, I'appareil chauffe, de I'eau chaude et de la vapeur d'eau sortent par le haut du
couvercle et il y a un risque de bralures !

Remarque

» En fonction de la dureté de I'eau, 'appareil doit toutefois étre détartré au moins une fois
par mois, sinon il peut étre endommagé et mal fonctionner.

Cet appareil vous permet de faire cuire jusqu’a 8 ceufs, de pocher jusqu’a 4 ceufs et de
faire cuire des garnitures a I'ceuf ou 2 petites omelettes. Cet appareil vous permet
également de faire cuire des légumes a la vapeur.

Explication des symboles

O - »

a la coque mollet dur
1-5-8-12-30-40 minutes. Réglage du temps de cuisson souhaité en minutes.

25.1 Avant utilisation

Lavez les coupelles, les paniers vapeur, le rebord intermédiaire et le couvercle a I'eau
courante et essuyez la plaque chauffante et le réservoir d’eau avec un chiffon humide.

Remarque

» Faites alors attention que I'appareil soit débranché de I'alimentation électrique.

25.2 Pour faire cuire des ceufs

Mettez la quantité d’eau équivalant a 1 gobelet doseur dans le réservoir a eau.

Piquez les ceufs par leur extrémité large avec le pique-ceuf au fond du gobelet doseur et
mettez-les dans le support d'ceufs.

Posez le support d'ceufs garni des ceufs sur le réservoir d’eau
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Poser ensuite le couvercle de maniere a ce que la sortie de vapeur soit dirigée vers
l'arriére.

Branchez la prise d’alimentation et réglez le degré de dureté souhaitée pour les ceufs. Le
réglage concerne les ceufs de taille M. Avec des ceufs plus petits, le réglage doit étre
rapproché de celui des ceufs mollets. Avec des ceufs plus gros, il faut rapprocher le
réglage de celui des ceufs durs.

Démarrez la cuisson en appuyant sur la touche ON/OFF.

Chaque rotation du bouton remet le réglage du temps a zéro et la cuisson redémarre
depuis le début.

Des signaux sonores sont émis une fois que les ceufs sont cuits.
Si vous laissez ensuite les ceufs dans I'appareil, ils deviendront plus durs.
Arrétez I'appareil par la touche OFF.

AVORSICHT ATTENTION

» De la vapeur bouillante s'échappe si on souléve le couvercle ! Ne touchez le couvercle
que par la poignée et laissez I'eau condensée s'égoutter dans la coque chauffante en
tournant le couvercle au-dessus de l'appareil.

NOTA

» Le réglage du degré de dureté est une question de golt personnel; Aprés une breve
période d'accoutumance, vous trouverez sans peine la dureté que vous aimez le
mieux.

25.3 Préparation d'ceufs pochés

Mettez la quantité d’eau équivalant a 1 gobelet doseur dans le réservoir a eau.
Mettez le support d'ceufs en place.

Graissez les petites coupelles avec un peu de beurre et mettez-y la masse d'ceufs pochés.
Vous pouvez aussi mettre des ceufs battus ou une petite omelette dans les coupelles. Ne
mettez pas plus de 2 ceufs dans une coupelle.

Posez le couvercle de maniere a ce que la sortie de vapeur soit dirigée vers l'arriére.
Branchez la prise d’alimentation et réglez le degré de dureté sur dur.

Démarrez la cuisson en appuyant sur la touche On/Off.

Des signaux sonores sont émis une fois que les ceufs battus sont cuits.
Arrétez I'appareil par la touche OFF.

Laisser d’abord refroidir 'omelette avant de la découper en dés par exemple.

25.4 Cuisson de léegumes a la vapeur

Mettez la quantité d’eau équivalant a deux gobelets doseurs dans le réservoir a eau.
Variante 1 : Cuisson a la vapeur sur deux étages
Mettez le support d'ceufs en place.

Placez ensuite les petits paniers vapeur sur le support d'ceufs et mettez-y les Ilégumes a
faire cuire.
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Posez le rebord intermédiaire, positionnez le grand panier vapeur dessus et mettez-y les
légumes a faire cuire.

Posez le couvercle de maniére a ce que la sortie de vapeur soit dirigée vers l'arriére.
Branchez la prise d’alimentation et réglez le degré de dureté sur la durée de cuisson
souhaitée

Démarrez la cuisson en appuyant sur la touche On/Off.
Des signaux sonores sont émis une fois que les légumes sont cuits.

Arrétez I'appareil par la touche OFF.laisser d’abord refroidir un peu les légumes avant de
les consommer.

Variante 2 : Cuisson vapeur sur un étage

Mettez en place le support d'ceufs avec les petits paniers vapeur et mettez-y les légumes
a faire cuire ou posez le grand panier vapeur et mettez-y les légumes a faire cuire.

Posez le couvercle de maniére a ce que la sortie de vapeur soit dirigée vers l'arriére.
Procédez ensuite comme indiqué en variante 1.

Régler d’abord la durée de cuisson souhaitée sur la plus courte durée de cuisson de
légumes, sortez les [égumes cuits et réglez ensuite le reste de la durée de cuisson
souhaitée pour le reste des légumes.

26 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

26.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT Prudence

» Pour éviter les accidents, les réparations des parties électriques ne doivent étre
effectuées que par du personnel qualifié formé par le constructeur.

» Toute réparation non conforme peut représenter un danger pour l'utilisateur et pourrait
endommager la machine.

26.2 Systeme anti-surchauffe

L’appareil est équipé d’'un systéme anti-surchauffe.

Si 'appareil a par exemple été mis en marche par inadvertance sans eau, il se coupe
automatiquement.

Dans ce cas, éteignez I'appareil en appuyant sur OFF et débranchez la prise électrique
Vous pourrez I'utiliser a nouveau une fois qu’il aura refroidi.

AVORSICHT Prudence

» Faute de resolution de votre probleme, veuillez contacter un représentant du service a
la clientele.
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27 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

27.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» Avant le nettoyage arréter I'appareil et retirer le connecteur de la prise murale.

» Enlevez les accessoires. Laissez I'appareil et ses accessoires refroidir avant de les
nettoyer.

» Si vous ne respectez pas les consignes de nettoyage, une hygiene parfaite n’est pas
garantie.

» Avant et aprés une longue période pendant laquelle I'appareil n’est pas utilisé, il doit
étre nettoyé conformément aux consignes de nettoyage.

» Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou la lave-vaisselle.
» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.
» Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acéres.

27.2 Nettoyage

Plague chauffante : Essuyez la plaque chauffante refroidie avec un chiffon humide.

Support d’ceufs, pique-ceufs, coupelles, paniers vapeur, rebord intermédiaire et
couvercle :

Le support d’ceufs, les pique-ceufs, les coupelles, les paniers vapeur, le rebord
intermédiaire et le couvercle : peuvent étre nettoyés avec du liquide vaisselle classique
sous I'eau courante. Séchez ensuite soigneusement ces accessoires.

Détartrage

Pour détartrer I'appareil, enlevez le couvercle et versez-y de I'eau contenant une giclée de
vinaigre blanc. Faites bouillir brievement 'eau. Attendez 10 minutes et nettoyez ensuite
soigneusement I'appareil.

28 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont
indispensables au fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour I'environnement
en cas d'élimination dans les ordures ménageres ou de traitement incorrect.  —

Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageres.
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Remarque

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage pres de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif.

29 Garantie

Sur ce produit nous accordons une garantie de 24 mois a partir de la date d'achat pour les
manques et les défauts de fabrication ou de matériaux.

Vous conserver entierement vos droits de garantie Iégale accordés par le 8439 et suivants
BGB-E.

La garantie ne concerne pas les dégats causés par une utilisation ou une manipulation
non conforme, ainsi que les défauts qui n'influencent que faiblement le fonctionnement ou
la valeur de l'appareil. D'autre part ne sont pas garantis également les pieces d'usure, les
dommages de transport dans la mesure ou ils ne sont pas sous notre responsabilité, ainsi
qgue les dommages occasionnés par des réparations qui n'ont pas été effectuées par nos
soins.

La construction et la puissance de cet appareil sont congues pour un usage meénager
prive.
Un éventuel usage commercial reste couvert par la garantie dans la mesure ou cette

utilisation ne dépasse pas le cadre des contraintes d'un usage privé. L'appareil n'est pas
prévu pour un usage commercial plus intensif.

En cas de recours en garantie justifié nous déciderons de réparer I'appareil ou de le
remplacer par un appareil sans défaut.

Les manques doivent étre signalés dans un délai de 14 jours apreés livraison.
Tout autre recours est sans objet.

Pour tout recours en garantie nous vous prions d'entrer en contact avec nos services
avant de nous retourner I'appareil (toujours avec le bon d'achat!).

30 Caractéristiques techniques

Appareil Cuiseur d'ceufs + Cuiseur vapeur ED 10
N°. d'article 2772

Données de raccordement 220 - 240V , 50/60 Hz

Puissance consommée 400 W

Dimensions extérieures (larg./haut./prof.) 17,1 x22,5x 17,1 cm

Poids net 1,38 kg
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Istruzione d"uso
Cuociuova + Cuocitore a vapore ED 10

Articolo-N. 2772
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31 Istruzione d’uso

31.1 In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il ED 10 le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo curera in modo
adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

31.2 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del ED 10 (di seguito chiamato
'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio. Le istruzioni d'uso
devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno essere lette ed
utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la: e messa in funzione, o['utilizzo,

e ['eliminazione di malfunzionamenti e/o e la pulizia dell’apparecchio. Conservi
queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’apparecchio al successivo proprietario.

31.3 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze saranno la morte o gravi
lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG  AvVVisO
Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere la morte
o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

AVORSICHT  Attenzione

Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere lesioni
leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

52



Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.

32 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’apparecchio.

Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. Un utilizzo
inadeguato pud pero provocare danni a persone e cose.

32.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Quest’apparecchio & previsto solo per la cottura e la bollitura di uova nonché per la cottura
a vapore di verdure e I'utilizzo domestico, in stanze chiuse. Questo apparecchio e
destinato per I'suso domestico e in simili applicazioni, come ad esempio: ¢ nelle cucine
per impiegati in negozi, uffici e altre aree commerciali;

¢ nelle proprieta agricole; * nelle pensioni bed and breakfast,
e dai clienti in alberghi, motel e altri stabilimenti residenziali.
Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio € da considerarsi inadeguato.

AWARNUNG  AvvVisO

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

32.2 Indicazioni generali di sicurezza

Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo
sicuro dell'apparecchio:

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non metta in funzione un apparecchio
danneggiato.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
pari o superiore a 8 anni, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso
sicuro dell’'apparecchio e hanno compreso i rischi che ne
derivano. Non fare giocare i bambini con l'apparecchio.
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Indicazione

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere
eseguite da bambini, eccetto questi hanno I'eta di 8 anni o
maggiore e che vengano sorvegliati.

» Tenere lontano dai bambini di eta inferiore a 8 anni
I'apparecchio e il suo cavo di alimentazione.

» L’apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o mancanza di
esperienza e/o conoscenza se sono sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell'apparecchiatura e hanno compreso i rischi
che ne derivano.

» Una riparazione dell’'apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per l'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.

» |l fora-uova sotto il dosatore dell’acqua pud causare lesioni.
Cautela!

» Non conservare le uova forate, che devono essere cotte
subito.

» Non immergere I'apparecchio nellacqua e non metterlo nella
lavastoviglie.

» Fare attenzione che il cavo non venga a contatto con le
superfici scottanti dell’apparecchio.

» Non utilizzare I'apparecchio senz’acqua.
» Riempire esclusivamente acqua fredda.
» Utilizzare esclusivamente gli accessori originali.

» L'apparecchio non e destinato a essere utilizzato con un
timer esterno o un telecomando separato.
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32.3  Fonti di pericolo

32.3.1 Pericolo di ustioni

AWARNUNG. ATTENZIONE: Pericolo di ustioni!

» Durante il funzionamento I'apparecchio si riscalda. In alto
fuoriescono dal coperchio acqua bollente e vapore bollente.
C’¢e pericolo di ustioni.

» L'apparecchio diventa molto caldo. Non muovere
I'apparecchio prima che si sia raffreddato.

» Il corpo e il coperchio diventano molto caldi. Pericolo di
ustioni!

» Afferrare il coperchio e il porta-uova solo dal manico.

» |l vapore caldo puo fuoriuscire dallo scarico vapore e quando
viene aperto il coperchio. Pericolo di ustioni!

» Attenzione, I'elemento riscaldante / I'apparecchio pud essere
ancora caldo dopo l'uso.

32.3.2 Pericolo dovuto a corrente elettrica

Pericolo

Pericolo di morte dovuto a corrente elettrica!l

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione,
sussiste pericolo di morte! Osservare le avvertenze di sicurezza
seguenti per evitare il pericolo dovuto dalla corrente elettrica:

» Non mettere in funzione l'apparecchio quando il cavo
elettrico o la spina sono danneggiati, se non funziona
correttamente oppure e stato fatto cadere o e danneggiato.
Nel caso il cavo elettrico o0 la spina sono stati danneggiati,
questi vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo
incaricato al Servizio, per evitare pericoli.
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Pericolo

» Non aprire in nessun caso la scatola dell’apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’apparecchio.

» Non toccare I'apparecchio con mani umide.

» Fare attenzione che nella spina di alimentazione non entri
dell'acqua.

32.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per I'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

¢ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso

e All'utilizzo non conforme alle disposizioni

e A riparazioni inadeguate ¢ A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio
e All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non e consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilitd per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

325 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La Braukmann GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

33 Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

33.1 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG  AvVisO

» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste |l
pericolo di soffocamento.
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33.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

L apparecchio viene fornito standard con le seguenti componenti:

Piastra riscaldante con serbatoio d’acqua e Coperchio e Porta-uova

Misurino con pungiuova e copertura di silicone come protezione

2 piccole vaschette ¢ 1 inserto vapore grande ¢ 2 inserti vapore piccoli

1 telaio intermedio e Istruzioni d’'uso

Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

33.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell'apparecchio, proceda come segue:

Posizioni I'apparecchio nel luogo di posizionamento. Estragga l'apparecchio dal cartone e
tolga il materiale d'imballaggio ed il recipiente graduato.

334 Smaltimento dell’involucro

9%
L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per %.‘
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della
tecnica di smaltimento e sono quindi riciclabili.

Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e
riduce la produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu
necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

Indicazione

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

33.5 Posizionamento

33.5.1 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e |’apparecchio deve essere collocato su un supporto stabile, orizzontale, resistente
all’acqua e non inflammabile con una sufficiente portata per il cuociuova riempito
d’acqua.

e Non mettere I'apparecchio sopra una superficie sensibile al calore e tenerlo almeno 15
cm lontano da materiali infammabili.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
dell'apparecchio.
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e L’apparecchio non & previsto per il montaggio in una parete o in un armadio a muro.

e Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infammabile.

e Tenere lontano I'apparecchio da fonti di calore, dalla luce solare diretta, dall’'umidita e
da spigoli appuntiti.

e AVVISO: Non chiudere le aperture di ventilazione nell'alloggiamento dell'apparecchio.

e La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

¢ |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari dovra
essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializzate, se i presupposti
per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio sono dati.

33.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

e Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affinché non si verifichino danni sull’apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16°.

La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L’utilizzo di prese
multiple o di ciabatte € vietato a causa del pericolo d’incendio collegato all’uso di
queste.

Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
apparecchio o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. Il funzionamento con una
presa senza conduttore di terra € vietato. In caso di dubbio, faccia controllare
I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

34 Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.
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34.1

34.2

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si
trova sul lato posteriore dell'apparecchio.

Panoramica complessiva

Targhetta di omologazione

35 Utilizzo e funzionamenti

1) Coperchio

2) 2 piccole vaschette

3) Inserto vapore grande
4) Telaio intermedio

5) 2 inserti vapore piccoli
6) Misurino con
pungiuova

7) Porta-uova

8) Piastra riscaldante con
serbatoio d’acqua

9) Manopola per la
regolazione del grado di
durezza

10) Tasto ON/OFF

5

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo dell’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.
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AWARNUNG: ATTENZIONE

La messa in funzione dell’apparecchio puo causare danni a persone e a cose!
Osservare le seguenti istruzioni di sicurezza per evitare i pericoli:
» Non lasciare I'apparecchio inosservato durante il funzionamento.

» Cautela! L’apparecchio si riscalda, acqua e vapore bollente fuoriescono in alto dal
coperchio. C’e rischio di ustioni!

Indicazione

» A seconda della durezza dell'acqua, tuttavia, I'apparecchio deve essere decalcificato
almeno una volta al mese - altrimenti 'apparecchio pud essere danneggiato e la
funzione ne viene compromessa.

Con l'apparecchio & possibile cuocere fino a 8 uova, affogare fino a 4 uova, nonché
sbattere le uova o cuocere 2 piccole omelette. Inoltre con I'apparecchio € possibile
cuocere a vapore la verdura.

Spiegazione dei simboli

morbido medio duro
1-5-8-12-30-40 minuti. Impostazione del tempo di cottura desiderato in minuti.

35.1 Prima utilizzo

Sciacquare le vaschette, gli inserti vapore, il telaio intermedio e il coperchio sotto acqua
corrente e pulire la piastra riscaldante con serbatoio d’acqua con un panno umettato.

Indicazione

P Assicurarsi che I'apparecchio sia staccato dall’alimentazione elettrica.

35.2 Cottura delle uova

Riempire nel serbatoio d’acqua la quantita di acqua di 1 misurino.

Pungere le uova a una delle estremita ottuse con il pungiuova, che si trova sull’estremita
bassa del misurino, e metterle con I'estremita ottusa rivolta in alto nel porta-uova.

Mettere il porta.uova con le uova dentro il serbatoio dell’acqua.
Mettere poi il coperchio, in modo che lo scarico vapore sia rivolto verso il retro.

Mettere la spina di alimentazione nella presa elettrica e impostare il grado di durezza
desiderato per le uova. L'impostazione ¢ riferita a uova della grandezza M. Per uova piu
piccole occorre avvicinare I'impostazione verso il grado di durezza “morbido”. Per uova piu
grandi occorre avvicinare I'impostazione verso il grado di durezza “duro”.

Avwviare la cottura con il tasto ON/OFF.

Ogni rotazione della manopola azzera I'impostazione del tempo e la cottura viene riavviata
dallinizio.
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Alla fine della cottura delle uova vengono emessi dei suoni.
Se dovreste lasciare le uova dopo i suoni, queste diventano piu dure.
Spegnere l'apparecchio mediante OFF.

AVORSICHT CAUTELA

» Sollevando il coperchio fuoriesce vapore bollente! Toccare il coperchio solo sul manico.
Sgocciolare I'acqua di condensa ruotando il coperchio sull’apparecchio nella vasca di
cottura.

Indicazione

» La regolazione del livello di cottura € una questione di gusto personale. Dopo un breve
periodo di esercizio troverete semplicemente la regolazione del livello di cottura di
Vostro gradimento.

35.3 Preparazione di uova affogate

Riempire nel serbatoio d’acqua la quantita di acqua di 1 misurino.
Mettere sopra il porta-uova.

Ingrassare le piccole vaschette con burro e introdurre dentro la massa (minestra) per le
uova affogate. In alternativa e possibile inserire nelle vaschette una massa preparata per
uova sbattute oppure in ciascuna di queste una piccola omelette. Non mettere piu di 2
uova dentro una vaschetta.

Mettere il coperchio, in modo che lo scarico vapore sia rivolto verso il retro. Mettere la
spina di alimentazione nella presa elettrica e impostare il regolatore per il grado di durezza
su “duro”.

Avviare la cottura con il tasto ON/OFF.
Alla fine della cottura della massa con uova vengono emessi dei suoni.
Spegnere l'apparecchio mediante OFF.

Lasciare dapprima raffreddare la massa con le uova, prima di tagliarla ad esempio in
cubetti per le uova sbattute.

35.4 Cottura a vapore di verdure

Riempire nel serbatoio d’acqua la quantita di acqua di due completi misurini.
Variante 1: Cottura a vapore in due piani
Mettere sopra il porta-uova.

Posizionare poi i piccoli inserti vapore sul cuociuova e metterci dentro la verdura che si
vuole.

Inserire il telaio intermedio e sopra metterci I'inserto vapore grande e introdurre la verdura
che si vuole.

Mettere il coperchio, in modo che lo scarico vapore sia rivolto verso il retro. Mettere la
spina di alimentazione nella presa elettrica e impostare il regolatore per il grado di durezza
al tempo di cottura desiderato.
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Avviare la cottura con il tasto ON/OFF.

Alla fine della cottura della verdura vengono emessi dei suoni.
Spegnere l'apparecchio mediante OFF.

Lasciare raffreddare la verdura prima di mangiarla.

Variante 2: Cottura a vapore in un piano

Collocare il cuociuova con i piccoli inserti vapore e metterci dentro la verdura che si vuole
oppure collocare l'inserto vapore grande e poi metterci dentro la verdura che si vuole.

Mettere il coperchio, in modo che lo scarico vapore sia rivolto verso il retro. Procedere poi
come descritto per la Variante 1.

Impostare per prima il tempo di cottura desiderato sempre a un tempo piu breve di cottura,
togliere la corrispondente verdura e impostare infine il tempo residuo di cottura desiderato
per la verdura restante.

36 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti e
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

36.1 Avvertenze di sicurezza

AVORSICHT CAUTELA

» Le riparazioni sugli apparecchi elettrici possono essere eseguite solo da personale
specializzato che e stato addestrato dal fabbricante.

P Attraverso riparazioni eseguite non a regola d'arte potrebbero crearsi notevoli pericoli
per l'utente e danni dell'apparecchio.

36.2 Protezione da surriscaldamento

L'apparecchio e dotato di una protezione da surriscaldamento.

Se ad esempio I'apparecchio & stato fatto funzionare senz’acqua, I'apparecchio si spegne
automaticamente.

In questo caso spegnere |'apparecchio con OFF e staccare la spina di alimentazione.
L’apparecchio pud essere utilizzato di nuovo quando si € raffreddato.

AVORSICHT CAUTELA

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti, se i passi sopra menzionati non risolvono il
problema.

62



36.3 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura
dell’apparecchio. Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia
dell’apparecchio e per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

36.4 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT CAUTELA

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» Spenga il apparecchio prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa a muro.

» Rimuovere l'accessorio. Lasciare raffreddare I'apparecchio e gli accessori prima di
pulirlo.

» La perfetta igiene non e garantita se non si rispettano le istruzioni di pulizia.

» L’apparecchio deve essere pulito in corrispondenza delle istruzioni di pulizia prima e
dopo un lungo tempo che non viene usato.

» Non immergere |'apparecchio nell'acqua e in altri liquidi e non metterli nella
lavastoviglie.

» Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
» Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

36.5 La pulizia

Piastra riscaldante:
Strofinare e pulire la piastra riscaldante raffreddata con un panno inumidito.

Porta-uova, pungiuova, vaschette, inserti vapore, telaio intermedio e coperchio:

Porta-uova, pungiuova, vaschette, inserti vapore, telaio intermedio e coperchio possono
essere puliti sotto acqua corrente con del detergente normale. Dopodiché asciugare
accuratamente questi accessori.

Decalcificazione

Per decalcificare si toglie il coperchio e inserisce dell’acqua con un goccio d’aceto.
Lasciare bollire brevemente quest'acqua. Attendere 10 minuti e pulire poi a fondo
I'apparecchio.

37 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora material
preziosi. Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano necessarie g
per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

63



Questi possono nuocere alla salute umana o al’ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non
riciclabili o in caso di un trattamento errato.

Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella spazzatura non
riciclabile.

Indicazione

» Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso il
Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Si assicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

38 Garanzia

A partire dalla data di vendita assumiamo per questo prodotto una garanzia di 24 mesi per
difetti, riconducibili ad errori di fabbricazione o nelle materie prime.

Cio non ha alcuna influenza sulle sue pretese di garanzia di legge in conformita al 8439 e
seguenti del BGB-E. Non contenute nella garanzia sono i danni, che si sono verificati a
causa di un trattamento o un impiego inadeguato, cosi come i danni, che compromettono
solo lievemente il funzionamento o il valore dell’apparecchio. Inoltre si escludono dalle
pretese di garanzia pezzi d'usura, danni dovuti al trasporto, fin tanto questi non siano
imputabili alla nostra responsabilita, cosi come danni, che sono riconducibili a riparazioni
non eseguiti da noi. Questo apparecchio e stato realizzato per un utilizzo in ambito privato
(impiego domestico) ed e stato realizzato con una potenza adeguata. Un eventuale utilizzo
di tipo commerciale & assoggettabile alla garanzia, solo fintanto il suo utilizzo possa
essere confrontato con quello in ambito privato. Non & previsto per un uso che vada oltre
questo tipo di utilizzo commerciale. In caso di reclami giustificati, saremo liberi di scegliere
se riparare I'apparecchio o se ¢ il caso di sostituirlo con uno privo di malfunzionamenti.

Malfunzionamenti aperti dovranno essere comunicati entro 14 giorni dalla fornitura.

Altre pretese sono escluse. Per far valere una pretesa di garanzia, La preghiamo di
mettersi in contatto con noi, prima di reinviarci 'apparecchio (sempre con scontrino
d’acquisto!).

39 Dati tecnici

Apparecchio Cuociuova + Cuocitore a vapore ED 10

N. articolo
Dati connessione

Potenza assorbita
Misure esterne (A/L/P)

Peso netto

2772
220 - 240V, 50/60 Hz

400 W
17,1 x225x 17,1 cm
1,38 kg
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Manual del usuario

ED 10 Cuecehuevos + vaporera

Ref. 2772
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40 Manual del usuario

40.1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse rapidamente
con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su ED 10 le servira durante muchos afios si lo trata y conserva adecuadamente.
Le deseamos una gran satisfaccion durante el uso.

40.2 Informacion acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del ED 10 (en lo sucesivo denominado
aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta en marcha, la
seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido
y utilizado por la persona encargada de:

e |a puesta en marcha, e operacion, e resolucion de fallas y/o

e o impieza del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un
lugar seguro y facilitelo a las terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.
40.3 Advertencias

En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

Peligro

Una advertencia de este nivel de peligro designa una situacion peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que designa esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

AWARNUNG  Advertencia

Una advertencia de este nivel de peligro designa una posible situacion peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.
» Siga las instrucciones que designa esta advertencia para evitar lesiones a personas.

AVORSICHT  Precaucion

Una advertencia de este nivel de peligro designa una posible situacion peligrosa.

Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada a
leve.

» Siga las instrucciones que designa esta advertencia para evitar lesiones a personas.

Nota

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.
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41 Seguridad

En este capitulo obtendrd importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacion
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafos materiales.

41.1 Uso previsto

Este aparato esta exclusivamente previsto para su uso doméstico en habitaciones
cerradas, para cocer y cocinar huevos asi como cocinar verdura al vapor.

Este aparato ha sido disefiado para su uso domeéstico o para usos similares, como por
ejemplo, en cocinas para empleados de tiendas, oficinas u otros ambitos comerciales, en
explotaciones agricolas, por clientes de hoteles, moteles u otras instalaciones
residenciales, en pensiones con desayuno.

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

AWARNUNG | Advertencia

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto puede entrafiar peligro.
» Ultilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacién de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

41.2 Instrucciones generales de seguridad
Nota

Para una manipulacion segura del aparato, observe las
siguientes instrucciones generales de seguridad:

» Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar
posibles danos. Si el aparato presenta dafios, no lo ponga
en marcha.

» Este aparato puede ser utilizado por nifios de a partir de 8
afnos si estos reciben la supervision correspondiente o
reciben instrucciones sobre el uso seguro del aparato y los
peligros resultantes de ello.

» La limpieza y mantenimiento del usuario no deben ser
realizados por niios, a menos que estos tengan 8 o mas
afos de edad y lleven a cabo dicho uso bajo supervision de
un adulto.

» Los nifios no deben jugar con el aparato.
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Nota

» El aparato y su cable de alimentacion deben mantenerse
fuera del alcance de los ninos menores de 8 afnos.

» El aparato puede utilizarse poe personas con merma en sus
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales o falta de
experiencia o conocimientos si lo hacen bajo supervision o se
les instruye previamente del uso seguro del aparato y
comprenden los peligros resultantes.

» La reparacion del aparato solo debe ser realizada por el
servicio técnico autorizado por el fabricante. De lo contrario,
la garantia quedara anulada en caso de sufrir dafos. Las
reparaciones incorrectas pueden causar riesgos significativos
para el usuario.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos
por piezas de repuesto originales. Solo en este tipo de
componentes se asegura el cumplimiento de los requisitos de
seguridad.

» El rompehuevos en el vaso de medicion puede causar
lesiones fisicas, por lo que debe usted extremar la
precaucion.

» No guarde los huevos previamente rotos o descascarillados,
cuézalos de inmediato.

» No sumerja el aparato en agua ni lo lave en el lavavaijillas.

» Evite que el cable entre en contacto con superficies calientes
del aparato.

» No utilice el aparato sin agua.
» Rellene exclusivamente agua fria.
» Utilice exclusivamente los accesorios originales.

» El equipo no esta previsto para su uso en combinacion con
un temporizador externo o un sistema remoto separado.
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41.3  Fuentes de peligro

41.3.1 Peligro de quemaduras

AWARNUNG| AVI|SO: jPeligro de quemaduras!

» El| aparato se calienta durante el funcionamiento. Por la tapa
sale agua caliente y vapor lo que puede provocar
guemaduras.

» El aparato se calienta mucho. No mueva el aparato antes de
gue se haya enfriado.

» La carcasay la tapa se calientan mucho. jPeligro de
escaldamiento!

» Agarre la tapa y el portahuevos por el asa.

» El vapor caliente puede salir a través de la salida de vapor y
al abrir la tapa. jPeligro de qguemaduras!

» Atencion a la resistencia eléctrica / el aparato puede seguir
caliente incluso después del uso.

41.3.2 Peligro de electrocucion

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica
peligro de muerte. Tenga presentes las siguientes instrucciones
de seguridad para evitar el peligro de electrocucion:

» El aparato no puede utilizarse si el cable de alimentacion o
el enchufe presentan danos, si no funciona correctamente o
se ha caido y sufrido dafnos. Si el cable de alimentacion o el
enchufe resultan dafiados, éstos deben ser sustituidos por el
fabricante o su distribuidor, con el fin de evitar dafos.

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier
conexion energizada y cambia la disposicion del cableado
eléctrico o el disefio mecanico existe peligro de electrocucion.
Ademas, pueden producirse fallos de funcionamiento en el
aparato.

» No toque el aparato con las manos humedas.
» Evite que caiga agua sobre el enchufe de alimentacion.
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41.4 Limitacion de responsabilidad

La informacion técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacion, operacion y conservacion se corresponden con los ultimos avances
técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en cuenta nuestra
experiencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos
responsables de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente
manual del usuario.El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por:

e desobedecimiento de las instrucciones

e uso indebido

e reparaciones indebidas

e modificaciones técnicas, modificaciones del aparato
e UsO de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia.

Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ningun error de traduccion, incluso si la traduccién hubiera sido realizada
por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra
caracter vinculante.

41.5 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor.

Braukmann GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccién fotomecénica,
la publicacion y distribucion mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Vélido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

42 Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

42.1 Instrucciones de seguridad

AWARNUNG  Advertencia

» Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

42.2 Ambito de suministro e inspeccién de transporte

El aparato se entrega con los siguientes componentes: e placa o tapal
calefactora con depésito de agua e portahuevos o1 bastidor intermedio
¢ vaso de medicidon con rompehuevos y tapa de silicona de proteccion

e 2 cuencos pequefios ¢1 accesorio grande de cocinado al vapor
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e 2 accesorios pequefios de cocinado al vapor e manual del usuario

Nota

» Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

» Si detectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuoso
o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

42.3 Desembalaje

Para desembalar el aparato, sdquelo de la caja y retire el material de embalaje.

42.4 Eliminacién del embalaje {5

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con el medio
ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacion y, por tanto, son reciclables.

La devolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima y reduce la
generacion de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite
en los puntos de recogida "punto verde”.

Nota

» Si fuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

42.5 Colocacién

42.5.1 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacién debe
cumplir los siguientes requisitos:

e El aparato debe situarse en una superficie sélida, horizontal, resistente al agua, no
inflamable y suficientemente robusta como para soportar el peso del cocedor de huevos
lleno de agua.

No coloque el aparato sobre una superficie sensible al calor y mantenga una distancia
minima de 15 cm con respecto de materiales inflamables.

Cologue el aparato en lugares fuera del alcance de los nifios.

El aparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

No coloque el aparato en un lugar demasiado célido, himedo o con presencia de agua ni
cerca de materiales inflamables.

Mantenga el aparato lejos de fuentes de calor, la radiacion directa del sol, la humedad y los
bordes afilados.

ADVERTENCIA: No tape los orificios de ventilacion de la carcasa del aparato.

La toma de alimentacion debe estar facilmente accesible para poder desconectar el cable
de alimentacion rapidamente, si fuera preciso.
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e La colocacion y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej. barcos)
debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el cumplimien
de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

42.6 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes
indicaciones al establecer la conexién eléctrica:

e Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexion (tension y frecuencia) de la
placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos deben
coincidir para evitar dafios en el aparato.

En caso de duda, consulte a su servicio técnico eléctrico.

La toma de alimentacion debe estar provista de un fusible protector de 16A.

La conexion del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccion recta de 1,5 mmz. El uso
de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esté prohibido, por el peligro de
incendio.

Asegurese de que el cable de alimentacion no resulta dafiado y que no se tiende bajo el
horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

La seguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccion frente a sobrecargas. Esta prohibido conectar el aparato a una toma de
alimentacion desprotegida. En caso de duda, avise al electricista autorizado para que
revise la instalacion doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafios
ocasionados por falta de proteccion o proteccion interrumpida.

43 Estructura y funciones

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la estructura y el
funcionamiento del aparato.

to
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43.1 Descripcion general

1) Tapa
2) 2 cuencos pequefos

3) accesorio grande de
cocinado al vapor

4) bastidor intermedio

5) 2 accesorios
pequefios de cocinado al
vapor

6) Vaso de medicion con
rompehuevos

7) Portahuevos

8) Placa calefactora con
depdsito de agua

9) Selector para el ajuste
del nivel de dureza

10) Tecla ON/OFF

|

43.2 Placa de especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexion y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato.
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44 Operacidon y funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacion y el
funcionamiento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

AWARNUNG| AVISO

iLa puesta en servicio del aparato puede causar dafios personales y materiales!
Tenga en cuenta los siguientes consejos de seguridad para evitar el peligro:
» No deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

» El aparato se calienta durante el funcionamiento. Por la tapa sale agua caliente y vapor
lo que puede provocar quemaduras.

Nota

» Es necesario eliminar la cal del aparato dependiendo de la dureza del agua, aunque
como minimo una vez al mes. De lo contrario, el aparato puede presentar fallos de
funcionamiento.

Con el aparato puede cocer hasta 8 huevos, escalfar hasta 4 huevos, o cocinar hasta 2
tortillas francesas o huevo cuajado. Ademas puede cocinar al vapor verduras con el
aparato.

Explicacion de simbolos

Poco hecho medio-duro duro
1-5-8-12- 30 - 40 minutos. Ajuste del tiempo de coccion deseado en minutos.

44.1 Antes uso

Lave los cuencos, los accesorios de vaporera, el bastidor intermedio y la tapa bajo el agua
corriente y limpie la placa calefactora con depdsito de agua utilizando un pafio
humedecido.

Nota

» Asegurese de que el aparato esta desconectado de la fuente de alimentacion.

44.2 Cdémo cocer el huevo

Rellene la cantidad de agua de 1 vaso de medicion en el depdsito de agua. Pigue el
huevo por el extremo romo del rompehuevos en el extremo inferior del vaso de medicion y
cologuelo en el portahuevos con el extremo romo mirando hacia arriba.

Coloque el portahuevos con los huevos sobre el depdsito de agua.
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A continuacion, coloque la tapa de forma que la ranura de expulsion de vapor quede
mirando hacia abajo.

Conecte el enchufe de alimentacion y ajuste el nivel de dureza deseado para los huevos.
El ajuste esta destinado a huevos de tamafio M. Para los huevos pequefios debera ajustar
el selector mas cerca del ajuste para huevos duros.

Inicie el proceso de coccion pulsando el boton ON/OFF.

Cada vez que se gira el selector se restablece el ajuste de tiempo y el proceso de coccién
se inicia desde el principio.

Cuando los huevos estan cocidos suenan sefales acusticas.

Si tuviera que dejar los huevos en el interior del aparato, éstos se harian méas duros.
Apague el aparato pulsando OFF.

AVORSICHT PRECAUCION

» jAl abrir la tapa sale vapor de agua! Agarre la tapa solo por el asa y deje caer el agua
de condensacion en la placa de coccion girando la tapa encima del aparato.

Nota

» El ajuste de la dureza es una cuestion de gustos. Después de un tiempo corto de
acostumbramiento encontrara sin problemas el ajuste que mas le convenga.

44.3 Preparaciéon de huevos escalfados

Rellene la cantidad de agua de 1 vaso de medicion en el depdésito de agua.
Coloque el portahuevos.

Engrase los pequefios cuencos con un poco de mantequilla y vierta la masa de los
huevos escalfados. También puede verter la masa preparada para huevo cuajado o para
una tortilla pequefia en cada cuenco. No vierta mas de 2 huevos en un cuenco.

Coloque la tapa de forma que la ranura de expulsién de vapor quede mirando hacia abajo.
Conecte el enchufe de alimentacion y ajuste el selector en el nivel de dureza "duro”.

Inicie el proceso de coccion pulsando la tecla ON/OFF.

Sonaran sefiales acusticas cuando la masa de huevo esté totalmente cocida.

Apague el aparato pulsando OFF.

Espere que el huevo enfrie antes de cortarlo en dados, por ejemplo, para huevo cuajado.

44.4 Cocinar al vapor la verdura

Vierta la cantidad de dos vasos de medicion completos de agua en el depdsito de agua.

Variante 1: cocinar al vapor en dos pisos
Coloque el portahuevos.

A continuacion, coloque los accesorios de vaporera pequefios sobre el portahuevos y
agregue la verdura que desee.
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Coloque el bastidor intermedio y sobre él el accesorio grande para vaporera, finalmente
introduzca la verdura deseada.

Coloque la tapa de forma que la ranura de evacuacion de vapor mire hacia atras. Inserte
el enchufe y ajuste el regulador de nivel de dureza para el tiempo de cocinado deseado.

Inicie el proceso de coccion pulsando la tecla ON/OFF.
Sonarén sefales acusticas cuando la verdura esté cocinada.
Apague el aparato pulsando OFF.

Deje enfriar la verdura un poco antes de cocinarla.

Variante 2: cocinado al vapor en un piso

Coloque el portahuevos con los accesorios de vaporera pequefios y agregue la verdura
deseada o coloque el accesorio de vaporera grande y agregue la verdura deseada.

Coloque la tapa de forma que la ranura de expulsién de vapor mire hacia atrds. Proceda
como se explica en la variante 1.

Ajuste el tiempo de cocinado deseado siempre primero en el tiempo de cocinado mas
corto deseado, retire la verdura correspondiente y luego ajuste para el resto de verdura el
tiempo restante deseado.

45 Resolucidon de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacion y resolucion
de fallos del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

45.1 Instrucciones de seguridad
AVORSICHT  Precaucion

» Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por
personal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

» Una reparacion indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en el
aparato.

45.2 Proteccidon de sobrecalentamiento

El aparato estéd equipado con un dispositivo de proteccion frente a sobrecalentamiento.

Si el aparato, por ejemplo, se utiliza sin contener agua, se apagara automaticamente. En
ese caso, apague el aparato pulsando OFF y desconecte el enchufe de alimentacion.

Cuando el aparato enfrie podra volver a utilizarlo.

AVORSICHT  Precaucion

» Si con los pasos que se indican mas arriba no consigue solucionar el problema, dirijase
al servicio técnico.
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46 Limpieza y conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la
conservacion del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza
incorrecta del aparato y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

46.1 Instrucciones de seguridad
AVORSICHT  Precaucion

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar el
aparato:

» Antes de limpiar debe apagarlo y desconectarlo de la toma de alimentacion eléctrica.

» Retire los accesorios. Espere hasta que el aparato y sus accesorios se hayan enfriado
antes de limpiarlos.

» Si no sigue las instrucciones de limpieza no quedara garantizada la perfecta higiene.

» Antes y después de almacenar el aparato durante mucho tiempo sin utilizarlo debera
limpiarlo conforme a las instrucciones de limpieza.

» No sumerja el aparato en agua ni otros liquidos ni lo coloque en el lavavajillas.
» No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.
» No elimine la suciedad incrustada mediante la fuerza, utilizando objetos duros.

46.2 Limpieza

Placa calefactora: limpie la placa calefactora con un pafio humedecido.

Portahuevos, rompehuevos, cuencos, accesorios de vaporera, bastidor intermedio
y tapa:

Los portahuevos, rompehuevos, cuencos, accesorios de vaporera, bastidor intermedio y
tapa pueden lavarse con lavavajillas convencional bajo el agua corriente del grifo. A
continuacion, limpie a fondo estos accesorios.

Descalcificado: Para descalcificar quite la tapa y ponga agua con un chorro de vinagre.

Hierva este agua durante unos instantes. Espere 10 minutos y luego limpie a fondo el
aparato.

47 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutilizables. No

obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su funcionamiento y
seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacion indebida, puede
ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por tanto, no debe
depositar su aparato usado en ningun caso junto con la basura doméstica

— Nota

» Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electronicos usados. Inférmese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

» Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion
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48 Garantia

Otorgamos para este producto, 24 meses de garantia a contar desde la fecha de venta
por defectos de fabricacion o de material.

Su derecho legal de reclamacion de garantia, de conformidad con el 8439 ss. de la ley
BGB-E alemana permanecen invariables. En la garantia no se incluyen dafios resultantes
de la manipulacion o el uso indebidos, ni aquellos dafios que impidan el correcto
funcionamiento o disminuyan el valor del aparato en lo mas minimo. Ademas, no nos
hacemos responsables en cuanto a la garantia en relacion a los componentes
desgastados, dafios de transporte, siempre que no seamos responsables, asi como
dafos no atribuibles a las reparaciones realizadas por nosotros.

Este aparato es apto para el uso domeéstico y sus caracteristicas de disefio y potencia asi
lo confirman. Cualquier uso industrial o comercial restringe el derecho a garantia en la
medida en que el aparato haya sido sometido a esfuerzo equivalente al uso doméstico. El
aparato no esta previsto para el uso industrial. En caso de reclamaciones legitimas,
enviaremos el aparato defectuoso, a nuestra discrecion, a reparar o a sustituir por un
aparato sin defecto. Los defectos detectados deben notificarse en un plazo de 14 dias a
partir de la fecha de suministro.

Queda excluida cualquier otra reclamaciéon de garantia.

Para hacer valer una declaracién de garantia, antes de devolver el aparato (siempre con
presentacion del recibo de compra), pongase en contacto con nosotros.

49 Datos técnicos

Aparato ED 10 Cuecehuevos + vaporera
N° de art 2772

Conexién 220 - 240 V, 50/60 Hz
Consumo de potencia 400 W

Dimensiones exteriores (An/H/P) 17,1x22,5x 17,1 cm

Peso neto 1,38 kg
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Originele
Gebruiksaanwijzing
ED 10 Eierkoker + stomer
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50 Gebruiksaanwijzing

50.1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. U heeft jaren lang plezier van ED 10 als u hem
vakkundig behandelt en onderhoudt. Wij wensen u veel plezier met het gebruik.

50.2 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de ED 10 (vanaf hier ‘apparaat’ genoemd) en
geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het doelgerichte
gebruik en het onderhoud van het apparaat. De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het
apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te lezen en te gebruiken die met de

e Ingebruikname e bediening e oplossing van een storing en/of e reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

50.3 Waarschuwingsinstructies

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke
situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware
verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

» Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

AVORSICHT  \VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige
verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

HINWEIS TIP

Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.
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51 Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

51.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen geschikt voor het bereiden en koken van eieren evenals het stomen
van groente voor huishoudelijk gebruik in gesloten ruimtes.

Dit apparaat is bedoeld voor het huishouden en in soortgelijke toepassingen zoals
bijvoorbeeld: * in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere
commerciéle toepassingen; * op boerderijen;

* door klanten in hotels, motels en dergelijke; ¢ in pensions met ontbijt.
Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!
Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen
gevaren ontstaan.

» Het apparaat uitsluitend volgens de voorschriften gebruiken.
» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht nemen.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

51.2 Algemene veiligheidsinstructies
TIP

Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan
de volgende algemene veiligheidsinstructies:

» Controleer het apparaat voor de ingebruikname op aan de
buitenkant zichtbare schaden. Neem een beschadigd
apparaat niet in gebruik.

» Bij beschadiging van de voedingskabel moet een nieuwe
voedingskabel door een erkende vakman geinstalleerd
worden.

» Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, mits ze onder toezicht staan of wanneer hun de
veilige gebruik van het apparaat is uitgelegd en ze de
mogelijke gevaren hebben begrepen.

» Het apparaat en zijn aansluiting moet buiten het bereik
blijven van kinderen jonger dan 8 jaar.
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HINWEIS TIP

» Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht
staan. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Het apparaat kan door personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze onder toezicht
staan of hen het veilige gebruik van het apparaat is uitgelegd
en ze de mogelijke gevaren hebben begrepen.

» Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de
fabrikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden,
anders vervalt bij een volgende schade de aanspraak op
garantie. Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke
gevaren voor de gebruiker ontstaan.

» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele
vervangende onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die
onderdelen is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen
voldoen.

» De eierprikker onderaan de maatbeker kan verwondingen
veroorzaken - voorzichtig!

» Geprikte eieren niet bewaren maar direct koken

» Dompel het apparaat niet in water en plaats het niet in de
vaatwasser.

» Let erop, dat het snoer niet in contact komt met de hete
opperviakken van het apparaat.

» Bedien het apparaat nooit zonder water.
» Vul het apparaat uitsluitend met koud water.
» Gebruik alleen de originele accessoires.

» Het apparaat is er niet voor bedoeld om met een externe
tijldschakelaar of een afzonderlijke afstandsbediening te
worden gebruikt.
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51.3 Bronnen van gevaar

51.3.1 Verbrandingsgevaar
AWARNUNG. \WAARSCHUWING
Gevaar door verbranding!

» Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet, boven op de
deksel ontsnapt heet water en hete damp, er bestaat
verbrandingsgevaar.

» Het apparaat wordt erg heet. Beweeg het apparaat niet
voordat het is afgekoeld.

» De behuizing en het deksel worden erg heet.
Verbrandingsgevaar!

» Houd het deksel en de eierhouder bij het handvat vast.

» Er kan hete stoom uit de stoomuitloop komen wanneer het
deksel wordt geopend. Verbrandingsgevaar!

» Let op: het verwarmingselement/-apparaat kan ook na het
gebruik nog heet zijn.

51.3.2 Gevaar door elektrische stroom
GEVAAR

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning
staan kan levensgevaarlijk zijn!

Neem de volgende veiligheidsaanwijzingen in acht om gevaar
door elektrische stroom te voorkomen.

» Het apparaat mag niet in gebruik worden genomen, als de
aansluiting of de stekker beschadigd is, als het niet volgens

de voorschriften werkt, op de grond is gevallen of beschadigd

iS. Indien de aansluiting of de stekker beschadigd is, moet

deze door de fabrikant of servicepersoneel dat daar opdracht

toe heeft van de fabrikant worden vervangen om gevaren te
voorkomen.
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GEVAAR

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als
aansluitingen die onder stroom staan worden aangeraakt en
de elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat
gevaar voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen
functionele storingen in het apparaat optreden.

» Raak het apparaat niet met natte handen aan.
» Let erop dat er geen water in de netstekker loopt.

51.4 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het in
druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervaringen en
kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in deze
gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schaden op grond van:

e Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing e Ondeskundige reparaties

¢ Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

e Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

e Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

51.5 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking,
informatiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH
voorbehouden. Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

52 Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

52.1 Veiligheidsvoorschriften
AWARNUNG. \WAARSCHUWING

» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.
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52.2 Leveringsomvang en transportinspectie
Het apparaat wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:
e Warmhoudplaat met waterreservoir e Deksel e Eierhouder
e Maatbeker met eierprikker en beschermende siliconenbedekking
e 2 kleine schaaltjes ¢ 1 groot steamerhulpstuk e 2 kleine steamerhulpstukken

e 1 tussenframe e Gebruiksaanwijzing

HINWEIS TIP

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

» Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

52.3 Uitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk:
Neem het apparaat uit de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal.

52.4 Verwijderen van de verpakking

e
De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De "
verpakkingsmaterialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische
gezichtspunten en daarom recyclebaar
Het terugbrengen van de verpakking in de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en
verkleint de afvalhoop. Lever niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een
afvalbrengstation, dat zorgdraagt voor de recycling.

HINWEIS TIP

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

52.5 Plaatsen

52.5.1 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het apparaat
komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Het apparaat moet op een vaste, horizontale waterbestendige en niet brandbare
ondergrond met voldoende draagkracht voor de met water gevulde eierkoker
neergezet werden.

¢ Plaats het apparaat niet op een hittegevoelig opperviak en houd minstens 15 cm
afstand tot brandbare materialen.

¢ Kies de plek dusdanig dat kinderen het apparaat niet kunnen aanraken.

e Het apparaat is niet geschikt voor inbouw in een wand of in een inbouwkast.
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e Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de buurt
van brandbare materialen.

e Houd het apparaat uit de buurt van warmtebronnen, direct zonlicht, vocht en scherpe
randen.

¢ WAARSCHUWING: beluchtingsopeningen in de behuizing van het apparaat niet
afsluiten.

e Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.

e De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

52.6 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

e Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gegevens
moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval van
twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

e Het stopcontact moet beschermd zijn met een zekering of automatische schakelaar
van 16 ampere.

e Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mmz gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos
met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

e Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

e De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en
veiligheidschakelaars.

Het in werking stellen via een stopcontact zonder veiligheidsschakelaar is verboden.
Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een erkende elektricien.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden, die door een
gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

53 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren van
het apparaat.
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53.1

53.2

Algemeen overzicht

Typeplaatje

54 Bediening en gebruik

1) Deksel

2) 2 kleine schaaltjes

3) Groot steamerhulpstuk
4) Tussenframe

5) 2 kleine
steamerhulpstukken

6) Maatbeker met
eierprikker
7) Eierhouder

8) Warmhoudplaat met
watertank

9) Draaiknop voor de
instelling van de
hardheidsgraad

10) ON/OFF-knop

5

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant
van het apparaat.

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

VAWARNUNG| \WAARSCHUWING

Bij ingebruikneming van het apparaat kunnen letsels en materiéle schade optreden!
Let u op de volgende veiligheidsinstructies om gevaren te voorkomen:
» Laat het apparaat tijdens gebruik niet zonder toezicht.
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AWARNUNG. \WAARSCHUWING

» Voorzichtig, het apparaat wordt heet, heet water en damp ontsnappen boven uit de
deksel, er bestaat verbrandingsgevaar.

HINWEIS Tip

» Het apparaat moet afhankelijk van de hardheidsgraad van het water minstens een keer
per maand worden ontkalkt, anders kan het apparaat beschadigd raken en de functie
negatief worden beinvioed.

Met het apparaat kunt u maximaal 8 eieren koken, maximaal 4 eieren pocheren, en
Eierstich of 2 kleine omeletten bereiden. Daarnaast kunt u met het apparaat groente
stomen.

Verklaring van de symbolen

O - »

zacht half zacht hard
1-5-8-12- 30 -40 minuten. Instelling van de gewenste kooktijd in minuten.

54.1 Voor ingebruikname

Spoel de schaaltjes, de steamerhulpstukken, tussenframe en het deksel af onder
stromend water en veeg de kookplaat met watertank schoon met een vochtige doek.

HINWEIS TIP

» Let u er op, dat het apparaat is afgesloten van de stroomvoorziening.

54.2 Eieren koken

Vul de watertank met 1 maatbeker water.

Prik de eieren aan de stompe kant met de eierprikker onderaan de maatbeker en plaats ze
vervolgens met de stompe kant naar boven in de eierhouder.

Plaats de eierhouder met de eieren in de watertank.
Plaats vervolgens het deksel zodanig, dat de stoomuitloop naar achteren wijst.

Steek de stekker in het stopcontact en stel de gewenste hartegraad voor alle eieren in. De
instelling heeft betrekking op eieren van grootte M. Bij kleinere eieren moet u de instelling
dichter naar de instelling zacht bewegen. Bij grotere eieren moet u de instelling dichter
naar de instelling hard bewegen.

Begin het kookproces met de ON/OFF-knop.

Wanneer u aan de draaiknop draait wordt de tijdsinstelling gereset en begint het
kookproces opnieuw.

Er klinken signaaltonen, wanneer de eieren zijn gekookt.
Wanneer u de eieren daarna nog in het apparaat laat zitten, worden deze harder.
Schakel het apparaat met de knop OFF.
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AVORSICHT  \VOORZICHTIG

» Bij het afnemen van de deksel ontsnapt hete damp! Houd de deksel alleen bij de greep
vast en laat het condenswater door het draaien van de deksel boven het apparaat in
de kookschaal druipen.

HINWEIS TIP

» De instelling van de hardheidsgraad is een kwestie van persoonlijke smaak. Na korte
gewenningstijd vindt u moeiteloos de instelling met de hardheidsgraad die u het
meeste bevalt.

54.3 Eieren pocheren

Vul de watertank met 1 maatbeker water.
Plaats de eierhouder.

Vet de kleine schaaltjes met boter in en vul deze met het eiermengsel. U kunt ook een
voorbereide eiermengsel voor eierstich of voor een kleine omelet in de schaaltjes doen.
Een schaaltje mag maximaal 2 eieren bevatten.

Zet het deksel erop, zodat de stoomuitloop naar achteren wijst. Steek de stekker in het
stopcontact en zet de regelaar op hard.

Begin het kookproces met de ON/OFF-knop.
Er klinken signaaltonen wanneer de eieren gereed zijn.
Schakel het apparaat uit met de knop OFF.

Laat het eiermengsel eerst afkoelen, voordat u deze bijvoorbeeld voor eierstich in blokjes
snijdt.

54.4 Groente stomen

Vul de hoeveelheid van twee complete maatbekers aan water in de watertank.
Variant 1: Stomen op twee etages
Plaats de eierhouder op het apparaat.

Plaats dan de kleine steamerhulpstukken op de eierhouder en vul die met de groente naar
keuze.

Plaats het tussenframe en vervolgens het grote steamerhulpstuk en vul dit met de
gewenste groente.

Plaats het deksel zodanig, dat de stoomuitloop naar achteren wijst. Steek de stekker in het
stopcontact en stel de regelaar voor de hartegraad in op de gewenste kooktijd.

Begin het kookproces met de knop On/Off.

Er klinken signalen, wanneer de groente gereed is.

Schakel het apparaat uit met OFF.

Laat de groente eerst iets afkoelen, voordat u deze serveert.

Variant 2: Stomen of een etage

Plaats de eierhouder met de kleine steamerhulpstukken of het grote steamerhulpstuk op
het apparaat en vul dit met de groente naar keuze.
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Plaats het deksel zodanig, dat de stoomuitloop naar achteren wijst. Vervolg zoals
beschreven onder variant 1.

Stel altijd eerst de gewenste kooktijd op de kortste gewenste kooktijd in, verwijder de
groente die het eerst gaar is, en stel dan voor de rest van de groente de gewenste kooktijd
in.

55 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.

55.1 Veiligheidsvoorschriften
AVORSICHT  \/OORZICHTIG

» Reparaties aan elektronische apparaten mogen alleen door vakmensen worden
uitgevoerd, die door de producent zijn opgeleid.

» Door verkeerd uitgevoerde reparaties kunnen grote gevaren voor de gebruiker en
beschadigingen aan het apparaat ontstaan.

55.2 Beveiliging tegen oververhitting

Het apparaat beschikt over een beveiliging tegen oververhitting.

Wanneer het apparaat bijvoorbeeld per abuis zonder water is aangezet, wordt het
automatisch uitgeschakeld.

In dit geval schakelt u het apparaat met OFF uit en trekt u de stekker uit het stopcontact.
Nadat het apparaat is afgekoeld kunt u dit opnieuw gebruiken.

AVORSICHT  \VOORZICHTIG

» Wanner u met de boven genoemde stappen het probleem niet kunt oplossen, richt u
zich dan a.u.b. aan de klantenservice.

56 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging van
het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

56.1 Veiligheidsvoorschriften
AVORSICHT  \/OORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:

» Schakelt u de apparaat voor het reinigen uit en trek de stekker uit het stopcontact.

» Verwijder de accessoires. Laat het apparaat met de accessoires voor het reinigen
afkoelen.

» Wanneer u de reinigingsinstructies niet opvolgt kan er geen optimale hygiéne worden
gegarandeerd.
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AVORSICHT  \VOORZICHTIG

» Voor en na een lange opslag waarbij het apparaat niet wordt gebruikt, moet het volgens
de reinigingsinstructies worden gereinigd.

» Het apparaat niet in contact brengen met water en andere vloeistoffen en niet in de
afwasmachine plaatsen.

» Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
» Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

56.2 Reiniging
Warmhoudplaat: was de afgekoelde kookplaat met een vochtige doek af.

Eierhouder, eierprikker, schalen, steamerhulpstukken, tussenframe en deksel:
Eierhouder, eierprikker, schalen, stoomhulpstukken, tussenframe en deksel kunnen onder
stromend water met een normaal afwasmiddel worden gereinigd. Droog dit accessoire
daarna grondig af.

Ontkalken: Om te ontkalken neemt u de deksel er af en doet u er water met een scheut
azijn in. Laat dit water kort koken. Wacht 10 minuten en reinig het apparaat

vervolgens grondig.

57 Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle

materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functioneren en
veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde behandeling
kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu schade aanbrengen. Zet uw
oude apparaat daarom nooit bij het gewone huishoudelijk vuil.

HINWEIS TIP

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor teruggave
en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

» Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveilige
plek wordt bewaard.

58 Garantie

Voor dit product geven we vanaf de dag van aankoop 24 maanden garantie op gebreken,
die te herleiden zijn tot productie- of materiaalfouten.

Garantieclaims volgens 8439 ff. BGB-E blijven hiervan van kracht.

Onder de garantie vallen niet de schaden die door onjuiste behandeling of ingebruikname
ontstaan zijn, zoals gebreken die de functie of de waarde van het apparaat slechts gering
beinvioeden. Verder zijn aan slijtage onderhevige onderdelen, transportschade zo lang wij
deze niet te verantwoorden hebben, als ook schaden, die door niet door ons verrichtte
reparaties ontstaan zijn, uitgesloten van aanspraak op garantieclaim.

Dit apparaat is vervaardigd voor huishoudelijk gebruik (kleinverbruik) en voorzien van een
overeenkomstig vermogen.
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Een eventueel gebruik voor bedrijfsdoeleinden valt alleen onder de garantie, als de mate
van gebruik te vergelijken is met het gebruik in een particulier kleinhuishouden. Het is niet
voor de verdere bedrijfsdoeleinden bestemd.

Bij rechtmatige reclamaties zullen wij het defecte apparaat naar ons bevinden repareren of
tegen een apparaat vrij van gebreken omwisselen.

Zichtbare defecten moeten binnen 14 dagen na levering aangetoond worden. Verdere
claims zijn uitgesloten.

Stelt u zich voor het indienen van een garantieclaim en het terugsturen van uw apparaat
via onderstaand adres (altijd met bewijs van koop!) met ons in verbinding.

59 Technische gegevens

Apparaat ED 10 Eierkoker + stomer
Artikel nr. 2772

Aansluitgegevens 220 - 240 V , 50/60 Hz
Vermogensopname 400 W

Afmetingen buitenkant (B/H/D) 17,1 x22,5x 17,1 cm
Netto gewicht 1,38 kg
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UHCTPYKUMA no aKcnnyaTaumu

ED 10 AnueBapka + lNapoBapka

c E : : ]: (\rk ApPTUKYIbHbIV HOMEp 2772
— PTVIKY P
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60MHCTPYKLUMA NO aKcnnyaTaumm

60.1 O6wue nonoxeHns
MpounTante copepxallyroca 34ecb MHoOpMauuio Ans 6bICTPOro O3HAKOMIIEHUST C
npuéopom, 4Tobbl Bbl MOrnmn ncnonb3oBaTtb ero yHKUMN B NOSIHOM 06beMme.

Bawa ED 10 AnueBapka + napoBapka npocnyxuT Bam mHorue rogbl, ecnn Bbl 6ygete
obGpawaTtbCa C HENM WM yxaxuBaTb 3a HeW Hagnexawum obpasom. Mbl xenaem Bam
ncnbITaTe MHOrO PAZoOCTM NPU UCNONb3oBaHUK Npubopa.

60.2 UHcopmauma B OTHOWIEHMU JAaHHOW UHCTPYKLIUMK

OTa MHCTPYKUMA MO 3KcnnyaTauuu asnsetca coctaBHou vacteto ED 10 Anuesapkun +
napoBapku (HasbiBaemon fanee [pubop) M [aeT BaXHble yKasaHWs No BBEOAEHUIO B
akcnnyaTtauuio, 6e3onacHOCT, Hagnexailemy npuMeHeHuto npubopa u yxody 3a HUM.
MHCTpyKUMS No aKcnsnyaTauum JormkHa ObiTb Bcerga nobnmnsocty oT npudopa. Ee aomkHbI
npoyntTaTb U cobnogaTtb BCe, KTO OCYLLECTBNAET:

e BBop B akcnnyataumio e O6cnyxuBaHve e YcTpaHeHue HencripaBHocTen n/mnm e OQUucTky

CoxpaHsinTe 3Ty MHCTPYKLMIO MO 3KCMflyaTauum 1 nepeaaBante ee BMecTe ¢ npnbopom
ero cregylolmm Bnagenbuam.

60.3 MpeaynpeautenbHble yKa3aHUA

B naHHoM MHCTPYKUNN UCTONb3YHOTCA crieayrlmne npeaynpeantesibHble YKa3aHUA.

OMACHOCTb

MpeaynpeauTensHoe ykasaHWe AaHHOM CTeNeHU ONAacHOCTU O3HA4YaeT YrpoXKatoLLyro
onacHyr cutyaumro. Ecnun He npenoTBpaTMTb ONACHYH CUTYaLMI0, TO 3TO NPUBEOET K
CMEepPTU UINKN TSHKENbIM TpaBMaM.

» CrniengyeT cnegoBaTbh MHCTPYKUMAM B AaHHOM npeaynpeanTerisHoM ykasaHuu, YTobbl
n3bexatb CMepPTU UM HAHECEHUS TSXKENbIX TPABM NOASM.

AWARNUNG: [1PEOOCTEPEXXEHUE

MNpeaynpeauTensHoe ykasaHWe AaHHOW CTeNeHU ONAacHOCTU O3Ha4YaeT BO3MOXHYHO
onacHyr cutyaumro. Ecnu He NnpegoTBpaTUTL ONACHYH CUTYaLMIO, TO 3TO MOXET
NMPUBECTU K TSHKENbIM TPaBMaM.

» CneayeTt cnenoBaTbh MHCTPYKLMSIM B AAHHOM NpeaynpeanTenbHOM ykasdaHuu, YToobl
n3bexatb HaHeceHMs TpaBM MoasAM.

AvoRsicHT  OCTOPOXHO

npenynpenMTeanoe YKa3aHue AAHHOM CTeneHu OnacHOCTU O3HavaeTt BO3MOXHYHO
onacHyr cCutyauuio. Ecrin He npeaorBpatnuTb OMaCHyKD CUTyauutro, TO 3TO MOXET
NMPUBECTU K JIETKUM TpaBMaM UJ TpaBMaM ymepeHHO|7| TAXECTU.

» CneayeTt crnenoBaTh MHCTPYKLMSIM B IAHHOM NpeaynpeanTenbHOM ykasdaHuu, YToobl
n3bexaTtb HaHeceHUsa TpaBM NAAM.
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YKASAHUE

YKasaHue o3HavaeT JOMOMHUTENbHY MHopMaumio, KoTopasa obneryaet paboty ¢
npnbopom.

61 Be3onacHOCTb

B aTon rnaeBe cogepxatca BaxHble ykadaHus no 6esonacHocTu npu obpalleHun ¢
npnbopom.

OTOT NpMbop COOTBETCTBYET YCTAHOBIEHHBIM HOpMaM 6e3onacHocTu. Ho HeHagnexallee
NCNONb30BaHME MOXET MPUBECTU K HAHECEHMIO yulepba NoasM U UMyLLECTBY.

61.1 NMpumMeHeHMe B COOTBETCTBUM C Ha3HAYEHNEM

[aHHbIn npubop npegHasHavyeH TONbKO AN MCMONb30BaHUS B AOMAaLUHMX YCIOBUSIX B
3aKPbITbIX NMOMELLEHMSAX AN NPUrOTOBIEHUSI U BapKU SIUL U NPUTOTOBMEHUS OBOLLEN Ha
napy. [JaHHbIA Npnbop NpeaHa3HayYeH Takke s UCNofb30BaHuWs:

e Ha KyxHe ans COTPYAHMKOB MarasnHoB, OPUCOB 1 OPYrMX KOMMEPYECKMX OpraHn3aLumnm;
e B MUHU-ToCcTUHULUAxX Tuna B&Bs;

¢ B CEIbCKOXO3ANCTBEHHbIX YroabaXx;

e KNIMEHTAMM B FOCTUHULLAX, OTENAX N OPYIUX XUSbIX YYpeXoeHUaX.

D,pyroe ncnosib3oBaHne Ui MCnosib3oBaHMeE, BbiXoddlleee 3a paMKM BbilLeyKa3aHHOrO,
ABIAeTCA NCNoJib30OBaHMEM HE MO Ha3HA4YEeHUIO.

AWARNUNG™ [TpepnocTepexeHne

OnacHoOCTb U3-3a HeHaanexallero npMmMmeHeHus!

Mpw HeHaanexaluem NPUMEHEHNN U/MnK NCNONb30BaHUM APYroro poAda oT npubopa
MOXeET UCXOAUTb ONacHOCTb.

» Mpubop cneayeT UCNONb30BaTbLCHA TOMNBLKO B COOTBETCTBUM C HAa3HauYeHneMm.

» Cnegyer cobniogatb NOPSOOK BbINOMIHEHUS OEWCTBUW, OMUCAHHbIN B AAHHOW
WHCTPYKLUUKX NO 3KCnsiyaTauum.

npeTeH3VIVI nodoro Buaa, CBsiI3aHHblE C noBppexageHnamn BcCneacTtBne HeHagnexatllero
NnpUMeHeHNnsA, UCKINto4YEHbI.

Puck HeceT ToNbKO NoMb3oBaTeSb.

61.2 ObwMme yKazaHMA NO TeXHUKe 6Ge3o0nacHOCTU

YkazaHue

Ona 6e3onacHoro ob6pauieHMss ¢ npubopom cobnopauTe
cnepyrowme odLme NHCTPYKLUM MO TeXHUKe 6e3onacHoOCTH
» [lepen npumeHeHuem npoBepbTe MNpUbop Ha Hanuyue

BUOMMbIX  BHELIHUX nMoBpexaeHun. He  uncnonb3ynte
NoBpeXaeHHbIN Npmnbop.
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YkasaHue

» PeMOHTHble paboTbl AOMKHbI  BbINOMHATLCSH  TONbKO
KBaAnM@ULMPOBaHHbLIM NEPCOoHanoMm, NPoLLeaLLMM 0byYeHne y
N3roTOBUTENS, TaK Kak B MPOTMBHOM Cry4yae rapaHTuiiHble
npaBa OyaoyT HeOoenucTBUTENbHbIMKM B Ccrydyae NoObixX
nocnegywwmx  nospexageHun. Ws3-3a  HeHapgnexalluero
PEMOHTA MOryT BO3HMKATb 3HAYUTENbHbIE PUCKM AONS
nonb3oBaTens.

» HeuncnpaBHble KOMMOHEHTblI BcCerga crneayet 3aMeHsiTb
OpUrMHanbHbIMW 3anacHbIMU YacTAMWU. TONMbKO Takue geTanu
rapaHTUPYHOT BbINONHEHNE TpeboBaHUI 6e30nacHOCTMW.

» [1aHHbIN NPUOOP MOXET UCMONb30BaTbCs AEeTbMU B BO3pacTe
8 neT 1 craplle, ecrnm OHW HaxoasaTcs Mnog NPUCMOTPOM
B3POCIbIX UMW ObINMX MPOUHCTPYKTMPOBaHbI O ©e30MnacHOM
NCNONb30BaHMM  npubopa M MOHANM  BO3HMKaKOLWLME
OMNacHOCTM.

> YOopka M TexHuMYeckoe OOCnyXMBaHME He [OOJSTKHbI
BbIMNOJSTHATLCA OETbMU, €CITN UM HE UCMOSTHUITOCH 8 NEeT U OHU
He HaxoadaTcs no4 NPUCMOTPOM B3POCHbIX.

» [leTam 3anpeLueHo urpate ¢ npnbopom.

» Mpubop © ero coeavHUTENbHbIN Kabenb  OOKHbI
HaxoAUTbCS BAanu oT AeTen mnaglwe 8 ner.

» [1pnbop MOXKET Mcnonb3oBaTbCsA NMUAMU C OrpaHNYEHHbIMU
domsunyecknmu, CEHCOpPHbIMM NN YMCTBEHHbIMU
CMOCODHOCTAMU UMM C HEQOCTATKOM OnblTa UW/uUnn 3HaHum ob
NCMONb30BaHUN, €CNU OHW HaxoOATcd noa HabniogeHuewm
NN NONYYUITN UHCTPYKUMKM MO B6e3onacHOMY MCNOfb30BaHUIO
npubopa 1 NOHMMAaKT BO3HUKAKOLLME ONACHOCTMW.

» bByabTe OCTOpOXHbI NPW Uchnonb3oBaHMM Npubopa u3-3a
BblOpOCa NnapoB ropsiden Boabl U3 KPbILLIKK.

» [lpucnocobneHne aOns npokanbiBaHUSA B HWXKHEW 4acTu
MEPHOro CTakaHa MOXeT NPUBECTU K TpaBMe.

» He xpaHuTe npokKosnoTble anua, Bapute HemMeasieHHO.
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YkasaHue

» He norpyxante npubop B BOAY W He kKnagute B
NOCYOOMOEYHYI0 MaLLUHY.

» [Noxanyncra, yéeautecb, YTo Kabesib He conpukacaeTcsl C
ropsiuMMmn NOBEPXHOCTSAMM Npudopa.

» He ncnonb3syinte npnbop 6e3 Boabl.
> 3anvBanTe TOSIbKO XONO4HYH BOAY.
» Vicnonb3yinTte TONbKO OpUrMHarbHble akceccyapbl.

» [lpnbop He npeaHasHayeH OnNs ynpaBneHUsi C MOMOLLbIO
BHELLUHEero Tanmepa Unn oTAeNbHOU CUcTemMbl
OVUCTaHLUMOHHOIO yrpaBneHus.

61.3 NCTOYHMKM OnacHOCTHU

61.3.1 OnacHOCTb nony4yeHus oxora!

AWARNUNG.  OnacHOCTb nonyveHus oxoral

» Bo Bpemsi paboTbl Npubop HarpeBaeTCsl, CBEPXY M3 KPbILLKU
BbIXOOMUT ropsidad Boga W ropsiyMin  nap, CyllecTByeT
OMacHOCTb NONy4YeHUs oxoral

» [1pnbop cunbHo HarpesaeTcs. He nepeasuramte npnbop Ao
TOro, Kak OH OCTbIHET.

» Kopnyc u Kpbillka cunbHO HarpeBatoTcs. OnacHOCTb OXora.
» bBepuTe KpbIWKy 1 NoACTaBKY ANS AL, 3a PYYKY.

» M3 oTBepcTMsa Ansa BbiNycka napa M Npu OTKPbITOW KPbILLKE
MOXET BbICTyNaTb ropsyunm nap. OnacHocTb oxora!l

» BHnMaHMe  HarpeBaTtenbHbI  AfieMeHT/Npubop  MoXeT
OCTaBaTbCH ropAYMM NOCIIE UCMOSIb30BaHUA.
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61.3.2 OnacHOCTb, UCXOAALAA OT IANIEKTPUYECKOro ToKa
OnacHOCTb OS5 XMU3HU OT 3MNEeKTPUYECKOro ToKa!

[Mpn KOHTaKTe C HaxoAsALWMMNCA Nod HanpskeHnemMm NpoBoaaMm
UNn geTansamu CyLLecTBYET ONacHOCTb ANS XU3HN!
Cobnogante cnegyowme ykasaHusi o TeXHUKe 6e30nacHoOCTH,
4YTOObI N30eXaTb ONACHOCTU MOBPEXAEHNS 3NEKTPUYECKUM
TOKOM:

» He NonNbL3ynTech npnubdopom, ecnu NoBpPEeXOEHbI
aneKkTpuyecknn kabenb unu BuUnka, ecnu npumbop pabortaet
HeHagnexawmm obpasomM WM ecnu ero rnoBpeaunn unu
ypoHunu. Ecnu anektpuyeckun kabenb wunm wrencenbHasd
BUMKA MOBPEeXAeHbl, OHU OOJKHbl OblTb  3aMEHEHbI
N3rOTOBUTENIEM WUSIM €0 CEPBUCHOWN CNyXOon BO m3bexaHue
OMacHOCTW.

» Hu B kKoem cnydae He oOTKpbiBauTe Kopnyc npubopa. [Npwu
KacaHMM HaxoOAWMXCA Nod HanpsKeHMeM COEeOVHEHUN U
N3MEHEHUN MEXAHUYECKON U 3NEKTPUYECKOM KOHCTPYKLMK
CcywiecTByeT onacHocTb yadapa TokoMm. Kpome TOro, moryrt
NosIBUTLCS HapyLweHusi B paboTe npubopa.

» He Tporante npndop MOKPbIMU PyKaMMU.

» Cnegute 3a Tem, YToObl BoAa He mnonana BHYTPb UMM Ha
BUIKY.

61.4 OrpaHquHMe OTBEeTCTBEHHOCTU

Bcsa TexHuyeckas MHdbopMauusi, Bce JaHHble U yKasdaHUs Mo YCTaHOBKe, aKCnnyaTtauum u
yxody, coaep)almecs B OAHHOW WUHCTPYKLUMM, COOTBETCTBYIOT akTyarlbHOMY YPOBHIO MO
COCTOSIHMIO Ha OeHb caauv B Habop M OalTcs C YY4ETOM Hallero MpPeXHero onbita U
3HaHUIN C OOMKHOW KOMMeTeHuMen. Ha ykasaHHbIX CBeOeHUsIX, PUCYHKaX M OMMCaHUSIX B
AaHHOWN UHCTPYKLMU HE MOTYT OCHOBbIBATbCSl HUKaKNE NPEeTEH3NMN.

N3rotoButenb He BepeT Ha cebsi OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHUSA, BO3HUKLLME U3-3a:
e HecobnaeHNa NHCTPYKUNN

® NPUMEHEHNA He MO Ha3Ha4YeHWo

¢ HekBanMUUMPOBaAHHOIO peMoHTa

e TEXHUYECKMX N3MEHEHNN, Moandukauum npmdopa

e MNCNoOJ1b30OBaHUA He pa3pellEeHHbIX K MPUMEHEHUIO 3anaCHbIX yacTen.
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Moaudumkaumm npnbopa He PEKOMEHAYIOTCS, U HA HUX rapaHTusi HE pacnpoCTpaHAeTCs.
lMepeBoabl BbIMNOMAHEHbI C  OOMMKHOWM KomneTeHumen. Mbl He ©Oepem Ha cebs
OTBETCTBEHHOCTU 3a OLWMOKM NpU NepeBoae, Aaxe eCcnu nepeBos, BbIMOMHANCS HAaMU UK
no Hawemy 3akasdy. Obsi3aTenbHbIM OCTAaeTCA NepBOHAYasibHbI TEKCT HAa HEMELKOM
A3bIKE.

61.5 OxpaHa aBTOPCKUX npas

ABTOpCKI/Ie npasa Ha 3Ty JOKyMEHTaLUuto 3allLLEHbI.

Bce npaBa, Takke npaBo Ha KonupoBaHMe (POTOMEXaAHUYECKMM  Crocobom,
TUPaXUPOBaHNE W pacnpocTpaHeHne C MOMOLLbK cheumanbHbiX MeTogoB (Hanpumep,
o6paboTka AaHHbIX, HOCUTENN AAHHbLIX U CETU AaHHbIX), AaXe 4YacCTU4HO, NpuHaanexar
Braukmann GmbH.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobom npaBo Ha N3MeHeHne cogepxaHnda N TeEXHM4eCKne M3AMeEHEHNA.

62 BBopa B akcnnyartauuio

B aToi rmaBe coaepxaTca BaxHble YkasaHMS No BBoAYy Npubopa B 3KChnyaTauuto.
CobnoganTe ykaszaHus, YTobbl n3bexatb OnacHOCTEN N NOBPEXAEHWN.

62.1 Yka3zaHua no 6e3onacHoOCTH

AWARNUNG. [1pepocTepexeHue

» YnakoBOYHble MaTepuanbl He MOoryT ObiTb MCNonb3oBaHbl AnA wurpbl. CyuwecTtByeT
OMNacHOCTb yayLUbA.
62.2 O61bem nocTaBKU U OCMOTP NOCIe TPaHCNOPTUPOBKMU

AnueBapka + napoBapka ED 10 craHgapTHO MocTaBnsieTcda Cco  crnegyrowmmum
KOMMOHEHTaMu:

e HarpeBaTtenbHasi naHenb C pe3epByapoM Ans BOAbl
o Kpblwka e [loagctaBka ana s,

e 3MepuTEnbHbIN CTakaH C NPUCNOCOBNEHNEM ANSA HaKanbiBaHUS AL, U
CUJTMKOHOBOMW KPbILLIKOM B Ka4eCcTBe 3alUunThbl

e 2 ManeHbKue Yyawu
e 1 6onblUOM BKNAAbIW OS5 NPUroTOBMAEHNA Ha napy
e 2 HebonbluMe BCTaBKM AN NPUroTOBMEHNSA Ha Napy

o 1 NnpomMexyToyHad pamMma ° MHCprKLIMFI no 3KcrnyaTtauun

YkasaHue

> HDOBepre NOCTaBKy Ha rnpegmMeT KOMMJ1eKTHOCTU U Halnnvina BUANMbIX noapem,qumﬁ.

» Cpasy coobLiuTe 3SKCNeauTopy, CTPaxoBOW KOMMAHUU U MOCTaBLUMKY O HEMOSHOM
MOCTaBKE WIN MOBPEXOEHUSIX BCNEACTBUE HEYOOBNETBOPUTENBHON YNAKOBKU WIU
TPaHCNOPTUPOBKM.
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62.3 PacnakoBKa

e V3BnekuTe npnbop 13 KOPobkK, yaanute ynakoBOYHbIA MaTepuarn.

62.4 YTunusauusa ynakoBku

YnakoBka 3aliuwiaeT npubop OT MNOBPEXOEHUN MNpu TPaHCNOPTUPOBKE. YNAKOBOYHbIE
mMaTepuanbl BbIOMPAKTCA C y4EeTOM IKOMOMMYHOCTM M TEXHUKM YTUNU3aUMM U NO3ITOMY
MOryT nogsepraTtbCsi BTOPUYHOMY MCMONb30BaHUIO.

@9 BosBpar ynakoBku B KpyroBOpOT MaTepuarioB dKOHOMWT Cbipbe U COKpaliaeT
‘.‘ OTXOAbl. YTUNM3UPyMWTe YMNakoBOYHble MaTepuanbl, KOTopble Oonble He
NCNonb3ylTCs, B COOPHLIX MyHKTaX ANsa cMcTeMbl yTunmsaummn "3eneHas Touka".

VkasaHme

» Ecrnin BO3MOXHO, COXpaHSWTE OpPUrMHarnbHYK) YMNAKOBKY B TeyeHue rapaHTUMHOro
nepuoga npubopa, 4ToObl B rapaHTMMHOM Cflydae CHOBa MOXHO OblfIO0 ynakoBaTb
npubop Hagnexaiumm obpasom.

62.5 TpeboBaHUA K MECTY YCTaHOBKM

[na HagexHon n 6e3ynpeyvHon paboTbl Npubopa MECTO YCTAaHOBKU OOSMKHO BbIMOMHATH
cnegyouime ycrnoBus.

e YcTaHaBnuBanTe Npubop Ha NPoOYHOE, rOpU3oHTanNbHOE, BOOOCTOMKOE N HEroptoyee
OCHOBaHMe C A0CTaTOMHOW HecyLlen CNOCOBHOCTLIO ANs anueBapku, HanofTHEHHON
BOOOW M ALaMN.

e He crtaBbTe npnbop Ha YyBCTBUTENbHYIO K BbICOKOW TemnepaType NMoBEPXHOCTb U
cobnioanTe paccTosiHue OT roproYMx MaTepuarnos He MeHee 15 cwm.

e Bblbupante mecto yctaHOBKM Takmm obpas3om, 4TobObl AeTn He Mornu JocTtaTb Ao
npubopa.

e [Mpubop He NpeaHa3HayYeH A5is BCTpaMBaHWs B CTEHY UMK LWKad.

e He yctaHaBnuante npubop B ropsven, MOKPON UM OYEeHb BRaXXHOW cpefe wunum
no6nn3ocTn OT roptoydero Matepuana.

e [lepxute npubop BOANM OT WMCTOMHMKOB Tenna, MPsIMbIX COMHEYHbIX TyYen,
BMaXXHOCTM U OCTPbIX KPOMOK.

e He nepekpbiBanTe HUKakne oTBEPCTUS Ha Npubope n He BNOKNPyNTE KX.

e PoseTka gomkHa OblTb NErkogocTynHa, YTobbl NpY HEOBXOAMMOCTU ANEKTPUYECKUN
Kaberb MOXHO ObIfl0 Nerko BbITalNTb N3 PO3ETKN.

e YcTaHoBKa NpuGopa B HECTaUMOHAPHbIX MECTax YCTAHOBKM MOXET MPOBOAUTLCS
TONbKO CNeuunanuavpoBaHHbIMU NPeanpUATUSMU/cCreuuanmucTaMm, ecnv aTm MecTa
YOOBNETBOPSIOT YCNOBUSIM 6E30MacHOro UCnonb3oBaHMs 3TOro npubopa.

100



62.6 NMoakntoyeHne aneKTponuTaHuaA

[na 6e3onacHon n 6esynpeyvHon paboTbl npubopa Npyv NOAKMYEHUN INEKTPONUTAHUS
cneayet cobnogath cnefylolme ykasaHus:

e [lepen nopgknioyeHnem npubopa CcpaBHUTE XapaKTEPUCTUKU  MOAKMHYEHUS
(HanpskeHWe 1 YacToTa) Ha nacrnopTHoM Tabnuyke Npubopa ¢ XxapaKkTepUcTMKaMm
Baweit anektpocetTn. 3TN xapakTepUCTUKM AOMKHbI coBnagaTtb, YToObl n3bexartb
noBpexaeHnst npmdopa.

B cOMHUTENbHOM criydae NPOKOHCYNbTUPYNUTECH C SNEKTPUKOM.
e PoseTtka gomkHa ObiTb 3aluLLEeHa 3aWmTHbIM aBToMaToM 16A.

e [logkntoyeHune np|/|6opa K 3neKTpocetn [OOJNKHO BbINOJIHATBCA C TMOMOLbIKO
pa3MOTaHHOIO yASIMHUTENBbHOrO kabensa AnuHon He Gonee 3 M C NONepeYHbIM CEYEHUEM
1,5 MM?2. I'IpmmeHeHme MHOIOKOHTaKTHOIro witencenda uiin cetTeBbiX pa33eTB|/|Tene|7|
n3-3a CBA3aHHOW C HUMU noXapoornacHoCTu 3aripeLieHo.

e Ybegutecb, YTO 3MeKTpUYECKUii kabenb He NOBpeXAeH WU He MPOSIoXKeH Hag unu
nog npubopoM WNU Hagd TropsiiMMM MOBEPXHOCTSAMU W/MUNM NOBEPXHOCTSIMU C
OCTPbIMU KPOMKaMM.

e OnekTpudeckas 6esonacHocTb npubopa obecrneymBaeTcss TONbKO B TOM criydvae,
€CNnn OH MOAKMOYEH K CMOHTMPOBAHHOW B COOTBETCTBMM C MPEeAnMCaHnsMiN Lienu
3awWwmnTbl. JKCNnyataums oT po3eTky 6e3 3alWmnTHOro NpoBoaa 3anpelleHa. B cnyyae
COMHEHUI NOpYy4YMTe NPOBEPUTL BHYTPEHHIOK 3NIEKTPOMNPOBOAKY SNEKTPUKY.

N3rotoBuTEND HE HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEeXAeHus BcreacTBue
OTCYTCTBUSI UIN NpepbiBaHUS 3aLLMTHOroO NpoBoaa.

63 Aln3anH n chyHKUNOHMpOBaHNe

B aTon rnaBe Bbl HangeTe BaXHble yKa3aHUsA No TexHuke 6e30nacHOCTH, Kacarowmecs
AnsanHa n OyHKUMOHUPOBaHUSA npubopa.
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63.1 O6wun Bng

63.2 MacnoptHasa Tabnuyka

1. Kpblwka
2 ManeHbkue Yyawum

3. bonblwon BknaabiLw
AnNs NpUroToBneHus
Ha napy

4. TlpomexyTodHas pama

5. 2 marneHbKkue
BCTaBKWN AN
NPUroToBNEHNSA Ha
napy

MepHbI cTakaH
7. Toactaeka ans sy

HarpesatenbHas
naHenb C eMKOCTbIO
Ons Boapl

9. lMoBopoTHada KHonka
ANA yCTaHOBKM
CTerneHn Bapku sauL

10.KHonka Bkn./BbIks.

I'IacnopTHa;l Tabnuyka c YKa3aHMeEM XapaKTepuUCTuKk noaKrnoy4yeHna un MOLUHOCTU

HaxoOUTCH C HUXKHEWN CTOPOHbI Npubopa.
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64 YnpaBneHue u akcnnyataums

B aTon rmaBe cogepxaTtcs BaxkHble ykasaHusi No obcnyxusaHunto npubopa. Cobnogante
yKkasaHus, 4Tobbl n3bexaTtb 0nacHOCTEN U NOBPEXOEHUM:

AWARNUNG [TpepocTepexeHune

Mpun BBOAE Npmnbopa B aKkcnyaTauuio MOXeT OblTb HaHeCeH ywwepb nogam n npegmetam!
CobnoganTe cneayroume ykasaHus no TexHmke 6e3onacHocTn, Ytobbl nsbexartb
onacHoCTen:

» Bo Bpemsi paboTbl He ocTaBnsiTe npubop 6e3 npucmoTpa.

» OcTopoxHO, Mpubop HarpeBaeTcs, ropsvas Boga 1 nap BbICTyNalT CBEPXY Ha KPbILLKE,
CYLLECTBYET ONacHOCTb Nosy4eHusi oxoral

VkasaHme

» B 3aBMCMMOCTM OT XXECTKOCTU BOAbl, HO HE MeHee OAHOro pasa B Mecsil npuGop
[OMKEH ObiTb OYMLLEH OT HaKWUMW, MHayYe MOXET ObiTb MOBPEXOEH W HapylleHa ero

YHKUMS.

C nomollbio npubopa MOXHO BapuTb A0 8 AuL, FOTOBUTb A0 4 AWl NaloT, a Takke
rOTOBUTb SIMYHYIO 3anpaBKy UK 2 ManeHbkux omneTta. Kpome Toro, ¢ nomollbo npubopa
MO>HO rOTOBUTb Ha Napy OBOLLM.

NMosicHeHue cMMBONOB.

MSITKUI cpeaHun XECTKUM

1-5-8-12 - 30 — 40 MMHyT. YTOObI YCTAHOBUTL XXENaemble MUHYTbI A5 BPEMEHU
NPUroTOBIIEHWS.

64.1 Mepea ucnonb3oBaHnem

CnonocHute 4alwium, BCTaBKM LN MPUrOTOBAIEHUA HA Napy, NPOMEXYTOYHYK pamy U
KPbILLIKY MPOTOYMHOM BOOOW M MPOTPUTE HarpeBaTerbHYyK NaHenb C pe3epByapoM Afis
BOZbl BNa>XHON TKaHEBOW candpeTKon.

VkasaHme

» [Mpun aTom npocneauTte, YToObl NPMBOP ObINT OTKMOYEH OT 3MEKTPOCETH.

64.2 Bapka siuy,

Hanente B pe3epByap Oj14 BOAbl BOAY B KOJIMHECTBE OOQHOIN0 MEPHOro CtakaHa.
Hakonute arua c Tynoro KoHua C€ nomMmoLlbio I'IpI/ICI'IOCO6J'IeHl/IFI 014 HaKkanbiBaHUA AULL.
BcTtaBbTe ux B noAacTtaBky Oond Auvdg TynbiM KOHLOM BBEPX.
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lMoacTasky € AruamMn NnocTaBbTe Ha pe3epsByap 4NA BOAbI.
3akponTe KpblWKoW, 4TOObI OTBEPCTME ANA BbiNycka napa 6b110 HanpaeneHo Ha3ag,.
BctaBbTe BUNKy B po3eTKy M Bblbepute xenaemyr TBepaocTb Ansa suvuy. [Napametp

OTHOCUTCSA K anuam pasmepa M. [Ona Hebonblumx vl NOBEpHUTE napameTp 6nuxe K
MSATKUM.

Ana 6onbwnx auL, NOBEPHUTE HACTPOMKY BnmKe K XXeCTKOW. HayHuTe npurotoBneHue c
nomoLpbto kHonku Bkn./Beikn. (ON/OFF). Jllo6own noBopoT pydkm cbpacbiBaeT Tanmep u
NpUroToBreHMe BO306GHOBNSAETCA C CaMOro Havana.

Korga siua rotoBbl, pa3gatoTca 3ByKOBbIE CUTHarbI.
Ecnn nocne atoro octaBuTb sriba B Nnpubope, To oHn ByayT Gonee KeCTKUMu.
BbikntounTe npnbop ¢ nomoLbto kHonku Beikn. (OFF).

AVORSICHT  OCTOPOXHO

» [1pn OTKpbIBAHUWN KPbILWKK BbICTyNaeT ropsyui nap! bepute KpbilKy TOMNbKO 3a PYYKy,
NMoBEpPHUTE KPbILWKY Hag npubopom, 4Tobbl Kanmum KOoHOeHcaTa CTeknu B vawy ansg
BapKMW.

YkazaHue

» HacTpowka cTeneHun XXeCTKOCTU - 3TO BOMPOC FIMYHOro BKyca. Yepes KopoTkoe BpeMs
Bbl NpuBbIKHETE N 6e3 Tpyaa byaeTe ycTaHaBNMBaTh CTEMEHb XECTKOCTU TakK, Kak BaM
fonbLlue HpaBuTCA.

64.3 MpurotoBneHne AuL nawoT

Hanevite B pe3epByap Ans BoAbl BOA4Y B KONIMYECTBE OAHOMO0 MEPHOrO CTakaHa.

BcTaBbTe noactaBky Ans siunu,.

CmaxbTe ManeHbKyo Yally HebGomnblWMM KONMMYEeCTBOM CAMBOYHOIO Macra v Brneute Tyaa
Maccy ans auy, nawot. B kayecTtBe anbTepHaTMBbl NPUrOTOBIIEHHYIO MAcCy Bbl MOXeTe
MCNonb30BaThb ANA SAUYHOW 3anpaBku unu AobasuTb B Yalum No Hebonbwomy omnety. He
pobaenanTte B yawy 6onee 2 auu. 3akpouTe KpbIWKOW, YTOBbLI OTBEPCTUE ANs BbiMycka
napa 6bino HanpaBneHo Hasag. BcTtaBbTe BUIKY B pPO3ETKYy U YCTaHOBUTE perynsatop
cTeneHn TBeEpAOCTM ANs vl B NOMoXeHne "teepabin”.

3anycTute npouecc Bapky ¢ NOMOoLLbIo KHonku Bkn./Beikn. (ON/OFF).
Korga siua rotoBbl, pa3gatoTca 3ByKOBbIE CUTHarbI.
Bbikntounte npubop ¢ nomoLLbio kKHonku Beikn. (OFF).

[ante san4HOM Macce 3acTbiTb, Npexage 4Yem Bbl OygeTe, Hanpumep, HapesaTb €e
KybBukamn onsi SM4HON 3anpaBkul.

64.4 TyweHue oBolien Ha napy

Hanente B pe3epByap 45118 BoAbl BOAY B KONUYECTBE OAHOIO MEPHOIO CTakaHa.
BapwuaHT 1: NpurotoBneHne Ha napy Ha OBYX YPOBHSX.
BctaBbTe noacrtasky Ang auy,.

MoTom YCTAaHOBUTE Mali€eHbKME BCTABKU OJ1A MPUITroTOBNEHNUA Ha Napy Ha noActaBKy OJ14
ANl N ynoxmTte Tyga Hy>XHble OBOLLW.
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YCcTaHOBMTE MPOMEXYTOYHYD pamMy W pa3MecTuTe Ha Hewl Oonbluylo BCTaBKy AN
NMPUrOTOBIIEHUS HA Napy U NONOXUTE TyAa HY>KHble OBOLLM.

3akpoinTe KpblWKoW, 4TOObl OTBEpPCTME AONS BbiMycka napa Obino HanpaBreHo Hasag.
BcraBbTe BUNKY B PO3€TKY M YCTAaHOBUTE PErynsiTop CTENeHW TBEPOOCTU Ha HyXXHoe
BpeMsi MIPUrOTOBIEHNS.

3anyctuTe npouecc Bapkun ¢ NOMoLLbo kKHomku Bkn./Beikn. (ON/OFF).
Korga oBoLLM roToBbI, pasgatTcs 3BYKOBbIE CUTHASbI.
BbikntounTte npudop ¢ nomMmoLLbio kKHonku Beikn. (OFF).

[dante saun4yHOM Macce 3acTbiTb, Npexae 4YeMm Bbl OygeTe, Hanpumep, HapesaTb ee
Kybukamun onsi ANYHOM 3anpasKu.

BapwuaHT 2: lNpurotoeneHne Ha napy Ha O4HOM YPOBHe.

YcTaHoBWTE NOACTaBKY A8 SWL, C ManeHbKMMIN BCTaBKaMy A1 NPUrOTOBIEHNS HA Napy u
MOMOXUTE TyAa HYXXHbl€ OBOLLUM WK NOCTaBbTe GONbLUY BCTABKY Arsi MPUroTOBNEHMUS Ha
napy 1 NonoXxuTe Tyaa HY>KHble OBOLLM.

3aKkponTe KpbILWKOW, 4YTOBLI OTBEpPCTUE AN BbiNycka napa 6bino HanpaBneHo Hasag.
[anblue gencTeynTe Tak Xe, Kak onncaHo B BapuaHTte 1.

YcTaHaBnvBaiTe BCerga cHavana camoe KopoTkoe Heobxoanmoe BpeMsi NpUroToBMEHUS,
MOTOM BblHbTE COOTBETCTBYIOLUME OBOLUM, AfS OCTalNbHbIX OBOLLUEN YCTaHOBUTE
HeobxoaMMoe ocTaBLLeecst BpeMsi.

65 YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTEN

B oaTonm rnaBe cogepxaTcs BaXHble YKasaHMA MO fokanu3auuMm W YCTPaHEeHUHo
HeucnpaBHocTen. CobnoganTe ykaszaHus, Ytobbl n3bexatb 0nacHOCTEN 1 NOBPEXOEHUN.

65.1 Yka3zaHusa no TexHukKe 6e3onacHoCcTu

AVORSICHT OCTOpO)KHO
» PeMOHT  aneKkTponpubopoB  AOSKEH  BbIMOMHATBCS  TOMbKO  CleuuanucTamu,
npoLueawnMy obyyeHne y 3rotoBuTens.

» /13-3a HeHaanexalwlero pemMoHTa MOryT BO3HMKATb 3HaYMTEmNbHblE PUCKM Ans
nonb3oBaTens v NoBpeXaeHnst Npuéopa.

65.2 3awmTa oT neperpesa

Mpnbop ocHaLLEH CUCTEMON 3aLUNTLI OT Neperpesa.

Ecnn, Hanpumep, npubop HenpegHamepeHHo OyaeTr BknYeH 6e3 Boabl, TO OH
aBTOMaTU4YECKM OTKIOYaeTCs.

B aTom cnyyae Bbikntounte npubop kHonkou Beikn. (OFF) n BeiTawmTe BUKY U3 PO3ETKMN.
Mocne Toro kak Npnbop OCTLIHET, €ro MOXXHO CHOBA MCMOMb30BaTh.

AVORSICHT QOcTO POXKHO

» Ecnv Bbl C NOMOLLbIO OMUCAHHbIX BbilLe LIAroB He MOXeTe pelwuTb npobremy,
obpaTtutech, Noxarnyncra, B CEPBUCHYHO CIyxO0y.
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66 OumncTka u yxon

B aTon rmaBe copepxatCca BaXHble yKasaHWs Mo o4YucTKe npubopa v yxody 3a HUM.
CobnoganTte ykasaHus, YTobbl M3bexaTb noBpexaeHun npubopa m3-3a HenpaBUITbHOM
o4ncTkM npmbopa n obecneuntb ero 6e3ynpeynyto paborTy.

66.1 Yka3zaHua no 6e3onacHoOCTH

AVORSICHT (QOcTO POXHO

O6paTtuTe BHMMaHWE Ha criegytolme ykasaHusl No TeXHUke 6e3onacHoCTu, Npexae Yem
Bbl HauHeTe YncTUTL Npnbop:

» [Mepea 04YMCTKOM BbIKMNOYMTE NPMOOP M BbiTaLLMTE BUIKY U3 CTEHHOW PO3eTKN. YaanuTe
npuHagnexdHoctn. lNepen ouuctkon gante Npubopy BMecTe C NPUHALNEXHOCTAMMU
OCTbITb.

» Ecnu Bbl He ByaeTe cnefoBaTh yKa3aHUAM MO O4UCTKE, TO obecneyeHne 6e3ynpeydHom
TMrMeHbl He rapaHTUpyeTCcs.

> I'Iepe,u, N nocrne npoaosnkKNTesIbHOro XpaHeHwusd, Korga np|/|60p HE UCMNOJIb3yeTCHd, ero
crneayet O4YUCTUTb B COOTBETCTBUN C YKa3aHUAMU MO OYUCTKE.

» He I/ICI'IOJ'Ib3yIZTe arpeccuBHble U a6pa3|/|BHb|e YUCTALLMe cpeancrtea U pactBopuUTesin.
» He nbiTantecb yaanunTb CTONKue 3arpAa3HeHna C NOMOLLIbIO XXeCTKUX npeamMeToB.
» He HOpr)KaﬁTe an6op B BOAY N HE nomMmeLlanTe B nocyaoMO€EYHYO MallnHYy.

66.2 OuyucTtka

HarpeBatenbHasa naHenb: [1poTpuTe OCTLIBLUYIO HarpeBaTeNbHyH MaHeNb BIIAXHOW
TKaHeBOW candeTKon.

NMoacrtaBka Ansa Avud, npucnoco6neHue ANA HakanbiBaHUA AWU, YaluyM, BCTaBKM Ans
NPUroTOoBIIEHUA Ha Napy, NPOMEeXyTO4YHasA pamMa M Kpblwka: [logctaeBky ans auu,
npucrnocobneHne NS HakanbiBaHUA AW, Yalun, BCTaBKW ANs NPUroTOBIEHMS Ha napy,
NPOMEXYTOYHYIO paMy M KPbILWKY MOXHO BbIMbITb MPOTOYHOM BOAOW C UCMONb30BaHMEM
0oObl4HOrO cpeacTBa  Ans  MbITbss  nocydbl. [oToM  TwaTenbHO BbICyWMTE BCe
NPUHALMNEXHOCTN.

YpaneHune Hakunu: [na yganeHust HakMnM CHUMUTE KpbIWKY W 3anente Bogy C
HebonbLUUM KONMYecTBOM  YKcCyca. Mpokunsatute 3Ty BOOAY B TeyeHue
HenpogormkuTenbHoro BpemeHun. Mogoxaute 10 MUHYT, a 3aTeM TwWaATeNbHO OYUCTUTE
npuoop.

67 YTunusauuma ctaporo npubopa

OTcnyxuBLlIMe 3MeKTpUYeckne 1 3MeKTPoHHble Npubopbl coaepXaTt LeHHble
matepuanbl. OgHako OHM TakkKe cofep)aT BpedHble MaTtepuanbl, KoTopble
6blNV HeoGxoaUMbI ANs UX PYHKUMOHUPOBAHUS 1 6GE30NaCHOCTU.

Ecnu oHn Gbinn nomelleHbl B He noanexawme nepepaboTke oTxo4bl UM HENPaBUITbHO
obpaboTaHbl, OHM MOryT HaHeCTU Bpen 340POBbI YerioBeka M OKpyXatwowen cpege.
MoaTtomy HM B Koem crniydyae He BblbpacbiBavite cTapbii Npubop B He noanexawue
nepepaboTke oTxXoabl.
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YkasaHue

» Ona  ytunusauum  OTCNYXKUBLUMX — SMEKTPUYECKUX W SMEKTPOHHbIX  NpubopoB
BOCMNOJb3yNTECh Yycryramm nyHkTa cbopa, opraHuM3oBaHHOrO B MecTe Bauero
xuTtenbctea. [pn He06X0AMMOCTN COOTBETCTBYOLLYIO MHCDOPMALIMIO MOXKHO MOSYYUTb
B FOPOACKOM MyHUUMNanuTeTe, cnyx6e BbIBO3a Mycopa Unu y npoaasua.

» [lo3aboTbTecb O ©GesonacHoOM XxpaHeHun Bawero oTcnyxuewero npubopa B
HeJOCTYNMHOM AN AeTen MecTe A0 ero BbiBO3a.

68lMapaHTus

Mbl NpegocTaBnsieM rapaHTMIO Ha 3TOT MPOAYKT 24 Mecsiua, HaYnHasi ¢ AaTbl Npoaaxu,
ANs HEUCnpaBHOCTEN, KOTOpble OTHOCATCA K MPOW3BOACTBEHHbIM UMM MaTepuanbHbIM
HeucnpaBHOCTSIM. [apaHTMs He BkNOYaeT B cebs NoBpeXaeHusi, BO3HUKLWIME B
pesynbTaTe HernpaBWUibHOMO OOpaLLeHUst UMM UCMONb30BaHUS, a TakkKe HEUCrpPaBHOCTMH,
KOTOpblE NMULLb HE3HAYUTENbHO BNUSIOT Ha paboTy nnmM ctoumocTb Npubopa. PacxoaHble
mMaTepuanbl, TPaH3WTHblE MOBPEXAEHMUS, TMOCKONMbKY Mbl He HeceM 3a HuX
OTBETCTBEHHOCTU, a TakkKe MOBPeXOeHUsl, BO3HUKILUME B pesynbTaTte foboro pemMoHTa,
KOTOPbIV He Oblin BbINOMHEH HaMW, TakKe UCKMYalTCs U3 rapaHTUNHBLIX Npas.

QT0T |'|p|/|6op npegHa3Ha4yeH AOnAa WCrnonb3oBaHUA B ObITOBbIX ycrnoBudax u uMeet
cooTBeTCTBYHOLLME YPOBHUA npon3BoanNTESIbHOCTHU. JTroboe ncrnosb3oBaHne B
KOMMEPYECKNX CUTYaUUAX NOKPpbIBAeTCA FapaHTI/IeIZ TONbKO B TOMN mMepe, B Kakown OHO ObIno
Obl conocTtaBuMO C cutyaumammn, BO3HUKaAOWMMKU TpU UCNoJib30OBaHUM B AOMalLlHUX
yCInoBU4AX. OH He npegHasHavyeH and Kakoro-nmbo [OononHUTENbHOrO, KOMMepYeCKoro
MCMNosnb30BaHUA.

B cnyyae o6ocHoOBaHHbIX Xanob Mbl OTPEMOHTUPYEM HeucrpasHbi NpMbop No cBoemy
YCMOTPEHUIO UMW 3aMeHUMM ero wucnpasBHbiM MNpubopoMm. O nbbIX HencnpaBHOCTAX
JOJKHO ObITb coobuleHO B TeyeHue 14 gHen ¢ MOMeHTa nocTtaBku. Bce pganbHenwuve
npeTeH3un ucknyawTeda. [Onsa obecnedyeHus rapaHTUHOW NPETEH3UKU, MNOXanywncra,
CBSDKUTECb C HaMKU A0 BO3BpaTa npubopa (Bcerga npegoctaBnsanTe HaMm NoATBepXaeHue
MOKYIMKN).

69 TexHUYecCKue XxapakTepucTuKku

Mpnbop AvueBapka + naposapka ED 10
ApT. HOMep: 2772

MapameTpbl NOAgKMOYEHUS 220 - 240 B, 50/60 'y,
MovwyHocTb 400 Bt

MabapuTtHble pasmeps! (LLU/B/T) 17,1 x22,5x 17,1 cm

Bec HeTTO 1,38 kr
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