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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines
Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kdnnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir winschen Ihnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Induktionskochfeldes (nachfolgend als
Gerat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit,
den bestimmungsgemalen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die
Bedienungsanleitung muss standig am Gerat verfugbar sein. Sie ist von jeder Person zu
lesen und anzuwenden, die mit der:

¢ Inbetriebnahme, * Bedienung,
e Stdérungsbehebung und/oder * Reinigung

des Gerates beauftragt ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie
diese mit dem Gerat an Nachbesitzer weiter.

1.3 Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fihrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaldigten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.
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Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

1.4 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
konnen keine Anspruche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden aufgrund:
¢ Nichtbeachtung der Anleitung

¢ Nicht bestimmungsgemalier Verwendung

e Unsachgemalier Reparaturen

e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

e Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefihrt. Wir ibernehmen
keine Haftung fur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche Text.

1.5 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschuitzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die CASO GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fuhren.

2.1 BestimmungsgemalRe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum
Erwarmen, Kochen und Braten von Lebensmitteln bestimmt. Das dabei verwendete
Kochgeschirr muss fur Induktionskochgerate geeignet sein.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und haushaltsahnlichen
Aufstellungsumgebungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

¢ in Kuchen fur Mitarbeiter in Laden, Blros, und anderen gewerblichen Bereichen,;
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¢ in landwirtschaftlichen Anwesen;
¢ von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
e in Fruhstuckspensionen.

Eine andere oder darlber hinaus gehende Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman.
AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemaRe Verwendung!

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Ansprlche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise
| HINWEIS

Beachten Sie flir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Bei Beschadigung der Anschlussleitung muss eine spezielle
Anschlussleitung durch eine vom Hersteller autorisierte
Fachkraft installiert werden.

» Dieses Gerat kann von Kindern, die alter als 8 Jahre sind,
sowie von Personen mit einer geistigen, sensorischen oder
korperlichen Behinderung benutzt werden, wenn sie Uber den
sicheren Betrieb unterrichtet worden sind und die moglichen
Gefahren verstehen.

» Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

» Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

» Das Gerat und das dazugehorige Anschlusskabel mussen fur
Kinder unter 8 Jahren unerreichbar sein.
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» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemalie Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist
gewahrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen erflllen
werden.

» Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf der Heizplatte platziert werden, da
sie heild werden konnen.

» Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung benutzt zu
werden.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Gefahr durch elektromagnetisches Feld
AWARNUNG
Durch die beim Betrieb des Gerates entstehenden

magnetischen Felder kann es zu Beeintrachtigungen
kommen.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise:
» Entfernen Sie keine Abdeckungen am Gerat.

» Personen mit gesteigerter Elektrosensibilitat sollten sich nicht
langer als notig in unmittelbarer Nahe des Gerates aufhalten.
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AWARNUNG

» Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass
Induktionskocher keine Gefahr darstellen. Jedoch sollten
Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, mindestens 60
cm Abstand zum Gerat halten, wenn es in Betrieb ist.
Aulderdem sollten Personen, die einen Herzschrittmacher
tragen, eventuell zu beachtende Schutzhinweise vor
Benutzung mit ihrem Arzt besprechen.

» Platzieren Sie keine magnetisierbaren Gegenstande wie z.B.
Kreditkarten, Datentrager oder Kassetten auf oder in
unmittelbarer Nahe des Gerates.

» Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf das Kochfeld. So
schirmt der Topfboden das elektromagnetische Feld
weitestgehend ab.

2.3.2 Verbrennungsgefahr
AWARNUNG

Das mit diesem Gerat erhitzte Kochgut sowie das
verwendete Kochgeschirr und die Oberflache des Gerates
konnen sehr hei werden.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbriuhen:

» Schutzen Sie lhre Hande bei allen Arbeiten am heilen Gerat
oder Kochgeschirr mit Warme isolierenden Handschuhen,
Topflappen oder Ahnlichem.

» Legen Sie keine Kuchenutensilien, Koch- oder
Pfannendeckel, Messer oder andere Gegenstande aus Metall
auf die Kochstelle. Wenn das Gerat eingeschaltet wird,
konnen sich diese Gegenstande stark erhitzen.

» Die heil3e Oberflache des Keramikfeldes nicht berthren.
Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des
Kochvorgangs keine Hitze. Die Temperatur des
Kochgeschirrs erwarmt aber die Kochstelle.

15



AWARNUNG

» Das externe Thermometer kann durch das heil3e Gargut sehr
heil3 werden. Gehen Sie vorzichtig mit dem externen
Thermometer um. Verbrennungsgefahr!

2.3.3 Explosionsgefahr
AWARNUNG

Bei nicht sachgemaler Verwendung des Gerates besteht
Explosionsgefahr durch entstehenden Uberdruck.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um die
Explosionsgefahr zu vermeiden:

» Erhitzen Sie niemals Speisen oder Flussigkeiten in
verschlossenen Behaltern wie z.B. Konservendosen. Durch
den entstehenden Uberdruck kann der Behalter platzen. Eine
Konservendose wird am besten erwarmt, indem man sie
offnet und in einem mit etwas Wasser gefullten Topf stellt.

2.3.4 Brandgefahr
AWARNUNG

Bei nicht sachgemaRer Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr. Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu vermeiden:

» Entfernen Sie wahrend des Betriebes alle leicht entzindlichen
Gegenstande (z.B. Reinigungsmittel, Spraydosen,
Topflappen, Geschirrtlcher, etc.) aus der unmittelbaren Nahe
des Gerates.

» Vermeiden Sie ein langfristiges Uberhitzen von Olen und
Fetten. Uberhitztes Ol oder Fett kann sich schnell entzinden.

» Stellen Sie keine leeren Topfe auf das Kochfeld!
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HINWEIS

Sollte es zu einem Brand auf der Kochstelle kommen, wie folgt
vorgehen:

€ Schalten Sie das Gerat aus (gegebenenfalls die
Sicherung ausschalten).

@ Ersticken Sie die Flammen mit einem groRen
Topfdeckel, Teller oder einem feucf_l_ten Geschirrtuch.
AUF KEINEN FALL MIT WASSER LOSCHEN!

¥ Nachdem der Brandherd erloschen ist, Geschirr und
Gerat abkuhlen lassen und fur ausreichend
Frischluftzufuhr sorgen.

2.3.5 Gefahr durch elektrischen Strom
Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Die Installation darf nur von qualifiziertem Fachpersonal
(Elektrofachbetrieb) durchgefuhrt werden!

» Bei Beschadigung der Anschlussleitung muss eine spezielle
Anschlussleitung durch eine vom Hersteller autorisierte
Fachkraft installiert werden.

» Falls die Glaskeramik-Oberflache bricht oder reil3t, schalten
Sie das Gerat aus und schalten Sie die Sicherung aus, um
einem elektrischen Schock vorzubeugen.

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn das
Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn es nicht
ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Falls das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt worden sind, mussen diese durch den Hersteller
oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden, um
Gefahren vorzubeugen.
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» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehduse des Gerates.
Werden spannungsfuhrende Anschlisse beruhrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Daruber hinaus konnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

» Beruhren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit
nassen Handen.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen
und nicht in die Spulmaschine geben.

» Keine Gegenstande in die Offnungen des Gerates einflihren.
Bei Beruhrung Spannung fuhrender Anschlisse besteht
Stromschlaggefahr.

» Schlie3en Sie das Gerat nicht zusammen mit anderen
Geraten an der gleichen Netzsteckdose an.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.
3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerat wird standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:
¢ Induktionskochfeld TC 2400 Thermo Control e externes Thermometer
e Halterung fur die Befestigung des externen Thermometers am Kochtopf

e Bedienungsanleitung

HINWEIS

» Prufen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.
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3.3 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial.

3.4 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt
und deshalb recycelbar.

Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den
Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Gruner Punkt. ey

U

» Heben Sie wenn maoglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kdénnen.

3.5 Aufstellung

3.51 Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

e Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und hitzebestandigen
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fur das Gerat und das erwartungsgemaf}
schwerste Kochgut aufgestellt werden.

¢ Der Induktionskocher darf nicht auf einer eisen- oder stahlhaltigen Unterlage in Betrieb
genommen werden, da sich diese stark erhitzen kann.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an die heif3e Oberflache des Gerates
gelangen kdnnen.

e Das Gerat ist nicht fur den Einbau vorgesehen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer heil3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

e Stellen Sie den Induktionskocher nicht in der Nahe von Geraten und Gegenstanden auf,
die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z.B.: Radios, Fernseher,
Kassettenrecorder, etc.).

e Das Gerat bendtigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Lassen Sie
bei der Aufstellung an allen Seiten 10 cm Freiraum.

 Die Kuhlluft wird von der Unterseite des Gerates angesaugt. Decken Sie keine
Offnungen am Gerat ab und blockieren Sie sie nicht.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

¢ Die Aufstellung des Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgeflihrt werden, wenn sie die Voraussetzungen
fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.
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3.5.2 Vermeidung von Funkstérungen

Durch das Gerat konnen Stérungen bei Radios, Fernsehern oder ahnlichen Geraten
auftreten. Durch folgende MalRnahmen konnen Storungen beseitigt oder reduziert werden:

Stellen Sie das Radio, den Fernseher etc. soweit wie moglich vom Gerat entfernt auf.

Schlie3en Sie das Gerat an einer anderen Steckdose an, so dass flur das Gerat und
den gestorten Empfanger unterschiedliche Stromkreise verwendet werden.

Verwenden Sie eine ordnungsgemal installierte Antenne fur den Empfanger, um einen
guten Empfang sicherzustellen.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

Vergleichen Sie vor dem AnschlieRen des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten mussen
ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal tber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von mindestens 1,5 mm?
erfolgen. Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der
damit verbundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht dber oder unter
dem Gerat oder Uber heile und/oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmallig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Sie im Zweifelsfall
die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbrochenen
Schutzleiter verursacht werden.

4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und zur Funktion des
Gerates.

4.1 Bedienelemente und Anzeigen
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4.1.1 Bedienfeld und Display

7

On/Standby
O

0

Anzeige der gewahlten Einstellung (Display)

Wahltaste (-), Reduzierung der Leistungsstufe, Temperatur oder Dauer
Wahltaste (+), Erhdhung der Leistungsstufe, Temperatur oder Dauer
Funktionstaste Stufe (Level)

Funktionstaste Temperatur (Temp)

Funktionstaste Zeit (Timer)
On/Standby Taste &
41.2 Hinweise am Gerat

Dieser Hinweis und das Anzeigen von ,H“ im Display dienen zur Warnung, dass das
Keramikfeld heil® sein kann. Der Induktionskocher selbst entwickelt zwar wahrend des
Kochvorgangs keine Hitze; die Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt aber die
Kochstelle! Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um sich nicht am heil3en
Gerat zu verbrennen:

AvorsicHT  Verbrennungsgefahr an heil3er Oberflache!

» Die Oberflache des Keramikfeldes nicht berihren, solange sie heil} ist (H erscheint im
Display)

~N o OB WON -

» Keine Gegenstande auf dem heilden Keramikfeld ablegen.

41.3 Signalténe
Das Gerat sendet nach dem Einschalten und im Fehlerfall ein akustisches Signal aus.

HINWEIS

» Das akustische Signal bleibt solange anstehen, bis der Fehler behoben, oder das
Gerat ausgeschaltet wurde. Nahere Informationen zu den Fehleranzeigen finden Sie
im Kapitel ,,Storungsanzeigen“.

41.4 Uberhitzungsschutz

Das Geréat ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgeriistet. Wenn die Temperatur des
Gerates die kritische Grenze Uberschreitet, wird der entsprechende Fehlercode ,,E05“
angezeigt. Das Gerat schaltet aus Sicherheitsgrinden die weitere Energiezufuhr ab.

Nach der Abkuhlphase kann das Gerat aus- und wieder eingeschaltet werden.

HINWEIS

» Nahere Informationen zu den Fehleranzeigen finden Sie im Kapitel
»otorungsanzeigen®.
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41.5 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

5 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

AWARNUNG

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahr schnell
eingreifen zu kénnen.

5.1 Funktionsweise und Vorteile von Induktionskochstellen

Bei einem Induktionskochfeld wird die Warme nicht von einem Heizelement Uber das
Kochgefal’ auf die zu garende Speise Ubertragen, sondern die erforderliche Warme wird
mit Hilfe von Induktionsstromen direkt im Kochgefal} erzeugt.

Eine Induktionsspule unterhalb der Glaskeramik-Kochflache erzeugt ein
elektromagnetisches Wechselfeld, dass die Glas-Keramikplatte durchdringt und im
Geschirrboden den warme- erzeugenden Strom induziert.

Vorteile des Induktionskochfeldes
e Energiesparendes Kochen durch direkte Energielbertragung auf den Topf.
e Erhohte Sicherheit, da die Energie nur bei aufgesetztem Topf Ubertragen wird.

e Energieubertragung zwischen Induktionskochzone und Topfboden mit hohem
Wirkungsgrad.

e Hohe Aufheizgeschwindigkeit.

e Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochflache nur durch den Topfboden erwarmt
wird.

o Uberlaufendes Kochgut brennt nicht fest.

e Schnelle, feinstufige Regelung der Energiezufuhr.

5.2 Hinweise zum Kochgeschirr

Das fur die Induktionskochflache benutzte Kochgefald muss aus Metall sein, magnetische
Eigenschaften haben und eine ausreichende, plane Bodenflache besitzen.

So konnen Sie die Eignung des Gefalles feststellen:

Vergewissern Sie sich, dass das Gefal} einen Hinweis fur die Eignung zum
Kochen mit Induktionsstrom tragt, oder fihren Sie den folgenden
WX Magnettest durch:

| € Fiihren Sie einen Magneten (z.B. einen Haftmagneten einer
Magnettafel) an den Boden lhres KochgefalRes heran. Wird er kraftig
angezogen, so konnen Sie das Kochgefall auf der
Induktionskochflache benutzen.
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Die folgende Tabelle dient als Anhaltspunkt zur Auswahl des richtigen Kochgeschirrs:
Geeignetes Kochgeschirr Ungeeignetes Kochgeschirr

Gefalde aus Kupfer, Aluminium,
feuerfestem Glas und andere
nichtmetallische Gefale

Kochgeschirr mit ferromagnetischem
(eisenhaltigen) Boden

Gefale aus rostfreiem Stahl ohne

Emaillierte StahlgefalRe mit starkem Boden . .
magnetischen Eisenkern

Gusseiserne Gefalte mit emailliertem Gefale, die keine plane Auflage auf dem
Boden Kochfeld haben

Gefale aus rostfreiem Mehrschichten-
Stahl, rostfreiem Ferritstahl bzw.
Aluminium mit Spezialboden

HINWEIS

» Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger Hersteller kbnnen Gerausche
auftreten, die auf die Bauart dieser Topfe zurickzufihren sind.

Gefalle mit einem Bodendurchmesser
kleiner 12 cm und gréfRer als 26 cm

Beachten Sie auch die folgenden Hinweise zur Verwendung geeigneten Kochgeschirrs:
AVORSICHT

» Benutzen Sie nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden.
» Das maximal zulassige Gewicht von Topf mit Inhalt darf 6 kg nicht Gberschreiten.

» Vorsicht bei der Verwendung von hohlwandigen Simmertépfen. Diese Topfe kdnnen
unbemerkt leer kochen. Dies fuhrt zu Beschadigungen am Topf und am Kochfeld.

5.3 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren
schnell eingreifen zu kénnen.

» Das Gerat darf nicht wahrend des Betriebes oder mit heilem Kochgeschirr auf der
Kochstelle versetzt werden.

» Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr mittig auf dem Kochfeld steht. Es darf weder
auf dem Bedienfeld, noch auf dem Rahmen abgestellt werden.

» Legen Sie keine Klichenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel, Messer oder andere
Gegenstande aus Metall auf die Kochstelle. Wenn das Gerat eingeschaltet wird, kdnnen
sich diese Gegenstande stark erhitzen.

» Keine Aluminiumfolie oder Metallplatten auf die Gerateoberflache legen, um
Uberhitzung zu vermeiden.

» Die heilde Oberflache des Keramikfeldes nicht berthren.
Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des Kochvorgangs keine Hitze. Die
Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt aber die Kochstelle.
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AWARNUNG

» Halten Sie die Kochstelle und den Topfboden immer trocken und sauber. Wenn
zwischen Topfboden und Kochstelle Flissigkeit gelangt, kann diese verdampfen und
durch den entstehenden Druck der Topf in die HOhe springen. Es besteht
Verletzungsgefahr.

» Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus. So vermeiden Sie unnotigen
Energieverbrauch und gewahrleisten Ihre Sicherheit.

» Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht nutzen, empfehlen wir den Netzstecker aus der
Steckdose zu ziehen.

5.4 Betrieb des Gerates

5.4.1 Einschalten
o Netzstecker in eine geeignete Steckdose stecken.
e Das Display zeigt die Temperatur der Oberflache des Induktionskochfeldes an:

¢ Wenn die Temperatur der Oberflache unter 50°C liegt, wird ,L“ angezeigt, wenn die
Temperatur der Oberflache Uber 50°C liegt, zeigt das Display ,H“. Ein akustisches
Signal ertont. Alle LEDs leuchten fur 1 Sekunde auf. Das Geréat befindet sich nun im
Standby-Modus.

¢ Ein geeignetes Kochgeschirr mit dem Koch- / Bratgut zentriert auf die Kochstelle
stellen (@ 120 mm - 260 mm).

e Zum Einschalten des Induktionskochers betatigen Sie nun die On/Standby - Taste.

5.4.2 Leistungsmodus

Dricken Sie anschlielend die Taste Stufe (Level). Die voreingestellte Leistungsstufe
,8" wird angewahlt und das Gerat schaltet sich ein. Mit den Wahltasten + / - kbnnen
Sie die Stufen von 1 — 12 einstellen.

» Beim Kochen empfehlen wir Ihnen, wie vom konventionellen Herd gewohnt, die
Leistungsstufen 1-12 zu benutzen.

543 Temperaturmodus

HINWEIS

» Wenn das externe Thermometer angeschlossen ist, dann werden die Funktionen dafur
benutzt.

¢ Internes Thermometer:

e Zur Einstellung der Temperatur driicken Sie die Taste Temperatur (Temp). Die
voreingestellte Temperatur von 120° C erscheint im Display.
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e Wenn das externe Thermometer nicht angeschlossen ist, konnen Sie mit den
Wahltasten+ / - die Temperatur von 60 — 240°C andern.
(Temperaturstufen: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 und 240°C)

e Die Temperatur wird durch einen Fuhler unterhalb der Glaskeramikplatte gemessen,
daher kann die angezeigte Temperatur von der Temperatur im Topf abweichen.

» Fir gradgenaues Kochen empfehlen wir die Nutzung des beiliegenden, externen
Thermometers.

» Reinigen Sie das externe Thermometer vor dem ersten Gebrauch.

Externes Thermometer — Steuerung der Temperatur im Kochbehilter:

HINWEIS

» Befestigen Sie die Halterung am Kochbehalter und stecken Sie das Thermometer
hindurch.

» Wenn Sie den Timer benutzen, dann startet dieser erst, wenn die einstellte Temperatur
erreicht wurde.

e SchlieRen Sie das Thermometer unten links am Gerat an und hangen Sie es in den
Kochbehalter.

¢ Mit den Wahltasten+ / - kdnnen Sie die Temperatur von 40 — 160°C in 1°C Schritten
andern.

e Wenn das Thermometer angeschlossen ist, misst es kontinuierlich und regelt die
Temperatur entsprechend der gewahlten Temperatureinstellung. Nach Beginn des
Heizvorgangs wird im Display die Ist-Temperatur angezeigt. Wenn Sie noch einmal kurz
auf die Taste Temperatur (Temp) driicken, wird die eingestellte Soll-Temperatur
angezeigt.

e Die LED Temp blinkt langsam, wenn die Funktion fur die Steuerung der Temperatur im
Kochbehalter ausgewahlt ist.

Externes Thermometer — Steuerung der gewiinschten Kerntemperatur im Gargut:
e SchlieRen Sie das Thermometer unten links am Gerat an.

e Drucken Sie fur 3 Sekunden die Taste Temperatur (Temp). Die voreingestellte
Temperatur von 65° C erscheint im Display.

e Die LED Temp blinkt schnell, wenn die Funktion fur die Steuerung der Kerntemperatur
ausgewahlt ist.

¢ Mit den Wahltasten+ / - kdnnen Sie die Temperatur von 40 — 160°C in 1°C Schritten
andern und so die zu erreichende Kerntemperatur steuern.

» Befestigen Sie die Halterung am Kochbehalter und stecken Sie das Thermometer
hindurch. Achten Sie darauf, dass das Kabel des Thermometers nicht den Kochbehalter
berihrt.
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e Stecken Sie dann erst das Thermometer in das Gargut

e Durch Druck auf die Taste Temperatur (Temp) wird die gewahlte Soll-Temperatur
angezeigt und kann geandert werden.

e Sobald die gewlinschte Soll-Kerntemperatur erreicht ist, wird die Hitzezufuhr gestoppt
und das Gerat zeigt ,END*

e Sie konnen die Garzeit zusatzlich Uber den Timer steuern:

a) Wird die gewiinschte Kerntemperatur erreicht aber die eingestellte Zeit (Timer) ist
noch nicht abgelaufen, dann wird die Hitzezufuhr gestoppt und das Gerat zeigt
»END"

b) Wenn die eingestellte Zeit (Timer) erreicht wurde, aber die gewunschte
Kerntemperatur noch nicht erreicht ist, schaltet das Gerat automatisch ab.

e Sie kdnnen mit der Taste Stufe (Level) in den Leistungsmodus wechseln.

e Sie kdnnen entweder die Funktion Stufe (Level) oder die Funktion Temperatur (Temp)
wahlen. Die zuletzt gewahlte Funktion ist dann aktiv.

HINWEIS

» Da speziell beim Braten mit sehr wenig Fett die Temperatur im Topfboden sehr schnell
ansteigt, schalten Sie beim Braten auf den Funktionsmodus Temperatur (Temp) um.
Hier liegt die Hochsttemperatur bei 240°C.

5.4.4 Timer

¢ Drucken Sie die Taste Zeit (Timer), um dann mit den + / - Tasten die Dauer von 0-180
Minuten in 1-Minuten-Intervallen einzustellen.

o |Ist die Zeit abgelaufen, ertdnt ein akustisches Signal und das Gerat schaltet
automatisch in den Standby-Modus.

HINWEIS

» Wahrend des Timerbetriebs kénnen Sie die Dauer mit Hilfe der Wahltasten +/-
jederzeit andern. Durch die Speicherfunktion des Gerates bleibt dabei die Einstellung
der Leistungsstufe/Temperaturstufe unverandert.

5.4.5 Ausschalten

¢ Sie konnen mit On/Standby das Gerat ausschalten, dann zeigt das Display die
Restwarme der Oberflache des Induktionskochfeldes an. Wenn die Temperatur der
Oberflache unter 50°C liegt, wird ,L“ angezeigt, wenn die Temperatur der Oberflache
uber 50°C liegt, zeigt das Display ,H".

» Kochgeschirr nicht ohne Kochgut auf das Keramikfeld stellen. Das Erhitzen eines
leeren Topfes oder einer leeren Pfanne aktiviert den Uberhitzungsschutz und das
Gerat schaltet ab.

» Das Gerat nicht betreiben, wenn es in irgendeiner Weise beschadigt ist oder nicht
richtig funktioniert.

» Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehoér und Ersatzteilen
kann zu Gerateschaden und zu Verletzungen fuhren.
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6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden.

6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

» Das Gerat muss regelmafig gereinigt und Kochruckstande entfernt werden. Ein nicht
in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die Lebensdauer
aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand fuhren.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

» Das Kochfeld kann nach dem Benutzen heil3 sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!
Warten Sie, bis das Gerat abgekunhlt ist.

» Reinigen Sie das Gerat nach der Verwendung, sobald es abgekuhlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unnoétig und macht sie im Extremfall unmaoglich. Zu
starke Verschmutzungen kénnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.

» Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kdnnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Liuftungsschlitze in das
Gerateinnere gelangt.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und nicht in die
Spulmaschine geben.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Losungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

6.2 Reinigung
€ Keramik-Kochfeld & externes Thermometer

Das Keramik-Kochfeld & das externe Thermometer mit einem feuchten Tuch oder unter
Verwendung einer milden, nicht scheuernden Seifenlosung abwischen.

€ Gehduse und Bedienfeld
Reinigen Sie das Gehause und das Bedienfeld mit einem weichen angefeuchteten Tuch.

AVORSICHT

» Verwenden Sie keine I6sungshaltigen Reinigungsmittel wie z.B. Benzin, um die
Kunststoffteile nicht zu beschadigen.
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7 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Storungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.

7.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten dirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemalie Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer und
Schaden am Gerat entstehen.

7.2 Storungsanzeigen

Im Fehlerfall wird im Display ein Fehlercode ausgegeben, der die Fehlerursache
beschreibt.

Anzeige Beschreibung

E05 Uberhitzungsschutz

Erscheint im Display die Anzeige ,E05" so bedeutet dies, dass der
Uberhitzungsschutz ausgelost wurde, um das Gerat und das Kochgeschirr zu
schitzen. Er schaltet sich automatisch ein, wenn Sie die Direktfunktionen
gewahlt haben und die Temperatur 270°C Ubersteigt. Ein ausgeloster
Uberhitzungsschutz wird durch Ziehen des Netzsteckers zuriickgesetzt und
das Gerat kann danach wie gewohnt betrieben werden.

E09 Externes Thermometer wurde wahrend Betrieb entfernt. Das Gerat schaltet
sich ab.
EOA Externes Thermometer misst keine Temperatursteigerung obwohl Gerat

kontinuierlich heizt. Gerat schaltet sich nach wenigen Minuten ab. Schalten
Sie das Gerat wieder ein und stecken Sie das externe Thermometer in den
Kochbehalter bzw. in das Gargut.

HINWEIS

» Sollten nach langerer Wartezeit und Neustart des Gerates weiterhin Fehleranzeigen
erscheinen, muss das Gerat zur Uberprifung an den Kundendienst geschickt werden.
7.3 Storungsursachen und -behebung
Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.
Fehler Mogliche Ursache Behebung
Netzstecker nicht eingesteckt  Netzstecker einstecken

Keine Anzeige
Sicherung nicht eingeschaltet  Sicherung einschalten
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HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kdnnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

8 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fur inre Funktion und  p—
Sicherheit notwendig waren. Im Restmull oder bei falscher Behandlung konnen

diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie |hr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmlill.

» Nutzen Sie die von lhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Ruckgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie dafur, dass |hr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9 Garantie

Fur dieses Produkt Gbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte. lhre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche nach §437 ff. BGB bleiben
hiervon unberthrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fur Sie
unentgeltlich. In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemale
Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfugig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleil3teile,
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch
nicht von uns durchgeflihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen. Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im privaten Bereich
(Haushaltseinsatz) konstruiert und leistungsmafig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im
gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der
Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen lasst. Es ist nicht fir den
weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei berechtigten Reklamationen
werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl reparieren oder gegen ein
mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach
Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriche sind ausgeschlossen. Zur Geltendmachung
eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Ricksendung des Gerates
(immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten (,Garantiegeber®)
finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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10Technische Daten

Gerat
Modell
Anschlussdaten

Leistungsaufnahme

Temperaturbereich

Aullenabmessungen (B/H/T)
Gewicht

Induktionskocher

TC 2400 Thermo Control (2235)
220V-240V;50Hz/60Hz

2400W

Standby “gemal ErP Stufe 2”

60°C — 240 °C (internes Thermometer)
40°C — 160 °C (externes Thermometer)

30 x6 x37cm
3 kg
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Original
Operating manual

TC 2400 Thermo Control (2235)

cem &
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11 Operating Manual

11.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your induction cooker will serve you for many years if you handle it and care for it properly.
We wish you a lot of pleasure in using it!

11.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the induction cooktop (referred to
hereafter as the device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device. The Operating Instructions
must be available at all times at the device. This Operating Manual must be read and
applied by every person who is instructed to work with the device:

e Commissioning * Operation
e Troubleshooting and/or * Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

11.3 Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNONGY \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

VORSICHT ~ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.
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11.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
result of the following:

¢ Non-observance of the manual » Uses for non-intended purposes
e Improper repairs * Technical alterations, modifications of the device

e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

11.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

CASO GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical reproduction,
duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data carriers,
data networks), even partially.

Subiject to content and technical changes.

12Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for warming up,
cooking and roasting foods. The cooking pots used for the induction hob surface must be
suitable for induction cooking. This device is intended for use in the household and for
similar applications such as:

¢ in kitchens for employees in shops, offices, and other commercial areas; ¢ in B&Bs,
¢ in agricultural estates;
¢ Dby customers in hotels, motels and other residential establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.
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AWABRNUNG  \Narni ng

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for an
unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

12.2General Safety information
BITZZEM  Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» If the connection lead is damaged, you will need to have a
special connection lead installed by an authorized electrician.

» This appliance can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

» Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision. Keep the appliance and its power cable out of
reach of children under the age of 8 years.

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.

34



HINWEIS Please note

» Never move the device by pulling on the power cable.

» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hotplate since they can get hot.

» Device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

12.3 Sources of danger

12.3.1 Danger due to Electromagnetic Field

AWARNUNGY \WARNING

The magnetic fields generated during operation of the
appliance may lead to adverse effects. Adhere to the
following safety instructions:

» People with elevated electrical sensitivity should not remain in
the immediate vicinity of the appliance for longer than is
necessary.

» Scientific tests have proven that induction hotplates do not
pose a risk. However, persons with a pacemaker should keep
a minimum distance of 60 cm to the device while it is in
operation. In addition, persons with a pacemaker should clear
with their doctor whether to take care of some special
handling advises. Do not place any magnetisable objects, e.qg.
credit cards, data carriers or cassettes on or in the immediate
vicinity of the appliance.

» Place cooking utensils in the middle of the hob, so that the
base of the pot covers as much of the electromagnetic field as
possible.

» Do not remove any coverings on the appliance.

35



12.3.2 Danger of Burning
AWARNUNG. \WARNING

The items cooked on this appliance as well as the cooking
utensils used and the surface of the appliance can become
very hot.

Adhere to the following safety instructions in order to avoid
burning or scalding yourself or others:

» Protect your hands during all work at the hot appliance by
using heat insulating gloves, dish cloths or similar.

» Do not place any metal cooking utensils, pot or pan lids,
knives or other metal objects on the hob. When the appliance
is switched on, these items can become very hot.

» Do not touch the hot surface of the ceramic hob.
The induction cooker itself does not produce any heat during
the cooking process, but the temperature of the cooking
utensils heats the hot plate.

» The external thermometer can become very hot by the hot
food. Take care when you use the external thermometer.
Danger of Burns!

12.3.3 Danger of Explosion
AWARNUNG. \WARNING

Incorrect use of the appliance incurs a danger of explosion
due to the overpressure produced.

Adhere to the following safety instructions in order to prevent a
danger of explosion:

» Never heat food or liquids in sealed containers such as, for
example, cans. The container can burst due to the
overpressure generated. A can is best heated by opening it
an placing it in a pot filled with a little water.
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12.3.4 Danger of Fire
AWARNUNGT \WARNING

There is a risk of fire if the appliance is used incorrectly.

Adhere to the following safety instructions in order to avoid a
risk of fire:

» During operation remove all easily inflammable items (e.g.
detergents, aerosol cans, oven, cloths and dishcloths, etc.)
from the immediate vicinity of the appliance.

» Avoid overheating oils and fats for extended periods.
Overheated oil and fat can ignite rapidly.

» Do not place any empty cookware on the cooking area.

T Please note

If a fire should occur on the cooking hob, proceed as follows:

€ Switch the appliance off (if necessary, switch off the
fuse).

€ Smother the flames with a large pot lid, plate or a moist
dish cloth.
NEVER EXTINGUISH WITH WATER!

@ After the fire has been extinguished allow cooking
utensils and the appliance to cool down and ensure that
there is a sufficient flow of fresh air.

12.3.5 Dangers due to electrical power
Danger

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies!

Observe the following safety notices to avoid dangers due to
electrical power:

» Only qualified electricians, may carry out the installation!

37



Danger

» If the connection lead is damaged, you will need to have a
special connection lead installed by an authorized electrician.

» If the surface is cracked, switch off the appliance and switch
off the fuse to avoid the possibility of electric shock.

» Do not operate this device if its power cable or plug is
damaged, if it does not work properly or if it is damaged or
has been dropped. If the power cable is damaged, it will need
to be replaced by the manufacturer or his service agency or a
similar qualified person, to avoid any dangers.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Do not touch the appliance or the mains plug with wet hands.

» Do not immerse the appliance in water or other liquids, and
do not put it in the dishwasher.

» Do not insert objects into the openings of the appliance.
There is a risk of electrocution if contact is made with voltage-
carrying connections.

» Do not connect the device to the same outlet with other
devices.

13 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

13.1 Safety information

AWARNUNG  \Narni ng

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

13.2 Delivery scope and transport inspection
As a rule, the device is delivered with the following components:

¢ Induction cooktop TC 2400 Thermo Control
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e External thermometer * Holder for fixation of the external thermometer at the pot

e Operating Instructions

HINWEIS Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

13.3 Unpacking

To unpack the device, remove the device out of the carton and remove the packaging
material.

13.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.

Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and
reduces the quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that l‘ "
are no longer required to “Green Dot” recycling collection points for disposal.

m Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event
of a guarantee claim.

13.5 Setup

13.5.1  Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

e The appliance must be positioned on a solid, even, horizontal and heat-resistant base
with sufficient load-supporting capacity for the appliance itself plus the heaviest
anticipated cooking contents.

e The induction cooktop must not be operated on a base with an iron or steel content, as
this can heat up considerably.

e Select an installation location where children cannot reach the appliance’s hot surface.
e The appliance is not intended as a built-in appliance.

¢ Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

¢ Do not set up the induction cooktop in the vicinity of appliance and objects which react
sensitively to magnetic fields (e.g.: Radios, televisions, cassette recorders, etc.).

e To operate correctly, the appliance requires a sufficient flow of air. Leave a 10 cm gap
on all sides when setting up the appliance.
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e The cool air is drawn in by the underside of the appliance. Do not cover or block any of
the appliance’s openings.

e The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

e The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g. on
ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

13.5.2 Preventing Radio interference
The appliance can cause interference to radios, televisions or similar devices. Interference
can be removed or reduced using the following measures:
¢ Place the radio, television etc. as far away from the appliance as possible.

e Connect the appliance to a different socket, so that different electric circuits are being
used for the appliance and the receiver experiencing interference.

e Use a correctly installed aerial for the receiver in order to ensure good reception.

13.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on
the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that
no damages occur in the device
If in doubt, ask your qualified electrician.

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm2. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
oven or over hot or sharp surfaces.

e The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician.

The manufacturer cannot be made responsible for damages that are caused by a
missing or damaged protective conductor.

14 Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of the
device.
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14.1 Operating elements and displays

14.1.1  Operating panel and Display

4 S5 6 7
2 3

On/Standby

@]
Level o)
®— 4 O o= L0

Timer

LED display

Selection button (-), reduction of the power level, temperature or duration
Selection button (+), increase of the power level, temperature or duration
Function key Level

Function key Temp (Temperature)

Function key Timer

On/Standby button

14.1.2 Details on the device
This instruction and when “H” is displayed, is to warn that the ceramic hob may

still be hot. Although the induction cooker itself does not generate any heat
during the cooking process, the temperature of the cooking utensil does heat the hob!

Adhere to the following safety instructions in order to avoid being burnt by the hot
appliance:

AvVorsicHT  ATTENTION

Risk of burning due to hot surface!

N oo o~ WON -

» Do not touch the surface of the ceramic hob while it is still hot (“H” is displayed)

» Do not place any objects on the hot ceramic hob.

14.1.3 Signal Tones

The appliance emits an acoustic signal after being switched on and in the event of a fault.

HINWEIS Please note

» The acoustic signal continues to sound until the fault has been rectified or the
appliance has been switched off.
You will find more detailed information on error messages in the chapter entitled
,Fault indications*.
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14.1.4 Overheating Protection Facility

The appliance is equipped with an overheating protection facility. If the temperature of the
appliance exceeds the critical limit the appropriate error message “E05” is displayed. For
safety reasons the appliance shuts off further power supply. After the cooling-down phase
the appliance can be switched off and then back on again.

m Please note

» You will find more detailed information on error messages in the chapter entitled
»Fault indications®.

14.1.5 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the bottom
of the device.

150peration and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG  \Narni ng

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can intervene
quickly in the event of dangers.

15.1 Functioning and Advantages of Induction cooktops

With an induction cooktop the heat is not transferred by a heating element via the cooking
utensil to the food to be cooked, but rather the necessary heat is generated directly in the
cooking pot with the aid of induction currents.

An induction coil underneath the ceramic glass hob generates an alternating
electromagnetic field, which penetrates the ceramic glass hob and induces the heat-
generating current in the base of the cookware.

Advantages of the Induction Hob

e Energy-saving cooking due to direct energy transfer to the pot.

e Enhanced safety since energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

e Energy transfer between the induction cooking zone and the base of the pot with high
degree of efficiency. ¢ Rapid heating.

e Low risk of burning, since the cooking surface is only heated by the base of the pot.
¢ Boiling over pot contents does not burn onto the hob.

¢ Rapid, fine-tuned control of the input power.
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15.2 Instructions on Cookware

The cooking pot used for the induction cooking surface must be made of metal, have
magnetic characteristics and have a sufficient, flat bottom surface.

Here is how to decide if the pot is suitable:

X Ensure that the pot bears an inscription stating its suitability for cooking with
@ induction current, or perform the following magnet test:
I

€ Place a magnet (e.g. a magnet from a magnetic board) close to
A the base of your cooking pot. If it is strongly attracted then you can
use the cooking pot on the induction cooktop.

The table below serves as a guide to help you choose the correct cooking utensils:
Suitable Cookware Unsuitable Cookware

Pots made of copper, aluminium, heat-

CCACEER I kT2 gleoem (N et resistant glass and other non-metallic pots

Pots made of stainless steel without a

Enamel-coated steel pots with thick bases .
magnet iron core

Cast-iron pots with enamel-coated bases Pots that do not sit flat on the hob

Pots made of stainless steel, multi-layered
steel, stainless steel ferrite steel or
aluminium with special base

HINWEIS Please note

» Using the induction-compatible pots of some manufacturers can lead to the occurrence
of noises that are due to the design of these pots.

Pots with a base diameter of less than
12 cm or more than 26 cm

VORSICHT  Attention

Please also adhere to the following instructions for using suitable cookware:
» Only use pots with an induction-compatible base.
» The maximum permissible weight of the pot plus its contents must not exceed 6 kg.

» Be careful when using hollow-walled simmer pots. Pots of this type can boil dry
unnoticed. This leads to damage to the pot and hob.

15.3 Safety Instructions
AWARNUNG Waming

» Do not leave the appliance unattended during operation, so that you can intervene
quickly in the event of danger.

» Do not move the appliance during operation or with hot cookware on the hot plate.

» Ensure that the cookware is properly centred on the hob. It must not be positioned on
the control panel or on the frame.
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AWARNUNG \\/g ming
» In order to prevent overheating do not place any aluminium foil or metal panels on the
appliance surface.

» Do not touch the hot surface of the ceramic hob.
Although the induction cooktop itself does not produce any heat during the cooking
process, the temperature of the cookware does heat up the hob.

» Keep the hob and the underside of the pot clean and dry at all times. If liquid gets
between the base of the pot and the hob, this liquid can vaporise and the resulting
pressure can cause the pot to jump into the air, with a resulting risk of injury.

» Switch the appliance off after use. This avoids unnecessary use of energy, and ensures
your safety.

» If the appliance is unused for extended periods of time, we recommend that the
appliance be unplugged from the mains.

15.4 Operating the Appliance

15.4.1  Switching On
Plug the power plug into a suitable outlet.

The temperature of the cooker plate surface displayed: is the temperature of the surface of
the induction cooker lower than 50°C, the display shows ,L“. When the temperature of the
cooker plate surface is over 50 °C, it is displaying ,H“. An acoustic signal sounds. All LEDs
will light up for 1 seconde. Now the device is in standby mode.

Place a suitable cooking pot with its contents to be cooked on the centre on the hob
(9 120 mm - 260 mm). Now press the On/Standby button to turn on the device.

15.4.2 Power Mode

o After that press the function key Level. The preset power stage "8" is selected and the
device turns on. With the + / - buttons, you can change the level from 1-12 at any
time.

.m Please note

» We recommend to select the function “Power Mode” with levels form 1-12 in case of
steaming food or boiling water for example.

15.4.3 Temperature Mode

| HINWEIS | Please note

» If the external thermometer is connected, then its functions will be used.
Internal Thermometer:

e Press the Function Key Temp to select the temperature. The preset temperature stage
"120°C" is selected.
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¢ Internal Thermometer: When the external thermometer is not connected, then you can
change the temperature with + / - buttons at any time from 60 — 240°C. (Temperature
levels: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 and 240°C).

e The temperature is measured by a sensor below the glass ceramic plate, therefore the
displayed temperature can deviate from the temperature in the pot.

HINWEIS Please note

» For precise cooking, we recommend using the enclosed external thermometer.
» Clean the external thermometer before first use.

External Thermometer — control of temperature inside the cooking vessel:

HINWEIS Please note

» Attach the holder at pot and insert the external thermometer.
» When you use the timer, it does not start until the set temperatur has been reached.

e Connect the thermometer at the lower left side of the device and hang it into the cooking
vessel.

e With the + / - buttons you can change the temperature from 40 — 160 °C in 1°C steps.

e When the thermometer is connected then it measures and controls continuously the
temperature according to the desired temperature setting. After start of heating process
the display shows the actual temperature. If you briefly press on button Temp again
then the set-point temperature will be shown.

e The LED temp flashes slowly, when the function for control of temperature inside the
cooking vessel is selected.

External Thermometer — control of the desired core temperature in the food:
e Connect the thermometer at the lower left side of the device.

e Press button Temp for 3 seconds. The preset temperature stage of 65 ° C will be shown
in the display.

e The LED temp flashes fast, when the function control for the desired core temperature
is selected.

e With the + / - buttons you can change the temperature from 40 — 160 °C in 1°C steps
and so you can control the core temperature.

| HINWEIS | Please note

» Attach the holder at pot and insert the external thermometer. Take care that the cable of
the thermometer does not touch the cooking vessel.

e After this stick the thermometer in the food.
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e When you press button Temp then the desired set-point temperature is displayed and
can be changed.

¢ When the desired set-point temperature is reached, the heat supply is stopped and the
display shows “END”.

¢ In addition you can control the cooking time with the timer:

a) If the desired core temperature is reached but the programmed time has not yet
expired, then the heat supply will be stopped and the display shows “END”.

b) If the programmed time is reached, but the desired core temperature was not yet
reached, then the device switches off automatically.

¢ You can switch to power mode with button Level.

¢ Please note that the two functions of Level and Temperature can be chosen as
alternative. The most recently selected function is active.

m Please note

» In case of grilling or cooking deep fry food we would advise you to use the function
“Temperature” as in this case you can use temperatures up to 240°C.

15.4.4 Timer

¢ Press button Timer, then use +/- buttons to set the operating time from 0-180 minutes
in 1-minute intervals. Once the time is up, an acoustic signal sounds and the device
automatically goes into standby mode.

m Please note

» During timer operation, you can change the duration at any time with the +/- keys. With
the memory function of the device, the power stage or temperature settings remain
unchanged here.

15.4.5 Switching Off

You can use On/Standby button to switch the device off. When the temperature of the
cooker plate surface is lower than 50°C, the display shows ,L“. When the temperature of
the cooker plate surface is over 50 °C, it is displaying ,H".

| HINWEIS | Please note

» Do not place any empty cookware on the ceramic field. Heating an empty pot or pan
activates the overheating protection and the device turns off.

» Do not operate the device if it is damaged in any way or does not function properly.

» The use of accessories and spare parts not recommended by the manufacturer may
lead to damage on the device and injuries.

16 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.
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16.1 Safety information

AVORSICHT Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» The device must be cleaned and food residues must be removed at regular intervals. If
the device is not maintained in a clean condition, this will have a detrimental effect on
the service life of the device and can also result in a dangerous condition in the device
as well as in the growth of fungus and bacteria.

» Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power outlet.

» The hob can be hot after use. There is a danger of burning! Wait until the appliance
has cooled down.

» Clean the hob after use as soon as it has cooled down. Extended waiting
unnecessarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases.
Excessive accumulations of dirt can even damage the device under certain
circumstances.

» |If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic components.
Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the ventilation
slots.

» Do not immerse the appliance in water or other liquids, and do not put it in the
dishwasher.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

16.2 Cleaning
€ Ceramic hob and external thermometer

e Clean the hob and external thermometer with a soft cloth or with use of mild non-
abrasive soap.

€ Housing and operating panel

¢ Clean the housing and the control panel with a soft damp cloth.

AVORSICHT Attention

» In order not to damage the plastic components, do not use any solvent-based cleaning
detergents such as, for example, petrol.

17 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:
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17.1 Safety notices
AVORSICHT Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and
damages to the device.
17.2 Fault indications

In the event of a fault, an error code will appear in the display; it describes the cause of the
fault.

Display Description

EO05 Overheating Protection: This means that the temperature had increased to a
temperature of 270°C. In this case the device turns off automatically in order to
avoid damages. In case of “E05” please pull the power plug in order to reset
the device. After this you can use it again as usual.

E09 External thermometer was removed during operation. The device turns off

EOA External thermometer does not measure temperature increase although device
is heating continuously. Device turns off after a few minutes. Switch the device
on again. Insert the external thermometer into the cooking vessel or food.

HINWEIS Please note

» If error messages continue to be displayed after an extended waiting period or after
restarting the appliance, then it must be sent to Customer Service to be examined.

17.3 Causes and rectification of faults
The following table assists in localizing and rectifying minor faults.
Fault Possible Cause To Rectify
Power plug not plugged in Insert plug into mains socket

Display is empty
Fuse switch not switched on Switch on fuse switch

| HINWEIS | Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact
Customer Service.

18 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.
However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety.
I

48



If these were put in the non-recyclable waste or were handled incorrectly, they could be
detrimental to human health and the environment. Therefore, do not put your old device
into the non-recyclable waste under any circumstances.

| HINWEIS | Please note

» Ultilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

19 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us. Your legal guarantee claims as per
Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffected by this. You may exercise
your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee does not cover damage
caused by improper handling or use of the product or defects which have only a minor
impact on the product’s functionality or value. In addition to this, the guarantee also
excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages insofar as we are
not responsible for them and damages caused by repairs which were not carried out by us.
This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its
performance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers
commercial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended
for any other type of commercial use. In the case of legitimate complaints we may either
repair the defective product or replace it with a defect-free product at our discretion.
Obvious defects must be notified to us within 14 days of the product’s delivery. Any further
claims are excluded. When making a guarantee claim please contact us before you return
the product (always with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are
provided at the beginning of this instruction manual.

20 Technical Data

Device Induction cooktop
Model TC 2400 Thermo Control (2235)
Mains data 220V-240V;50Hz/60Hz

2400W

Power consumption _
Standby “according ErP level 2”

Temperature Range 60°C — 240 °C (internal thermometer)
40°C — 160 °C (external thermometer)

External measurements (W x H x D): 30x6 x37cm

Net weight 3 kg
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Mode d'emploi original

Plaque chauffante a induction
TC 2400 Thermo Control (2235)

CEm & Y
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21Mode d’emploi

21.1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser I'ensemble de ses fonctions.

Votre Plaque chauffante a induction vous sera fidéle de nombreuses années si vous
l'utilisez et I'entretenez conformément.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

21.2 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au plaque chauffante a induction (nommé par la suite
I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité,
I'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil. Le mode d'emploi doit étre en permanence
disponible prés de l'appareil. Il doit &tre lu et mis en application par toute personne
effectuant: e« sa mise en service, * son utilisation,

e sa réparation et/ou * son entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de 'appareil.

21.3 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessures
dangereuses.

P |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG | Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

VORSICHT = Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéeres ou
superficielles.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

| HINWEIS | Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter I'utilisation
de l'appareil.
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21.4 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et
descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causeés par :
¢ le non respect du mode d'emploi * |'utilisation non conforme

e des réparations non professionnelles ¢ |'utilisation de pieéces non autorisées
¢ des modifications techniques, modifications de I'appareil

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous
déclinons toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été
réalisée par nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force
de loi.

21.5 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO
GmbH. Modifications techniques et de contenu réservées.

22 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de cet
appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

22.1 Utilisation conforme

Cet appareil est congu uniquement pour une utilisation ménageére a l'intérieur de locaux,
afin de réchauffer, cuire, griller des denrées alimentaires. Cet appareil est destiné a étre
utilisé dans un cadre domestique et dans des utilisations similaires, comme par exemple :

e dans les cuisines destinées aux collaborateurs dans les magasins, bureaux et autres
établissements professionnels * dans les exploitations agricoles ;

e par les clients des hoétels, motels et autres établissements d’hébergement ;
e dans les pensions proposant des petits déjeuners.

Les récipients de cuisson doits étre appropriés pour induction. Toute autre utilisation est
considérée comme non conforme.

AWARNUNG  Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme ! En cas d'usage non conforme et/ou non
approprié I'appareil peut devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de fagon conforme.
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AWARNUNG | Attention

» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.

22.2Consignes de sécurités générales

BITZEM Remarque

Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez
observer les consignes générales de sécurités suivantes :

» Avant son utilisation s'assurer qu'il ne comporte pas de
défauts visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil
détériore.

» En cas de cable de raccordement détérioré il faut faire

installer un cable spécial par un spécialiste agréé par le
constructeur.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants agés de plus de
huit ans et par les personnes atteintes d'un handicap mental,
sensoriel ou physique si elles ont au préalable été instruites
de sa manipulation en sécurité et comprennent ses éventuels
dangers. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

» Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre faits par des
enfants sans surveillance.

» L'appareil et le cable de branchement qui en fait partie
doivent étre hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

» Pendant son fonctionnement ne pas laisser l'appareil sans
surveillance.

» Les réparations doivent étre effectuées uniqguement par un
service apres-vente agrée par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers
pour l'utilisateur.
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BITZEM  Remarque

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées
uniguement par des rechanges d'origine. Ces piéces sont
seules capables de réepondre aux exigences de sécurité.

» Ne jamais déplacer I'appareil en tirant sur le cable
d’alimentation électrique.

» Objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres et
couvercles ne doivent pas étre placés sur la plaque de
cuisson car ils peuvent devenir trés chauds.

» L'appareil ne doit jamais étre utilisé avec un contréleur
externe ou une télécommande.

22.3Sources de danger

22.3.1 Danger de champs électromagnétiques

AWARNUNG: ATTENTION

Les champs électromagnétiques apparaissant pendant le
fonctionnement de I'appareil peuvent causer des
indispositions. Respectez les consignes de sécurité
suivantes :

» Les personnes a électrosensibilité accrue ne doivent pas se
tenir plus longtemps que nécessaire a proximité directe de
I'appareil.

» Des tests scientifiques ont montré que les appareils de
cuisson a induction ne présentent pas de danger. Cependant,
les personnes porteuses d’'un pace-maker doivent se tenir a
au moins 60 cm de lI'appareil quand il fonctionne. Les
personnes porteuses d’'un pace-maker doivent en outre
également se concerter avec leur médecin concernant
d'éventuelles consignes de protection a respecter. Des tests
ont montré que les appareils a induction ne présentent aucun
danger.
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AWARNUNG: ATTENTION

» Les personnes portant un stimulateur cardiaque ou une
pompe a médicament implantée doivent en cas de doutes
demander conseil a leur médecin en ce qui concerne la
sécurité d'utilisation de I'appareil.

» Ne placer pas d'objets magnétisés comme p. ex. des cartes
de crédit, des supports de données ou des cassettes sur ou a
proximité directe de I'appareil.

» Placez le récipient de cuisson au milieu du champ de cuisson.
Ainsi, le fond de récipient de cuisson absorbera une grande
partie du champ électromagnétique.

» N'enlevez pas les couvercles de I'appareil.

22.3.2 Danger de bralure

AWARNUNG: ATTENTION

Les aliments a cuire chauffés par cet appareil ainsi que les
récipients de cuisson utilisés et la surface de lI'appareil
elle-méme peuvent se réchauffer fortement.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter de
vous brdler ou que quelgu’un d'autres ne se brile :

» Protégez vos mains de la chaleur lors de tous travaux sur
I'appareil ou le récipient de cuisson par des gants de
protection contre la chaleur ou autre tissus protecteur.

» Ne mettez pas d'ustensiles de cuisine, couvercles de poéle
ou de cuisson, couteaux ou autres objets en métal sur le
poste de cuisson. Si l'appareil est mis en marche, ces objets
peuvent se chauffer fortement.

» Ne pas toucher la surface chaude du champ céramique. La
table d’'induction elle-méme ne développe pas de chaleur
pendant le processus de cuisson. La température du récipient
de cuisson réchauffe toutefois le poste de cuisson.
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AWARNUNG| ATTENTION

» Le thermometre externe peut devenir brilant au contact des
aliments chauds. Faites attention avec le thermomeétre
externe. Risque de brilures.

22.3.3 Risque d'explosion

AWARNUNG: ATTENTION

En cas d’utilisation non correcte de lI'appareil, un risque
d'explosion existe suite a une surpression.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter un

risque d'explosion :

» Ne chauffez jamais d’aliments ou de liquides dans des
récipients verrouillés comme p. ex. des boites de conserve.
Par la surpression en résultant, le récipient peut éclater. Une
boite se réchauffe le mieux en l'ouvrant et en la placant dans
un pot rempli d’eau.

22.3.4 Danger d'incendie

AWARNUNG: ATTENTION

En cas d’utilisation non correcte de lI'appareil, il existe un
danger d'incendie.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter un
danger d'incendie :

» Enlevez pendant le fonctionnement tous les objets facilement
inflammables (p. ex. produits de nettoyage, aérosols, chiffons,
serviettes a vaisselle, etc.) de la proximité directe de
I'appareil.

» Evitez de surchauffer longtemps huiles et matiéres grasses.
L'huile ou la matiere grasse surchauffée peut s’enflammer
rapidement.

» Ne jamais placer de casserole ou de marmite vide sur la zone
de cuisson.
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REMARQUE
En cas de feu sur le poste de cuisson, procéder comme suit :

€ Mettez I'appareil hors circuit (mettre le coupe-circuit
hors circuit)

# Etouffez les flammes avec un grand couvercle de
récipient de cuisson, une assiette ou une serviette a
vaisselle humide. NNETEINDRE EN AUCUN CAS AVEC DE
L'EAU !

€ Apreés avoir éteint la source d’incendie, laisser refroidir
le récipient de cuisson et I’appareil et veiller a
suffisamment aérer a l'air frais.

22.3.5 Dangers du courant électrique

Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des
pieéces sous tension ! Pour éviter les risques d'électrocution
veulillez observer les consignes de sécurité suivantes :

» L'installation et le montage de cet appareil doivent étre
exécutés uniquement par un professionnel qualifié.

» En cas de cable de raccordement détérioré il faut faire
installer un cable spécial par un spécialiste agrée par le
constructeur.

» Si la surface est endommagée, débrancher I'appareil pour
éviter tout risque d'électrocution (mettre le coupe-circuit hors
circuit).

» Ne pas utiliser I'appareil lorsque le cable électrique ou le
connecteur sont détérioreés, lorsque l'appareil ne fonctionne
pas correctement ou qu'il a fait une chute. Pour éviter tout
danger le cable électrique doit étre échangée par le
constructeur ou son service AV ou une personne
spécialement qualifiée.
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DANGER

» N'ouvrez en aucun cas le carter de l'appareil. Danger
d'électrocution si I'on touche des raccordements sous tension
ou que lI'on modifie la construction mécanique ou électrique.
D'autre part I'appareil peut connaitre des dysfonctionnements.

» Ne touchez pas l'appareil ni la fiche secteur avec des mains
humides.

» Ne pas laver en lave-vaisselle ni mettre I'appareil dans l'eau
ou d'autres liquides.

» Ne pas introduire d'objets dans les ouvertures de I'appareil.
Lors d'un contact avec des éléments sous tension, il existe un
danger de choc électrique.

» Ne branchez jamais I'appareil en méme temps que d’autres
appareils a la méme prise électrique.

23Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

23.1 Consignes de sécurité

AWARNUNG: Attention
» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

23.2 Inventaire et controle de transport

La plaque chauffante a induction est livré de fagon standard avec les composants
suivants: * Plaque chauffante a induction TC 2400 Thermo Control e Mode d'emploi

e Thermomeétre externe

e Support pour la fixation du thermometre externe a la cocotte.

| HINWEIS | Remarque

» Vérifier l'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégéats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertir immédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.

23.3 Déballage

Pour déballer I'appareil retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.
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23.4 Elimination des emballages 9y

L'emballage protége I'appareil contre les dégéats de transport. Les matériaux "ﬁ
d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de
techniques d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables.

Le retour des emballages dans le circuit des matiéres épargne les matiéres premiéeres et
restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de
collecte destinés au systeme de recyclage avec le logo «Point vert».

HINWEIS Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en
garantie.

23.5 Mise en place

23.51 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sir et sans probléeme de I'appareil, son emplacement d'utilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

e L'appareil doit étre établi sur un support ferme, plan, horizontal et réfractaire avec une
force portante suffisante pour I'appareil et les aliments a cuire, conformément au poids
d’aliment le plus lourd envisageable.

e La table d’induction ne doit pas étre mise en service sur un support contenant de I'acier
ou du fer car celui-ci peut se chauffer fortement.

e Choisissez le lieu d’établissement de telle sorte que les enfants ne puissent pas
atteindre la surface chaude de l'appareil.

e L'appareil n'est pas prévu pour un montage encastré.

¢ Ne disposez pas l'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de matériaux inflammables.

¢ Ne positionnez pas la table d’'induction a proximité d’appareils et d’objets qui réagissent
aux champs magneétiques (p. ex. : radio, téléviseurs, enregistreurs de cassette, etc.).

e L'appareil nécessite une ventilation suffisante pour un fonctionnement correct. Laissez
lors de I'établissement 10 cm d’espace libre sur tous les cbtés.

o L'air froid est aspiré en dessous de I'appareil. Ne couvrez pas les ouvertures de
I'appareil et ne les bouchez pas.

e La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

¢ L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exemple
un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.
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23.5.2 Prévention des interférences radio

L'appareil peut engendrer des dérangements pour radios, téléviseurs ou appareils
semblables.

Les dérangements peuvent étre éliminés ou réduits par les mesures suivantes :

Placez la radio ou le téléviseur etc. dans la mesure du possible loin de I'appareil.

Connectez I'appareil a une autre prise, de fagon a utiliser des circuits différents pour
I'appareil et le récepteur dérangé.

Utilisez une antenne diment installée pour le récepteur pour garantir une bonne
réception.

23.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil sQre et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

Avant de brancher l'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer 'appareil a des dégradations.

En cas de doute renseignez-vous auprés d'un électricien.

Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable d'un
maximum de 3 métres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mm?. Il est interdit
d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des dangers
potentiels.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n'est pas disposé sous le
four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien.

Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causeés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

24 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de I'appareil.
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24.1 Eléments de commande et d'affichage

2411 Panneau d'exploitation

4 5 6 7
2 3 On/Standby

O
Level o)
“ o Level Temp. Timer
Temp. [R— + O A - L- d)

@)
Timer

1 Affichage du réglage sélectionné (écran)

2 Touche sélection (-), réduction du niveau de puissance (watts), de la température ou
la durée

3 Touche sélection (+), niveau de puissance (watts), la température ou la durée peuvent
étre augmentées

4 Mode Niveau de puissance (Level)
5 Mode temperature (Temp)

6 Mode pur la durée (Timer)

7 Touche On/Standby

241.2 Affichages sur l'appareil
«Chaleur rémanente»

Cet affichage et I"affichage « H » sert a avertir que la table céramique est
& encore chaude. La table d’induction elle-méme ne développe pas de chaleur

pendant le processus de cuisson mais la température des récipients de cuisson
réchauffe toutefois le poste de cuisson ! Respectez les indications de sécurité
suivantes pour ne pas vous brdler sur |'appareil chaud :

AVORSICHT Prudence

Danger de brilure sur la surface chaude !

» Ne pas toucher la surface du champ de céramique tant qu'elle est chaude (« H » sur
display).

» Ne pas déposer d'objets sur le champ de céramique chaud.

241.3 Signaux sonores
L'appareil émet un signal acoustique aprés la mise sous tension et en cas de panne.

REMARQUE

» Le signal acoustique retentit jusqu'a ce que la panne soit réparée ou que l'appareil ait
été mis hors circuit. Des informations plus amples sur les signalisations des pannes se
trouvent au chapitre «Affichages d’incidents».
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241.4 Protection de surchauffe
L'appareil est équipé d’'une protection de surchauffe.

Si la température de I'appareil dépasse la limite critique, le code d’erreur correspondant
s’affiche « EO5 ». Pour des raisons de sécurité, 'appareil interrompt 'arrivée de courant.

Apres la phase de refroidissement I'appareil peut étre éteint et remis en marche.

BIT7Z-EM  REMARQUE

» Des informations plus amples sur les signalisations des pannes se trouvent au
chapitre «Affichages d’incidents».

241.5 Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriére de l'appareil.

25Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

AWARNUNG . Attention

» Pendant son fonctionnement ne pas I'laisser I'appareil sans surveillance, afin de pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.

25.1 Mode de fonctionnement et avantages des postes de cuisson a
induction

Avec un champ de cuisson a induction, la chaleur n'est pas transférée par le récipient de
cuisson d'un élément de chauffage aux aliments a cuire, mais la chaleur nécessaire est
produite directement dans le récipient de cuisson par induction électrique.

Une bobine d'induction au-dessous de la table de cuisson de céramique en verre produit
un champ électromagnétique alternatif qui traverse la plaques de cuisson vitrocéramique
et induit dans le fond des récipients de cuisson I'électricité produisant la chaleur.

Avantages du champ de cuisson a induction
e Cuire économiquement par transfert d’énergie direct sur le récipient de cuisson.

e Sécurité accrue car I'énergie n'est transférée que si un récipient de cuisson est posé sur
la plaque. ¢ Vitesse de réchauffement élevée.

e Transfert d’énergie entre la zone de cuisson a induction et le fond du récipient de
cuisson avec un degré d'efficacité élevé.

e Danger de bralure faible car la table de cuisson n'est réchauffée que par le fond du
récipient de cuisson.

e Les aliments qui débordent pendant la cuisson ne brilent plus.

e Réglage rapide et précis de I'utilisation d’énergie.
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25.2 Notices explicatives concernant les récipients de cuisson

Le récipient de cuisson utilisé pour la table de cuisson a induction doit étre en métal,
posséder des propriétés magnétiques et une surface de fond suffisante et plate.

Vous pouvez constater la qualification du récipient de la fagon suivante:

Assurez-vous que le récipient porte une étiquette de qualification pour
WX cuisson a induction ou mettez en oeuvre un d'aimant de la fagon suivante:

I € Mettez un aimant (p. ex. un aimant de fixation sur panneau
magnétique) contre le fond de votre récipient de cuisson. S'il est
fortement attiré, vous pouvez utiliser le récipient de cuisson sur la
table de cuisson a induction.

/\7\

Le tableau suivant sert d’exemple de sélection des récipients de cuisson corrects :
Récipients de cuisson appropriés Récipients de cuisson inadéquats

Récipients acev un fond magnétique  Récipients en cuivre, aluminium, verre réfractaire

(ferreux) et autres récipients non métalliques
Récipients en acier émaillés a fond Récipients en acier inoxydable sans noyau de fer
épais magnétique

Récipients qui n'ont pas de fond plat sur le

Récipients en fonte a fond émaillé .
champ de cuisson

Récipients en acier inoxydable
multicouches, ferrite inoxydable et/ou
aluminium a fond spécial

REMARQUE

» Lors de l'utilisation de récipient de cuisson appropriés a une cuisson par induction de
certains fabricants, des bruits dus a la conception de ces récipients de cuisson peuvent
se manifester.

Récipients avec un diameétre de fond inférieur a
12 cm ou plus que 26 cm

Respectez aussi les indications suivantes visant I'utilisation de récipients de cuisson
appropriés :

AVORSICHT Prudence

» N'utilisez que des récipients de cuisson avec fond approprié a une cuisson par
induction.

» Le poids maximum admis de récipient de cuisson avec contenu ne doit pas dépasser
6 kg.

» Attention en cas d’utilisation de récipients de cuisson a double paroi. Ces récipients de
cuisson peuvent se vider du liquide gu’ils contiennent pendant la cuisson sans que I'on
s’en apergoive. Cela conduit a endommager le récipient de cuisson et le champ de
cuisson.
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25.3 Affichages de sécurité
AWARNUNG: ATTENTION

» Ne pas laisser I'appareil sans surveillance pendant le fonctionnement, pour pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.

» Ne pas déplacer I'appareil pendant le fonctionnement ou avec un récipient de cuisson
chaud sur le poste de cuisson.

» Veillez a ce que le récipient de cuisson soit positionné au milieu du champ de cuisson. |
ne doit pas étre déposé ni sur le champ de contréle, ni sur le cadre.

» Ne placer aucune feuille d'aluminium ou assiette métallique sur la surface de I'appareil
pour éviter une surchauffe.

» Ne pas toucher la surface chaude du champ de céramique. La table d’induction elle-
méme ne développe pas de chaleur pendant le processus de cuisson. La température
du récipient de cuisson réchauffe toutefois le poste de cuisson.

» Tenez le poste de cuisson et le fond de récipient de cuisson toujours secs et propres. Si
un liquide s’infiltre entre le fond de récipient de cuisson et le poste de cuisson, ce
liquide peut s'évaporer rapidement et soulever brutalement le récipient de cuisson.
Risque de blessure.

REMARQUE

» Mettez I'appareil hors circuit aprés utilisation. Ainsi, vous évitez une consommation
d'énergie inutile et garantissez votre sécurité.

» Si vous n’utiliser I'appareil pas pendant une longue période, nous recommandons de
tirer la fiche secteur de la prise.

25.4 Fonctionnement de I'appareil

2541 Mettre en marche
e Branchez I'appareil a une prise appropriée.
e Le display montre le temperature de la table céramique.

¢ Sile temperature est moins que 50°C, le display montre ,L“, si le temperature de la
table céramique est plus que 50°C, le display montre ,H". Un signal sonore est
audible. Toutes les LED s’allument pendant 1 seconde. L'appareil est dorénavant en
mode de veille.

e Placer un récipient de cuisson approprié avec aliments a cuire au centre du poste de
cuisson (J 120 mm - 260 mm).

e Appuyez ensuite sur le bouton « On/Standby ».

25.4.2 Mode Niveau de puissance

Appuyez sur la touche « Level » La tension prédéfinie « 8 » est sélectionnée et
I'appareil est branché.

Les touches + / - vous permettent de modifier les paramétres a tout moment de 1 a 12.
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HINWEIS Remarque

» C'est pourquoi, nous vous conseillons de sélectionner la fonction de puissance pour
cuire a la vapeur ou bouillir de I'eau, par exemple.

25.4.3 Mode température

HINWEIS Remarq ue

» Lorsque le thermomeétre externe est raccordé, les fonctions sont utilisées pour cela.
Thermomeétre interne:

e Appuyez sur la touche « Temp » pour choisir la température. La température
prédéfinie « 120°C » est sélectionnée.

e Lorsque le thermométre externe n'est pas branché, vous pouvez modifier le réglage
de 60 a 240 °C avec les touches de sélection +/-.

(Les différentes températures sont les suivantes : 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160,
180, 200, 220 et 240°C)

o Latempérature est mesurée par un capteur en dessous de la plaque en céramique,
donc la température indiquée peut étre différente de la température dans le pot.

HINWEIS Rema rque

» Pour une cuisson au degré pres, nous conseillons d'utiliser le thermomeétre externe
joint.

» Nettoyez le thermometre externe avant la premiére utilisation.

e Thermomeétre externe - Contréle de la température dans le bac de cuisson :

HINWEIS Remarq ue

» Fixez le support sur la cocotte et fichez le thermomeétre dedans.

» Si vous utilisez la minuterie, elle ne démarre que lorsque la température réglée est
atteinte.

e Branchez le thermomeétre en bas a gauche de I'appareil et accrochez-le dans le bac de
cuisson.

e Les touches de sélection + / -vous permettent de modifier la température de 40 a 160
°C par graduations de 1 °C.

¢ Une fois que le thermométre est branché, Il prend la température en continu et la régle
en fonction du réglage de température sélectionné. Apres le début de la cuisson, la
température réelle s'affiche a I'écran. Si vous rappuyez brievement sur la touche
« Temp », Cc'est la température théorique réglée qui s'affiche.

e La LED Temp clignote lentement, si la fonction de contréle de la température dans le
bac de cuisson est sélectionnée.
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Thermometre externe - Controle de la température dans I'aliment a cuire :

Branchez le thermometre en bas a gauche de I'appareil.

Appuyez pendant 3 secondes sur la touche « Temp ». La température présélectionnée
de 65 °C apparait a I'écran.

La LED Temp clignote rapidement, si la fonction de contréle de la température a coeur
est sélectionnée.

Les touches de sélection + / -vous permettent de modifier la température de 40 a 160
°C par graduations de 1 °C et de contrdler ainsi la température a cceur a atteindre.

| HINWEIS | Remarque

» Fixez le support sur la cocotte et fichez le thermométre dedans. Veillez a ce que le

cable du thermomeétre ne touche pas la cocotte.
Ensuite seulement, plantez le thermometre dans I'aliment qui cuit.

Un appui sur la touche « Temp » fait afficher la température théorique sélectionnée et
permet de la modifier.

Dés que la température a cceur théorique souhaitée est atteinte, I'apport thermique
s'arréte et I'appareil affiche « END ».

Vous pouvez en outre commander la durée de cuisson a l'aide du minuteur :

a) Silatempérature a coeur souhaitée est atteinte mais que la durée réglée
(minuteur) n'est pas encore écoulée, I'apport thermique s'arréte et I'appareil affiche
« END ».

b) Sila durée réglée (minuteur) est atteinte mais que la température a coeur souhaité
n'est pas encore atteinte, I'appareil se coupe automatiquement.

En appuyant sur la touche « Level », vous pouvez passer en mode puissance.

S'il vous plait noter que les deux fonctions de niveau de puissance (Level) et de
température (Temp) sont une alternative de choix. La fonction la plus récemment
sélectionnée est active.

HINWEIS Remarq ue

» Pour une cuisson au grill ou a la friture, nous vous conseillons d'utiliser la fonction

« Temperatur » (Temp) car la température peut alors monter jusqu'a 240°C.

25.4.4 Minuterie

Appuyez sur le bouton « Timer », puis les touches +/- vous permettent alors de
sélectionner la durée de 0 — 180 par intervalle d'1 minute (jusqu'a 180 minutes max).

Une fois le délai écoulé, un signal sonore est audible et I'appareil passe
automatiquement en mode de veille.

| HINWEIS | Remarque

» Lors du minutage, vous pouvez modifier la durée a tout moment grace aux touches +/-

Grace a la fonction de mémoire de I'appareil, les paramétres de tension et de
température demeurent ici inchangés.
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25.4.5 Mettre hors circuit

e Vous pouvez éteindre I'appareil avec « On / Standby »,le display montre le Chaleur
rémanente. Si le temperature de la table céramique est encore moins de 50°C, le
display montre ,L“ si le temperature de la table céramique est encore plus que 50°C,
le display montre ,H".

HINWEIS Remarque

» Ne posez aucun accessoire de cuisine vide sur la céramique. Si vous chauffez un pot
ou une casserole vide, la protection de surchauffe est activée et I'appareil est éteint.

» N'utilisez pas l'appareil s'il est endommagé ou si son fonctionnement n'est pas correct.

» Le fabricant déconseille I'utilisation d'accessoires ou de piéces de rechange car elle
risque d'occasionner des dégéats ou des blessures.

26 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

26.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de l'appareil veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» La plaque chauffante a induction doit étre régulierement nettoyé et il faut éliminer les
restes d'aliments cuits. Si I'appareil n'est pas maintenu dans un état permanent de
propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre I'appareil
dangereux et provoquer I'apparition de moisissures et d'attaques bactériennes.

\4

Avant le nettoyage arréter 'appareil et retirer le connecteur de la prise murale.

» Aprés son utilisation la table d’induction est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que I'appareil soit froid.

» Nettoyer l'appareil aprés utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop
longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible. Un
encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.

» La pénétration d'humidité dans l'appareil peut détériorer les composants
électroniques. Faire attention qu'aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de I'appareil par
les ouvertures de ventilation.

v

Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

\ 4

Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.
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26.2 Nettoyage

€ Latable d’induction, boite de I'appareil et champ de commande et thermométre
externe

Nettoyer la table d’induction, le boite de |"appareil et le champ de commande et
thermometre externe a l'aide d'un chiffon doux humidifié.

AVORSICHT Prudence

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

27 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

27.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

» Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes agréés par le constructeur.

» Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
l'utilisateur et des dégats sur l'appareil.

27.2 Affichage d'incidents
En cas d'incident I'écran affiche un code d'erreur qui décrit I'origine de l'incident.
Annonce Description

EO05 Protection de surchauffe

L'affichage du symbole « EO05 » indique que la protection de surchauffe a été
activée. En d'autres termes, la température a atteint 270°C. Dans ce cas de
figure, I'appareil est automatiquement éteint pour éviter tout dégat.

Si le symbole « EO05 » s'affiche, veuillez débrancher la prise et réactiver
I'appareil. Aprés cette opération, vous pouvez le réutiliser normalement.

EO09 Le thermomeétre externe a été retiré pendant le fonctionnement. L’appareil
s’éteint de lui-méme.

EOA Le thermométre externe ne mesure pas I'augmentation de température bien
que 'appareil chauffe continuellement. L’appareil s’éteint aprés quelques
minutes. Remettez I'appareil en marche et insérez le thermomeétre externe
dans le récipient de cuisson ou dans les aliments a cuire.

| HINWEIS | Remarque

» Si aprés une attente prolongée et remise en fonction de I'appareil, des signalisations
de pannes devaient toujours apparaitre, I'appareil doit alors étre envoyé pour contréle
au service apres vente.
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27.3 Causes de pannes et réparation

Le tableau suivant vous assiste lors de la localisation et de la réparation de dérangements
mineurs.

Erreur Cause possible Réparation

_ Fiche secteur non branchée. Enfoncer la fiche secteur.
Pas d’affichage o _ . o
Coupe circuit activé. Désactiver le coupe-circuit.

| HINWEIS | Remarque

» Sivous ne pouvez pas résoudre le probleme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-
VOUS au service aprés vente.

28 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont
indispensables au fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour I'environnement
en cas d'élimination dans les ordures ménageéres ou de traitement incorrect. Ne
jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageres.

| HINWEIS | Remarque

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage pres de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif.

29 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d’erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie
s'applique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez
nous contacter. Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand)
restent inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits Iégaux est gratuit
pour vous. La garantie n'inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation
ou utilisation ni les défauts qui n'affectent que Iégérement le fonctionnement ou la valeur
de l'appareil. De plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ou
nous n‘en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des
réparations que nous n’avons pas effectuées, sont exclus de la garantie. Cet appareil est
destiné a un usage privé (usage domestique) et congu pour un bon fonctionnement. Toute
utilisation commerciale n'est couverte par la garantie que dans la mesure ou elle peut étre
assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n'est pas destiné a un usage commercial
plus intensif.
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En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil
défectueux ou I'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents
doivent étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D'autres réclamations sont
exclues. Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de
retourner I'appareil (toujours avec une preuve d'achat !). Vous trouverez nos coordonnées
(« émetteurs de la garantie ») au début de ce mode d'empiloi.

30 Caractéristiques techniques

Appareil Plaque chauffante a induction
Modele TC 2400 Thermo Control (2235)
Données de raccordement 220V-240V;50Hz/60Hz

2400W

Puissance consommee _
Standby « conforme le ErP niveau 2 »

Variation de température 60 °C a 240 °C (thermometre interne)
40 °C a 160 °C (thermometre externe)

Dimensions externes (I/H/T) 30 x6 x 37 cm

Poids net 3 kg
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Istruzioni d’uso
originali

Fornello ad Induzione
TC 2400 Thermo Control (2235)
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31Istruzione d’'uso

31.1 In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni. Il Suo forno a fornello a
Induzione Le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo curera in modo
adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

31.2 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del fornello a Induzione (di seguito chiamato
I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

e messa in funzione, e |'utilizzo,
¢ ['eliminazione di malfunzionamenti e/o * |la pulizia

dell’apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’apparecchio al
successivo proprietario.

31.3 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze saranno la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG AvViso

Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

VORSICHT  Attenzione

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere lesioni
leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.
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BTTZE Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.

31.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per I'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

¢ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso * A riparazioni inadeguate

All'utilizzo non conforme alle disposizioni

A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio
o All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non & consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia.

Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione ¢ stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

31.5 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La CASO GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della
riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

32Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’apparecchio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte.
Un utilizzo inadeguato puo perd provocare danni a persone e cose.

32.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio € previsto solo per I'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso per
riscaldare, cuocere, grigliare prodotti alimentari. Il recipiente utilizzato per la superficie di
cottura deve essere adatte ad induzione. Questo apparecchio & destinato per I'suso
domestico e in simili applicazioni, come ad esempio:

¢ nelle cucine per impiegati in negozi, uffici e altre aree commerciali;
¢ nelle proprieta agricole; * nelle pensioni bed and breakfast,
¢ dai clienti in alberghi, motel e altri stabilimenti residenziali.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cid & da considerarsi inadeguato.
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AWARNUNG  Avviso

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’'uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse.

L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

32.2Indicazioni generali di sicurezza

Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo
sicuro dell'apparecchio:

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non metta in funzione un apparecchio
danneggiato.

» |In caso di danni dei cavi di connessione, sara necessario far
installare un cavo di connessione speciale da un tecnico
autorizzato dal produttore.

» Questo apparecchio puod essere utilizzato da bambini, con eta
superiore di 8 anni, nonché da persone con disabilita mentali,
sensoriche o fisiche, solo se prima sono stati istruiti sul
funzionamento sicuro e se capiscono i possibili pericoli
esistenti.

» Non fare giocare i bambini con 'apparecchio.

» Non fare eseguire lavori di pulizia e manutenzione da bambini
senza che questi siano sorvegliati.

» L'apparecchio e il cavo di collegamento appartenente devono
essere irraggiungibili per bambini di eta inferiore a 8 anni.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il suo
funzionamento.
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Indicazione

>

>

>

>

Una riparazione dell’apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per l'utilizzatore.

Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.

Mai spostare I'apparecchio tirandolo dal cavo di
alimentazione.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla piastra in quanto possono
surriscaldarsi.

L'apparecchio non € destinato a essere utilizzato con un
timer esterno o un telecomando separato.

32.3Fonti di pericolo

32.3.1 Pericolo dovuto a campo elettromagnetico

AWARNUNG  Avviso

A causa dei campi elettromagnetici prodotti
dall’apparecchio durante il funzionamento, possono
verificarsi malfunzionamenti.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza:
» Persone con una elevata sensibilita elettrica non dovranno

passare troppo tempo nelle vicinanze dell’apparecchio, se
non ne sussiste la necessita.

» Test scientifici hanno dimostrato, che i fornelli a induzione

non rappresentano un rischio. Pero le persone munite di
peacemaker dovrebbero mantenere una distanza minima di
60 cm dall'apparecchio quando questo € in funzione. Inoltre le
persone che hanno un pacemaker, prima dell'uso dovrebbero
consultare il loro medico riguardo alle avvertenze di
protezione eventualmente da rispettare.
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AWARNUNG  Avviso

» Non posizioni oggetti magnetici, come per esempio carte di
credito, supporti di dati o cassette sull’apparecchio o nelle sue
immediate vicinanze.

» Posizioni le stoviglie per la cottura sul centro della postazione
di cottura. In questo modo il fondo della pentola scherma al
meglio il campo elettromagnetico.

» Non tolga le coperture dall'apparecchio.

32.3.2 Pericolo di ustioni
AWARNUNG  Avviso

Il preparato da cuocere cotto all'interno dell'apparecchio e
le stoviglie utilizzate per la cottura, cosi come le superfici
dell'apparecchio possono scaldarsi molto.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, per non scottare se
stessi o altri:

» Protegga le sue mani durante qualsiasi tipo di lavoro
sull’apparecchio o sulle stoviglie roventi, mediante guanti e
presine isolanti o simili.

» Non posizioni utensili da cucina, coperchi per la cottura o
delle padelle, coltelli o altri oggetti in metallo sulla postazione
di cottura. Quando I'apparecchio viene acceso, gli oggetti
possono scaldarsi notevolmente.

» Non toccare la superficie calda della postazione in ceramica.
Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante |l
procedimento di cottura. La temperatura delle stoviglie pero,
scalda la postazione di cottura.

» Il termometro esterno pud diventare molto caldo per mezzo
del cibo cotto scottante. Maneggiare cautamente il
termometro esterno. Pericolo di ustioni!
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32.3.3 Pericolo d'esplosione
AWARNUNG  Avviso
In caso di utilizzo inadeguato dell'apparecchio, sussiste

pericolo d'esplosione mediante la formazione di
sovrappressione.

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo d'esplosione:

» Non riscaldi mai cibi o liquidi in contenitori chiusi come per
esempio scatole di conserva. |l contenitore puod esplodere a
causa della sovrappressione, che viene a crearsi. Una scatola
di conserva la si scalda preferibilmente, aprendola e
posizionandola in una pentola riempita con un po’ d’acqua.

32.3.4 Pericolo d'incendio
AWARNUNG  Avviso
In caso di utilizzo inappropriato dell’apparecchio sussiste il
pericolo d’incend..

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo d'incendio:

» Durante il funzionamento tolga tutti gli oggetti facilmente
inflammabili (per esempio detersivi, bombolette spray,
presine, canovacci, ecc.) dalla zona intorno all’apparecchio.

» Eviti un surriscaldamento prolungato di oli e grassi. Oli o
grassi surriscaldati possono inflammarsi rapidamente.

» Non posizionare pentole e tegami vuoti sulla zona cottura.

W= Indicazione

Se dovesse scoppiare un incendio sulla postazione di cottura,
si proceda nel seguente modo:

€ Spenga I'apparecchio (far scattare il salvavita)
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BTTZE Indicazione

€ Soffochi le fiamme con una grossa presina, un piatto o con
un canovaccio bagnato.
ASSOLUTAMENTE NON SPEGNERE CON L’ACQUA!

€ Una volta che il focolaio & stato spento, si lascino raffreddare
le stoviglie e I'apparecchio e ci si assicuri che vi sia una
sufficiente aerazione.

32.3.5 Pericolo dovuto a corrente elettrica
Pericolo

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica! In caso di
contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste pericolo
di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il
pericolo dovuto alla corrente elettrica:

» Il montaggio di questo apparecchio dovra essere effettuato
esclusivamente da aziende/persone specializzate.

» In caso di danni dei cavi di connessione, sara necessario far
installare un cavo di connessione speciale da un tecnico
autorizzato dal produttore.

» Se la superficie € danneggiata, far scattare il salvavita per
evitare la possibilita di scossa elettrica.

» Non azioni I'apparecchio, quando il suo cavo elettrico o la sua
spina sono danneggiati, se non lavora in modo adeguato o se
e danneggiato o e stato fatto cadere. Quando il cavo elettrico
e danneggiato, dovra essere sostituito dal produttore o dalla
sua agenzia di servizio o da una persona simile, qualificata,
per evitare pericoli.

» Non apra in nessun caso il contenitore dell’apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’apparecchio.
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Pericolo

» Non tocchi 'apparecchio e la spina con mani bagnate.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi e non
inserirlo nella lavastoviglie.

» Non introdurre oggetti nelle aperture dell’apparecchio. In caso
di contatto con connettori sotto tensione, sussiste il pericolo di
scossa elettrica.

» Non collegare I'apparecchio insieme a altri apparecchi alla
stessa presa di corrente.

33Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

33.1 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG AvViso

» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

33.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

Il fornello a Induzione TC 2400 Thermo Control viene fornito standard con le seguenti
componenti: e Fornello a Induzione e |struzioni d’'uso e Termometro esterno

o Staffa per il fissaggio del termometro esterno alla pentola

HINWEIS Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

33.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il
materiale d'imballaggio.

33.4 Smaltimento dell’involucro

L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per I'imballaggio
sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di smaltimento e
sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare
sulle materie prime e riduce la produzione di rifiuti.
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Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu necessari, nei punti di raccolta

presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo. 9
L L MK )
HINWEIS Indicazione -

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

33.5 Posizionamento

33.5.1 Requisiti del luogo di posizionamento
Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e L'apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piana, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per I'apparecchio ed il preparato da
cuocere presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.

¢ |l fornello ad induzione non dovra essere messo in funzione su una superficie
contenente ferro o acciaio, visto che questo pud surriscaldarsi faciimente.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
la superficie calda dell'apparecchio.

e |’apparecchio non & previsto per il montaggio.

¢ Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

¢ Non posizioni il fornello ad induzione nelle vicinanze di apparecchi ed oggetti, che
reagiscono in modo sensibile ai campi magnetici (per esempio: radio, televisori,
registratori per cassette, ecc.).

e L'apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Durante il posizionamento lasci 10 cm di spazio su tutti i lati.

¢ Non copra alcuna apertura sull'apparecchio e non le blocchi.

e La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

¢ |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone
specializzate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio
sono dati.

33.5.2 A scanso di malfunzionamenti

A causa dell'apparecchio possono verificarsi malfunzionamenti in radio, televisori o
apparecchi simili.

Con i seguenti provvedimenti si possono eliminare o ridurre malfunzionamenti:
e Posizioni la radio, il televisore ecc. il piu lontano possibile dall’apparecchio.

e Colleghi I'apparecchio ad un'altra presa, in modo che vengano utilizzati circuiti elettrici
differenti per I'apparecchio e per I'apparecchio ricevente disturbato.

e Ultilizzi un'antenna installata in modo adeguato per I'apparecchio ricevente, per
assicurare una buona ricezione.
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33.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica:

e Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affinché non si verifichino danni sull’apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

e La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L'utilizzo di prese
multiple o di ciabatte & vietato a causa del pericolo d’incendio collegato all’'uso di
queste.

e Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto |l
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16 A.

e La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non pud essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

34 Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

34.1 Comandi e display

3411 Pannello comandi

4 5 6 7
2 3 On/Standby

O
Level 1)
Temp. AL

5 — + :O: s I O

Timer

1 Visualizzazione dell'impostazione selezionata (display)

2 Tasto di selezione (-) — riduzione del livello di potenza (Watt), temperatura o durata

w

Tasto di selezione (+) — livello di potenza (Watt), possono essere aumentate la
temperatura o la durata

Comando Potenza (Level)
Comando Temperature (Temp)
Comando durata (Timer)
Tasto On/Standby

N OO o A~
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34.1.2 Avvisi sull'apparecchio

Questo avviso e “H” sul display serve come avvertenza. La postazione in
ceramica puo essere rovente. Lo stesso fornello ad induzione non produce

calore durante il procedimento di cottura; la temperatura delle stoviglie, pero
surriscaldano la postazione di cottura. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza, per
evitare il pericolo di scottarsi sull’apparecchio incandescente:

AVORSICHT  Attentione

Pericolo di ustioni su superficie incandescente!

» Non toccare la superficie della postazione in ceramica, fintantoché & rovente (“H” sul
display).

» Non posizionare oggetti sulla postazione in ceramica rovente.

34.1.3 Suoni di segnalazione
L’apparecchio emette un segnale acustico con I'accensione ed in caso d'errore.

HINWEIS Indicazione

» |l segnale acustico rimane acceso fino a quando I'errore non é stato eliminato o fino a
quando I'apparecchio non viene spento.
Trovera ulteriori informazioni a proposito degli avvisi d'errore nel capitolo
“Visualizzazione malfunzionamenti”.

341.4 Protezione surriscaldamento

L'apparecchio € dotato di una protezione surriscaldamento. Quando la temperatura
dell’apparecchio supera il limite critico, viene visualizzato il rispettivo codice d’errore “E05”.
L'apparecchio disattiva I'ulteriore alimentazione elettrica per motivi di sicurezza. Dopo la
fase di raffreddamento, lI'apparecchio potra essere spento e riacceso.

HINWEIS Indicazione

» Trovera ulteriori informazioni a proposito degli avvisi d'errore nel capitolo
“Visualizzazione malfunzionamenti”.

34.2 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

35Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo del’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

AWARNUNG AvvViso

» Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.
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35.1 Modo di funzionamento e vantaggi nell'uso di postazioni di cottura
ad induzione

In una postazione di cottura ad induzione, il calore non viene trasmesso da un elemento
riscaldante attraverso il recipiente di cottura all’alimento da cuocere, ma il calore
necessario viene generato direttamente nel recipiente di cottura mediante flussi
d’'induzione. Una spoletta d’'induzione sotto la superficie di cottura in vetroceramica genera
un campo alternativo elettromagnetico, che passa attraverso la piastra in vetroceramica e
che induce il flusso, che genera calore nel fondo delle stoviglie.

Vantaggi della postazione di cottura ad induzione
e Cottura a risparmio energetico, mediante trasmissione energetica diretta alla pentola.

e Sicurezza incrementata, visto che I'energia viene trasmessa solo, quando la pentola é
stata posizionata.

e Trasmissione energetica con elevato grado d’azione tra la zona di cottura ad induzione
ed il fondo della pentola. ¢ Elevata velocita di riscaldamento.

e Basso pericolo di ustione, visto che la superficie di cottura viene riscaldata
esclusivamente mediante il fondo della pentola.

¢ |l prodotto da cuocere che trabocca non si attacca bruciando.

¢ Regolazione veloce e di precisione dell’apporto energetico.

35.2 Indicazioni sulle stoviglie

Il recipiente utilizzato per la superficie di cottura ad induzione deve essere in metallo,
avere caratteristiche magnetiche e possedere un piano d'appoggio sufficientemente piano.

In questo modo potra stabilire se il recipiente & adatto:

Si assicuri, che il recipiente rechi un avviso, che attesti I'idoneita alla cottura
8 con un flusso induttivo o esegua il seguente test magnetico:
\

€ Avvicini una calamita (per esempio una calamita fermacarte di una
@ lavagna magnetica) al fondo del suo recipiente per la cottura. Se viene
/\;\ attratto con forza, potra utilizzare il recipiente di cottura sulla superficie di
cottura ad induzione.

La seguente tabella serve come riferimento, nella scelta delle stoviglie
corrette:

Stoviglie di cottura adatte Stoviglie di cottura non adatte

Recipienti in rame, alluminio, vetro
Recipienti con un fondo magnetico (ferrigno) resistente al calore del forno ed altri
recipienti non metallici

Recipienti smaltati in acciaio con un fondo Recipienti in acciaio INOX senza anima in
sSpesso ferro magnetico

Recipienti, che non hanno un appoggio

Recipienti in ghisa con fondo smaltato . ) :
piano sulla postazione di cottura

Recipienti in acciaio multistrato inossidabile, Recipienti con un diametro del fondo
in acciaio di ferrite inossidabile ossia in minore di 12 cm o con un diametro del
alluminio con fondo speciale fondo maggiore di 26 cm
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BTTZE Indicazione

» Con I'utilizzo di pentole idonee all'induzione di alcuni produttori, possono manifestarsi
dei rumori, che sono riconducibili alla fabbricazione di queste pentole.

Si presti attenzione ai seguenti avvisi nell'utilizzare delle stoviglie idonee:

AVORSICHT  Attenzione

» Utilizzi soltanto pentole con un fondo idoneo all’'induzione.

» |l peso massimo ammissibile della pentola con il suo contenuto non dovra superare i
6 kg.

| HINWEIS | Indicazione

» Attenzione nell’utilizzo di pentole cave per la cottura a fuoco lento. Queste pentole
possono far evaporare I'acqua e svuotarsi, senza che ci si accorga di cio. Cid comporta
danni alla pentola e alla postazione di cottura.

35.3 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG AvViso

» Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.

» Non spostare I'apparecchio durante il funzionamento o con delle stoviglie roventi sulla
postazione di cottura.

» Presti attenzione affinché le stoviglie siano in posizione centrale sulla postazione di
cottura. Non dovra essere appoggiato, ne sul quadro di comando, ne sul telaio.

» Non appoggiare fogli d’alluminio o piastre metalliche sulla superficie dell’apparecchio
per evitare surriscaldamenti.

» Non toccare la superficie calda della postazione in ceramica.
Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante il procedimento di cottura.
La temperatura delle stoviglie pero, scalda la postazione di cottura.

» Tenga sempre asciutta e pulita la postazione di cottura ed il fondo della pentola. Se tra
il fondo della pentola e la postazione di cottura finissero dei liquidi, questi potrebbero
evaporare e con la pressione che verrebbe a crearsi, la pentola potrebbe balzare in
alto. Pericolo di lesioni.

HINWEIS Indicazione

» Spenga I'apparecchio dopo l'utilizzo. In questo modo evita un’inutile consumo
energetico ed assicura la sua sicurezza.

» Quando non utilizza I'apparecchio per un certo tempo, consigliamo di estrarre la spina
dalla presa.
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35.4 Funzionamento dell’apparecchio

35.41 Accensione
e Collegare il cavo di alimentazione a una presa adatta.

e Le Display LED indicare la temperatura di cottura: Quando la temperatura di cottura
ecco inferiore 50°C, le display LED indicare ,L*, Quando la temperatura di cottura
ecco oltre 50°C, le display LED indicare ,H“. Viene emesso un segnale acustico. Tutti i
LED si accendo per 1 secondo. Ora il dispositivo € in modalita standby.

¢ Posizionare una stoviglia idonea, con il preparato da cucinare / arrostire in modo
centrato sulla postazione di cottura (& 120 mm - 260 mm).

¢ Premere ora l'interruttore On/Standby.

35.4.2 Modalita di potenza

Premere il tasto Level. Viene selezionato il livello di potenza programmato "8" e il
dispositivo si accende.

e Conipulsanti +/ -, potete variare le impostazioni da 1 a 12.

HINWEIS Indicazione

» Pertanto consigliamo di selezionare la funzione “Level” in caso di cotture a vapore o
acqua bollente.

35.4.3 Modalita di temperatura

HINWEIS Indicazione

» Una volta collegato il termometro esterno, vengono utilizzate le funzioni.
Termometro interno:

e Premere il tasto Temp per selezionare la temperatura. Viene selezionato il livello di
temperatura preselezionato "120°C".

e Se il termometro esterno non & collegato, con i tasti di selezione + / - potete cambiare
I'impostazione da 60 a 240 °C. (Livelli di temperatura: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140,
160, 180, 200, 220 e 240°C).

e La temperatura viene misurata da un sensore di sotto della piastra di ceramica, quindi
la temperatura visualizzata pu® deviare dalla temperatura nella pentola.

HINWEIS Indicazione

» Per una cottura precisa a gradi, consigliamo di utilizzare il termometro esterno in
dotazione.

» Pulire il termometro esterno prima di usarlo la prima volta.
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Termometro esterno - comando della temperatura nel recipiente di cottura:

HINWEIS Indicazione

» Fissare la staffa al recipiente di cottura (pentola) e infilarci il termometro.

» Se utilizzate il timer, lo stesso viene avviato solo, quando la temperatura impostata &
stata raggiunta.

e Collegare il termometro in basso a sinistra dell’apparecchio e appenderlo dentro al
recipiente di cottura. Con i tasti di selezione + / - potete cambiare I'impostazione da 40
a 160 °C a passidi 1 °C.

¢ Una volta che il termometro & collegato, questo misura continuamente e regola la
temperatura in corrispondenza della temperatura impostata. Iniziato il riscaldamento,
nel display viene visualizzata la temperatura effettiva. Premendo di nuovo brevemente il
tasto Temp viene visualizzata la temperatura nominale impostata.

e Il LED Temp lampeggia lentamente, se la funzione per il comando della temperatura nel
recipiente di cottura é selezionata.

Termometro esterno - comando della temperatura interna desiderata nel cibo di
cottura:

e Collegare il termometro in basso a sinistra dell’apparecchio.

e Premere per 3 secondi il tasto Temp. Sul display appare la temperatura preimpostata di
65° C.

e Il LED Temp lampeggia veloce, se la funzione per il comando della temperatura interna
€ selezionata.

e Con i tasti di selezione + / - potete cambiare I'impostazione da 40 a 160 °C a passi di 1
°C e cosi comandare la temperatura interna da raggiungere.

| HINWEIS | Indicazione

» Fissare la staffa al recipiente di cottura (pentola) e infilarci il termometro. Fare
attenzione che il cavo del termometro non tocchi il recipiente di cottura (pentola).

¢ Infilare quindi il termometro dentro al cibo di cottura.

¢ Premendo il tasto Temp viene visualizzata la temperatura nominale selezionata che
pud essere modificata.

¢ Una volta raggiunta la temperatura interna desiderata, I'alimentazione di calore viene
arrestata e 'apparecchio visualizza ,FINE".

¢ |l tempo di cottura pud essere inoltre comandato mediante il timer:

a) Se la temperatura interna desiderata € stata raggiunta, ma il tempo impostato
(timer) non & ancora scaduto, I'alimentazione di calore viene arrestata e
'apparecchio visualizza ,FINE".

b) Se il tempo impostato (timer) & stato raggiunto, ma la temperatura interna
desiderata non € ancora stata raggiunta, allora I'apparecchio si spegne
automaticamente.

e Premendo il tasto Level potete cambiare in modalita Potenza.
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¢ Si noti che le due funzioni di potenza (Level) e di temperatura (Temp) sono
un'alternativa di scegliere. La funzione selezionata per ultima & attiva.

HINWEIS Indicazione

» Nel caso di cotture alla griglia o di cotture di alimenti fritti a lungo, vi suggeriamo di
utilizzare la funzione “Temperatura” (Temp) dal momento che potrete cosi utilizzare
temperature sino a 240°C.

35.4.4 Timer

® Premendo il tasti Timer. Con le +/-, potete selezionare la durata da 0-180 minuti ad
intervalli di 1 minuto.

® Dopo che il tempo €& trascorso, viene emesso un segnale acustico e il dispositivo
passa automaticamente in modalita standby.

HINWEIS Indicazione

» Durante il funzionamento del timer, potete in qualsiasi momento modificare la durata
con i comandi a +/-. Con la funzione di memoria del dispositivo, il livello di potenza o le
impostazioni di temperature restano invariate.

35.4.5 Spegnimento

¢ Premere linterruttore On/Standby per disattivare il fornelli a induzione. Le Display
LED indicare calore restante. Quando la temperatura di cottura ecco inferiore 50°C, le
display LED indicare ,L* , Quando la temperatura di cottura ecco oltre 50°C, le display
LED indicare ,H".

HINWEIS Indicazione

» Non lasciate nessuna pentola vuota sul piano in ceramica. |l riscaldamento di una
pentola o di una padella vuota attiva la protezione antisurriscaldamento e il dispositivo
si spegne.

» Non adoperare il dispositivo se danneggiato in qualsiasi modo o se non funziona
correttamente.

» L’uso di accessori e ricambi non consigliati dal fabbricante pud danneggiare |l
dispositivo e causare lesioni.

36 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

36.1 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT  Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» Spenga il fornello ad Induzione prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa a
muro.
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AVORSICHT Attenzione

» |l fornello ad Induzione dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da
cuocere dovranno essere rimossi. Se il fornello non viene mantenuto pulito, ci saranno
effetti negativi per la durata dell'apparecchio. Le condizioni dell’apparecchio potranno
risultare pericolose e comportare un’infestazione di funghi e di batteri.

» La cottura scotta dopo l'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

» Pulisca la cottura dopo I'utilizzo, non appena si é raffreddato. Attendere troppo, rende
inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso di
sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare I'apparecchio.

» Se penetra dell'umidita nell'apparecchio, possono danneggiarsi componenti elettriche.
Osservi che non penetrino liquidi nell’interno dell’apparecchio, attraverso le fessure
d’aerazione.

» Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.

» Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

36.2 La pulizia
€ Cottura & Termometro esterno

e Tenga pulito la cottura del fornello. Passi un panno umido su resti spruzzati o
rovesciati di composto da cuocere sulle pareti delle cottura & Termometro esterno.

€ Alloggiamento dell’apparecchio e comandi

e Pulisca il alloggiamento ed i comandi con un panno umido e morbido.

AVORSICHT Attenzione

» Non utilizzi detersivi contenenti solventi come per esempio benzina, per non
danneggiare le parti in plastica.

37 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti e
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

37.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

» Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per I'utilizzatore e danni
sull’apparecchio.
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37.2 Visualizzazione malfunzionamenti

Nel caso di un malfunzionamento verra visualizzato un codice errore sul display, che
descrivera la causa dell’errore.

Display Descrizione
EO05 Protezione antisurris caldamento: La visualizzazione della scritta “E05” sul
display, indica l'attivazione della protezione antisurriscaldamento.

Cio significa che la temperatura € aumentata sino a 270°C. In tal caso |l
dispositivo si spegne automaticamente per evitare danni.

Nel caso si verifichi la visualizzazione di “E05”, staccare la spina per
resettare il dispositivo. Dopo potrete utilizzarlo come di consueto.

E09 Il termometro esterno é stato rimosso durante il funzionamento.
L'apparecchio si spegne.

EOA Il termometro esterno non misura nessun aumento di temperatura
nonostante I'apparecchio riscalda continuamente. L'apparecchio si spegne
dopo alcuni minuti. Riaccendere I'apparecchio e infilare il termometro
esterno nel recipiente di cottura o nel cibo da cuocere.

HINWEIS Indicazione

» Se dopo un periodo di attesa di una certa lunghezza ed un riavvio dell'apparecchio,
dovesse comparire ancora la segnalazione del malfunzionamento, I'apparecchio dovra
essere inviato al servizio Clienti per un controllo.

37.3 Cause dei malfunzionamenti e soluzioni

La seguente tabella aiuta nella localizzazione e la soluzione di piccoli malfunzionamenti.

Errori Cause possibili Soluzione
Nessuna La spina non ¢ stata inserita  Inserire la spina
visualizzazione La sicura non & stata accesa Accendere la sicura

BTTZE Indicazione

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.

38 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali

preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie per

il loro funzionamento e la loro sicurezza. Questi possono nuocere alla salute [
umana o allambiente se vengono gettati tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un

trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto
nella spazzatura non riciclabile.

HINWEIS Indicazione

» Si serva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna
ed il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.
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BTTZE Indicazione

» Si assicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

39 Garanzia

Per questo prodotto pud contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di
acquisto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia &
valida per la Germania, I'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a
contattarci. E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e
seguenti del codice civile (BGB). Per I'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei
non dovra sostenere alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o
dall’'utilizzo non appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul
valore dell’'apparecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i
danni dovuti al trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni
derivanti da riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio & costruito ed € idoneo,
anche dal punto di vista delle prestazioni, all’'uso privato (domestico). L'utilizzo a scopo
commerciale & contemplato ai termini di garanzia, se per entita & paragonabile all'utilizzo a
scopo privato. Non é altrimenti destinato all'uso commerciale. Una volta accolto il reclamo,
decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure sostituirlo. | vizi devono
essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.

40 Dati tecnici

Apparecchio Fornello ad induzione
Modello TC 2400 Thermo Control (2235)
Dati connessione 220V-240V;50Hz/60Hz

2400W

Potenza assorbita _
Standby “secondo ErP livello 2”

Intervallo temperature 60 °C — 240 °C (termometro interno)
40 °C — 160 °C (termometro esterno)

Misure esterne (L/A/P) 30 x 6 x 37 cm
Peso netto 3 kg
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Original bruksanvisning
Induktionshall

TC 2400 Thermo Control (2235)

C€ Eﬂ
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410riginal bruksanvisning

41.1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt lar kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa ratt satt. Vi dnskar mycket néje vid anvandningen.
41.2 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgor en del av TC 2400 (har nedan kallad apparaten) och ger dig
viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd anvandning och skotsel av apparaten.
Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och tillampas
av alla som arbetar med:

e idrifttagning, mandvrering, atgardande av storningar och/eller

e rengodring av apparaten.

Forvara denna bruksanvisning val och lamna den vidare till nasta agare tillsammans med
apparaten.

41.3 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika faran for dédsfall
eller allvarliga personskador.

AWARNUNGY \/ARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika personskador.

AVoRsicHT  FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.
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41.4 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for installation,
drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid presslaggningen och lamnas mot bakgrund av
vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stallas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till féljd av:

e att anvisningarna inte foljs e att anvandning sker pa icke avsett satt
e icke fackmassiga reparationer e anvandning av otillatna reservdelar
e tekniska férandringar , modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Overséattningar gérs i god tro. Vi tar inget ansvar fér éverséattningsfel, dven nar
Oversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

41.5 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad. Alla rattigheter, aven avseende
fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning via speciella metoder (t.ex.
databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar férbehallna CASO GmbH. Med
reservation for innehallsmassiga och tekniska andringar.

42Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sékerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestammelser. En felaktig anvandning
kan emellertid leda till person- och egendomsskador.

42.1 Avsedd anvandning
Denna apparat ar enbart avsedd for anvandning inomhus i hushallet
e for uppvarmning, kokning och stekning av livsmedel.

De darvid anvanda kokkarlen maste vara anpassade for induktionsplattor. Denna apparat
ar avsedd att anvandas i hushallet och liknande tillampningar, exempelvis: - i kok for
personal i butiker, pa kontor och andra yrkesmassiga omgivningar; - i lantbruksmiljéer; -
av kunder pa hotell, motell och andra logianordningar; - pa frukostpensionat.

All annan eller darutéver gaende anvandning raknas som inte avsedd.

AWARNUNGY \/ARNING

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphov till fara i samband med
icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.
» De i denna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till foljd av icke avsedd anvandning ar
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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42.2 Allmanna sakerhetsanvisningar

OBS

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende
allmanna sakerhetsanvisningar foljas:

» Kontrollera apparaten fore anvandning med avseende pa
utifran synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.

» Om stromkabeln eller vaggkontakten har skadats, maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud, for att
undvika faror.

» Denna apparat kan anvandas av barn som ar 8 ar och aldre,
om de halls under uppsikt eller har instruerats om saker
anvandning av apparaten och har forstatt de risker som detta
medfor.

» Rengoring och skoétsel fran anvandarens sida far inte utféras
av barn, savida de inte ar 8 ar eller aldre och halls under
uppsikt.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten och dess natkabel maste hallas pa avstand fran
barn yngre an 8 ar.

» Apparaten kan anvandas av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental féormaga eller bristande erfarenhet
och/eller kunnande, om de halls under uppsikt eller har
instruerats avseende sakert bruk av apparaten och forstatt
de risker som detta medfor.

» En reparation av apparaten far enbart utforas hos av
tillverkaren auktoriserad kundservice, annars foreligger inte
langre nagot garantiatagande for efterfoljande skador.
Allvarliga risker for anvandaren kan uppkomma genom icke
fackmassiga reparationer.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot
originalreservdelar. Enbart med sadana delar, garanteras att
sakerhetskraven uppfylls.

» Dra inte i natkabeln och bar inte apparaten i natkabeln.
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| HINWEIS | OBS

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och
inte koras i diskmaskinen.

» Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte
laggas pa kokplattan, eftersom de kan bli mycket heta.

» Apparaten ar inte avsedd for drift via ett externt tidur eller
fjarrstyrning.
42.3Riskkallor

42.3.1 Risker genom elektromagnetiskt falt
AWARNUNG | \/ARNING
De magnetiska falt, som uppstar nar apparaten ar i drift,

kan ge negativa konsekvenser. Tank pa nedanstaende
sakerhetsanvsningar:

Personer med forhdjd elkanslighet ska inte uppehalla sig
langre an nodvandigt i apparatens omedelbara narhet.

Vetenskapliga tester har visat, att induktionshallar inte utgor
nagon fara. Emellertid bor personer med pacemaker, halla
ett avstand om minst 60 cm till apparaten nar den ar i drift.
Dessutom bor personer med pacemaker, konsultera sin
|lakare angaende eventuella skyddsinstruktioner att ta
hansyn till innan apparaten anvands.

Placera inga magnetiseringskansliga foremal, t.ex. kreditkort,
datamedia eller kassetter pa eller i omedelbar narhet av
apparaten.

Stall kokkarl centralt pa hallen. Pa det sattet skarmar karlets
botten i storsta mojliga utstrackning av det elektromagnetiska
faltet.

Avlagsna inga skydd fran apparaten.
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42.3.2 Risk for brannskador
AWARNUNG \/ARNING

Saval i denna apparat upphettade livsmedel som anvanda
tillagningskarl samt apparatens yta kan bli mycket heta.

FOlj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig
sjalv eller andra for brannskador eller skallning:

» Skydda dina hander vid allt arbete vid den heta apparaten
eller med heta kokkarl med varmeisolerande handskar,

grytlappar e.dyl.
» Lagg inga koksredskap, kastrull- eller grytlock, knivar eller

andra foremal av metall pa plattan. Nar apparaten satts pa3,
kan dessa foremal bli kraftigt upphettade.

» Vidror inte den heta keramikytan.
Induktionshallen i sig utvecklar ingen hetta under
matlagningen. Kokkarlets temperatur varmer emellertid upp
plattan.

» Den externa termometern kan bli mycket varm under

grillningen. Var forsiktig med den externa termometern. Fara
for brannskador!

42.3.3 Explosionsrisk
AWARNUNG | \/ARNING

Om apparaten anvands pa felaktigt satt foreligger
explosionsrisk till foljd av uppkommande overtryck.

FOlj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika
explosionsrisk:

» Varm aldrig mat eller vatskor i slutna behallare, t.ex
konservburkar. Behallaren kan explodera till foljd av det
overtryck som bildas. En konservburk varms pa basta satt
genom att man oppnar den och staller den i en kastrull fylld
med lite vatten.
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42.3.4 Brandrisk
AWARNUNG \/ARNING

Vid felaktig anvandning av apparaten foreligger risk for
brand genom antandning av innehallet.

FOlj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika
brandrisk:

» Avlagsna under drift alla lattantandliga foremal (t.ex.
rengoringsmedel, sprejburkar, grytlappar, kokshanddukar
etc.) fran apparatens omedelbara narhet.

» Undvik langvarig éverhettning av oljor och fetter. Overhettad
olja eller fett kan snabbt antandas.

» Stall inga tomma karl pa plattan.

OBS

Gor foljande, om en brand skulle uppsta pa hallen:
€ Sla fran apparaten (koppla vid behov ur sakringen).

€ Kvav lagorna med ett stort kastrullock, en talirik eller en
fuktig kokshandduk. )
SLACK UNDER INGA OMSTANDIGHETER MED VATTEN!

€ Lat karl och apparat svalna sedan brandharden slocknat
och sorj for tillracklig tillforsel av friskluft.

42.3.5 Risker genom elektrisk strom
FARA
Livsfara genom elektrisk strom!

Vid kontakt med spanningsforande ledningar eller komponenter
foreligger livsfara!

FOlj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika risker
orsakade av elektrisk strom:

» Installationen far enbart utféras av kompetent fackpersonal
(behorig elektriker).
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FARA

» Om glaskeramikytan brister eller spricker, sla da fran
apparaten och koppla ur sakringen, for att forebygga elstotar.

» KOr inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om stromkabeln eller
vaggkontakten har skadats, maste den bytas ut av
tillverkaren eller dennes serviceombud, for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsforande anslutningar vidrors och den elektriska
och mekaniska konstruktionen forandras, foreligger risk for
elektriska stotar. Darutdover kan funktionsstorningar
uppkomma i apparaten.

» Vidror varken apparaten eller natkontakten med vata hander.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och
inte koras i diskmaskinen.

» FOrinte in nagra foremal i apparatens oppningar. Risk for
elstotar foreligger vid kontakt med spanningsforande
anslutningar.

» Anslut inte apparaten tilsammans med andra apparater till
samma natuttag.

43ldrifttagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Folj anvisningarna for
att undvika risker och skador.

43.1 Sakerhetsanvisningar

AWARNUNGT \VARNING

» Forpackningsmaterialen ar inga leksaker. Risk for kvavning.

43.2 Leveransomfattning och transportinspektion
Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:

e |nduktionshall TC 2400 Thermo Control e extern termometer
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o Hallare att fasta den externa termometern pa grytan/kokkarlet

e bruksanvisning

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.

» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till féljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditéren, forsakringsbolaget och leverantoren.

43.3 Uppackning

For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och férpackningsmaterialet
avlagsnas.

43.4 Avfallshantering av emballaget

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Forpackningsmaterialen har valts
efter miljdvanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfér atervinningsbara.

Atervinning av forpackningen i materialkretsloppet sparar ramaterial och minskar
®» ® avfallsberget. Lamna forpackningsmaterial som inte langre behovs till ett
uppsamlingsstalle pa din ort.

OBS

» Behall om mdjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna férpacka apparaten.

43.5 Uppstallning

43.5.1 Krav pa uppstallningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande
forutsattningar:

e Apparaten maste stallas upp pa en fast, jamn, horisontell och varmebestandig yta med
tillracklig barférmaga for apparaten och den tyngsta matratt som férvantas bili tillagad.

e Induktionshallen far inte tas i drift pa jarn- eller stalhaltigt underlag, eftersom detta kan
varmas upp kraftigt.

¢ Valj uppstallningsplatsen sa, att barn inte kommer at heta ytor pa apparaten.

e Apparaten ar inte avsedd for inbyggnad i vagg eller placering i inbyggt skap.

Stall inte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i narheten av
brannbara material.

Stall inte upp induktionshallen i narheten av apparater och féremal, som reagerar
kansligt pa magnetfalt (t.ex. radio- och TV-apparater, bandspelare etc.).

For korrekt drift behdver apparaten tillrackligt luftfldode. Lamna 10 cm fritt utrymme pa
alla sidor vid uppstallningen.

Kylluften sugs in fran apparatens undersida. Tack inte dver nagra éppningar pa
apparaten och blockera dem inte.
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e Eluttaget maste vara latt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

e Uppstallning av apparaten pa icke-stationara uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sakerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

43.5.2 Undvikande av radiostorningar
Genom enheten kan stérningar uppsta i radio- och TV-mottagare eller liknande apparater.

e Storningar kan atgardas eller minskas genom féljande atgarder:
e Rengodr apparatens lucka och tatningsytor.
e Stall radion, TV:n etc sa langt som mgjligt fran apparaten.

e Anslut enheten till ett annat vagguttag, sa att skilda stromkretsar anvands fér enheten
och den stérda mottagaren.

e Anvand en foreskriftsenligt installerad antenn till mottagaren, for att sakerstalla god
mottagning.

43.6 Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska foljande anvisningar iakttas i samband med den
elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste 6éverensstamma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du ar tveksam.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm?. Anvandning av grenuttag eller —dosor ar
forbjudet pa grund av den darmed férknippade brandfaran.

e Forsakra dig om att elkabeln ar oskadad och inte dras Over eller under apparaten eller
Over ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

e Eluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa
foreskriftsenligt satt monterat jordningssystem. Lat en behdrig elektriker kontrollera
installationen i ditt hem, om du ar tveksam.

Tillverkaren ansvarar inte for skador, fororsakade genom saknad eller trasig
jordledare.

44Uppbyggnad och funktion

| detta avsnitt ges viktig information om apparatens uppbyggnad och funktion.
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44.1 Manoverorgan och displayer

4411 Manoverorgan och displayer

7

On/Standby
O

b

Visning av vald installning (display)

Valtangent (-), sdnkning av effektniva, temperatur eller varaktighet
Valtangent (+), effektniva, temperatur eller varaktighet kan hdjas
Funktionstangent Niva (Level)

Funktionstangent Temperatur  (Temp)

Funktionstangent Tid (Timer)

Tangent On/Standby

44.1.2 Varningsanvisningar pa apparaten
Denna anvisning och att "H* visas pa displayen, innebar en varning for att

keramikhallen kan vara het.

~N o oA WN -

Denna anvisning ar avsedd som varning for att keramikytan kan vara mycket het.
Induktionshallen i sig utvecklar visserligen ingen varme under matlagningen men
kokkarlstemperaturen varmer upp plattan!

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar, for att undvika brannskador genom den heta
apparaten:

AVORSICHT FQORSIKTIGHET

Risk for brannskador pa het yta!
» Vidrér inte keramikytan, sa lange som den ar het (H visas pa displayen).
» Lagg inga féremal pa den heta keramikytan.

44.1.3 Piptoner
Apparaten avger en ljudsignal i samband med inkoppling och vid ett eventuellt fel.

| HINWEIS | OBS

» Ljudsignalen ligger kvar till dess att felet atgardats eller apparaten slas fran.
Ytterligare information om felmeddelanden finns i avsnittet ”Stéorningsmeddelanden®.

Apparaten ar forsedd med ett dverhettningsskydd.

Om apparatens temperatur 6verskrider den kritiska gransen "E05“ visas pa displayen, slar
apparaten av sakerhetsskal fran vidare energitillforsel.
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Efter en avsvalningsfas gar det att ater sla fran och satta igang apparaten.

| HINWEIS | OBS

» Ljudsignalen ligger kvar till dess att felet atgardats eller apparaten slas fran.
Ytterligare information om felmeddelanden finns i avsnittet ”Stérningsmeddelanden®.

44.2 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.

45Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

AWARNUNGT \VARNING

» For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn under
drift.

45.1 Induktionshallars funktioner och fordelar

| samband med en induktionshall dverférs inte varmen fran ett varmarelement via
kokkarlet till den mat som ska tillagas, utan den erforderliga varmen alstras direkt i
kokkarlet med hjalp av induktionsstrommar.

En induktionsspole under glaskeramikhallen alstrar ett elektromagnetiskt vaxelfalt, som
tranger igenom glaskeramikplattan och inducerar den varmealstrande strommen i karlets
botten.

Fordelar med induktionshallen

e Energibesparande matlagning tack vare direkt energidvofring till karlet.

Hogre sakerhet, eftersom energi enbart dverférs nar karlet finns pa plats.

Energidverféring mellan induktionszon och karlbotten med hég verkningsgrad.

Hog upphettningshastighet.

Lag risk for brannskador, eftersom plattan enbart varms upp av karlets botten.

Mat under tillagning, som rinner dver, branner inte fast.

Snabb, fingraderad reglering av energitillforseln.

45.2 Anvisningar avseende kokkarl

Kokkarl, som anvands till induktionshallen, maste vara av metall, ha magnetiska
egenskaper och ha en tillrackligt stor, plan bottenyta.

Sa kan du konstatera karlets lamplighet:

Forvissa dig om att karlet ar markt som lampligt for matlagning med
X induktionsstrom eller utfor féljande magnettest:

> For fram en magnet (t.ex. en kylskapsmagnet) mot botten pa

kokkarlet. Dras den fast hart, kan du anvanda kokkarlet pa induktionshallen.
/\T\
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Nedanstaende tabell tjanar som utgangspunkt for val av ratta matlagningskarl:

Lampligt kokkarl Olampligt kokkarl
Kokkarl med ferromagnetisk (jarnhaltig) Kokkarl av koppar, aluminium, eldfast glas
botten och andra ickemetalliska karl

Emaljerade stalkérl med tjock botten Karl av rostfritt stal utan magnetisk

jarnkarna
Gjutjarnskarl med emaljerad botten Karl utan plan anliggningsyta mot plattan
Karl av rostfritt flerskiktsstal, rostfritt Karl med bottendiameter mindre an 12 cm

ferritstal resp. aluminium med specialbotten och stérre an 26 cm

| HINWEIS _Je]:T

» Vid anvandning av induktionsanpassade karl fran vissa tillverkare kan ljud uppsta, vilka
ar att hanfora till konstruktionen av dessa karl.

AVORSICHT FQORSIKTIGHET

Folj aven nedanstaende anvisningar for anvandning av lampliga kokkarl:
» Anvand enbart karl med induktionsanpassad botten.
» Den maximalt tillatna vikten for alla karl med innehall far inte 6verskrida 6 kg.

» Laktta forsiktighet vid anvandning av dubbelvaggiga vattenbadskokare. Dessa kan koka
torra utan att det marks. Det leder till skador pa saval karl som platta.

» Lat inte kokkarlets yta skrapa 6ver hallytan. (En repad glaskeramikyta paverkar inte
negativt anvandningen av apparaten.)

45.3 Sakerhetsanvisningar

AWARNUNGY \/ARNING

» For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn under
drift.

» Flytta inte apparaten under drift eller med heta kokkarl pa plattan.

» Var noga med att stalla kokkarl centralt pa hallen. Ingenting far placeras pa varken
manaoverpanelen eller ramen.

» Lagg inga kdksredskap, kastrull- eller grytlock, knivar eller andra féremal av metall pa
plattan. Nar apparaten satts pa, kan dessa foremal bli kraftigt upphettade.

» Lagg inte aluminiumfolie eller metallplattor pa apparatytan, for att undvika éverhettning.

» Vidror inte den heta keramikytan.
Induktionshallen i sig utvecklar ingen hetta under matlagningen. Kokkarlets temperatur
varmer emellertid upp plattan.

» Hall alltid hallen och karlbotten torra och rena. Om vatska kommer in mellan karlets
botten och plattan, kan denna férangas, sa att karlet flyger upp till féljd av det tryck som
uppstar. Skaderisk.

OBS

» Sla fran apparaten efter anvandning. Pa sa satt undviker du onddig energiférbrukning
och sakerstaller din sakerhet.
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OBS

» Om apparaten inte anvands under langre tid, rekommenderar vi att kontakten dras ur
vagguttaget.

45.4 Anvandning av apparaten

45.4.1 Inkoppling
e Satt i kontakten i ett lampligt vagguttag.

¢ Displayen visar temperaturen for induktionsplattans yta. Om yttemperaturen ligger
under 50°C, visas "-L-", om temperaturen ligger 6ver 50°C, visar displayen "-H-".

e En ljudsignal hors. Alla LED lampor lyser under 1 sekund. Apparaten ar nu i standby-
lage.

o Stall ett lampligt karl med den mat som ska tillagas/stekas mitt pa plattan
(9 120 mm och 260 mm).
For att satta pa induktionsplattan, ska du nu trycka pa tangenten "On/Standby®.

45.4.2 Effektlage

e Tryck darefter pa tangenten Niva (Level) for nivafunktion. Den forinstallda effektnivan
"8 valjs och apparaten startar.

e Med valtangenterna + / - gar det att andra installningen inom omradet 1 — 12.

OBS

» | samband med matlagning rekommenderar vi att anvanda effektnivaerna 1-12 pa
samma satt som galler fér konventionella spisar.

45.4.3 Temperaturlage

OBS

» Om den externa termometern ar ansluten, ar denna funktion automatiskt aktiverad.
¢ Intern termometer

e For att stalla in temperaturen, tryck pa knappen temperatur (Temp). Den forinstallda
temperaturen pa 120°C visas pa displayen.

e Nar den extern termometern inte ar ansluten,kan man med féljande knappar+ / - andra
temperatur fran 60 till 240°C.
(Temperaturnivaer: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 och 240°C)

e Temperaturen mats med en sond under den keramiska plattan, darfor kan denna
termperatur skilja fran temrpaturen i grytan/kokkarlet.

OBS

» Vid matlagning vid en exakt temperatur rekommenderas att man anvander den
medfdljande externa termometern.

» Rengor den externa termomentern fore férsta anvandning.
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Extern Termometer — Hantera temperaturen i kokkarlet/grytan:

OBS

» Satt fast hallaren i grytan/kokkarlet och satt i termometern.

» Vid anvandning av timern, startar den inte férran den installda temperaturen har
uppnatts.

¢ Anslut termometern pa apparatens vanstra undersida och hang den i
matlagningsbehallaren.

e Med foljande knappar+ / - kan man andra temperaturen stegvis mellan 40 — 160°C med
1°C at gangen.

e Nar termometern ar ansluten mater den kontinuerligt och justerar temperaturen enligt
den valda temperaturinstallningen. Efter start av uppvarmningsprocessen visar
displayen den aktuella temperaturen. Om du kort trycker pa temperaturknappen (Temp)
igen, kommer den installda temperaturen att visas.

e LED Temp lampan blinkar da langsammare, ifall man valjer funktionen for
temperaturregulering i grytan/kokkarlet.
Extern Termometer — Hantera instélld temperatur av maten
e Anslut termometern pa apparatens vanstra undersida

e Tryck under 3 sekunder pa knappen Temperatur (Temp). Den forinstallda
temperaturen pa 65°C visas i displayen.

e LED Temp lampan blinkar snabbt, ifall man valjer funktionen for reglering av vald
temperatur.

e Med hjalp av féljande knappar + / - kan man andra temperatur mellan 40 — 160°C med
1°C at gangen och pa sa satt regulera installd temperatur.

OBS

» Satt fast hallaren i grytan/kokkarlet och satt i termometern.Se till att termometerns sladd
inte vidror grytan/kokkarlet.

Satt forst in termomentern i maten

Genom att trycka pa knappen Temperatur (Temp) visas passande temperatur men kan
andras.

Nar den passande temperaturen har uppnatts, stoppas uppvarmningen och apparaten
visar ,END"

Du kan ocksa styra tillagningstiden via timern:

a) Om den installda temperaturen uppnas men inte den installda tiden, stoppas
uppvarmningen och apparaten visar,END"

b) Nar den forinstallda tiden (Timer) har uppnatts, men inte den valda temperaturen,
stangs apparaten automatiskt av.

Med hjalp av féljande knapp Niva (Level) kan man justera effekten

Man kan antingen valja Niva (Level) eller Temperatur (Temp). Den senast valda
funktionen aktiveras automatiskt

105



BTT7Z58  OBS

» Eftersom temperaturen i grytans/pannans botten stiger valdigt snabbt, sarskilt vid
stekning med mycket lite fett, rekommenderas det att man skiftar till Temperatur
(Temp) vid stekning. Har befinner sig hogsta temperatur pa 240°C.

4544 Timer

e Tryck pa knappen Tid (Timer), och sen pa + / - knapparna for att installera timern
mellan 0-180 °C med 1 °C minuters intervall.

o Nar forinstalld tid I6per ut, kommer det en signal och apparaten vaxlar automatiskt till
vantelage.

OBS

» Nar timern ar under drift kan man med hjalp av foljande knappar +/- alltid andra vald
tid. Tack vare apparatens minnesfunktion forblir installningen av
effektnivan/temperaturnivan oférandrad.

45.4.5 Stang av

e Pa féljande knappar On/Standby stanger man av apparaten, da visar displayen
resterande varme pa induktionsplattans yta. Om temperaturen pa ytan ar under 50°C
visas ,L“, om temperaturen pa ytan ar éver 50°C, visar displayen ,H".

| HINWEIS NG =IS

» Kokkarl som inte innehaller livsmedel ska inte stallas pa keramikhallen. Uppvarmning av
ett tomt karl eller en tom stekpanna aktiverar éverhettningsskyddet och apparaten slar
fran.

» Kor inte apparaten, om den pa nagot satt ar skadad eller inte fungerar korrekt.

» Anvandning av tillbehor och reservdelar, som inte rekommenderas av tillverkaren, kan
leda till skador pa saval apparat som pa personer.

46Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengéring och skotsel av apparaten. Fol]
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till féljd av felaktig rengoéring.

46.1 Sakerhetsanvisningar

AVORsiICHT FQORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du pabdrjar rengéring av apparaten:

» Apparaten maste rengoéras regelbundet och matrester avlagsnas. En ugn, som inte halls
ren, paverkar apparatens livslangd negativt och kan leda till saval farligt skick pa
apparaten.

» Stang av ugnen fére rengdring och dra kontakten ur vagguttaget.

» Plattan kan vara het efter anvandning. Risk for brannskador foreligger! Vanta tills
apparaten har svalnat.
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AVoRsicHT  FORSIKTIGHET

» Rengor apparaten efter anvandning, sa snart som den har svalnat. Vantar du foér lange
forsvaras rengoéringen i ondédan och kan i extrema fall bli omgjlig. Alltfér kraftig
nedsmutsning kan i vissa fall skada apparaten.Om fukt tranger in i apparaten, kan
elektroniska komponenter skadas. Se noga till att ingen vatska kommer in i apparaten
genom ventilationsGppningarna.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte kéras i diskmaskinen.
» Anvand inga aggressiva eller slipande rengdringsmedel och inga Iosningsmedel.
» Skrapa inte bort hart sittande féroreningar med harda foremal.

46.2 Rengoring
¢ Keramisk kokplatta & extern timer

Torka av den keramiska kokplattan och den externa termomentern med en fuktig trasa
eller med en mild tvallésning.

€ Ytan och kontrollpanel
Rengor induktionsplattans yta och kontrollpanel med en fuktig och mjuk trasa.

AVORSICHT FQORSIKTIGHET

» Anvand inga l6dsningsmedelshaltiga rengéringsmedel, t.ex. bensin, for att inte skada
plastdetaljerna.

47Atgardande av stoérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av stérningar. Fol]
anvisningarna for att undvika risker och skador.

47.1 Sakerhetsanvisningar

AVORsicHT FORSIKTIGHET

» Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.

» Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta for anvandaren och for
skador pa apparaten.

47.2 Storningsmeddelanden
Vid ett eventuellt fel visas pa displayen en felkod, som beskriver orsaken till felet.

Fel Atgard

Om "E05“ visas pa displayen, innebar detta att 6verhettningsskyddet 16st ut
for att skydda apparaten och kokkarlet. Det kopplas automatiskt in, om du
EO05 valt funktionslaget "Niva“ och temperaturen éverstiger 270°C.

Utlost dverhettningsskydd aterstalls genom att natkontakten dras ur, och
darefter kan apparaten anvandas pa vanligt satt.
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E09 Extern termometer har kopplats ifran under drift. Apparaten stéangs av.

EOA Den externa termometern mater inte temperaturokningen aven om apparaten
varms kontinuerligt. Apparaten stangs av efter nagra minuter. Starta om
apparaten och stoppa in den externa termometern i antingen grytan/kokkarlet
eller i maten som ska forberedas.

| HINWEIS _ING=IS

» Skulle efter en langre vantetid och omstart av apparaten alltjamt felmeddelanden visas,
maste apparaten lamnas till var kundtjanst for kontroll.

47.3 Orsaker till och atgardande av storningar
Nedanstaende tabell ar en hjalp att lokalisera och atgarda mindre storningar.
Fel Méjlig orsak Atgard
Natkontakten ar inte isatt ~ Satt i natkontakten

Ingen displa
J Py Sakringen inte inkopplad  Koppla in sakringen

| HINWEIS | OBS

» Om du inte kan I6sa problemet genom ovanstaende steg, ber vi dig ta kontakt med var
kundtjanst.

48Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardefulla
material. De innehaller emellertid ocksa skadliga amnen, vilka varit nédvandiga for
apparaternas funktion och sakerhet. | hushallssoporna eller felaktigt hanterade kan

— dessa skada saval den manskliga halsan som miljon. Under inga férhallanden far du

kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna.

| HINWEIS | OBS

» Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstalle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

» Se till att din uttjanta apparat forvaras barnsakert tills den forslas bort.
49Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler fér Tyskland,
Osterrike och Nederlanderna. Vanligen kontakta oss nar det géller ett annat land.

Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrattslag (§437 ff. BGB) paverkas inte.
lanspraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom ar
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slitagedelar, transportskador, savida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador
som har orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin.

Denna enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad fér anvandning i privata
omraden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstallas med en privat anvandning. Den ar
inte avsedd for en mer omfattande kommersiell anvandning.

Vid berattigade reklamationer kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera
den bristfalliga enheten eller byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall
reklameras inom 14 dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna.

For att kunna géra ansprak pa garantin ber vi dig att kontakta oss innan du atersander
enheten till oss (alltid med kvitto resp. kdpebevis!). Vara kontaktuppgifter ("garantigivare”)
finns i borjan pa denna bruksanvisning.

50Tekniska data

Apparat Induktionshall
Modell TC 2400 Thermo Control (2235)
Anslutningsdata 220V-240V;50Hz/60Hz
2400W
Effektbehov
standby “enligt ErP klass 2”
Temperaturnivaer 60°C — 240 °C (intern termometer)
40°C — 160 °C (intern termometer)
Yttermatt (B/H/D) 30 x6 x 37 cm
Vikt 3 kg
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PyKoBoACTBO NO 3KCcNAyaTauuu

UHAYKUMOHHAA Bapo4yHasa NaHenb

TC 2400 Thermo Control (2235)
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51PykoBOACTBO NO 3KcnslyaTauuum

51.1 O6wasn uHopmauusa
MpoyTnTe copepxallyocs 3gecb MHopMauuio Ans 6bICTPOro 03HaKOMIEHWS C
npnbopom, 4Tobbl B NOIHOM 06BbEME UCMONb30BaTh €ro PyHKLUN.

Baw npubop npocnyxut Bam mHorme roabl, ecnv Bel 6ygeTte ob6pawatbCa C HUM U
yXaxkmBaTb 3@ HUM Hagnexawmm obpasom. Mol xxenaem Bam nonb3oBaTbca M C
yOOBONbCTBMEM.

51.2 UHopmauma o naHHOM pyKoBOACTBE

OTO PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumm ABAsieTCs COCTaBHON YacTbio MHAYKLMOHHOM
BapoO4YHOM NaHenu (HasbiBaemon ganee Nprubop) 1 AaeT BakHbIE YkasdaHWsi N0 BBEAEHUIO
B aKcnnyaTaumto, 6e3onacHocTy, Haanexallemy npuMMeHeHuto npubopa n yxoay 3a HUM.

PykoBoacTBO NO aKkcnnyaTtaumm 4OrmkHO 6bITh BCcerga nobnmsoctu ot npubopa. Ero
AOJDKHbI NpoynTaTh M cobniogaTth BCe, KTO OCYLLECTBNSET:

e BBO[ B 3KCMnyaTauuio,

e obcnyxuBaHwue,

e yCTpaHeHue HencnpaBHOCTEN U/Mnn

e QYMCTKY

npmnbopa.

CoxpaHsiiTe 3TO PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTauumn 1 nepeaasante ero BMecTe ¢ npuGopom
ero criegyoLwymM Bnagenbuam.

51.3 lMpeaynpepntenbHble yKa3aHUA

B naHHOM pykoBoACTBE MO 3KCNyaTauumn UCNonb3yrTcs crieayoLme
npeaynpeaunTenbHble yKasaHus:

OnacHocCcTb

MpepnynpeguTenbHoe ykazaHMe 3TOW CTeNeHU ONacHOCTM 0603Ha4vyaeT onacHyto
CUTyauuio, CONPSXKEHHYH C CUNbHOM yrpo3on. Ecnn onacHas cutyauus He byget
npeaoTBpaLleHa, 3T0 MOXET NPUBECTU K CMEPTU UIK TSXKeNbiM TpaBMam.

» Bo n3bexxaHne onacHOCTN CMepPTU UK TSXKENbIX TpaBM Niogen Heo6xoaMMO crieaoBaTb
MHCTPYKUMAM B I@HHOM NpeaynpeanTenibHOM yKasaHuu.

AWARNUNG' [MpepocTtepexeHue

MpeaynpeautensHoe ykazaHue 3TOW CTeNeHU onacHOCTU 0603Ha4YaeT BO3MOXHOCTb
onacHowu cuTyaumu. Ecnv onacHas cutyaumsi He 6yaeT npegoTBpalleHa, 3TO MOXET
NPUBECTU K TSXKENBIM TpaBMam.

» Bo nsbexxaHne onacHOCTU TpaBMMPOBaHUSA Noae HeobxoauMo cneaoBaTtb
MHCTPYKUMAM B JaHHOM NpeaynpeanTenibHOM yKasaHuu.
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AVORSICHT BHumMmaHue

MpenynpeautenbHoe ykasaHue 3TOW CTeNeHU ONacHOCTU 0603HaYaeT BO3MOXHOCTb
onacHou cutyaumu. Ecnv He npegoTBpaTUTL ONACHY CUTYaLUIO, TO 3TO MOXET
NPUBECTM K TPAaBMaM JIErKOW UM CPeaHEN CTENEHU THKECTU.

» Bo n3bexxaHne onacHOCTW TpaBMUPOBaHUS Noaelt Heobxoanumo crieqoBaThb
WHCTPYKUMAM B @HHOM NpeaynpeanTenibHOM ykasaHuu.

| HINWEIS | NMpumeyaHue

MpumeyaHue obo3HavYaeT AONONHUTENBHYIO MHGOpPMaLMio, obreryatoLyo obpalieHme ¢
npudopom.

51.4 OrpaHnyYeHue OTBETCTBEHHOCTHU

Bcs TexHMyeckas MHpopmaumsi, BCe faHHble U yKa3aHWsi MO YCTAHOBKE, 3KCMlyaTauum u
yxoAy, coaepxalmecs B 4aHHOW MHCTPYKLUUWM, COOTBETCTBYHOT akTyarlbHOMY YPOBHIO
HaLLMX 3HAHUI MO COCTOSIHWIO HA AeHb CAayM B HAbop M JAlOTCs C Y4ETOM HaLlero
NPEXHEero onbiTa 1 3HaHWIN C AOIMKHON KOMMNETEHLMEN.

CBefeHusi, pUCYHKM U onucaHus B JAaHHOM PYKOBOACTBE HE MOTYT SIBNSITbCS OCHOBaHMEM
Ansi 3asiBNEeHUs Kaknx-nnbo npeTeH3ui.

MponsBoauTens He 6epeT Ha ceba OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHMWS, BO3HMKLUNE U3-3a:
e HecobnaeHNsa ykasaHui B pyKOBOACTBE

e UCnonb3oBaHus Npubopa He No Has3Ha4YeHuto

e HEeKBanNnMPMUUPOBAHHOIO PEMOHTA

e TEXHMYECKNX U3MEHEHUIN, MoauduKaumi npmbopa

e 1CNOMb30BaHUSA HE paspeLleHHbIX K MPUMEHEHUIO 3an4acTemn

Moaudmkaumm npubopa He peKOMEHAYIOTCS, U HA HUX rapaHTUsi He pacnpoCTpaHAEeTCs.

[MepeBoab! BbINOSTHEHDbI C AOMKHOM KOMneTeHumen. Mbl He 6epem Ha cebs
OTBETCTBEHHOCTM 3a OWNOBKM Npu nepeBoae, AaxKe ecnv NepeBos, BbIMOMHANCA HaMU Unn
no Hawemy 3akasy. Obas3aTefnibHbIM OCTaeTCcsl NepBoHaYarbHbIN TEKCT HAa HEMELIKOM
A3bIKE.

51.5 OxpaHa aBTOpPCKUX npas

[aHHas ookymeHTauus 3aliuilieHa aBTOPCKUM NpaBoM.

Bce npaBa, Takke npaBo Ha KonnpoBaHne hoToOMeXaHUYeCKUM crnocobom,
TUPaXMpOBaHME N pacnpoCTPaHEHNE C NMOMOLLbIO CreumanbHbIX METOA0B (Hanpumep,
o6paboTKka AaHHbIX, HOCUTENW AaHHbIX U CETU Nepefadn AaHHbIX), AaXe YaCTUYHO,
npuHagnexat komnaHum CASO GmbH.

Mol ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha AMeHeHne cogep>XaHnAa N TeXHn4eckme NaMeHeHmnA.
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52Bbe3onacHoCTb

B aTon rmaBe cogepxaTtcsi BaxHble ykazaHus no 6e3onacHoOCTM npy obpalleHmmn ¢
npnbopom. SToT Npnbop COOTBETCTBYET YCTAHOBIIEHHBIM HOpMaM 6e3onacHocTu. Ho
HeHaanexalliee Ucnosib3oBaHMe MOXET MPUBECTU K HAHeCEHMo yepba npnbopy u
noaam.

52.1 lNMpumeHeHWe B COOTBETCTBUU C Ha3HaYeHUEM

[aHHbIN NpuBop NpeaHa3HavYeH TOMbKO AN GbITOBOro UCMOMb30BaHUS B 3aKPbIThIX
NOMeLLeHNsIX ANs pa3orpeBa, Bapky 1 Kapku NPoAyKTOB NUTaHWUs. ToT npubop
npeaHasHayYeH Ans UCNoNb30BaHUS B BbITY U B CXOXNUX C ObITOBbIMU YCIOBUSIX, Kak,
Hanpvmep:

e Ha KyXHSX Onsi COTPYAHUKOB B Mara3uHax, odpucax n apyrmx npoMbiLUNEHHbIX
obnacTtsax;

e B CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX ycaabbax;

e KIMEeHTaMW B OTENSAX, MOTENSX U APYIUX XUNMULLHO-ObITOBBIX YYPEXOEHMSX;
e B MaHCMOHAaXx C 3aBTPaKOM.

Wcnonb3yemasi npy 3ToM nocyaa AOSPKHA NoaAXoauTb ANst UHAYKUMOHHbBIX MUT.

MHoe ncnonb3oBaHue Unm Ncnonb3oBaHue, Bbixoasllee 3a paMKn OnnMcaHHoOro, CHNTaeTCcAd
HeHaanexawunm UcnoJib30BaHNEM.

AWARNUNG' [IpepocTepexeHue
OnacHoOCTb M3-3a HeHagnexawero npMmMmeHeHus!

Mpw HeHaanexalleM NPUMEHEHUN /UK UCMONb30BaHUKN APYroro poaa npubop MoxeT
ObITb MICTOYHMKOM OMACHOCTM!.

» [pnGop cneayeT UCNonb30oBaTh TONbKO B COOTBETCTBUM C HA3HAYEHUNEM.

» Cnepyet cobnogaTb NOPSA0K BbIMOMIHEHUSA 4ENCTBUIN, ONUCAHHBIA B JAaHHOM
PYKOBOLCTBE MO 3KCryaTaumn.

MpeTeH3umn Noboro Buaa, CBA3aHHbIE C NOBPEXAEHUSMWN BCrEeACTBME HEHAAMNEXalLlero
NPUMEHEHNS, UCKITIOYEHBbI. PUCK HECET TOMbKO MONb30BaTerb.

52.206wume npaBuria TeXHMKU 6e30NacCHOCTHU

LZZENS pumevaHue

Ona 6e3onacHoro obpawieHna ¢ npubopom cobnopanTe
cnegymwouwue obLme npaBuna TeXHUKU 6e30MacHOCTMU:

» [lepen npumeHeHnem nNpoBepbTE NPUOOP Ha Hanu4ymne
BUOAUMbIX NOBpPEXaeHUn. He ncnosnb3ymnTte NnoBpexaeHHbINn
npuobop.
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| HINWEIS | NMpumeyaHue

» [1pn noBpexaeHnn anekTpmnieckoro kabens ans
noaknoyeHus npmbopa cneunansHbIn Kabernb AOMKeEH
MOHTMPOBATb TOMbLKO CreunanucT, UMeLWN aBTopu3aLnto
N3roTOBUTENS.

» OTOT NPUOBOP MOXET NUCMNONL30BATbLCA AETbMU CTapLue 8 ner,
a Takxe nuamm ¢ yMCTBEHHbIMW, CEHCOPHbLIMU NI
du13nveckMmm HegoctaTtkaMmm TONbKO B TOM criyvae, eCrii OHU
0by4eHbl 6e3onacHon paboTe ¢ NpUbopPoOM 1 MNOHUMaALOT
BO3MO>XHbl€ ONAaCHOCTH.

» [leTam He paspeluaeTcs urpaTb C NPUOGOPOM.

» PaboTbl N0 O4YNCTKE U TEXHUYECKOMY OOCIY>XMBAHUIO HE
OOMKHbI BbIMOSHATLCA AeTbMU 6e3 HabnogeHus.

» [pnbop n oTHoCAWMNCA K HEMY Kabenb Ans NOAKNOYEHUS K
9MEKTPOCETN OOMKHbI ObITb HEAOCTYMHLI ANA AeTEN Mnajlue
8 ner.

» Bo Bpems paboTbl He ocTaBnanTe npmbop 6e3 npucmoTpa.

» PeMOoHT npnbopa MoXeT BbINOMHATLCS TOSIbKO CEPBUCHOM
CIny>Xbon, aBTOPU30BaAHHOW N3rOTOBUTENEM, B MPOTUBHOM
Criydae npeTeH3nn rno rapaHTUmM B OTHOLLEHNU NOCHeayoLLnX
nospexaeHun He npuHumaroTcs. M13-3a HeHaanexatuero
PEMOHTA MOryT BO3HMKATb 3HAYUTESIbHbIE PUCKM AN
nonb3oBaTens.

» [ledekTHble geTtann MOXHO 3aMeHSATb TOJSTbKO
opuUrMHanbHbIMK 3an4acTaMn. TONbKO NpU NCNOSIb30BaHUN
TaKkux 3anyacTen rapaHTmpyeTtcs cobntogeHmne TpedoBaHum
TEXHNKN 6e30MacHOCTM.

» He knaguTte Ha HarpeBaTtesibHYIo NaHeslb Takmne
MeTaJiin4eckne rnpeagmMmeTbl, Kak HOXXWN, BUJTKA, JTOXKKU U
KPbILLKW, TaK KaK OHU MOTYT HarpeTbCH.

» [lpnbop He npegHasHa4veH Ans NCNonb30BaHUSA C BHELLHUM
TauMepoM U oTaenbHOW CUCTEMON OUCTAHLMOHHOIO
ynpaBrieHunA.
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52.3ACcTOYHUKM ONaCHOCTH

52.3.1 OnacHOCTb 13-3a 3NIeKTPOMArHUTHOro Noss
AWARNUNG' [IpepocTepexeHue

MarHuTHble nonA, BO3HUKalLWwue npu padote npubopa,

MOryT OKa3bliBaTb HeraTuBHoe Bo3gencrtBue. Cobnropante

crneaywuune npasuiia TexHUKN Ge3onacHoOCTMU:

» Jlnua ¢ NoBbILLEHHOW 3SIEKTPOYYBCTBUTENBHOCTLIO HE
AOMKHbI HAXOOUTLCHA B HEMOCPEACTBEHHOM BNIN30CTU OT
npubopa aosnblue, YemM 3TO HEOH6X0AMMO.

» HayyHble TecTbl NOATBEPANNN, YTO MHAYKLMNOHHbIE MANUTbI HE

npeacTaBnAlT cobor onacHocTU. Ho noam ¢

KapaAnoCTUMYJTATOPOM OOJIKHbl HAXOOUTbCA OT r|p|/|6opa Ha

paccTossHUM He MeHee 60 cmM, Koraa oH paboTaet. Kpome
TOro, N1ua ¢ KapaMoCTUMYIATOPOM JOMKHbI nepep,

NCnoJsib3oBaHNEM O6CYD,I/ITb CO CBOUM Bpa4yOM yKa3aHuA rno

3awuTe, KoTopble Heobxoammo cobnoaaTb.
» He pasmewante Ha npndope nnu B HENOCPELCTBEHHOW

6n1M30CTK OT Hero npeaMmeTbl, BOCNpunmMyinmBblie K MarHUTHOMY

Monto, Takue, Kak, HanpumMmep, KpeanTHbIe KapTbl, HOCUTENN

OaHHbIX UM KaCCeThl.

» CTaBbTe nocyay Ans Bapku Nno LeHTPY BapOYHOW NaHenw.

Taknm obpasom gHO KacTpionu byaeT MakcumansHO
9KpaHMpoBaTb ANIEKTPOMArHUTHOE Mnorse.

» He yoanante ¢ npubopa 3alunTHbIE KOXYXMW.

52.3.2 OnacHoOCTb OXora
AWARNUNG| [pepocTtepexeHue

MpoaykT, HarpeBaeMbIi C NOMOLWbLIO NPUGOPA, a TaKxKe
ucnonb3yemasi nocyaa U1 NOBepPXHOCTb Npubopa moryT
OYeHb CUJILHO HarpeBaTbCH.

Cobniogante cneayrowme npasuna 6e3onacHOCTU, YTOObI
3aWnTUTL cebs n apyrux oT oxora n obBapmBaHnA:
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AWARNUNG' [MpepocTtepexeHune

» [pu ntobbix paboTax ¢ ropssymm NpUBOPOM NN KYXOHHOM
Nnocyaon sawmuiante pyku Tensions3onupyroLwmmm
nepyaTkaMmu, KYXOHHbIMU NpMUXBaTKaMu UM ToMy NOAOOHbLIM.

» He knaguTte Ha KOH(POPKM KyXOHHYIO YTBapb, KPbILLUKA OT
KaCTpIonb UM CKOBOPOAOK UMW Apyrue npeameTbl U3
meTanna. Ecnv npubop BKNtoYEH, 3TN NpeaMeTbl MOryT
CUNbHO HarpeTbCA.

» He npukacanTechb K ropsyen noBepxHOCTU KepaMnyecKomn
naHenu. Cama MHOYKUMOHHAs NnnTa BO BpeEMSs npouecca
Bapku He BblaendeT Tensno. Ho KoOHopKa MOXET HarpeTbCcs
OT TemMnepaTtypbl NOCyAabl.

» [[opAYMn npuroTaBnMBaeMbIn MPOAYKT MOXET CUMNbHO HarpeTb
BHeLWHNN TepmomeTp. Obpawantecb C BHELLHUM
TEPMOMETPOM OCTOPOXHO. OnacHoCTb oxora!

52.3.3 OnacHoCTb B3pbiBa

AWARNUNG' [MpepocTtepexeHue

Mpu HeHapnexallemM NpMMeHeHUu nNpmubopa cyllecTeyeT
OMacHOCTb B3pbiBa U3-3a BO3HMKAIOLLEro U3bbLITOYHOro
OaBJIeHus.

Cobntiogante cnegyowme npasuna TEXHNUKM 6€30nacHOCTH,
4YTOOLI N30EeXaTb ONacHOCTU B3pbIBa.

» Hukorga He pasorpeBanTe NULLY UK XXUOKOCTU B 3aKPbITbIX
cocyaax, Kak, HanpumMmep, KOHcepBHble 6aHkn. EMKOCTb MOXeT
pasopBaTbCs N3-3a BO3HUKAKOLLETO M36bITOMHOrO AaBnNeHNS.
KoHcepBHYt0 6aHKy ny4ylle BCEro pasorpeBaTtb, OTKPbIB €€ U
NOCTaBMUB B KaCTPHONHO C HEBOMbLLUMM KOSIMYECTBOM BOAbI.

52.3.4 OnacHOCTb BO3ropaHus

AWARNUNG' [MpepocTtepexeHue

lNMpu HeHagnexawem npuMeHeHUU Npubopa cywecTeyeT
ornacHocTb Bo3ropaHus. CobrnioganTte cnegyrowme
npaBuna TeXHUKN 6e30nacHOCTU, YTOObI n3bexartb
OMacHOCTU BO3ropaHus:
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AWARNUNG' [MpepocTtepexeHue

» Bo Bpemsi paboTkl ydmnpanTe Bce nerko BocniamMmeHsiowmecs
npegMmeTbl (HaNnpMMep, YNCTSLNE CpeacTBa, a3po30SibHble
BGannoH4YMKn, NpuxBaTKK, NOOTEHLA U T.M.), HAXoAsLWNECS B
HenocpeacTBEHHOM 6nM3ocTn oT Npudopa.

» V13berante npoaomkUTENbHOro Nneperpesa pacTUTeNbHbIX
Macern n xnpos. [Neperpetoe pactTuTesibHoe Macro Unu Xup
MOryT ObICTPO BOCMNaMEHUTLCS.

» He cTaBbTe Ha BapOYHYH NaHenNb NyCTble KaCTPHOIIN.

| HINWEIS | NMpumeyaHue

Ecnn Ha KoHdOpKe Npon3oLLsio Bo3ropaHne, 4ENCTBYUTE
crenyrowmm obpasom:

€ Bbiknouunte npubop (NnpyM HeEO6XOAUMOCTU OTKITHOUUNTE
npenoxpaHnUTenb).

€ HakponTte nnamsi 60nbLLION KPbILWKON OT KaCTPHOSU,
Tapesikon Urnv BraXXHbIM NONOTEHLUEM. 5

HU B KOEM CJ1YYAE HE TYLWWAUTb NMNJIIAMA BOOOU!

€ lNMocne TOro Kak ovar noxapa oyaert noTyLleH, cneayeT

AaTb OCTbITb nocyae U npubopy n obecneunTb
AOCTaToO4YHOEe NoCcTynJsieHne cBeXxero Bo3ayxa.

52.40nacHOCTb NOpPaXXeHUs1 INEeKTPUYECKUM TOKOM

OnacHOCTbL ANA XU3HU U3-32 NOPaXKEeHUS
anekTpuyecknm Tokom! KOHTaKT C npoBoaamMun nnu
agetanamMm npnbopa, HaxoAALWNMMNCA Mo, HarNpPXKEHNEM,
ornaceH ans *us3Hu!

CobnoganTe criegyrowme npasuna TeEXHUKM 6e3onacHoCTy,
4YTOObI M36eXaTb Yrpo3, CBA3AHHbLIX C ANIEKTPUYECKNUM
TOKOM:

» YCTaHOBKa OOJMKHA NPOM3BOAUTLCA TOMbKO

KBanuduunpoBaHHbIMK npodeccnoHanamm (npeanpusatme,
BbINOSHAOLLIEE 3N1EeKTpopaboThl)!
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OnacHocCTb

» [1pn noBpexaeHnn anekTpmuieckoro kabens ons
noaknoyeHuss npmbopa cneunanbHbIn Kabernb OOSKEH
MOHTMPOBATb TONbLKO CreunanucT, UMeLWN aBTopu3aLnto
N3roTOBUTENS.

» Ecnu cTteknokepammyeckas NoBEpPXHOCTb pa3odbbeTcst Mnu
NOTPECKaeTCsl, BbIKIIOUYMTE NPUOOP 1 OTKNOYNTE
npeaoxpaHuTenb, YTOOblI NPeaoTBPaTUTb SNEKTPUYECKUN
LLIOK.

» [1pnbop He AOMKEH aKCnyaTUpoBaTLCH, €CIN MOBPEXOAEHDI
aneKkTpuyecknn kabernb nnn Burka, ecnu npmbop pabortaet
HeHagnexawmm obpasom UM ecrim ero YpoHUnm nnm
nospeaunnn. Ecnn anektpnyeckmin kabenb UnNu WTencenbHas
BUIIKa NOBPEXAEHbI, OHN AOMMKHbI ObITb 3aMEHEHDI
N3roToBUTENEM NN €ro NoAPSAYMKOM, OKa3bliBatoLLIUM
CepBUCHbIE YCnyrn, YTobbl NpeaoTBpaTUTb ONacHOCTb.

» Hn B KOem crniydae He OTKpbIBanTe kopnyc npubopa. MNpu
KacaHUM HaxoAdsLWmnXca rnog HanpskeHnem coeanHeHUn mn
N3MEHEHNN MEeXaHNYEeCKON U 3NEKTPUYECKON KOHCTPYKLMN
CYLLLECTBYET OMacHOCTb yaapa anekTpndecknm Tokom. Kpome
TOro, MOryT NosSIBUTLCS HapyLweHus B paboTe npubopa.

» Hukorga He TporamnTte Npubop n WTENCESbHYO BUSKY
MOKPbIMW pyKamu,

» He norpyarite npubop B BOAY U APYrne KUAKOCTU U He
nomeLlanTe B NOCYJOMOEYHYO MaLLUHY.

» He nomewante HUKaknx NnpegMeToB B OTBEPCTUS nNpudopa.
[Mpn KacaHUM Haxo4AWMXCA Mo, HanNpsHKeHNneM coeauHeHUn
CYLLLeCTBYET OMacHOCTb yapa 3NeKTPUYECKUM TOKOM.

» He nogkntoyanTte npubop BMecTe ¢ apyrumm npnbopamu K
OQHOW U TOWN Xe pO3eTKe.

53BBoA B akcnnyaTauuio

B aTon rmaBe cogepxxaTtca BaxHble yKa3aHus No BBOAY npubopa B aKcnnyaTaumio.
CobnoganTe ykasaHusd, 4Tobbl n3bexatb onacHOCTEN 1 NOBPEXOEHUN.
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53.1 MNpaBuna TexHUKM 6e3onacHoOCTU

AWARNUNG' [MpepocTtepexeHune

» YnakoBOYHble MaTepuarbl He NpegHasHaveHbl Ans urpbl. CylecTByeT onacHOCTb
3a0XHYTbCS.

53.2 O6bemM NocTaBKU U OCMOTP Nocre TPaHCNOPTUPOBKHU
CrtaHgapTHO npubop NnocTaBnsieTcs CO CrieayLWwUMM KOMMNOHEHTAMMU:

e VHaykumoHHasa BapoyHas naHenb TC 2400 Thermo Control e BHELLHWUN
TEPMOMETP e VIHCTpyKUMA NO aKcnnyaTaumm

° CDI/IKC&TOp OnAa KpenneHna BHelWWHero TepMomMeTpa Ha KacTpronie.

LZZENS pumevaHue

» [lpoBepbTe NOCTaBKY Ha NPeAMET KOMMMEKTHOCTU N HanMuns BUAUMbIX NOBPEXOEHWINA.

» Cpasy coobLunte aKkcnegnuTopy, CTPaxoBOWM KOMMaHMM 1 NOCTaBLUUKY O HEMOSHOWN
nocTaBKke Unvm NoOBpeXaeHUsIX BCIeACTBME HEYAOBETBOPUTENBHOM YNAaKOBKN NN
TPaHCMOPTUPOBKM.

53.3 PacnakoBka

[nsa pacnakoBku Npubopa BbIHbTE €ro U3 KOPOOKM 1 yaanuTe ynakoBOYHbIA MaTepuann.

53.4 YTnnunsaumsa ynakoBKu

YnakoBka 3awuiiaeT npmbop OT NoBpeXAEeHU NpU TPAHCMOPTUPOBKE. YNAKOBOYHbIE
MaTepuanbl BbIGMpatoTcsl C y4€TOM 3KOMOMMYHOCTU U TEXHUKM YyTUNM3auumn 1 no3aTomy
MOryT nogsepraTbCs BTOPUYHOMY UCMONb30BaHM0. Bo3BpaT yrnakoBku B oy
KpyroBopoT MaTepuanoB 3KOHOMUT CbIPbe M COKpaLlaeT OTXoAbl. YTUNN3NpymnTe YK
yNaKkoBOYHblE MaTepuarbl, KOTopble Bonblue He UCNOMb3YTCH, B COOPHbIX -
NyHKTaX A41s cUcTeMbl yTunmsauum "3eneHas Todka".

| HINWEIS | NMpumevaHue

» Ecnn BO3MOXHO, COXpaHANTE OPUrMHAarnbHYHO YNakoBKY B TeYeHUe rapaHTUNHOIo
nepuoga npmbopa, 4Tobbl B rapaHTUMHOM Clydae CHOBa MOXHO Oblno ynakoBaTb
npudop Hagnexawmm obpasom.

53.5 YctaHOBKa

53.5.1 TpebGoBaHUA K MeCTy yCTaHOBKM

[na HagexHon n 6e3ynpeyHon paboTbl Npnbopa MeCTo YCTaHOBKM LOMMKHO BbINOSHATb
cnegyrowune ycrnoBus:

e YcTaHaBnvBaulTe Npubop Ha NPoYHOE, POBHOE, FOPU3OHTAaNbHOE U XXaponpovHoe
OCHOBaHWe C JOCTaTOYHOW HecyLle CnocoGHOCTLIO Ans npubopa v Ans camoro
TSHKENoro npeanonaraeMoro nNpoaykTa Ansa npuroToBneHus.

° MH,D,yKLI,MOHHyI-O BapO4HYH NaHersb HeJlb34 3KCMIiyaTtnpoBaTb Ha OCHOBaHWK, B COCTaB
KOTOPOro BXoOuT Xene3o Uin ctalrb, TaK Kak OHO MOXeT O4YeHb CUITbHO HarpeBaTbCA.

e BbibGuparite MecTo ycTaHOBKM Takmm 06pa3om, 4Tobbl 4eTM HE MOrnn JocTaTtb A0
ropsven NoBepxHoCTn npubopa.
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Mpunbop He npeaHa3Ha4eH Ansi BCTpauBaHus.

He yctaHaBnuBanTe npnubop B ropsiyen, MOKPOW UM O4eHb BRIaXXKHOW cpeae unm
no6sM30CTK OT roproYero maTepuana.

He ycTtaHaBnuBanTe MHAYKUMOHHYIO BapOYHYHO NaHenb B6nun3n npnbopos u
npeamMeToB, YyBCTBUTESbHbBIX K MarHUTHOMY MOS0 (Hanpumep: paganonpueMHuK,
Tenesnsop, MarHUTOMOH v Ap.).

[ns npaBunbHOM paboTbl NPUBOPY HYXXEH AOCTATOYHbIM NOTOK Bo3ayxa. [pn yctaHoBKke
CO BCEX CTOPOH ocTaBnsante ceobogHoe npoctpaHcTeo 10 cm.

Bo3gyx ons oxnaxaeHnsa BcacbiBaeTCsi C HXKHEN CTOPOHbI Npubopa. He nepekpbiBanTe
OTBEpPCTUA Ha Npubope 1 He BnoknpynTe ux.

PoseTka gomkHa 6bITb Nerko 4ocTynHa, 4Tobbl NpyM HEOBXOANMOCTM ANEKTPUYECKI
Kaberib MOXXHO ObINO NErko BbITALLNTb N3 PO3ETKN.

YcTaHoBKa npnbopa B HECTALMOHAPHbLIX MeCcTax YCTaHOBKKU (Hanpumep, Ha kopabnsax)
MOXeT MPOBOANTBLCA TOMbKO Crneunannu3npoBaHHbIMU NpeanpuaTusamMu/cneymnanncTamu,
€eCcnn 3T MecTa yooBNEeTBOPSIOT YCroBnAM 6€30nacHOro MCnosfib3o0BaHUs 3TOro
npuodopa.

53.5.2 MpepoTBpalweHne paguonomex

N3-3a npubopa MoryT NnosiBNSTbCS HapyLweHus B paboTe pagnonpueMHUKOB, TENEBU3OPOB
MM NOAO0GHbIX NPUOOPOB. ATU HAPYLUEHUS MOXHO YCTPAHWUTb UM YMEHbLUWTL C MOMOLLbIO
crieayoLwmx Mep:

YcTaHaBnvBanTe pagnonpueMHnKn, TeNeBn3opbl U T.M. KaK MOXHO garnblue OT
npuodopa.

MoakntoyanTe npmubop K Apyrom po3eTke, YTOObl MOXHO 6bINO UCNONb30BaTh ANs
npnbopa n Apyrux NPUEMHMKOB, Y KOTOPbIX NOSBIISAKOTCA MOMEXMN, Pa3fIMyHbIe
3NEeKTPUYECKMEe KOHTYpbI.

Mcnonb3ynte ans npyueMHnKa yCTaHOBEHHYIO Hagnexawmm ob6pasom aHTEHHY, YTOObI
obecneunTb XOPOLLUNIA NMPUEM.

53.6 lMopknio4vyeHune INEeKTpoNnUTaHuA

[ns 6e3onacHon 1 6e3ynpeyHon paboTtbl npubopa Npu NOAKMYEHUN SNEKTPONUTAHNUSA
cnenyet cobntogaTb crieayoLlime ykasaHus:

Mepepn nogknoveHnem npmbopa cpaBHUTE XapakTePUCTUKM NOAKNHYEHUS
(HanpsXeHne n YactoTa) Ha NnacnopTHOM Tabnnuke Nnpnbopa ¢ xapakTepucTUKamm
Bawen anekTpoceTn. ATn XxapakTepUCTUKM OOMMKHbI COBNaaaTh, YTOObI n3bexaTb
noBpexaeHust npubopa.

B cCOMHUTENBHOM Crnyyae NPOKOHCYSIbTUPYNTECH C ANTIEKTPUKOM.

MoaknioyeHne npuGopa K aMeKTPOCeTU AOMKHO BbINOMHATLCA C MOMOLLBHO
pa3MOTaHHOIo yANMHUTENBHOrO kabens aAnvHoln He 6onee 3 M ¢ NonepeyHbIM
ceuyeHvem 1,5 Mm2. MNprMeHeHne MHOTOKOHTAKTHOrO LUTENCENs UM CeTeBbIX
pa3BeTBUTENEN U3-3a CBA3AHHOWN C HUMI NMOXapOOMNacHOCTU 3anpeLleHo.

Y6eanTtechk, YTO ANEKTPUYECKNI Kabernb He NOBPEXAEH U HE NMPONOXEH Haz U Noa
NPMGOPOM UMK HaA ropAYMMU NOBEPXHOCTAMU U/UMNN NMOBEPXHOCTAMM C OCTPbIMU
KpoMKaMW.

PoseTtka gomkHa ObiTb 3aliuLLeHa 3aWwmTHbiM aBTomaTtomMm 16A.
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e OnekTpudeckas 6esonacHocTb Npubopa obecneymBaeTca TONbLKO B TOM Cryyae, ecnu
OH MOAKMNIOYEH K CMOHTUPOBAHHOW B COOTBETCTBUMN C NPEeANNCaHMsaMI Lenu 3awmTbl. B
crnyyae COMHEHUIN NopyYnTe NPOBEPUTL BHYTPEHHIOK 311EKTPONPOBOAKY 3M1EKTPUKY.
M3rotoButenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHNS BCIIE4CTBME OTCYTCTBUSA
NN NpepbIBaHNS 3aLLMTHOIO NPOBOAA.

54YcTponcrteo n pabora
B aTon rmaBe cogepxartcsa BaXHble yYka3aHusi Mo YCTPOUCTBY M paboTe npubopa.

54.1 dnemeHTbl ynpaBneHUs U MHAUKaUmS

54.1.1 TMaHenb ynpaBneHus n gucnnemn

7

On/Standby
e}

0

1 NHankaums BbIbpaHHOM yCTaHOBKKM (gucnnen)

2 KHonka Bbl6opa (-), YMEHbLLUEHMNE YPOBHS MOLLHOCTUK, TeMnepaTypbl Unn
ANNTENBHOCTH

3 KHonka Bblbopa (+), yBenmyeHme ypoBHA MOLLHOCTU, TeMnepaTypbl Unu

ANUTENbHOCTU

dyHKUMOHanNbHasa KHonka YpoBeHb (Level)
dyHKUMOHanbHasa kHonka Temnepatypa (Temp)
®yHKUMOHanbHasa kHonka Bpemsa (Timer)

KHonka BknrovyeHune/Pexum oxupanua (On/Standby)

N O oA

54.1.2 YkasaHus Ha npubope

OT0 ykasaHve n nigukaumsa ,H" Ha gucnnee npeaynpexgaroT, 4To
Kepamuyeckasi naHesnb MOXeT ObITb ropsyen. XoTs cama MHAYKLMOHHAsS nnuTa
BO BpeMs npoLecca Bapku He BblaendeT Tenno, TemnepaTtypa KyxoHHOM
nocyabl HarpesaeT KOHJOPKY!

Cobnogante cneaytowme npasuna 6e3onacHoCcT, YToOblI HE 06XXeYbCsa 0 ropsaYmni
npmnbop:

AVORSICHT BHumaHue
AVORSICHT OnacHOCTb 00)e4bcs 0 ropAa4vyto I'IOBerHOCTb!

» He kacantecb KepaMmM4yeCcKom naHesnu, noka oHa ropsiyas (Ha gucnnee nosiensietcs H).

» He knagute HUKakux npeamMmeToB Ha ropaYvyro KepaMn4ecKkyro naHersb.

54.1.3 3ByKOBble CUrHanbl
Mocne BKMNoYeHMst 1 B cnydae owmnbkn Nnpnbop nogaeT 3ByKOBOW CUrHar.
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| HINWEIS | [MpumevaHmne

» 3BYKOBOW CuUrHan pasgaeTtcs 4O Tex nop, noka ownbka He ByaeT ycTpaHeHa, Unuv noka
He ByaeT BblkNYeH npubop. bonee noapobHyo MHpopmMaunto 06 MHANKaLUKM OLLIMBOK
cMOTpM B rmaese «MHAMKauua HencnpaBHOCTENY.

5414 3awwmTa OT neperpesa

Mpnbop ocHalleH cMcTeMON 3alnTbl OT Neperpesa. Ecnu Temnepatypa npmbopa
NpeBbILWAET KPUTUYECKUIA YPOBEHDb, HA MHAMKALMM NOSABNAETCA COOTBETCTBYIOLLNIA KOA
owunbkm ,,E05“. Mo npnumHam 6e3onacHoCTV NpMbop OTKIHOYAET AanbHENLYIO nogavy
SNEKTPOnNUTaHUS.

Mocne ga3sbl oxnaxaeHust NPUGop MOXHO BbIKIMOYNTL U CHOBA BKITHOUNTD.

LIZZENS pumevaHue

» bonee nogpobHyto nHpopmaumio 06 nHaAnKauum ombok CMOTPU B rnaee
«MHgmMKauma HemcnpaBHOCTENY.

54.1.5 TIacnopTtHas Tabnunuka

MacnopTHasa Tabnuyka ¢ ykazaHMem napameTpoB NOAKITHYEHUS U MOLLHOCTM HAaXOAUTCS C
HWXHEN CTOPOHbI Npubopa.

55YnpaBneHue n akcnnyaraums

B aTown rmaBe cogepxartcsa BaxHble yka3aHusi no obcnyxumeaHuto npubopa. Cobnogante
yKasaHus, YTobbl n3bexaTb ONacHOCTEN N NOBPEXAEHUMN.

AWARNUNG' [MpepocTtepexeHue

» He octaBnante npubop Bo BpemMsi paboTbl 6€3 Haa3opa, YTobbl CyMeTb BOBPEMS
BMELLATbCSA NP BO3HUKHOBEHMM ONACHOCTMU.

55.1 MpuvHUMN paboTbl U NpeMmMmyLiecTBa UHAYKLUNOHHbIX KOH(OPOK

Y NHOYKUMOHHOW BapO4YHOW NaHenu Tensno He nepegaeTca OT HarpeBaTerlbHOro afieMeHTa
Yyepes nocyay K npurotasnueaeMomy dbnogy, a Heobxoanmoe Tenno ¢ NOMOLLBIO
NHOYKUWNOHHbBIX MOTOKOB CO34aeTCsl HENOCPEeACTBEHHO B NOCyAe AN Bapku.

NHaykumoHHas kaTylika noJ Bapo4YHON NOBEPXHOCTLIO U3 CTEKINOKEPaMUKM NPOU3BOANT
3NEeKTPOMarHMTHoe nepemMeHHoe rnore, KOTOpoe NPOXOAUT Yepes CTEKINoKepaMmmnyeckyto
naHenb 1 Bo30y)xgaeT B AHE NOCY/Abl TOK, CO3AaloLWwuii TENNO.

MpenmywecTtBa UHAYKLLMOHHOW BapO4YHOU NaHenu

e OHeprocbeperatoliee NpuUroToBneHne NULM Grnarogaps HENOCPEACTBEHHOW Nepeaaye
SHEPrMU B KAcTPIOSHO.

e [loBbiweHHas 6e30MacHOCTb, TaK Kak SHeprnsa nepesaeTca TONbKO NPy yCTaHOBNEHHON
Ha KOH(OpPKy KacTptone.

e [lepenaya aHeprnm mexay MHOYKUMOHHOW KOHGOOPKOW U AHOM KacTpOSfiN C BbICOKUM
KO3(hpULuMEeHTOM NONE3HOro AENCTBUSL.

e Bbicokas ckopocTb Harpesa.

e OnacHOCTb OXOra He3HauuTernbHas!, Tak kak BapoyHasi NaHenb HarpeBaeTcsl TONbKO OT
[Ha KacTpronu.
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e Ecnu cogepxumoe KacTpronu BbITEKAET, OHO He NpUropaert.

e bBbICTpoe, NnaBHoOe perynupoBaHne nogadn aHepruu.

55.2 YkasaHuA No KyXOHHOM nocyae

ﬂocy,u,a, ncnonblyemad and Bapku Ha I/IH,EI,yKLl,I/IOHHOVI nnuTe, gomkHa bbITb U3 MeTanna,
MMETb MarHNTHbIE CBOMCTBA WU 4OCTAaTOYHOE MO pa3mepy, poBHOE OHO.

Tak MOXHO onpeaennTb, ABNAETCA N nogxoasiuen nocyaa:

Y6eantech, 4TO Ha Nocyae ecTb yka3aHWe Ha NPUrogHoCTb ee Ansl UCMOMb30BaHUs Ans
BapKy C MOMOLLbIO MHOYKLUMOHHOIO TOKa, UM NPOBEANTE CreayoLmiA TECT C MarHUTOM:

€ NopHecuTe MarHuT (Hanpumep, MarHUTUK ANA KPenyeHUs Ha
MarHMTHOM Aocke) Ko AHy Bawen KkyxoHHon nocyabl. Ecnu oH ¢ cunoun
@ NPUTArMBaeTCcs, TO NOCYAY MOXHO MCNONb30BaTb HA MHAYKLMOHHOMN
/\;\ BapoO4HOW NaHenm.

Cnepytowas Tabnvua cnyxut B Ka4ecTse OTMPaBHOM TOYKN NpK BbIGOpe NpaBubHOW
nocyAbl AN NPUrOTOBINEHMS MULLN:

Moaxooswas KyXOHHa4dA nocyna Henoaxoasuwas KyXOHHa4d rnocyaa

Mocyoa ns megun, antoMmnHmS,
)Kaponpo4HOro cTekna un gpyras
HemeTannmyeckasa nocyga

KyxoHHas nocyaa ¢ peppOMarHMTHbIM
(cogepxalum xeneso) 4HOM

AManupoBaHHas cTanbHas nocyaa c Mocyna 13 HepxaBsetoLlen cTanu bes
TONCTbIM JHOM MarHUTHOrO CTarnbHOro cepaevHuka

lMocyna, y KOTOpoKn HEeT NrocKoro gHa ans

YyryHHas nocyaa ¢ SManupoBaHHbIM AHOM
yry yA P A YCTaHOBKW Ha nnunTy

Mocyna n3 HepXaBetoLen MHOrOCITONHON
cTanu, HepXasetoLen heppuToBON CTanu
N aniMrHUS CO cneumanbHbIM AHOM

LZZENS pumevaHune

» [Npy MCnonb3oBaHMU NPUTOAHBIX AN MHOYKUMM KacTplorlb HEKOTOPbLIX NPOM3BOAMTENEN
MOXXET NOSBMNATHLCS LUYM, KOTOPbIN 0OYCNOBNEH KOHCTPYKLMEN KacTpiosb.

lMocyna ¢ agnameTpom gHa meHee 12 cm n
bonee 26 cm

CobntogaiTe cnegyowime ykasaHusa Anst UICMoSb30BaHUS NMOAXOASLLEN KYXOHHOWM nocyabi:

AVORSICHT BHumMmaHue

» Vicnonb3yiiTe TONbKO Nocyay C NOAXOAAWMM AN UHOYKLUUM LHOM.
» MakcrManbHO 4oMYCTUMbIV BEC KAcTPHOMM C COAEPXKMMbIM He OOSKEH NpeBbillaTh 6 Kr.

» Cobntogante OCTOPOXHOCTb MNP UCMNOSIb30BAHUN KacTprofien ¢ ABOMHbIMW CTEHKaMU CO
CcBOMCTBaMM BOAAHOM 6aHW. 3 3TUX KacTpronien He3aMeTHO MOXET MCNapuTbCA BOAaA.
OTO NpUBOANT K NOBPEXAEHNIO KACTPHONN U BapOYHOWN NaHenu.
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55.3 YkaszaHuA no TexHuKe 6e3onacHoOCTU

AWARNUNG' [MpepocTtepexeHune

» He octaBnante npubop Bo BpeMs paboTbl 6€3 Haa3opa, YTobbl CyMeTb BOBPEMS
BMELLATbCSA NP BO3HUKHOBEHMM ONACHOCTMU.

» He gsurante npnbop BO Bpemsi paboTbl UNK C ropsivent KacTpronien Ha KoHopKe.

» Cneaute 3a TeM, 4TOObI MOCyAa CTosina No LEHTPY KOHopkK. Ee Henb3s cTaBuTb HU
Ha NaHenb ynpaBeHusl, H1 Ha pamy.

» He knagute Ha KOHOPKN KYXOHHYIO YTBapb, KPbILLKA OT KacTposb UM CKOBOPOAOK UMK
Apyrve npeameTsbl U3 metanna. Ecnv npubop BKMOYEH, 3TU NPeAMETbI MOTYT CUINBHO
HarpeTbCs.

» He knagnte Ha NOBEPXHOCTb Npmnbopa antoMUHNEBYHO OOSbry UM MeTannnM4yeckme
naHenu, 4tobbl n3bexaTb neperpesa.

» He npukacanTech K ropsiyen NoBepPXHOCTU KEpaMUYECKON NaHenu.
Cama nHOyKLUMOHHasa nnuTa BO BpeMs npouecca Bapku He BblaenseT Tenso. Ho
KOH(pOpKa MOXeT HarpeTbCa OT TemMrnepaTypbl Nocyabl.

» KoHdbopka 1 AHO KacTpionu Bceraa A0MKHbI ObiTb CyXUMM 1 YucTbiMn. Ecniv mexay
AHOM KacTpHNn 1 KOHOPKOW NonajeT XMOKOCTb, OHa MOXET UCNapsTbCs U U3-3a
BO3HMKAIOLLErO AABMEHNs KaCTPIONS MOXET NoAnpbIrHyTh BBepXx. CyllecTeyeT
OMacHOCTb NOJyYeHus TpaBMbl.

L8 TpumedaHue

» BhikntoyanTte npmbop nocne ncnonb3oBaHus. Tak Bbl U3GEXMTE HEHYXXHOIO pacxoaa
SHepruu 1 obecneuymnTe cBol 6e30NacHOCTb.

» Ecnu B Te4eHne NpoaormKUTENBHOrO BpeMeHU Bbl He ByaeTe nonb3oBaTbest NpMbopomM,
Mbl PEKOMEHAYEM BblHUMATb BUITKY U3 PO3ETKM.

55.4 Jkcnnyartauum npubopa

55.4.1 BknioyeHue
e BcTaBuTb WITENCENBLHYIO BUIKY B NOAXOASLLYIO PO3ETKY.
e [lucnnen nokasbiBaeT TemnepaTypy NOBEPXHOCTU NHOYKLUMOHHON BapOYHOWN NaHesu.

e Ecnu TemnepaTtypa nosepxHocTu HMxe 50°C, Ha nugukaumm nokasbiBaeTcs ,L", ecnu
TemnepaTypa noBepxHocTu Beiwe 50°C, aucnnen nokasviBaeT ,H". Pasgaetcs
3BYKOBOM curHas. Bce ceetoguoabl 3aropatotcs Ha 1 cekyHay. [Npubop HaxoauTcs B
pexume OXuaaHus.

e YcTaHoBMUTE MO LIEHTPY KOHMOPKM NOAXOOALLYIO KYXOHHYIO NOCYAY C COOAEPXUMbIM AN
Bapku/xapku (J 120 mm - 260 mm).

e [1n4 BKMOYEHNSA NHOYKUMOHHOW NIIUTbl HAXMUTE Krasuwly ,,BkriroyeHune/Pexum
oxupaHua“ (On/Standby).

55.4.2 Pexnm mMoLwHoOCTU

MoTom HaxxmuTe KHONKy YpoBeHb (Level).. BoibupaeTtca ycraHoBneHHas no
YMOJSTHaHMO CTyNeHb MoLHocTK "8", u npubop BknovaeTcs. C NOMOLLBIO KHOMOK
Bblbopa + / - MOXXHO YCTaHOBUTb YpOBEHb OT 1 g0 12.
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| HINWEIS | NMpumeyaHue

» [lpu Bapke Mbl pEKOMEHAYEM, KaK Yy TPaaULUMOHHOWN NINTLI, NONMb30BaTLCA YPOBHAMMU
MoLLHocTn 1-12.

55.4.3 Pexum TemnepaTtypbl

| HINWEIS NMpumeyaHue

» Ecnu nogknoveH BHELLHUIA TEPMOMETP, TO UCMONb3YITCHA (PYHKUUKW ANSA Hero.

e BHyTpeHHUN TepMOMeTp:

e [1ns ycTaHOBKM TemnepaTypbl HaXmuTe KHornky Temnepartypa (Temp). Ha gucnnee
nokasblBaeTcda Temnepartypa no ymonyanuto 120° C.

e Ecnu BHewWwHWI TepMOMETP HE MNOAKMYEH, TEMNEpPaTypy MOXHO yCTaHaBnNuBaTh B
ananasoHe ot 60 go 240°C ¢ NnoMOLLIbKO KHOMOK Bbibopa + / -.
(Ctynenn Temnepartypsl: 60, 70, 80, 90, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220 n 240°C)

e TemnepaTypa n3mepsieTcsl AaT4YMKOM NOJ CTEKIIOKEPAMMUYECKON MaHeNbo, NO3TOMY
nokasaHHasl Ha aucnnee TeMnepaTtypa MOXeT OTNM4aTbCs OT TemnepaTypbl B
KacTptone.

LZZENS pumevaHue

» [1ns roTOBKM C HarpeBOM C TOYHOCTbIO [0 rpagyca pekoMeHayeTCs UCnonb30oBaTh
NnocTaBnsieMbl B KOMMEKTE BHELLIHUA TEPMOMETP.

» OuuncTuTe BHELUHWI TEPMOMETP Nepea NepebiM UCMOSTb30BaAHMNEM.

BHelHU TepMOMeTp - ynpaBreHue TeMnepaTypon BHYTpU nocyabl:

| HINWEIS | NMpumevaHue

» 3akpenuTe pmKcaTop Ha KacTpiorne 1 BCTaBbTe B HErO TEPMOMETP.

» Ecnun Bbl UCNosib3yeTe TanMep, TO BKAKOYaANUTE €ro TOMbKO Nocne AOCTMKEHUS
YCTaHOBIEHHOW TemMnepartypsbl.

e [logkniounte TEPMOMETP K pa3beMy BHU3Y crieBa Ha npubope u noaBecbTe ero B
KacTptonto.

e C nomoubto KHONOK Bblb6opa + / - ¢ warom 1°C MOXHO ycTaHOBUTL Temnepatypy ot 40
no 160°C.

e Korga TepmMoMeTp NOAKIHOYEH, OH HENPEPLIBHO BLIMOMHAET U3MEPEHUE U perynupyeT
TemnepaTypy B COOTBETCTBUM C BbIDpaHHOM HacTporkon. [locne Hayana npouecca
Harpesa Ha gucnnee otobpaxaetca pakTudeckas TemnepaTypa. Ecnu ewwe pas
KOPOTKO HaxkaTb Ha KHoMKy Temnepatypa (Temp), To oToGpasnTCca ycTaHOBEHHAs
3afaHHasa Temnepartypa.

e [lpu BbIBpaHHON OYHKLMK yripaBneHnsa TemnepaTypon BHYTPM NOCYAbl 4151 BapKu
ceBeToamon Temp mMeaneHHO MuraeT.
BHewHUn TepmomeTp - ynpasneHue TemnepaTtypon B Tosnwe npurotaBnmBaemMoro
npoaykra:

e [logkniounte TEPMOMETP K pa3beMy BHU3Y crieBa Ha npubope.
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e B TeyeHune 3 cekyHn HaxmuTe Ha kHornky Temnepartypa (Temp). Ha ancnnee
nokasblBaeTcHa Temnepartypa no ymonyanuto 65° C.

e [lpu BbIBpaHHOW DYHKLMM yNpaBneHns TemnepaTypon BHyTPU NpoaykTa CBeToanos,
Temp 6bICTPO MUraer.

e C nomoLbto KHOMOK Bblbopa + / - ¢ warom 1°C MOXHO yCTaHOBUTL TemnepaTtypy ot 40
0o 160°C n Takum o6pasom ynpaBnATb HYXXHOM TEMNepaTypou B TOMLEe NPoayKTa.

LWZZE8 TpumedaHue

» 3akpenute mKcaTop Ha KacTplone 1 BcTaBbTe B HEro TepMmomeTp. Cneante 3a Tewm,
4yTOObI Kabenb TepMOMETpa He Kacarncs nocyabl AN BapKu.

e Tonbko NOTOM BCTaBbTE TEPMOMETP B NPUrOTaBMBAEMbIN MPOAYKT.

e [lpn HaxxaTun Ha kHoMKy TemnepaTtypa (Temp) Ha aucnnee nokasbiBaeTcsa BblbpaHHas
3afaHHasa Temnepartypa, Kotopast MOXeT ObITb M3MEHeHa.

e [lpu gocTmxeHun 3agaHHOM TeMnepaTypbl B ToMWe NpoaykTa nogada tenna
npuoctaHaesnmneaeTcs, n npmbop BbigaeT coobieHne "END" (koHeL).

° ,D,OI'IOJ'IHI/ITeJ'IbHO BpeMeHEM roTOBKM MOXHO YNpaBJiATb C NOMOLLbIO Ta|7|Mepa:

c) Ecnu HyxxHas TemnepaTypa B TOJLLE NPOAyKTa AOCTUTHYTa, HO YCTaHOBIIEHHOE
BpeMs (Tanmep) eLle He UCTEKMOo, TO Nofaya Tensa ocTaHaBnNMBaeTcs U npudop
BblaaeT cooblieHne "END" (koHeu).

d) Ecnu yctaHoBreHHoe Bpems (TaMep) UCTEKIT0, HO HYXXHas TemnepaTypa B TonLe
NPOAYyKTa He AOCTUrHyTa, NpMbop aBTOMaTUYECKU OTKITOYaeTCs.

e C nomouybto KHOMNKN YpoBeHb (Level) MOXHO nepenTn B pexnm MOLLHOCTN.

e Bbl MoxeTe BbIbpaTb NMbO hyHKuuio YpoBeHb (Level), nubo cdyHkuuio Temnepartypa
(Temp). AkTBHON ABNSeTCa PyHKLMS, KOTopas Obina BbibpaHa nocnegHen.

| HINWEIS | NMpumeyaHue

» Tak Kak npu Xapke ¢ 04eHb ManeHbKNM KONIMYECTBOM Xupa TemnepaTtypa B gHe
nocyabl pacTeT 04eHb BbICTPO, NpU Xapke nepexoauTe B (OYHKUMOHAMbHbBIA PEXNM
Temnepatypa (Temp). 3gecb makcumansHada Temnepatypa coctasnseT 240°C.

55.4.4 Taumep

o Haxmute kHonky Bpems (Timer), 4To6bI NOTOM C NOMOLLIbKO KHOMOK Bbibopa + / -
YCTaHOBUTb NPOLOIMKUTENBHOCTL B AnanasoHe oT 1 go 180 MuHYT ¢ nHTepsanom B 1
MUHYTY.

¢ [lo ncreyeHmn BpeMEHUN pa3faeTcA 3ByKOBOl71 CurHarn, n |'|p|/160p aBToMaTU4eCKn
nepekrni4vaeTCcAa B peEXUM OXNOaHUA.

| HINWEIS | NMpumeyaHue

» Bo Bpemsi paboTbl Taimepa Bbl B Nt060E BPEMSA MOXETE U3MEHUTb ASIUTENbHOCTb C
NOMOLLLbIO KHOMOK Bblbopa +/-. [pu aTomM 6Gnarogaps pyHKumm namatn npubopa
YCTaHOBIEHHbIN YPOBEHb MOLLHOCTW / TEMNepaTypbl HE MEHSIETCS.
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55.4.5 BbiknoyeHue

e [1pnBop MOXHO BLIKITHOUYUTL C MOMOLLbIO KHOMKM BKknroyeHne/Pexum oxunaaHus

(On/Standby), Toraa gucnnen nokasbiBaeT OCTaTOMHOE TEMNMO0 NOBEPXHOCTU
WMHOYKUMOHHOW BapoYHOW naHenu. Ecnun Temnepartypa noBepxHocTu Huxe 50°C, Ha
aucnnee nokasbiBaetcsa ,L", ecnyu Temnepatypa noBepxHocTu Boiwe 50°C, gucnnen
nokasbiBaet ,H".

LZZENS pumevaHue

>

Hukorga He cTaBbTe NYCTYO MNOCYAY Ha Kepamuyeckyto naHenb. [Neperpes nycTon
KacTponun unm nycTton CKOBOPOAbl akTUBUPYET CUCTEMY 3aLUNTbI OT Neperpesa, u
npubop oTKMn4aeTcs.

He nonb3ynTtecb npnbopom, ecrnv OH MMEET Kakme-nmbo NoBpexaeHust Unm
HenpaBunbHO paboTaerT.

Ncnonb3oBaHne He pekoMeHO0BaHHbIX N3rOTOBUTENEM NPUHAANEXHOCTEN 1
3anyacTten MoXeT NPUBECTU K NMOBPEXAEHNSM Npubopa 1 K NoNy4YeHnto TpaBM.

560uyncTKa u yxon

B aTon rmaBe cogepxaTtcsi BaxHble yKazaHus N0 o4MCTke npubopa v yxody 3a HUM.
CobnioganTe ykasaHus, 4Tobbl nsbexaTb noBpexaeHun npubopa n3-3a HenpasBuibHON
OYNCTKM.

56.1 lMNMpaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTn

AVORSICHT BHuMmaHue

O6paTtuTe BHUMaHME Ha criegyloLmne ykasaHus No TeEXHUKe 6e30nacHOCTU, npexae Yem
Bbl Ha4uHeTe YncTUTL NpUBOP:

>

\4

Mpubop cnenyeT perynspHoO YUCTUTb U NOCTOSIHHO YAansaTb OCTaTKM NpoAykToB. Ecnu
npubop He NoAAepPXKMBAETCS B YUCTOM COCTOSIHUM, TO 3TO OTpULATENBHO BNUSET Ha
CPOK €ero aKcniyaTauum n MoXXeT NPMBECTU K ONacHOMY COCTOSIHWUIO Npubopa.

Mepen 04MCTKOM BbIKMOYUTE NPUMBOP M BbiTAWUTE BUKY U3 PO3ETKN.

BapouHasi naHenb nocne ucnosnb3oBaHWs MOXET ObiTb ropsideit. CyuiecTsyeT
onacHocTb nonyyeHus oxora! MNogoxanTe, noka Npubop OCTbIHET.

OunwanTte Nnpndop nocne MCcnosfb3oBaHUs!, Kak TONbKO OH OCTbIHET. CrnLLIKOM aonroe
OXMOaHWEe U3NULLHE 3aTPYAHSAET OYMUCTKY M B UCKMIOYNTENbHbBIX CNyYasx AenaeT ee
HEeBO3MOXXHOW. Npun onpeaeneHHbIX 00CTOATENBLCTBAX CNULLKOM CUTNbHbIE
3arpsi3HEHNst MOryT NoBpeauTb Npubop.

Ecnu B npubop nonaget Bnara, To MOryT ObITb MOBPEXAEHbI 3NEKTPOHHbIE 3NEMEHTbI.
Cnegute 3a TeMm, 4YTOObI XXMAOKOCTb He nonagana BHYyTpb Npubopa Yepes npopesb Ans
BEHTUNSALNN.

Mpunbop Henb3si Norpy»xaTb B BOAY M APYIVE XXNOKOCTU, a Takke noMeluaTb B
NOCYAOMOEYHYI0 MaLLUHY.

He ncnonbayiite arpeccuBHble nnu abpasmBHble YACTSALLME CPEACTBA U
pacTBOpUTENMN.

He cockpebanTe TBEpAbIE 3arpsi3HEHNS XKECTKUMN NpegMeTamMMm.

127



56.2 OuyucTkKka

¢ Kepamuueckasi BapoyHas NaHemnb U BHELWHU TePpMOMETP

[MpoTpuTe KepaMmnyeckyto NaHersnb U BHELLHUA TEPMOMETP BNAXXHOW TPSAMNKOW UNnn
NCNonb3ynTe MArkMm, He abpasmBHbIN MbIfbHbLINM PacTBOP.

€4 Kopnyc n naHenb ynpaBrneHus

OuunwanTe Kopnyc 1 naHenb ynpasneHus npubdopa MArkon BraXHOW TPSNKOWN.

AVORSICHT BHumaHue

» He ncnonb3ynte ynctswme cpeacTsa, cogepkaline pacTBOpUTENN, HanpumMep,
©€eH3uH, YToObl HE NOBPEAUTbL NNacTMaccoBble AeTanw.

57YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

B aTon rmaBe cogepxatca BaXHble yKa3aHWs Mo foKanu3aumm u yCTpaHeHuto
HeucnpasHocTen. CobnoganTe ykazaHus, Ytobbl n3bexarb 0nacHOCTEN U NOBPEXOEHWUN.

57.1 MNMpaBuna TexHNKU 6e30nacHoOCTH
AVORSICHT BHumMmaHue

» PeMOHT a1ekTponprubopoB AOMKEH BbINOMHATLCS TONbKO cneuuanMctTamu,
npoLueawmmm obyyeHre y n3aroToButens.

» 3-3a HeHaanexalllero peMoHTa MOryT BO3HMKaTb 3HAYUTENbHbIE PUCKM OIS
nonb3oBaTeNs 1 NoBpexaeHns npubopa.

57.2 NHgukauunsa HencnpaBHOCTEN
B cnyyae owmnbku gncnnen BolgaeT Ko OLWNOKK, KOTOPLIN ONUCBIBAET MPUYUHY OLLNBKN.

UMHupukauma OnucaHue

EO5 3awumTta oT neperpesa
Ecnn Ha gucnnee nogsnaeTcs nHankaumsa "EO05", To 9To o3HavaeT, YTo
cpaboTana cuctema 3alnTbl OT neperpesa, YTobbl 3aWmnTnUTL NPMGop 1
nocyny. OHa BKNYaeTcss aBToMaTUYECKUN, eCNK Bbl BbiOpanu npsambie
dyHKUMK, a TemnepaTtypa npesbiwaeT 270°C. CpaboTaBLuyto cMcTeMy 3aLuUThbI
OT NeperpeBa MOXHO BEPHYTb B UICXOAHOE COCTOSIHME, BbITALLUB BUIKY M3
PO3€eTKM, Nocne 3Toro Npnbop MoxeT paboTatb B 0OOLIYHOM peXnME.

EO09 BHewHun TepmomeTp 6biNn yaaneH Bo BpeMa paboThl. [1pubop oTknovaeTcs.

EOA Mpnbop He n3mepsieT NoBbILLEHNE TeMNePaTypbl, XOTS NPMBOP NOCTOAHHO
HarpeBaeTcs. Yepes Heckornbko MUHYT Npnbop BbikntoyaeTcd. CHoBa
BKMOYUTE NPUBOP M BCTaBbTE BHELUHUN TEPMOMETP B NOCyAy AN BapKu Unn B
TOMLY NpUroTaBMBaeMoro npoaykTra.

LZZENS pumevaHue

» Ecnu nocne npogomKUTENbHOrO BPEMEHN OXMOAHUSA 1 MOBTOPHOIrO BKITHOYEHUS
npubopa nHankaums ownbkn He nc4esaeT, To Npubop crneayeT OTNpPaBuUTb Ha
NPOBEPKY B CEPBUCHYO CIyXOy.
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57.3 MpnYnHBLI HEUcCNpaBHOCTEN U UX YCTPaHEHUE

Cnepgyowasa Tabnvua noMmoraeT npu fiokanuaauumn n yCTpaHeHUm Menknx
HencrnpaBHOCTEN.

Owwnbka Bo3MOXHblEe NPUYNHBI YcTpaHeHune

He BcTtaBneHa Buska B BcTaBuTb BUIKY B pO3eTKy
Her PO3eTKY
NHOUKaLUMN.

He BkntoyeH npegoxpaHutens BknounTb npegoxpaHuTenb

LZZENS pumevaHue

» Ecnu Bbl ¢ NOMOLLbIO ONMCaHHbIX BbiLLE LLIAroB He MOXeTe peLlnTb Npobnemy,
obpaTtutech, noxarnyncra, B CEPBUCHYHO CIy0y.

58YTunusauua crtaporo npubopa

OneKkTpunYeckme 1 aNeKTPOoHHbIE CTapble NPMOOpPLI CoaepKaT eLle MHOro LIEHHbIX
mMaTepuanoB. Ho oHM cogepaT Takke 1 BpeaHble BeLlecTBa, KoTopble Obinmn _
HeobxoauMbl A4ns nx paboTbl 1 6e3onacHoCcTU. B ocTaToyHbIX oTX04ax unm npm
HenpaBunbHOM 06paboTke OHM MOryT HAHECTU BpeA 340POBbI0 YENoBeKa N OKpyXKatoLLemn
cpege.

lMoaTomy HM B KOeM crydae He BbibpacbkiBanTe Baw ctapbii npubop B Mycop.

| HINWEIS | NMpumeyaHue

» lcnonb3yiiTe opraHn3oBaHHble B Bawem HaceneHHoM nyHkTe cOOopHble NYHKTbI AN
COAYM U YyTUNM3aLMM SNEKTPUYECKNX U SNEKTPOHHBIX CTapbix Npubopos. MNpu
Heo6XxoanMOCTHM Nnosny4YnTe MHopmaumio B agMUHUCTpaumn Baluero HaceneHHoro
nyHKTa, crny0e BbIBO3a Mycopa unv y npoaasua.

» [lo3aboTbTecb 0 ToM, 4TOObI Baw cTapbin npnbop A0 BbiBO3a XpPaHWUIICS B
HeJOCTYNMHOM Ans AeTen MecTe.

59lrapaHTus

Mbl npegocTaBnseM Ha AaHHbIN NPUBOP rapaHTU0 CPOKOM 24 MecsALa C MOMEHTa
MOKYMKKW, KOTOpas pacrnpocTpaHaeTcs Ha AedekTbl MaTepmanos U NPON3BOACTBEHHbIE
aedekTbl. [laHHaa rapaHTUs AencTBUTeNnbHa A5 Takux CTpaH Kak [epmaHna, ABCTpus 1
Hupgepnangpl. [1na nonyyeHns rapaHTUmn B Apyrux CTpaHax, noxanymcra, CBSXXUTECh C
Hamu. Bawm npaBa rapaHTUpoBaHbl COOTBETCTBUM CO CT. 437 u ganee. Npun aTom
octaHeTcsa B cune paxaaHckuin kogekc Nepmannm (BGB). Bel 6ecnnatHo moxeTte
BOCMOJS1b30BaTbCA CBOMMU 3aKOHHbIMW rapaHTUNHbLIMY NpaBamu. [lapaHTus He
pacnpocTpaHAeTCa Ha NOBpPeXAeHUs, BO3HUKLLINE B pe3yrbTaTe HenpaBubHOMo
oGpaLleHnsa nnn ncnonb3oBaHusa Npubopa, a Takke Ha HeMCNPaBHOCTH, KOTOpPbIE
OKa3blBalOT HE3HAUUTESbHOE BNSIHME Ha (OYHKLUUKU UM CTOMMOCTb npubopa. Kpome Toro,
rapaHTUs He pacnpoCTpaHSeTCHa Ha AeTanun, NogBepXXeHHble CTaH4apTHOMY M3HOCY, Ha
NOBpPEeXAEeHWS, BO3HUKLUNE NPU TPaHCMOPTMPOBKE (MOCKONbKY Mbl HE HECEM 3a Hee
OTBETCTBEHHOCTMU), a TaKkKe NOBPEXAEHNSA, BblI3BaHHbIE PEMOHTOM, BbIMOSTHEHHbLIM
CTOPOHHUMM OpraHu3auusamMm.

[aHHbIn npubop 6bin paspaboTaH Anst HEKOMMEpPYECKOro (ObITOBOro) NCNonb30BaHUs 1
€ro XxapakTepuCTUKN NpeaHa3Ha4YeHbl ANsl YAOBETBOPEHNS] COOTBETCTBYHOLLNX
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noTpebHocTen. [apaHTUHbIE 0Bs13aTENbCTBA PACNpPOCTPAHATCSA HA KOMMEpPYecKoe
ncnonb3oBaHue npmbopa TONbKO B TOM Cllyvae, eCriv OHO CPaBHMMO C AOMALUHUM
ncnonb3oBaHmeM. [JaHHbI Npnbop He npeagHa3Ha4vyeH ansa noboro MHOro KOMMEpPYECKOro
MCNonNb3oBaHUA. B cnyvyae BO3HNMKHOBEHNSA 3aKOHHbIX »Kanod Mbl MOXeM
OTPEMOHTUPOBATL MOBPEXAEHHLIN NPUBOP NGO 3aMeHUTb €ro Ha aHaNorn4YHbIN
McnpaBHbIN NPUOOP NO Hawemy yecMmoTpeHuto. O ABHbIX AedeKTax 1 NOBPEXAEHNSAX
cnegyeT coobwnTb Ham B TedeHne 14 gHen ¢ MOMeHTa AocTaBku Tosapa. Jltobble
AanbHenLWwne npeTeH3nm UCKNIYEHbI.

[Mpn NnpegbaBNeHUU NpeTeH3nn No rapaHTUK, NoXanyncra, CBSXXUTECh C HAMU, Npexae
4YyeM BepHyTb TOBap (Hanuuue yeka, noareepXxaatoiero akt nokynku, obasatensHo!).
Hawwm koHTakTHble AaHHble («["apaHT») ykasaHbl B Ha4arne HacTosiwero PykosoacTtea no
aKcnnyaTtauumu.

60 TexHUYeCKUE XapaKTepPUCTUKU

Mpnbop NHaykumMoHHas BapoyHas naHernb
Mopenb TC 2400 Thermo Control (2235)
MapameTpbl NOAKMOYEHUS 220B-240B; 50 u/60 'y
2400 Bt
Pexum oxmnagaHms “YpoBeHb MOLLIHOCTWU 2 COrnacHoO
MoTpebnsiemasi MOLLHOCTb [OunpekTnee o TpeboBaHMSX K 3KONOrMYECKOMY
NPOEKTMPOBAHMIO NPOAYKLUNN, CBA3AHHOM C
anektponoTpebneHvem”
[wnana3oH TemnepaTtypbl 60°C — 240 °C (BHYyTpPEHHUI TEPMOMETP)

40°C — 160 °C (BHELUHNN TEPMOMETP)
abapuTtHble pa3meps! (LW/B/I) 30 x 6 x 37 cm
Bec 3 Kkr
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