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1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerét schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Fleischwolfs FW 2500 (nachfolgend als Ge-
rat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise flr die Inbetriebnahme, die Sicherheit,
den bestimmungsgemaBen Gebrauch und die Pflege des Gerétes. Die Bedienungsanlei-
tung muss standig am Gerat verfligbar sein.

Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der:

« Inbetriebnahme, - Bedienung,

« Stérungsbehebung und/oder « Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.2 Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

A GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu schwe-
ren Verletzungen.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzun-
gen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mégliche gefahrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder gema-

Bigten Verletzungen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.
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1.3 Haftungsbeschrdankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur

die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und FR
erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
konnen keine Anspriiche hergeleitet werden. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fur ES
Schaden aufgrund:

« Nichtbeachtung der Anleitung NL
« Nicht bestimmungsgemafler Verwendung
« Unsachgeméaf3er Reparaturen RU

« Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates pL
+ Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile
« Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor sy

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch

die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. Wir
ibernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Uberset-
zung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche
deutsche Text.

1.4 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotome-
chanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer
Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrdger und Datennetze), auch teilweise,
behilt sich die CASO GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemafer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschdden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaiBe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum

« Herstellen von Hackfleisch, Tartar und (Fisch-)Frikadellen, Burgerpattys

« Herstellen von Wurst, Tofu-Bratwurst

« Herstellen von Kartoffellklo3en, Gemusebratlingen

- Verarbeitung von Teig z.B. fiir Spritzgeback

bestimmt.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.
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A WARNUNG
Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung!
Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.
» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal3 verwenden.
» Diein dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-
sen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schdaden aus nicht bestimmungsgemal3er Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die folgen-

den allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Er-
fahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben, um mdgliche Verletzungen durch Missbrauch zu
vermeiden.

» Betreiben Sie das Gerat nur in trockenen Innenraumen.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat nicht:

« wenn das Gerat selbst oder Teile beschadigt sind,

- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,

« wenn das Gerat heruntergefallen ist.

» Achten Sie darauf, dass die Steckdose gut zuganglich ist, damit Sie
im Bedarfsfall schnell den Netzstecker ziehen kdnnen.

A\ 4
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» Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder am Netzkabel

vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durchfiihren, R
da nicht fachgerecht reparierte Gerate den Benutzer gefahrden. Be- I
achten Sie auch die beiliegenden Garantiebedingungen. ES

» Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich mit Originalzubehor.

» Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, ebenen Untergrund. Achten NL
Sie dabei auf einen ausreichend grof3en Abstand zu starken Warme- RU
quellen wie Herdplatten, Heizungsrohren u. a. PL

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit harten, kratzenden oder scheuern- v

den Reinigungsmitteln wie Stahlwolle 0.A.

» Reinigungs- und Wartungsarbeiten diirfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden.

» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

» Reinigen Sie vor der ersten Benutzung sorgfaltig alle Bauteile, die
mit Lebensmitteln in Kontakt kommen kénnen.

» Verarbeiten Sie keine Knochen, Nisse oder andere harte Zutaten.

» Verarbeiten Sie Fleischstlicke ohne Sehnen, Knochen und Fett.

» Verwenden Sie das Gerat kontinuierlich maximal fiir 5 Minuten.
Lassen Sie dann das Gerat fir 10 Minuten abkuhlen.

» Drehen Sie den Schalter auf R, wenn das Gerat blockiert ist. Die
Schnecke dreht sich jetzt rlickwarts, das Fleisch wird gelockert, um
die Blockade zu I6sen.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen und
nicht in die Spulmaschine geben.

» Uberladen Sie das Geréat nicht und betreiben Sie es nicht im Leerlauf.

» Vergewissern Sie sich, dass alle Teile richtig montiert sind und fest
sitzen.

2.3 Gefahrenquellen
2.3.1 Verletzungsgefahr

A WARNUNG

Bei unvorsichtiger Verwendung des Gerates besteht Verletzungs-
gefahr. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um Verletzun-
gen zu vermeiden:
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A WARNUNG

>

Greifen Sie niemals in das noch rotierende Messer. Halten Sie auch
andere Kichenutensilien wie z. B. Loffel von den drehenden Teilen
fern.

Benutzen Sie niemals lhre Finger oder ein Hilfsmittel um Zutaten
tiefer in das Schneckengehause zu schieben, wenn das Gerat an ist.
Nutzen Sie ausschlieBich den Stopfer zu diesem Zweck.

Trennen Sie das Gerat bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, beim Auswechseln von Zubehor sowie beim Ausein-
andernehmen oder Reinigen stets vom Netz.

Das Messer ist scharf. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie mit dem Gerat
hantieren oder es reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen es vom Netz, bevor Sie Zube-
hor oder Zusatzteile, die im Betrieb bewegt werden, auswechseln.
Unterbrechen Sie das Verarbeiten von Lebensmitteln sofort, wenn
sich das drehende Zubehor nicht mehr oder nur noch sehr schwerfal-
lig dreht und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Halten Sie niemals Ihr Gesicht tiber das Schneckengehause mit
Einflllschale, wenn der Motor lauft. Sollten Sie bei der Vorbereitung
der Zutaten Knochen oder andere harte Bestandteile tGibersehen
haben, kdnnten diese genauso wie Fleischstilicke herausgeschleu-
dert werden. Achtung Verletzungsgefahr!

2.3.2 Gefahr durch elektrischen Strom

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen
besteht Lebensgefahr! Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise, um eine Gefahrdung durch elektrischen Strom zu
vermeiden:

>

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerétes. Werden span-
nungsfihrende Anschliisse beriihrt und der elektrische und me-
chanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr. Dartiber
hinaus kdnnen Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

» Tauchen Sie das Gerat zum Reinigen niemals in Wasser.

CASO FW 2500



3 Inbetriebnahme EN
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerédtes. Beach- FR
ten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

IT
3.1 Sicherheitshinweise ES

A warNUNG. NL

»  Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht

Erstickungsgefahr. RU
3.2 Lieferumfang und Transportinspektion PL
Das Gerdt wird standardméf3ig mit folgenden Komponenten geliefert: SV
Fleischwolf:
« Motoreinheit - Stopfer
«+ Schneckengehause « Schnecke
« Titanveredelte Klinge - Fixierungsring
« Aufsatz zur Wurstherstellung - Aufsatz fiir Teig mit Schablone
« 3 Lochscheiben « Aufbewahrungs-Form der Zubehorteile

(fein - 3 mm, medium - 5 mm, grob - 8 mm)

« 2in 1 Auffangschale (dient als Abdeckung des Einfilltabletts fir die Lagerung und
als Auffangschale)

« Bedienungsanleitung

Burgerpresse:
- Bodenplatten in 2 Gro3en « Patty-Former in 2 Gré3en
« 2in 1 Pressstempel mit Griff (zum Pressen und Herstellen gefiillter Pattys)

HINWEIS

»  Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

P Melden Sie eine unvollstindige Lieferung oder Schiden infolge mangelhafter Ver-
packung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerdt aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial.

HINWEIS

P Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wihrend der Garantiezeit des Gera-
tes auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemaf verpacken zu kdnnen.

casorw2s00  [HENEE
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3.4 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfiillen:

Das Gerat muss auf einer ebenen und stabilen Oberflache aufgestellt werden.
Wabhlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an das Gerat gelangen kénnen.
Das Gerat ist nicht fiir den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank vor-
gesehen.

Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien.

Das Gerédt benétigt eine ausreichende Luftzirkulation (Mindestabstand 15 cm).
Stellen Sie das Gerat nicht in einer heien, nassen oder sehr feuchten Umgebung
oder in der Nahe von brennbarem Material auf.

Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) diirfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden,
wenn sie die Voraussetzungen fiir den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates
sicherstellen.

3.5 Elektrischer Anschluss

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

Vergleichen Sie vor dem Anschlieen des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schdden am Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen Sie
Ihre Elektro-Fachkraft.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlingerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit ver-
bundenen Brandgefahr verboten.

Wickeln Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch vollstandig ab. Achten Sie dabei
darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten oder heile Gegenstande be-
schadigt wird.

Die Steckdose muss liber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Giberpriifen. Der Herstel-
ler kann nicht verantwortlich gemacht werden fiir Schaden, die durch einen fehlen-
den oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

CASO FW 2500
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In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zu Aufbau und Funktion des Gerétes.

4.1

@QEWEW®E)

©

Aufbau und Funktion

Gesamtiibersicht

4.1.1 Fleischwolf

Motoreinheit
Drehregler (R, 0, 1, 2)
Einspannhebel
Antriebswelle
Schneckengehéduse
Einfilltablett
Stopfer

2in 1 Auffangschale (dient als
Abdeckung des Einfiilltabletts und
als Auffangschale)

Schnecke

QREREREE

EN
FR
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SV

Titanveredelte Klinge
Lochscheiben fein (3 mm)
Lochscheibe medium (5mm)
Lochscheibe grob (8 mm)
Fixierungsring

Wurstvorsatz

Teigvorsatz mit Schablone

Aufbewahrungs-Form der
Zubehorteile

casorw2s00 [
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4.1.2 3in1Burgerpresse

ES @
N @

RU

b Bodenplatte grof3 (10 cm) @ Patty-Former klein
L
Patty-Former grof3 @ 2in 1 Pressstempel mit Griff

sV @ Bodenplatte klein (6,5 cm) g:faliéff;?yz?d zum Herstellen

4.2 Bedienelemente

0

o \ 1 R = Riickwirts

® 0=Aus
1 = Geschwindigkeitsstufe 1
2 = Geschwindigkeitsstufe 2

e 2

4.3 Zusammenbau

1. Stellen Sie die Motoreinheit (1) auf eine gerade Oberflache.
2. Der Einspannhebel (3) an der Antriebswelle (4) muss sich oben in waagerechter
Position (m) befinden.

3. Stecken Sie das Schneckengehduse (5) in die Antriebswelle (4) .

4. Schieben Sie den Einspannhebel (3) nach unten ( ﬂ ).

5. Platzieren Sie die Schnecke (9) mit dem dickeren Ende zuerst im Schneckengehause (5).

6. Setzen Sie die Klinge (10) auf die Schnecke (9), sodass die flachen Seiten Richtung
Lochscheibe zeigen.

7. Setzen Sie die gewlinschte Lochscheibe (11,12 oder 13)

vor die Klinge, indem Sie auf die beiden Aussparungen
(links/rechts) des Schneckengehduses (5) achten.

8. Setzen Sie den Fixierungsring (14) auf und drehen Sie
diesen im Uhrzeigersinn fest.

9. Platzieren Sie das Einfilltablett (6) auf dem Schnecken-
gehause (5).

10. Platzieren Sie die Auffangschale (8) unter dem Auslass des Gerits.

CASO FW 2500




4.4 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite

des Gerites. FR
. . IT
5 Bedienung und Betrieb
ES
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten Sie
die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden. NL
A WARNUNG. RU
P Das Gerit wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahr schnell PL
eingreifen zu kdnnen. sV

» Tipp: Kiihlen Sie das Schneckengehiuse (5) vor der Benutzung des Gerits im Kiihl-
schrank oder spiilen Sie es mit kaltem Wasser durch, dies erleichtert die Verarbeitung.

Wenn Sie Tartar herstellen wollen, wolfen Sie das Fleisch 2 mal unter Einsatz der
medium Lochscheibe.

5.1 Vor dem Erstgebrauch

Reinigen Sie das Geréat wie unter,Reinigung und Pflege” beschrieben.

5.2 Gebrauch des Fleischwolfes

1. Schneiden Sie das Fleisch in Stlicke vor. Entfernen Sie alle Knochen, Sehnen und
Knorpel. Benutzen Sie kein gefrorenes Fleisch! Lassen Sie gefrorenes Fleisch voll-
standig auftauen!

Geben Sie das Fleisch auf das Einfilltablett.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Stellen Sie den Drehregler auf die gewlinschte Geschwindigkeitsstufe.

Schieben Sie das Fleisch vorsichtig mit dem Stopfer in das Schneckengehause.
Stellen Sie den Drehregler nach dem Gebrauch wieder auf 0 und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

oukwnN

5.3 Herstellung von Wurst

Sie benotigen den Aufsatz zur Wurstherstellung (15). Weichen Sie die Wursthaut min-

destens 10 Minuten in Wasser ein, bevor Sie diese befillen.

1. Platzieren Sie die Schnecke (9) wie gewohnt mit dem dickeren Ende zuerst in dem
Schneckengehduse (5).

2. Setzen Sie Klinge (10) und Lochscheibe (11, 12 oder 13) auf die Schnecke.

3. Platzieren Sie dann den Aufsatz flr die Wurstherstellung (15) vor die Lochscheibe
(11,12 oder 13).

4. Drehen Sie den Fixierungsring (14) fest.

5. Geben Sie Ihre bereits gewolfte und gewiirzte Fiillung flr die Wurst auf das Einfiill-
tablett (6) und schieben die Fiillung vorsichtig mit dem Stopfer (7) in das Schne-
ckengehduse (5).

CASO FW 2500



EN 6. Spannen Sie die eingeweichte Wursthaut tiber den Aufsatz fiir die Wurstherstellung
(15) und betreiben Sie das Gerdt wie gewohnt. Sollte die Wursthaut am Aufsatz fest-
FR kleben, dann feuchten Sie diesen mit Wasser etwas an.

IT 5.4 Verarbeitung von Teig z.B. Spitzgeback

ES  Sie bendtigen den Aufsatz fir Teig mit Schablone (16).
1. Platzieren Sie die Schnecke (9) wie gewohnt mit dem dickeren Ende zuerst in dem
NL Schneckengehduse (5).

2. Setzen Sie Messer (10) und Lochscheibe (11, 12 oder 13) auf die Schnecke.
RU 3. Platzieren Sie dann den Aufsatz fiir das Spritzgeback vor die Lochscheibe.
4. Drehen Sie den Fixierungsring (14) fest.
PL. 5. Schieben Sie die Schablone fiir die unterschiedlichen Spritzgeback-Variationen
sV durch den Aufsatz fur das Spritzgeback.
6. Platzien Sie dann wie gewohnt das Einfulltablett (6) auf dem Schneckengehéuse (5)

und nutzen Sie den Stopfer (7) um den Teig in das Schneckengehduse zu schieben.
5.5 Zusammenbau und Gebrauch der 3 in 1 Burgerpresse

5.5.1 Burgerpattys mit ca. 10 cm und 6,5 cm Durchmesser

1. Legen Sie die Burgerplatte in den Patty-Former.

2. Befillen Sie den Patty-Former mit Hack oder pflanzlichen Alternativen.

3. Pressen Sie die Masse mit dem Pressstempel nach unten.

4. Wenden Sie die Burgerpresse mit Fiillung und driicken Sie die Burgerplatte aus
dem Patty-Former. Losen Sie den Patty vorsichtig von der Burgerplatte.

5.5.2 Gefiillte Burgerpattys

1. Legen Sie die gro3e Burgerplatte in den grof3en Patty-Former.

2. Befillen Sie den Patty-Former mit Hack oder pflanzlichen Alternativen.

3. Entfernen Sie die untere Abdeckung von dem Pressstempel, indem Sie den oberen
Aufsatz in Pfeilrichtung,OPEN” drehen .

4. Dricken Sie mit dem kleinen Pressstempel eine Vertiefung in den Patty.

5. Fillen Sie diese Vertiefung mit Ihren gewiinschten Lebensmitteln.

6. Decken Sie die Vertiefung mit Hack ab.

7. Setzen Sie die grof3e Abdeckung wieder auf den Pressstempel.

8. Pressen Sie den Patty erneut und entnehmen Sie diesen anschliefend wie oben

beschrieben.

HINWEIS

» Tipp: Legen Sie Backpapier zwischen die einzelnen, fertig gepressten Burgerpattys,
damit diese nicht zusammenkleben.

6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerétes.
Beachten Sie die Hinweise um Beschdadigungen durch falsche Reinigung des Geréates zu
vermeiden.
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6.1 Sicherheitshinweise

A VORSICHT o
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen: IT

P Ziehen Sie den Netzstecker des Gerétes vor der Reinigung, und wenn es nicht im Ge-
brauch ist, aus der Steckdose. ES
P Die Motoreinheit mit Kabel (1), die Schnecke (9), das Schneckengehéuse (5), der Fixie- NL
rungsring (14) und das Einfilltablett (6) diirfen nicht in der Spulmaschine gereinigt
werden. RU
» DieKlinge (10) ist scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.
PL

6.2 Reinigung sy
Reinigen Sie die Zubehorteile direkt nach dem Gebrauch.

1. Entfernen Sie Fleisch- und Teigreste aus dem Schneckengehduse, indem Sie ein Stiick
Brot verarbeiten.

2. Stellen Sie den Drehregler auf 0 und ziehen Sie den Netzstecker.

3. Entfernen Sie das Einfillltablett (6).

4, Losen Sie den Fixierungsring (14) und entfernten Sie alle Zubehorteile aus dem
Schneckengehduse (5).

5. Schieben Sie den Einspannhebel (3) an der Antriebswelle (4) nach oben (m) und
entfernen Sie das Schneckengehause (5).

6. Spllen Sie alle Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in Kontakt gekommen sind, mit
warmem Spulwasser ab und trocken Sie diese umgehend ab.

7. Der Stopfer (7), die Klinge (10), die Lochscheiben (11, 12, 13), der Wurstvorsatz (15), der
Teigvorsatz mit Schablone (16) und die Auffangschale sind sptilmaschinengeeignet.

8. Fetten Sie das Messer und die Lochscheibe vor dem nachsten Gebrauch mit etwas
Speisedl ein.

P Achtung die Klinge ist scharf. Verletzungsgefahr!

P Achten Sie darauf, dass die kleinen Bauteile in der Spulmaschine nicht verloren
gehen.

7 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Storungslokalisierung und Stérungs-
behebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
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7.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

P Reparaturen an Elektrogeriten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemaBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
und Schaden am Gerat entstehen.

Problem Losung

Vergewissern Sie sich, dass der Stecker richtig in der Steck-
Das Gerat startet nicht. dose sitzt. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat korrekt
zusammengebaut ist.

Drehen Sie den Schalter auf R und l6sen Sie so die Blocka-
Etwas blockiert das de. Sollte dies nicht ausreichen, ziehen Sie den Netz-
Gerat. stecker, schalten das Gerat aus und bauen Sie das Gerat
auseinander, um die Blockade zu entfernen.

Das Gerat ist Uberhitzt. Stellen Sie den Drehregler auf 0
und ziehen Sie den Netzstecker. Bauen Sie das Gerat aus-
einander und entfernen Sie die Zutaten aus dem Gerat.
Das Gerat stoppt. Driicken Sie die rote Reset-Taste auf der Unterseite des
Gerats. Lassen Sie das Gerat fir 60 Minuten abkihlen.
Kontaktieren Sie den Kundendienst, wenn der Uberhit-
zungsschutz haufig ausgelost wird.

P Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen, wen-
den Sie sich kostenlos an den Kundendienst.
P Reinigen Sie das Gerit bevor Sie es an den Kundendienst senden.

8 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion

und Sicherheit notwendig waren. Im Restmll oder bei falscher Behandlung

kdnnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben

Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmdill. | ]

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und Ver-
wertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich gegebenen-
falls bei lhrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei lhrem Handler.

P Sorgen Sie dafiir, dass |hr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.
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8.1 Entsorgung der Verpackung

oY

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsma- ‘
terialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichts- g ’ FR
punkten ausgewahlt und deshalb recycelbar.

Die Ruckflihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert T
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an ES
den Sammelstellen fiir das Verwertungssystem »Griiner Punkt.

NL
9 Garantie RU
Fur dieses Produkt Gibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie PL

fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzuftihren sind. Unsere Garantie
gilt fir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Firr alle anderen Lander kontaktieren SV
Sie uns bitte.

Ihre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon unbe-
rihrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fiir Sie unentgeltlich. In
der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemaRe Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind VerschleiBteile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und

leistungsmaRBig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerdt austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-

dung des Gerédtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your device will serve you for many years if you handle it and care for it properly. We IT
wish you a lot of pleasure in using it!

1.1 Information on this manual NL

These operating instructions are a component of the mincer FW 2500 (referred to her-

eafter as the Device) and provide you with important information for the initial commis- ~ RU
sioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

- Commissioning, « Operation,

« Troubleshooting and/or « Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

1.2 Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A ATTENTION
A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate
injuries.
P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the machine.
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1.3 Limitation of liability
All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
FR  and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best
of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.
IT No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions
in this manual.
ES " The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result of the
following:
« Non-observance of the manual
RU * Usesfornon-intended purposes
« Improper repairs
PL « Technical alterations, modifications of the device
« Use of unauthorized spare parts
SV Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guaran-
tee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any
liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

1.4 Copyright protection

This document is copyright protected.

CASO GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical reproduction,
duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data carriers,
data networks), even partially. Subject to content and technical changes.

2 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

2.1 Intended use

This device is intended for use in the household and for similar applications such as:

« Preparation of minced meat, tartare and (fish) rissoles, burger patties

« Preparation of sausages, tofu frying sausages

« Preparation of potato dumplings, vegetarian rissoles

- processing of dough for example for spritz biscuit

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are conside-
red incompatible with the intended or designated use.

Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended

use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating
Manual.
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Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded. m
The User bears the sole risk.

FR
2.2 General Safety information

IT

PLEASE NOTE
Please observe the following general safety notices with regard to ES
the safe handling of the device. NL
» Children must not use this appliance. Keep the appliance and its RU
power supply unit away from children.
PL

>

The device may be used by individuals with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience and / or know- sV
ledge of their use if they are supervised or have been instructed at to
the safe use of the device and have understood the resulting hazards.
Children shall not play with the appliance.

Use the appliance only as described in the user’s guide to avoid
possible injury from misuse.

Operate the appliance only in dry indoor areas.

Do not operate the appliance unattended.

Do not use the appliance:

- if the appliance itself or parts are damaged,

« if the power cord or plug is damaged,

« if the appliance has been dropped.

Make sure that the power socket is easily accessible so that you can
quickly unplug the device if required.

Do not make any modifications to the appliance or the power cord.
Only have repairs carried out by a specialist workshop, as applian-
ces that have not been repaired properly endanger the user. Please
also observe the enclosed warranty conditions.

Only use the device with original accessories.

Place the appliance on a stable, level surface. Ensure sufficient
distance between the appliance and strong heat sources such as
hotplates, heating pipes, etc.

Do not clean the appliance with hard, scratchy or abrasive cleaning
agents such as steel wool or similar.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children.

CASO FW 2500



DE

m PLEASE NOTE

FR <
IT
ES P>
NL
RU
PL P
SV
>
| 2
>

Defective components must always be replaced with original repla-
cement parts. Only such parts will guarantee that the safety require-
ments are fulfilled.

Only customer service departments authorized by the manufacturer
may carry out repairs on the device during the guarantee period, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in the
event of any subsequent damages.

Carefully clean all components that will come in contact with food
befor first use.

Do not process bones, nuts or other hard ingredients.

Process sinewless, boneless and fatless meat in pieces.

Use the device continuously for a maximum of 5 minutes. Then let
the device coold down for 10 minutes.

Turn switch to R if the unit is blocked. The snake rotates backwards.
The meat is loosened to resolve the blockage.

Do not overload the device and do not let it operate un-loaded.

Be sure the parts are properly assembled to original base and in
place.

2.3 Sources of danger

2.3.1 Danger of injury

A WARNING

Careless use of the appliance may result in injury. Note the follo-
wing warnings to avoid injury.

>

>

>

Never put your fingers into the blade while it is still turning. Also keep
other kitchen utensils, such as spoons, away from moving parts.
Never use your finger os tools to push ingredients deeper into the
head tube while the device is running. Always use the pusher for this
purpose.

Disconnect the device from mains power if it is unsupervised; before
assembling it; when changing over accessories and when disassemb-
ling or cleaning it.

The blade is sharp. Be careful when handling or cleaning the device.
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» Turn the device off and disconnect it from mains power before chan-
ging over accessories or installing spare parts which move during
operation. IT

» Stop processing of food immediately if rotating accessories no longer  gg
turn or only turn with difficulty and unplug the device.

» Never hold your face over the head tube with hopper plate when the
motor is running. If you have overlooked hard components during RU
the preparation of the ingredients, they and also pieces of meat can PL
be thrown out. Warning: Danger of injury!

NL

SV

2.3.2 Dangers due to electrical power

A DANGER

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or

subassemblies! Observe the following safety notices to avoid dangers

due to electrical power:

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or its customer service or a similarly qualified
person in order to avoid hazards.

» Do not open the housing on the device under any circumstances.
There is a danger of an electrical shock if live connections are tou-
ched and the electrical or mechanical structure is altered. In addi-
tion, functional faults on the device can also occur.

» Do not immerse the appliance in water for cleaning.

3 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning
of the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

3.1 Packaging safety information

Personal and property damages can occur during commissioning of the device!
Observe the following safety notices to avoid such dangers:

P Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.
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3.2 Delivery scope and transport inspection

The device includes the following components:

Mincer:

« Motor unit « Pusher

« Auger housing « Auger

« Titanium-coated blade - Fixing ring

« Sausage filler « Cookie attachment with template
- 3 cutting plate - Storage of the accessories

(fine - 3 mm, medium - 5 mm, coarse - 8 mm)

«+ 2in 1 collection tray (can be used as a cover for the filling tray when stored and as
a collection tray)

« Operating manual

Burger press:
« Base plates in 2 sizes « Patty formers in 2 sizes
« 2in 1 pusher with handle (for pushing and for production of patties with fillings)

PLEASE NOTE

P Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the
unit for any visible damage.

» Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.

3.3 Unpacking

Carefully remove the packaging material and unit from the carton.

PLEASE NOTE

P If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in
the event a return is necessary.

3.4 Setup location requirements

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location

must fulfil the following prerequisites:

e  Place the device on a firm and even work surface.

e Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces

on the device.

The device is not intended to be installed in a wall or a built-in cupboard.

Do not use the device outdoors.

The device requires adequate air circulation (minimum distance 15 cm).

Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near

flammable material.

e Theinstallation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g.
on ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.
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3.5 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following instruc-

tions must be observed for the electrical connection: FR
e  Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequen- T
cy) on the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in
order that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician. ES

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs ~ NL
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.
e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the RU
ice maker or over hot or sharp surfaces.
e  The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch. PL
e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a sV
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installati-
on checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made respon-
sible for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

4 Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of
the device.

4.1 Overview

4.1.1 Mincer
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@ Motor unit
;R (2 Switch(R,0,1,2)
T @ Locking handle
@ Attachment outlet
ES @ Auger housing
NL @ Filling tray
RU @ Pusher
PL 2in 1 collection tray (can be used as a
cover for the filling tray when stored
SV and as a collection tray)

©

Auger

4.1.2 3in 1Burger press

diilin

1)

\D)

Base plate large (10 cm)

Patty former large

¥

Base plate small (6.5 cm)

P
¥

Controlelements
0
) \. 1

e 2

@
=
!
=

(.

Titanium-coated blade
Cutting Plate fine (3 mm)
Cutting Plate medium (5mm)
Cutting Plate coarse (8 mm)
Fixing Ring

Sausage filler

Cookie attachment with template

SISO

Storage of the accessories

@

) QD

@ Patty former small

@ 2in 1 pusher with handle (for
pushing and for production of patties
with fillings)

R = Reverse

0 = Off

1 =Speed level 1
2 =Speed level 2

2|
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4.3 Assembling

1. Place the motor unit (1) on a flat surface.
2. Thelocking handle (3) on the attachment outlet (4) has to be in horizontal position (m). FR
3. Place the mincer body (5) in the attachment outlet (4). T
4. Slide the locking handle (3) downwards (n ).
5. Place the snake (9) with the thicker end first into the head tube (5). ES
6. Place the blade (10) on the scroll (9) with the flat sides facing out-

wards towards the mincer screen. NL
7. Insert the desired cutting plates (11,12 or 13) over the blade, pay-

ing attention to the two notches (left/right) on the mincer body (5). RU
8. Fitthe fixing ring (14) and turn it clockwise until it sits tightly. pL
9. Fit the filling tray (6) onto the mincer body (5).
10. Put the collecting tray (8) under the device’s outlet. SV

4.4 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded beneath the
device.

5 Operation and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can inter-
vene quickly in the event of dangers.

PLEASE NOTE

P Tip: Cool the auger housing (5) vor using oft he device in the refrigerator or rinse it
with cold water, this will improve the processing.

» If you want to produce tartare, you should mince the meat 2 times by using the me-
dium cutting plate.

5.1 Before first use

Clean the device, see “cleaning”

5.2 Operation of the mincer

1. Prepare the meat to pieces. Remove all bones, gristle, sinews. Do not use frozen
meat. Let frozen meat thaw completely!

Enter the meat in the filliing tray.

Plug the power plug into the power outlet.

Turn the switch to the desired speed level.

Slide the meat gently with the pusher into the head tube.

After use, set the switch back to 0 and unplug the appliance from the power socket.

oukwN
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5.3 Making sausage

You need the sausage filler (15). Soak the sausage skin in water for at least 10 minutes
FR  before you fill them.

1. Place the auger (9) as usual with the thicker end first into the auger housing (5).
I 2. Insertthe blade (10) and the cutting plates (11, 12 or 13) onto the auger.
ES 3. Then place the sausage filler (15) on cutting plate (11, 12 or 13).
4. Tigthen the fixing ring (14).
NL 5. Enteryouralready minces and spices filling for the sausages on filling tray (6) and
push in gently with pusher (7) into the auger housing (5).
RU 6. Clutch the sausage skin of the sausage filler (15) and use the device as usual. If sausce
oL skin gets stuck onto sausace filler then wet it with some water.
sV 5.4 Processing dough for example spritz biscuit

You need the Cookie attachment with template (16).

Place the auger (9) as usual with the thicker end first into the auger housing (5).
Insert the blade (10) and the cutting plates (11, 12 or 13) onto the auger.

Place the dough accessory (16) on cutting plate (11, 12 or 13).

Tigthen the fixing ring (14).

Slide the pattern for spritz biscuit through the dough accessory.

Put the filling tray (6) onto the mincer body (5) as usual and use the pusher (7) to
push the dough into the mincer body.

oukwh=

5.5 Assembly and use of the 3 in 1 burger press

5.5.1 Burger patties with a diameter of approx. 10 cm and 6.5 cm

Place the burger patty in the patty former.

Fill the patter former with minced meat or plant-based alternatives.

Use the pusher to push the mixture down.

Turn the burger press with the filling and push the burger patty out of the patty
former. Carefully remove the patty from the burger plate.

PWhN=

5.5.2 Burger patties with fillings

1. Place the larger burger plate in the larger patty former.

2. Fill the patter former with minced meat or plant-based alternatives.

3. Remove the bottom cover from the pusher by turning the top part of the attach-
ment in the “OPEN" arrow direction.

4. Use the small pusher to make a depression in the patty.

5. Fill the depression with the desired ingredients.

6. Cover the depression with minced meat.

7. Replace the large cover on the pusher.

8. Push the patty down again and then remove it as described above.

PLEASE NOTE

»  Tip: Place baking paper between the individual, completed burger patties to stop
them sticking together.
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6 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

6.1 Safety information

A ATTENTION
Please observe the safety instructions, before cleaning your device:

P Unplug the device when not in use and before any cleaning.

» Do not clean the motor unit with power cord (1), the scroll (9), the mincer body, the
fixing ring (14) or the filling tray (6) in a dishwasher.

P The blade (10) is sharp. Handle it with care.

6.2 Cleaning

Clean accessories immediately after use.

1. Remove meat and dough residues from the head tube by mincing a piece of bread.

2. Turn the switch to 0 and unplug the device.

3. Remove thefilling tray (6).

4, Unscrew the fixing ring (14) and remove all accessory parts from the mincer body (5).

5. Slide the locking handle (3) on the attachment outlet (4) upwards W)and remove
the mincer body (5).

6. Wash all parts which were in contact with food in warm soapy water and dry them
immediately.

7. The pusher (7), the blade (10), the mincer screens (11, 12, 13), the sausage filler (15),
the cookie attachment with template (16) and the collecting tray can be cleaned in a
dishwasher.

8. Wipe the blade and the mincer screen with a small amount of vegetable oil before

reusing them.

»  Warning the blade is sharp. Danger of injury

PLEASE NOTE

P Please take care that small parts do not get lost in the dishwasher.

7 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

DE
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7.1 Safety notices

ATTENTION
FR A

P Repairs of electrical appliances must be carried out by qualified person who are
T trained by the manufacturer.

P Repairs performed by untrained persons may result in considerable hazards for the
ES user and damage the machine.

NL 7.2 Troubleshooting table

RU
Problem Solution
PL
. Please check whether the power plug is properly plugged.
SV Ig(itdewce does not Please check whether the assembly is done according to

assembly methods.

Turn the switch to R to loosen the blockage. If this is not
The device is blocked. enough please switch of the device, unplug the cord and
deasemble the device to remove the blockage.

The device is overheated. Turn the switch to 0 and unplug
the device. Disassemble the device and remove ingre-
The device stoped. dients from it. Press the red reset button on the device’s
base. Let it cool down for 60 minutes. Contact customer
service if overheating system is activated too often.

PLEASE NOTE

» If you cannot solve the problem by carrying out the steps described above, our Cus-
tomer Service will help you free of charge.
P Clean the device before you send it to customer service.

8 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or

were handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the
environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable I
waste under any circumstances.

PLEASE NOTE

P Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.
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8.1 Disposal of the packaging
[ 2]

The packaging protects the device against damages during transit. The packa-
ging materials are selected in accordance with environmentally compatibleand @ ‘ FR
recycling-related points of view and can therefore be recycled. Returning the - ’

packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the I

quantities of accumulated waste. ES

Take any packaging materials that are no longer required to “Green Dot" recycling

collection points for disposal. NL

9 Guarantee RU
PL

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the SV
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-
ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects
which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its perfor-
mance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers commer-
cial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for any
other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace
it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin-
ning of this instruction manual.
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1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec I'appa-
reil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions. Votre |‘apparail sera fidéle de

nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément. Nous vous souhaitons IT
beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

1.1 Informations relatives a ce manuel NL
Ce mode d'emploi fait partie intégrante du hachoir a viande (nommé par la suite l'appa-

reil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité, 'utilisa- RU
tion conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et PL
mis en application par toute personne effectuant : sV
« sa mise en service, « son utilisation,

- sa réparation - et/ou son entretien

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de
I'appareil.

1.2 Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

A DANGER

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessu-

res dangereuses.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

A PRUDENCE
Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres
ou superficielles.
P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

REMARQUE

Cette indication est accompagnée d‘informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de I'appareil.
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1.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d‘installation, de fonction-
nement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au moment de
la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu’ici et de nos connais-
sances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et descriptions contenues
dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :

« le non respect du mode d'emploi

- |'utilisation non conforme

- des réparations non professionnelles

- des modifications techniques, modifications de I'appareil
- ['utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons
toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par
nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

1.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-
matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO GmbH.
Modifications techniques et de contenu réservées.

2 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de
cet appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

2.1 Utilisation conforme

Cet appareil est concu pour étre utilisé a la maison dans des pieces fermées pour

« Fabrication de viande hachée, de tartare et de boulettes (de poisson), de galettes pour
hamburgers

- Fabrication de saucisses, saucisses a rotir au tofu

- Fabrication de boulettes de pommes de terre, de Iégumes frits

« préparation de pates, par exemple pour gateaux secs

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

Danger en cas d‘utilisation non conforme!

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié l'appareil peut
devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de facon conforme.

» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.
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Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation non
conforme. Lutilisateur est entierement responsable des risques encourus.

2.2 Consignes de sécurités générales

REMARQUE ES

Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez observer les

consignes générales de sécurités suivantes:

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Lappareil et RU
son cable de raccordement doivent étre tenus hors de portée des
enfants.

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités vV
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent
d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles soient surveil-
lées ou qu'elles aient recu des instructions concernant l'utilisation
de l'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les risques
associés.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

» N'utilisez I'appareil que comme décrit dans le mode d'emploi afin
d'éviter d'éventuelles blessures dues a une mauvaise utilisation.

» N'utilisez I'appareil que dans des intérieurs secs.

N’utilisez pas I'appareil sans surveillance.

N'utilisez pas I'appareil :

- si 'appareil lui-méme ou des pieces sont endommagées,

« si le cordon d‘alimentation ou la fiche sont endommagés,

- si 'appareil est tombé.

» Veillez a ce que la prise de courant soit facilement accessible afin de
pouvoir la débrancher rapidement en cas de besoin.

» N'apportez aucune modification a I'appareil ou au cable d'alimen-
tation. Ne confiez les réparations qu’'a un atelier spécialisé, car les
appareils qui ne sont pas réparés dans les régles de I'art mettent
I'utilisateur en danger. Tenez également compte des conditions de
garantie ci-jointes.

» Utilisez I'appareil uniquement avec des accessoires d'origine.

» Placez I'appareil sur une surface stable et plane. Veillez a ce qu'il soit
suffisamment éloigné des sources de chaleur importantes telles
que les plaques de cuisson, les tuyaux de chauffage, etc.

vy
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REMARQUE

>

>

Ne nettoyez pas I'appareil avec des produits de nettoyage durs,
abrasifs ou qui grattent, comme la laine d’acier ou autres.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés par des
enfants.

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les
piéces pouvant venir en contact avec des aliments.

Les pieces défectueuses doivent étre remplacées uniquement par
des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables de répon-
dre aux exigences de sécurité.

Ne hachez pas d'os, de noix ou autres fruits secs ou d'autres ingré-
dients durs.

Hachez des morceaux de viande sans tendons, os ni gras.
N'utilisez I'appareil en continu que pendant un maximum de 5 mi-
nutes. Laissez refroidir I'appareil pendant 10 minutes.

Tournez le bouton sur R si I'appareil s'est bloqué. Lhélice tourne en
sens inverse et la viande est relachée pour permettre le déblocage
de l'appareil.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide et ne
mettez pas au lave-vaisselle.

Ne surchargez pas l'appareil et ne 'utilisez pas a vide.
Assurez-vous que toutes les piéces sont correctement montées et
tiennent bien.

2.3 Sources de danger

2.3.1 Risque de blessures

A ATTENTION

En Cas d‘utilisation imprudente de I'appareil, le risque de blessu-
re apparait suite aux arétes coupantes. Respectez les consignes de
sécurité suivantes pour éviter tout risque de vous blesser.

>

Ne mettez jamais la main dans la lame encore en rotation. Tenez
également les autres ustensiles de cuisine, comme les cuilleres,
éloignés des pieces en rotation.

N’utilisez jamais vos doigts ou un ustensile pour enfoncer plus pro-
fondément des ingrédients dans le boitier de I'hélice quand I'appa-
reil est allumé. Utilisez exclusivement le poussoir pour ce faire.
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Débranchez toujours I'appareil du secteur si vous n'étes pas sur-
veillé et avant de le remonter, de changer des accessoires, de le
démonter ou de le nettoyer.

La lame est tranchante. Soyez prudent lorsque vous manipulez ou ES
nettoyez I'appareil.

Eteignez 'appareil et débranchez-le du secteur avant de remplacer NE
des accessoires ou des pieces supplémentaires déplacés pendant RU
I'utilisation. PL
Interrompez immédiatement le traitement des aliments si I'ac- o

cessoire en rotation ne tourne plus ou tourne trés difficilement et
débranchez la fiche de la prise de courant.

Ne mettez jamais le visage au-dessus du boitier de I'hélice du bol
pendant que le moteur tourne. Si vous avez oublié des os ou d'au-
tres morceaux durs en préparant les ingrédients, il est possible qu'ils
soient catapultés tout comme les morceaux de viande. Attention,
danger de blessures !

2.3.2 Dangers du courant électriquem

A DANGER

Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des pieces sous
tension ! Pour éviter les risques d‘électrocution veuillez observer les
consignes de sécurité suivantes :

>

>

3

Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant ou son service aprés-vente ou par
une personne de qualification similaire afin d'éviter tout danger.
N'ouvrez en aucun cas le caisson de I'appareil. Il y a danger d‘élec-
trocution si on touche des raccords conducteurs électriques et si on
modifie la structure électrique et mécanique. Cela peut aussi provo-
quer des dysfonctionnements de l'appareil.

Ne plongez pas I'appareil dans l'eau pour le nettoyer.

Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.
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3.1 Consignes de sécurité

Lors de la mise en service de I‘appareil peuvent se produire des dommages pour les
biens et les personnes!
Pour éviter les dangers veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

P Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d’étouffement.

3.2 Inventaire et contrdle de transport
L appareil est livré de facon standard avec les composants suivants:

hachoir a viande:

+ Bloc-moteur « Poussoir

- Boitier de I'hélice « Hélice

« Lame traitée au titane « Bague de fixation

» Embout a saucisse - Embout a pate avec gabarit

« 3 grille « Alvéole de rangement des accessoires

(fine - 3 mm, moyenne - 5 mm, grossiére - 8 mm)

+ Bac de récupération 2 en 1 (sert de couvercle au plateau de remplissage pour le
stockage et de bac de récupération)

» Mode d’emploi

Presse a hamburgers :
« Plaques en 2 tailles » Moule a galette en 2 tailles
« Poingon 2 en 1 avec poignée (pour presser et réaliser des galettes garnies)

REMARQUE

P Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
»  En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement l'expéditeur, I'assurance et le livreur.

3.3 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit :
Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.

REMARQUE

P Veuillez si possible conserver 'emballage original pendant la durée de la garantie
de I'appareil afin de pouvoir emballer correctement l'appareil en cas de recours en

garantie.

CASO FW 2500




3.4 Exigences pour I'emplacement d‘utilisation

Pour un fonctionnement sar et sans probléme de I'appareil, son emplacement dutilisation

doit étre choisi selon les critéres suivants :

Lappareil doit étre posé sur une surface plane et stable.

Ne pas utiliser I'appareil extérieur.

Lappareil nécessite une ventilation suffisante pour un fonctionnement correct. Lais-
sez lors de I'établissement 15 cm d'espace libre sur tous les cotés.

Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux surfa-
ces chaudes de l'appareil.

Lappareil n‘est pas prévu pour une installation dans une niche de mur ou dans un
élément de cuisine.

Ne disposez pas l‘appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou
a proximité de matériaux inflammables.

Linstallation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exem-
ple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

3.5 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil slire et sans panne, il faut observer les indications suivan-
tes pour le raccordement électrique :

Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension
et fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données
doivent correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations. En cas de
doute renseignez-vous aupres d‘un électricien.

Le branchement de l'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable
d'un maximum de 3 métres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mm?>. Il est
interdit d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des
dangers potentiels.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n‘est pas disposé sous
le Ice Master ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a
un circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En
cas de doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien.
Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

DE
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en 4 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le fonctionne-
ment de l'appareil.

4.1 Vued‘ensemble

4.1.1 hachoir aviande

Lame traitée au titane

Grille fine (3 mm)

Bloc-moteur

Bouton rotatif (R, 0, 1, 2)
Levier de serrage Grille moyenne (5mm)
Arbre de transmission Grille grossiere (8 mm)
Boitier de I'hélic Bague de fixation
Plateau de remplissage Embout a saucisse

Poussoir

SIOISIHINISIE

Embout a pate avec gabarit

Bac de récupération 2 en 1 (sert de @ Alvéole de rangement des accessoires
couvercle au plateau de remplissage

pour le stockage et de bac de récu-

pération)

Hélice

I © (@OWEW®E
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4.1.2 3en1Presseahamburgers

G ][>

20 ES
@) | NL
RU
Grande plaque (10 cm) @ Presse a galette petite taille PL
Presse a galette grande taille @ Poincon 2 en 1 avec poignée (pour Y
. presser et réaliser des galettes
@ Petite plaque (6,5 cm) garnies)
4.2 Eléments de commande
0
) \
° 1 R =en arriere
0=arrét

1 =vitesse niveau 1
2 =vitesse niveau 2

o2
4.3 Montage

1. Placez le bloc-moteur sur une surface plate.
2. Lelevier de serrage (3) sur l'arbre d’entrainement (4) ) doit se trouver en position
horizontale (m) .

3. Insérezle boitier de la vis sans fin (5) dans I'arbre d’entrainement (4).
4. Faites glisser le levier de serrage (3)( ﬂ ).
5. PlacezI'hélice (9) comme d’habitude par son bout épais dans le boitier de I'hélice (5).
6. Placezlalame (10) sur la vis sans fin (9) de maniére a ce que les
cotés plats soient orientés vers le disque perforé.
7. Placezle disque perforé souhaité (11, 12 ou 13) devant lalame en

faisant attention aux deux encoches (gauche/droite) du boitier de
la vis sans fin (5).

8. Placezlabague de fixation (14) et vissez-la dans le sens des aiguil-
les d'une montre.

9. Placez le plateau de remplissage (6) sur le boitier de la vis sans fin (5).

10. Placez le bac de récupération (8) sous la sortie de l'appareil.
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4.4 Plaque signalétique

La plaque signalétique avec les données de raccordement et de puissance se trouve sur la
partie inférieure du bloc-moteur de l'appareil.

5 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de l'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

P Pendant son fonctionnement ne pas I'laisser I'appareil sans surveillance, afin de pou-
voir intervenir rapidement en cas de danger.

REMARQUE

P Conseil: Refroidissez le boitier de I'hélice (5) au réfrigérateur avant usage ou passez-le
a l'eau froide pour faciliter le hachage.
»  Sivous voulez faire du tartare, hachez la viande 2 fois en utilisant la grille moyenne.

5.1 Avant la premiére utilisation

Nettoyez I'appareil (voir,Nettoyage).

5.2 Utilisation du hachoir a viande

1. Découpez la viande en morceaux. Eliminez tous les os, tendons et cartilages. Ne
hachez pas de viande surgelée. Laissez entierement décongeler la viande surgelée.
Placez la viande sur le plateau de remplissage.

Branchez la fiche d’alimentation dans la prise de courant.

Réglez le bouton rotatif sur le niveau de vitesse souhaité.

Poussez la viande avec le poussoir dans le boitier de I'hélice avec précaution.
Réglez le bouton rotatif sur 0 et débranchez la fiche d'alimentation.

PUpwN

5.3 Fabrication de saucisses

Il vous faut I'embout de préparation de saucisses (15). Faites ramollir la peau de la sau-
cisse au moins 10 minutes dans de I'eau avant de la remplir.
Placez I'hélice (9) comme d’habitude par son bout épais dans le boitier de I'hélice (5).
Placez lalame (10) et le disque a trous (11, 12 ou 13) sur la vis sans fin.
Placez ensuite 'embout de préparation de saucisses (15) sur la grille (11, 12 ou 13).
Bloquez la bague de fixation en la tournant (14).
Placez votre farce déja hachée et assaisonnée pour la saucisse sur le plateau de
remplissage (6) et poussez délicatement la farce dans le corps de la vis sans fin (5) a
I'aide du poussoir (7).
6. Tendezla peau de saucisse ramollie sur I'embout de préparation de saucisses (15)
et utilisez 'appareil comme d’habitude. Si la peau de la saucisse colle sur I'embout,
humidifiez-la avec un peu d'eau.

mhwN=
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5.4 Réalisation de pate, par exemple pour gateaux secs

Il vous faut I'embout pour pate avec pochoir (16).

1.
2.
3.
4.
5.
6.

55
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Placez I'hélice (9) comme d’habitude par son bout épais dans le boitier de I'hélice (5).
Placez lalame (10) et le disque a trous (11, 12 ou 13) sur la vis sans fin.
Mettez 'embout pour gateaux secs sur la grille.

Bloquez la bague de fixation en la tournant (14). ES
Glissez I'embout servant pour les différentes variantes de gateaux dans I'embout a
gateaux secs. NL

Placez ensuite le plateau de remplissage (6) sur le boitier de la vis sans fin (5)
comme d’habitude et utilisez le poussoir (7) pour pousser la pate dans le boitier de RU
la vis sans fin.
PL
Assemblage et utilisation de la presse a hamburger 3 en 1 sy

5.5.1 Galettes de hamburger d’environ 10 cm et 6,5 cm de diamétre

Placez la plague a hamburger dans le moule a galette.

Remplissez le moule a galette de hachis ou de succédané végétal.

Pressez la masse avec le poin¢on vers le bas.

Retournez la presse a hamburger avec la farce et poussez la plaque a hamburger hors
du moule a galette. Détachez délicatement la galette de la plaque a hamburger.

5.5.2 Galettes de hamburger farcies

Placez la grande plaque a hamburger dans le grand moule a galette.

Remplissez le moule a galette de hachis ou de succédané végétal.

Retirez le couvercle inférieur du poincon en tournant I'embout supérieur dans le
sens de la fleche « OPEN ».

Faites un creux dans la galette avec le petit poincon.

Remplissez ce creux avec les aliments de votre choix.

Recouvrez le creux avec du hachis.

Remettez le grand couvercle sur le poingon.

Pressez a nouveau la galette et retirez-la ensuite comme décrit ci-dessus.

REMARQUE

Conseil : Placez du papier sulfurisé entre les différentes galettes de hamburger pressées
pour éviter qu'elles ne collent entre elles.

6

Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.
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6.1 Consignes de sécurité

A PRUDENCE
Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes avant de nettoyer l'appareil:

» Débranchez l'appareil de la prise murale avant de le nettoyer ou si vous ne l'utilisez pas.

P Le bloc-moteur avec son cable (1), la vis sans fin (9), le boitier de la vis sans fin (5),
I'anneau de fixation (14) et le plateau de remplissage (6) ne doivent pas passer en
lave-vaisselle.

P Lalame (10) est tranchante. Manipulez-la avec précaution.

6.2 Nettoyage

Nettoyez les accessoires directement aprés leur utilisation.

1. Enlevezles résidus de viande et de pate dans le boitier de I'hélice en hachant un
morceau de pain.

2. Réglezle bouton rotatif sur 0 et débranchez la fiche d’alimentation.

3. Retirez le plateau de remplissage (6).

4. Desserrez la bague de fixation (14) et retirez tous les accessoires du boitier de la vis

sans fin (5).

5. Faites glisser le'arbre d’entrainement (4) vers le haut (“) et retirez le boitier de la vis
sans fin (5).

6. Rinceztous les accessoires qui sont entrés en contact avec des aliments a l'eau chau-
de de rincage et séchez-les immédiatement.

7. Lepoussoir (7), lalame (10), les disques perforés (11, 12, 13), 'accessoire pour saucis-
ses (15), 'accessoire pour pate avec gabarit (16) et le bac de récupération peuvent
passer en lave-vaisselle.

8. Avant la prochaine utilisation, graissez la lame et le disque perforé avec un peu d’hui-

le alimentaire.

P Attention, la lame est tranchante. Risque de blessure !

REMARQUE

P Veillez & ne pas perdre les petits composants dans le lave-vaisselle.

7 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

7.1 Consignes de sécurité

A\ PRUDENCE

P Pour éviter les accidents, les réparations des parties électriques ne doivent étre effec-
tuées que par du personnel qualifié formé par le constructeur.

P Toute réparation non conforme peut représenter un danger pour l'utilisateur et pour-
rait endommager la machine.
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Probléme Solution

Assurez-vous que la fiche est correctement branchée dans
la prise. Assurez-vous que l'appareil est correctement
assemblé.

L'appareil ne démarre
pas.

Tournez le bouton sur R et débloquez les aliments. Si cela

Quelque chose bloque ne suffit pas, débranchez la prise, éteignez I'appareil et ES

Fappareil. démontez-le pour le débloquer. NL
L'appareil est en surchauffe. Réglez le bouton rotatif
sur 0 et débranchez la fiche d’alimentation. Démontez RU
I'appareil et retirez les ingrédients de I'appareil. Appuyez

Lappareil s'arréte. sur le bouton rouge de réinitialisation situé sur la partie PL
inférieure de I'appareil. Laissez I'appareil refroidir pendant sy

60 minutes. Contactez le service clients si I'appareil stoppe
souvent pour surchauffe.

REMARQUE

P Siles étapes ci-dessus ne permettent pas de résoudre le probléme, veuillez contacter
gratuitement le service client.
» Nettoyez I'appareil avant de I'envoyer au service clients.

8 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indis-

pensables au fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour l'environnement

en cas d‘élimination dans les ordures ménageres ou de traitement incorrect.

Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageres. o

REMARQUE

P Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et
de recyclage prés de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

P Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu‘a son
transport définitif.

8.1 Elimination des emballages

Lemballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux "
d‘emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techni- @
ques d‘élimination, c’est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages - ~
dans le circuit des matiéres épargne les matiéres premiéres et restreint le volume

des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au
systeme de recyclage avec le logo «Point vert».
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9 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap-
plique a I'Allemagne, 'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous
contacter.

Vos droits de garantie l[égaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent inchangés.
En cas de défaut de produit, le recours a vos droits légaux est gratuit pour vous. La garan-
tie ninclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou utilisation ni les
défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de l'appareil. De
plus, les piéces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ol nous n'‘en sommes
pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que nous n'avons
pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et concu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n‘est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou I'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner
I'appareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émet-
teurs de la garantie ») au début de ce mode demploi.
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1 Ingenerale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo I'apparecchio le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo curera in
modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

1.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del tostapane CASO Classico T2 Duo (di se-
guito chiamato I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione,
la sicurezza, un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell'apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell'apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

« messa in funzione, « |'utilizzo,

- I'eliminazione di malfunzionamenti e/o - la pulizia

dell'apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all'apparecchio al
successivo proprietario.

1.2 Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

A PERICOLO

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
saranno la morte o gravi lesioni.
P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A ATTENZIONE /o imento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della mac-
china.
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1.3 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il funziona-
mento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo stato
dell'arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle nostre
attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

EN

+ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso NL
« Ariparazioni inadeguate

« All'utilizzo non conforme alle disposizioni RU
« A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

« All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati PL
Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da sy

garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

1.4 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento e coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La CASO GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della
riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante I'elabo-
razione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

2 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell'utilizzo dell'apparec-
chio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte. Un utilizzo
inadeguato puod perd provocare danni a persone e cose.

2.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio é previsto solo per |'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso
« Produzione di carne macinata, di tartare e di polpette (di pesce), hamburger

« Produzione di salsiccia e salsiccia di tofu

« Produzione di polpette di patate e arrosti di verdure

- Lavorazione di pasta, ad es. biscotti di pastafrolla

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio & da considerarsi inadeguato.

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall'apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non

conforme alle disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle
disposizioni.

» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.
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Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,

EN sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

FR
- 2.2 Indicazioni generali di sicurezza
IT

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicuro

NL dell'apparecchio:

» Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere
I'apparecchio e il suo cavo di collegamento lontano dalla portata dei

PL bambini.

sv P Il presente apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenze
insufficienti, solo dietro supervisione o istruzioni sull’utilizzo in con-
dizioni di sicurezza in modo che tali persone comprendano i pericoli
che da tale utilizzo potrebbero risultare.

» Non fare giocare i bambini con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nelle istruzioni d’'uso per
evitare di ferirsi in seguito a un utilizzo improprio.

» Utilizzare I'apparecchio solo in ambienti interni, all'asciutto.

» Non mettere in funzione I'apparecchio lasciandolo incustodito.

» Non utilizzare I'apparecchio:

» quando l'apparecchio stesso o le parti sono danneggiate,
« quando il cavo di rete o il connettore sono danneggiati,
- se & caduto.

» Assicurarsi che la presa sia facilmente accessibile per poter scollegare
velocemente la spina nel caso in cui fosse necessario.

» Non modificare in alcun modo I'apparecchio o il cavo elettrico. Per
le riparazioni rivolgersi a personale specializzato. Riparazioni non
eseguite a regola d’arte potrebbero danneggiare I'utente. Prestare
attenzione alle condizioni di garanzia.

» Utilizzare 'apparecchio solo con gli accessori originali.

» Collocare 'apparecchio su una superficie stabile e piana. Mantenere
una distanza sufficiente da fonti di calore come fornelli, tubature del
riscaldamento ecc.

» Non ripulire I'apparecchio con detergenti aggressivi o abrasivi oppu-
re oggetti che potrebbero graffiare e danneggiare la superficie come
una spugnetta d‘acciaio.

ES

RU
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INDICAZIONE EN

>

>

Lavori di pulizia e manutenzione non devono essere eseguiti da
bambini.

Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da pezzi di
ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la garanzia, che i requisiti g

di sicurezza siano soddisfatti.

Pulire accuratamente tutti i componenti che potrebbero venire a
contatto con generi alimentari, prima di utilizzare 'apparecchio perla  RU
prima volta. PL
Non lavorare ossa, noci o altri ingredienti duri.

Lavorare pezzi di carne senza nervi, 0ssa e grasso.

Utilizzare continuamente I'apparecchio al massimo per 5 minuti.
Lasciare poi raffreddare I'apparecchio per 10 minuti.

Ruotare l'interruttore su REV se I'apparecchio é bloccato. La coclea ora
ruota allindietro, la carne viene allentata per sbloccare il bloccaggio.
Non immergere I'apparecchio, il cavo e la spina nellacqua e in altri
liquidi e non metterli nella lavastoviglie.

Non sovraccaricare I'apaprecchio e non farlo funzionare a vuoto.
Accertarsi che tutte le parti siano montate correttamente e che siano
fissate.

FR

NL

SV

2.3 Fontidi pericolo

2.3.1 Pericolo dilesioni

A Avviso

Con un utilizzo inappropriato dell’apparecchio sussiste il pericolo
di lesioni dovute a bordi taglienti. Di seguito osservi le indicazioni di
sicurezza per evitare il pericolo di lesioni:

>

Non toccare in nessun caso la lama, mentre si trova ancora in
rotazione. Tenere anche altri utensili da cucina, come ad esempio i
cucchiai, lontano dai componenti in rotazione.

Mai utilizzare le dita o altri oggetti per spingere gli ingredienti piu in
profondita nel corpo della coclea quando I'apparecchio & in funzio-
ne. A questo scopo utilizzare esclusivamente l'intasatore.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete elettrica in assenza di
supervisione e prima delle operazioni montaggio, durante la sosti-
tuzione degli accessori e mentre si smonta o pulisce 'apparecchio.
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R » |l coltello e ben affilato. Prestare molta attenzione durante il maneg-

giamento o la pulizia dell'apparecchio.
» Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dalla rete prima di sostituire

ES gli accessori 0 i componenti aggiuntivi spostati durante il funziona-
mento.

NLo )y Interrompere subito la lavorazione degli alimenti quando gli acces-

RU sori in rotazione non girano piu 0 sono molto pesanti e scollegare la

PL spina dalla presa della corrente.

» Mai tenere il viso sopra il corpo della coclea con vassoio di riem-
pimento quando il motore € acceso. Se alla preparazione degli
ingredienti avete trascurato ossa o altri componenti duri, questi
potrebbero essere catapultati fuori tale e quale come pezzi di carne.
Attenzione, pericolo di lesioni!

Y

2.3.2 Pericolo dovuto a corrente elettrica

A PERICOLO

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica!

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste pe-

ricolo di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il

pericolo dovuto alla corrente elettrica:

» Seil cavo elettrico di questo apparecchio € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore o dal suo servizio di assistenza clienti o da una
persona parimenti qualificata al fine di evitare pericoli.

» Non aprire in nessun caso la scatola dell'apparecchio. Se si toccano
connessioni sotto tensione e se viene modificata la struttura elettri-
ca e meccanica, sussiste il pericolo di scossa elettrica. Inoltre posso-
no verificarsi malfunzionamenti dell’apparecchio.

» Nonimmergere I'apparecchio in acqua.

3 Messain funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.
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3.1 Indicazioni di sicurezza EN

Aawiso o

Con la messa in funzione dell'apparecchio possono verificarsi lesioni a persone e danni

alle cose!

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare i pericoli:

> Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il ES
pericolo di soffocamento. NL

3.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto RU

L'unita viene fornita con i seguenti componenti come standard: PL

Tritacarne:

« Unita del motore « Intasatore SV

« Corpo della coclea » Coclea

- Lama con rifinitura di titanio - anello di fissaggio

- Inserto per la produzione di salsicce « Inserto per la pasta con dima

« 3 dischi forati « Forma di stoccaggio degli accessori

(fine - 3 mm, medio - 5 mm, grossolano - 8 mm)

- 2in 1 vassoio di raccolta (questo serve per coprire il vassoio di riempimento per lo
stoccaggio, fungendo da vassoio di raccolta)

« Istruzioni d'uso

Pressa per hamburger:
- Pavimentiin 2 misure + Formatore di patty in 2 misure
« Punzone 2 in 1 dotato di un manico (per pressare e produrre patty pieni)

INDICAZIONE

P Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnaliimmediatamente al spedizioniere, all'assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

3.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:
Estragga l'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d'imballaggio.

INDICAZIONE

P Conservi, se possibile, Iimballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente l'apparecchio, in caso di necessita.
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3.4 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell'apparecchio, il punto di posizionamento

dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e Lapparecchio deve essere appoggiato sopra una superficie piana e stabile.

e Non utilizzare I'apparecchio all‘aperto.

e lapparecchio necessita di una sufficiente circolazione d’aria (distanza minima 15 cm).

e Scelgail luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiun-

gere le superfici calde dell'apparecchio.

L'apparecchio non & previsto per il montaggio in una parete o in un armadio a muro.

e Non posizioni l'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infiammabile.

e Il montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializ-
zate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dellapparecchio sono
dati.

3.5 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le

seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

e  Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequen-
za) sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovran-
no corrispondere, affinché non si verifichino danni sull'apparecchio. In caso di dubbi,
chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

e Laconnessione dell'apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm?2. L'utilizzo di prese
multiple o di ciabatte & vietato a causa del pericolo d'incendio collegato all'uso di
queste.

e  (Cisiassicuri cheil cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
Ice Master o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e Laspina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16°.

e Lasicurezza elettrica dell'apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. Il
produttore non puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.
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4 Costruzione e funzione EN

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

4.1 Panoramica complessiva

4.1.1 Tritacarne

Unita del motore Lama con rifinitura di titanio

Manopola (R, 0, 1, 2) Disco forato fine (3 mm)
Leva di bloccaggio Disco forato medio (5mm)
Albero motore Disco forato grossolano (8 mm)
Corpo della coclea Anello di fissaggio
Vassoio di riempimento Set di preparazione per salsicce

Intasatore

SIOISIHINISIE

Contropiastra con sagoma

@©OE@WEWE®E)

2in 1 vassoio di raccolta (questo serve @ Forma di stoccaggio degli accessori
per coprire il vassoio di riempimento

per lo stoccaggio, fungendo da

vassoio di raccolta)

©

Coclea
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4.1.2 3in1Pressa per hamburger

G L[>

20
@

Piastra di base grande (10 cm) @ Formatore di patty piccolo
Formatore di patty grande @ Punzone 2 in 1 dotato di un manico

@ Piastra di base piccola (6,5 cm)

(per pressare e produrre patty pieni)

4.2 Controlli

0

o \ 1 R =indietro

0 =spento
1 = Livello di velocita 1
2 = Livello di velocita 2

e 2

4.3 Assemblaggio

1.
2.

omprw

N

Posizionare l'unita motore (1) su una superficie di tipo piano.

La‘IeQ/a di bloccaggio (3) sullalbero motore (4) deve trovarsi in posizione orizzontale
( ).

Inserire l'alloggiamento a vite (5) all'interno dell‘albero di trasmissione (4).

Far scorrere la leva di bloccaggio (3) verso il basso ( ﬂ ).

Piazzare la coclea (9) con I'estremita pit massiccia per prima nel corpo della coclea (5)
Posizionare la lama (10) sulla coclea (9) per permettere che i lati piatti vengano rivolti
verso il disco forato.

Posizionare il disco forato desiderato (11,12 o 13) davanti alla lama
prestando attenzione alle due rientranze (sul lato sinistro e/o de-
stro) dellalloggiamento della vite (5).

Inserire 'anello di fissaggio (14), facendolo ruotare in senso orario.
Posizionare il vassoio di riempimento (6) sull‘alloggiamento della
vite (5).

10. Posizionare la vaschetta di raccolta delle gocce (8) al di sotto dell'uscita dell'apparecchio.

CASO Classico T2 Duo
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4.4 Targhetta di omologazione EN

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato post-
eriore dell'apparecchio.

5 Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull'utilizzo dell’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

Anwso .

P Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire PL
rapidamente, in caso di pericoli.

INDICAZIONE

P Suggerimento: Prima di usare 'apparecchio, raffreddare il corpo della coclea (5) nel
frigorifero oppure sciacquarlo con acqua fredda: cio facilita la lavorazione.
P Sevolete produrre del tartaro, tritare la carne 2 volte usando il disco forato medio.

NL

SV

5.1 Prima di usare I'apparecchio la prima volta

Pulire 'apparecchio, vedi,Pulizia”.

5.2 Uso del tritacarne

1. Tagliare prima la carne a pezzi. Rimuovere tutte le ossa, i nervi e cartilagine. Non
utilizzare carne congelata! Lasciare scongelare completamente la carne congelatal
Porre la carne sul vassoio di riempimento.

Inserire la spina d‘alimentazione nella presa.

Impostare la manopola, inserendo il livello di velocita da voi desiderato.

. Schieben Sie das Fleisch vorsichtig mit dem Stopfer in das Schneckengehduse.

. Impostare la manopola su 0 e scollegare la spina di alimentazione.

5.3 Produzione di salsicce

Si necessita dell'inserto per la produzione di salsicce (15). Ammorbidire la pelle della

salsiccia almeno per 10 minuti nell'acqua prima di riempirla.

1. Piazzare la coclea (9) con l'estremita pit massiccia per prima nel corpo della coclea (5).

Posizionare la lama (10) e il disco forato (11, 12 0 13) sulla coclea.

Posizionare quindi l'accessorio per salsicce (15) davanti al disco forato (11,12 0 13).

Serrare l'anello di fissaggio (14).

Inserire il ripieno gia tritato e condito per la salsiccia sul vassoio di riempimento (6)

per poi spingere in modo delicato il ripieno con il tappo (7) all'interno dell‘alloggia-

mento della coclea (5).

6. Tendere la pelle della salsiccia ammorbidita sopra l'inserto per la produzione di salsic-
ce (15) e fare funzionare l'apparecchio come abitualmente. Se la pelle della salsiccia
dovesse incollarsi sullinserto, allora umettare l'inserto con dell'acqua.

wAwWN
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Lavorazione di pasta, ad es. biscotti di pastafrolla

Si necessita dell'inserto per pasta con dima (16).

FR 1.

:
ES 4.
NL 5
RU 6.
PL

SV 55

PwWwh=

wN

PNU R

Piazzare la coclea (9) con l'estremita piu massiccia per prima nel corpo della coclea (5).
Posizionare la lama (10) e il disco forato (11, 12 0 13) sulla coclea.

Posizionare quindi I'accessorio per la pasta per il piping (16) davanti al disco forato
(11,120 13).

Serrare I'anello di fissaggio (14).

Spingere la dima per le differenti variazioni di biscotti attraverso l'inserto per i
biscotti di pastafrolla.

Posizionare dunque come sempre il vassoio di riempimento (6) sull‘alloggiamento
della vite senza fine (5) e far uso del tappo (7) per spingere lI'impasto all‘interno
dell'alloggiamento della vite senza fine.

Montaggio e uso della pressa per hamburger 3 in 1

5.5.1 Patty per burger con circa 10 cm e 6,5 cm di diametro

Posizionare la piastra per hamburger nel formatore per patty.

Riempire il formatore per patty con la carne tritata o con delle alternative vegetariane.
Premere la massa verso il basso servendosi di un punzone di pressatura.

Ruotare la pressa per hamburger con il ripieno, spremendo la piastra per hamburger
dalla formatrice per patty. Staccare con delicatezza il patty dalla piastra per hamburger.

5.5.2 Patty ripieni per hamburger

Posizionare la grande piastra per hamburger nel formatore per patty.

Riempire il formatore per patty con la carne tritata o con delle alternative vegetariane.
Levare il coperchio inferiore dal punzone di pressatura, facendo ruotare l'attacco
superiore in direzione della freccia “OPEN/APRIRE".

Premere con il punzone piccolo una rientranza nel patty.

Riempire questa rientranza con il cibo desiderato.

Copirire la rientranza con la carne tritata.

Rimettere il coperchio grande sul punzone di pressatura.

Premere di nuovo il patty per poi rimuoverlo secondo la descrizione sopra riportata.

INDICAZIONE

>

6

Raccomandazione: posizionare la carta da forno tra i singoli patty per hamburger
pressati in modo che non si attacchino insieme.

Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell'apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.
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6.1 Indicazioni di sicurezza EN

A ATTENZIONE

Prima di iniziare la pulizia della macchina, osservare le avvertenze di sicurezza
seguenti:

P Staccare la spina dell'apparecchio dalla presa elettrica, quando l'apparecchio non é in
funzione e prima di eseguire la pulizia.

» Il gruppo del motore con cavo (1), la coclea (9), I'alloggiamento della coclea (5),
I'anello di fissaggio (14) e il vassoio di riempimento (6) non devono essere lavati con
la lavastoviglie. RU

P Lalama (10) & ben affilata. Maneggiala dunque con assoluta cautela.

NL

PL

6.2 Pulitura sy
Pulire i componenti degli accessori immediatamente dopo l'uso.

1. Rimuovere residui di carne e pasta dal corpo della coclea, lavorando un pezzo di pane.

2. Impostare la manopola su 0 e scollegare la spina di alimentazione.

3. Rimuovere il vassoio di riempimento (6).

4, Allentare I'anello di fissaggio (14) per poi rimuovere tutti gli accessori dall‘alloggia-
mento della vite (5).

5. Farscorrere la leva di bloccaggio (3) sull‘albero motore (4) per poi rimuovere l'allog-
giamento a vite senza fine (5)( “) .

6. Sciacquare tutti i componenti accessori che entrano in contatto con gli alimenti con
acqua tiepida per poi asciugarli subito dopo.

7. lltappo (7),la lama (10), i dischiforati (11, 12, 13), I'accessorio per salsiccia (15), 'accesso-

rio per pasta con dima (16) e il vassoio raccogli gocce si possono lavare in lavastoviglie.
8. Ingrassare il coltello e il disco forato con un poco di olio da cucina prima di riutilizzarlo.

P Attenzione, la lama & tagliente. Pericolo di lesioni!

INDICAZIONE

P Assicurarsi che i piccoli componenti non si perdano in lavastoviglie.

7 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti
e sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

7.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

P Le riparazioni sugli apparecchi elettrici possono essere eseguite solo da personale
specializzato che e stato addestrato dal fabbricante.

P Attraverso riparazioni eseguite non a regola d‘arte potrebbero crearsi notevoli perico-
li per l'utente e danni dellapparecchio.

CASO Classico T2 Duo



DE

EN 7.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.

Problema Rimedio
Assicurarsi che la spina sia correnttamente inserita nella

L'apparecchio non si - . - o
ES aV\F/)ig presa di corrente. Assicurarsi che I'apparecchio sia corret-
’ tamente assemblato.

NL - .
Ruotare l'interruttore su R e sbloccare cosi il blocco. Se

RU Qualcosa blocca I'appa- | non dovesse bastare, staccare la spina, spegnere I'ap-

recchio. parecchio e scomporre I'apparecchio nelle sue parti per
PL rimuovere il bloccaggio.
sV L'apparecchio e surriscaldato. Impostare la manopola su 0

e scollegare la spina di alimentazione. Smontare I'appa-
recchio per poi rimuovere gli ingredienti dall'apparecchio.
L'apparecchio si arresta. | Premere il pulsante di settaggio di colore rosso sul fondo
del dispositivo. Lasciare raffreddare I'apparecchio per

60 minuti. Contattare il Servizio clienti, se la protezione
contro surriscaldamento scatta spesso.

INDICAZIONE

P Se conisuggerimenti sopra indicati non & possibile risolvere il problema, & possibile
contattare gratuitamente la nostra Assistenza Clienti.
» Pulire I'apparecchio prima di spedirlo al Servizio clienti.

8 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali

preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie

per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o all'ambiente se vengono gettati

tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un trattamento errato.

Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella [ ]
spazzatura non riciclabile.

INDICAZIONE

P Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

P Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.
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8.1 Smaltimento dell'involucro EN

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per "
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della ) ‘ FR
tecnica di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel - ﬁ

circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la
produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu ES
necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

NL
9 Garanzia

RU
Per questo prodotto puo contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acquis- PL
to per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia e valida
per la Germania, I'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci. SV

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e sequenti del codice
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell’ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al
trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da
riparazioni non da noi effettuate.

Questo apparecchio & costruito ed & idoneo, anche dal punto di vista delle prestazioni,
all’'uso privato (domestico). Lutilizzo a scopo commerciale & contemplato ai termini di ga-
ranzia, se per entita & paragonabile all’utilizzo a scopo privato. Non & altrimenti destinato
all'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d'uso.
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1 Generalidades

Lea atentamente la informacion contenida en este manual para familiarizarse rapidamen-
te con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su aparato le servirad durante muchos afnos si lo trata y lo cuida adecuadamente. Espera-
mos que disfrute de su uso.

1.1 Informacion acerca de este manual

Estas instrucciones forman parte de la picadora de carne (en lo sucesivo denominado apa-
rato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta en marcha, la seguridad, el
uso previsto y la conservacién del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido y
utilizado por la persona encargada de:

- la puesta en marcha, - operacion,
« resolucion de fallas y/o « limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

1.2 Advertencias
En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

A\ PELIGRO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada
aleve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.

1.3 Limitacion de responsabilidad

La informacién técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual
para la instalacién, operacidon y conservacién se corresponden con los ultimos avances

DE
EN
FR
IT

CASO FW 2500



DE
EN
FR

NL
RU
PL
Y

técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en cuenta nuestra expe-
riencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos responsab-
les de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente manual del
usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por

» desobedecimiento de las instrucciones

« uso indebido

- reparaciones indebidas

- modificaciones técnicas, modificaciones del aparato
- uso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ninguin error de traduccién, incluso si la traduccién hubiera sido reali-
zada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra
caracter vinculante.

1.4 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor.

CASO GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecanica, la
publicacién y distribucién mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

2 Seguridad

En este capitulo obtendrd importantes instrucciones de seguridad sobre la manipulacién
del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No obstante, el uso
indebido puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

2.1 Uso previsto

Este aparato esta previsto Unicamente para el uso doméstico.

« Elaboracion de carne picada, tartar y albéndigas (de pescado), carne para hamburguesa
« Elaboracién de salchichas y salchichas de tofu

« Elaboracion de albdndigas de patata y albdndigas vegetales

« Procesamiento de masas, p.ej. para galletas

Cualquier otro uso no se adecua a su uso original. Cualquier otro uso distinto al aqui pre-
visto se considera un uso indebido del aparato.

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto pue-

de entrafar peligro.

» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.
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Queda excluida cualquier reclamacién de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

2.2 Instrucciones generales de seguridad

NOTA

Para una manipulacién segura del aparato, observe las siguientes

instrucciones generales de seguridad:

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparatoy ~ RU
el cable de conexion lejos del alcance de los nifios. PL

» Las personas con facultades fisicas, sensoriales y mentales limitadas
0 con experiencia y conocimientos insuficientes también pueden
utilizar el dispositivo si se les supervisa o si se les instruye sobre
cdmo usar el dispositivo de forma segura y sobre los riesgos que de
él se derivan.

» Los ninos no deben jugar con el aparato.

» Utilice el dispositivo Unicamente segun se explica en las instruccio-
nes de uso para evitar posibles lesiones por un uso indebido.

» Utilice el dispositivo Unicamente en estancias interiores secas.

» No deje el dispositivo en marcha sin supervision.

» No utilice el dispositivo:

- Si el dispositivo o elementos del mismo han sufrido desperfectos
- Si el cable de red o el enchufe han sufrido desperfectos
- Si el dispositivo se ha caido

» Procure que sea posible acceder al enchufe facilmente, de forma
que pueda extraerlo con rapidez si es preciso.

» No realice ninguna modificacién en el dispositivo o en el cable de
red. Permita Unicamente a un taller profesional que se ocupe de las
reparaciones, ya que los dispositivos que no se reparan debidamen-
te ponen en peligro al usuario. Tenga también en cuenta las condi-
ciones de la garantia adjunta.

» Utilice el dispositivo Unicamente con accesorios originales.

» Coloque el dispositivo sobre una base estable y lisa. Procure que
haya una distancia lo suficientemente grande con respecto a fuen-
tes de calor potentes, como placas eléctricas o tubos de calefaccion,
entre otros.

» No limpie el aparato con productos de limpieza duros, que arafien
o abrasivos, como la lana de acero o similares.
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NOTA

>

>

vy

Las tareas de limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por
ninos.

Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. S6lo en este tipo de componentes se
asegura el cumplimiento de los requisitos de seguridad.

Antes del primer uso, limpie cuidadosamente todos los componen-
tes que puedan entrar en contacto con los alimentos.

No procese huesos, nueces u otros ingredientes duros.

Procese los trozos de carne sin tendones, huesos o grasa.

Utilice la unidad de forma continua durante un maximo de 5 minu-
tos. Luego, deje que el aparato se enfrie durante 10 minutos.
Cuando la unidad esté bloqueada gire el interruptor a la posicién R.
El sinfin de compresion girara ahora hacia atras, aflojando la carne
para despejar la obstruccion.

No sumerja el aparato, el cable ni el enchufe en agua ni otros liqui-
dos ni los meta en el lavavajillas.

No sobrecargue el aparato nilo ponga en marcha en vacio.
Asegurese de que todos los componentes estan correctamente
montados y quedan bien asentados.

2.3 Fuentes de peligro

2.3.1 Peligro de sufrir lesiones

A ADVERTENCIA

Si el aparato se utiliza de forma descuidada pueden producirse le-
siones por los bordes afilados. Tenga presentes las siguientes instruc-
ciones de seguridad para evitar el peligro de lesiones:

>

No extienda nunca las manos hacia la cuchilla giratoria. Mantenga
también alejados los utensilios de cocina, como las cucharas, de las
piezas giratorias.

Nunca utilice los dedos u otro utensilio para empujar los ingredien-
tes en el tubo colector cuando la unidad esté encendida. Utilice
exclusivamente el empujador para este proposito.

Interrumpa el suministro eléctrico del aparato siempre que no esté
supervisado y antes de desmontarlo, al sustituir los accesorios y al
desmontarlo o limpiarlo.
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» La cuchilla esta afilada. Tenga cuidado al manipular o limpiar el
aparato.

» Apague el aparato e interrumpa el suministro eléctrico antes de
sustituir accesorios o piezas adicionales que se muevan durante el
funcionamiento.

» Deje de procesar alimentos de inmediato si el accesorio ya no gira o
si le cuesta girar, y extraiga el enchufe de la toma. RU

» Nunca coloque la cara sobre el tubo colector con la bandejade car-  p.
ga cuando el motor esté en marcha. Si al preparar los ingredientes
ha pasado por alto huesos u otros componentes duros, estos podri-
an, al igual que pedazos de carne, ser despedidos por la maquina.
jAdvertencia, peligro de lesiones!

2.3.2 Peligro de electrocucién

A\ PELIGRO

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica peligro
de muerte. Tener en cuenta las precauciones indicadas, a fin de evitar
peligro de electrocucion:

» Siel cable de conexién a la red del dispositivo sufre desperfectos,
deberan sustituirlo el fabricante, el servicio de Atencién al Clien-
te de este o una persona cualificada debidamente, a fin de evitar
riesgos.

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier conexion ener-
gizada y cambia la disposicion del cableado eléctrico o el disefo
mecanico existe peligro de electrocucién. Ademas, pueden produ-
cirse fallos de funcionamiento en el aparato.

» No sumerja el dispositivo en agua para limpiarlo.

3 Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.
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3.1 Instrucciones de seguridad

Al poner en marcha el aparato pueden producirse lesiones a personas o dainos materia-
les. Tener en cuenta las precauciones indicadas, a fin de evitar peligros:

P Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

3.2 Ambito de suministro e inspeccion de transporte
El aparato se entrega con los siguientes componentes:

Picadora de carne:

» Unidad de motor « Empujador

« Tubo collecto « Sinfin de compression

« Hoja bafada en titanio « Anillo de fijacion

« Accesorio para salchichas « Accesorio para pasta con plantilla

« 3 Disco perforado bien » Molde para almacenar los accesorios

(bien - 3 mm, mediano - 5 mm, grueso - 8 mm)

«» Bandeja colectora 2 en 1 (sirve para tapar la bandeja de llenado durante el
almacenamiento y a modo de bandeja colectora)

» Manual de instrucciones

Prensa para hamburguesas:
- Placas de base en 2 tamanos » Moldes para hamburguesas en 2 tamafnos
» Embolo de prensado con mango 2 en 1 (para prensar y elaborar hamburguesas rellenas)

NOTA

P Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

P Sidetectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so 0 al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

3.3 Desembalaje

Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje.

NOTA

P Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

3.4 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacion
debe cumplir los siguientes requisitos:

o  Elaparato debe colocarse sobre una superficie llana y estable.

No utilice el aparato en exteriores.

Elija el montaje de manera que los nifios no puedan obtener en el dispositivo.

El dispositivo requiere una circulacion de aire adecuada (distancia minima de 15 cm).
El dispositivo no esté disefiado para ser instalado en una pared o en un armario.
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DE
e Noinstale la unidad en un entorno calido, humedo o muy himedo o cerca de mate- EN
riales combustibles.
e Lainstalacion y el montaje de este dispositivo en instalaciones méviles (barcos, por FR
ejemplo) puede llevarse a cabo por empresas especializadas / si se aseguran las con-
diciones para el uso seguro de este equipo.

3.5 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes NL
indicaciones al establecer la conexién eléctrica:

e Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexién (tensién y frecuencia) RU
de la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos de- pL
ben coincidir para evitar dafos en el aparato. En caso de duda, consulte a su servicio
técnico eléctrico. SV

e Laconexion del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccién recta de 1,5 mm?.

El uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el
peligro de incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no resulta dafado y que no se tiende bajo
el horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

e Latoma de alimentacion debe estar provista de un fusible protector de 16A.

e lLaseguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccion frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para
que revise la instalacion doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafios
ocasionados por falta de proteccién o proteccion interrumpida.
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4 Estructuray funciones

En este capitulo obtendrd importantes indicaciones de seguridad sobre la estructura'y
el funcionamiento del aparato.

4.1 Vision general

4.1.1 picadora de carne

I © @EQOOE®W®ME

Unidad de motor

Regulador giratorio (R, 0, 1, 2)
Palanca de sujecién

Eje de accionamiento

Tubo collecto

Bandeja de llenado
Empujador

Bandeja colectora 2 en 1 (sirve para
tapar la bandeja de llenado durante
el almacenamiento y a modo de
bandeja colectora)

Sinfin de compression

QREREREE

Hoja bafada en titanio

Disco perforado bien (3 mm)
Disco perforado mediano (5mm)
Disco perforado grueso (8 mm)
Anillo de fijacidn

Accesorio para salchichas
Accesorio para pasta con plantilla

Molde para almacenar los accesorios
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4.1.2 3en 1Prensa para hamburguesas

G [I[ID

LI 2
@ <
. Placa de base grande (10 cm) @ Molde para hamburguesas pequefio PL

Molde para hamburguesas grande @ Embolo de prensado con mango 2 en

20) Placa de base pequena (65 c | (para prensary elaborar hamburg-

4.2 Elementos operativos

0

o \ 1 R = atras

® 0=OFF
1 = nivel de velocidad 1
2 = nivel de velocidad 2

e 2

4.3 Montaje

1. Coloque la unidad de motor (1) sobre una superficie plana.
2. Lapalanca de sujecion (3) del eje de accionamiento (4) debe encontrarse en posicion
horizontal (m ).

3. Inserte la cdmara espiral (5) en el eje de accionamiento (4).

4. Deslice la palanca de sujecion (3) hacia abajo ( ﬁ ).

5. Coloque el sinfin de compresion (9) como de costumbre con el extremo mas grueso
primero en el tubo colector (5).

6. Coloque la hoja (10) en el sinfin (9), de forma que los lados planos apunten en direcci-
on al disco perforado.

7. Coloque el disco perforado que desee (11, 12 0 13) delante
de la hoja prestando atencién a ambos huecos (izquierda/
derecha) de la cdmara sinfin (5).

8. Coloque el anillo de fijacion (14) y apriételo girando en el sen-
tido de las agujas del reloj.

9. Situe la bandeja de llenado (6) en la cdmara espiral (5).

10. Coloque la bandeja colectora (8) debajo de la salida del
aparato.
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4.4 Placade especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexion y de potencia se encuentra en la
parte trasera del aparato.

5 Operaciony funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el funciona-
miento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

P No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento para poder reaccionar
rapidamente ante los peligros.

NOTA
>

Consejo: Enfrie el tubo colector (7) antes de utilizar el aparato en el refrigerador o
enjuague con agua fria, esto facilitara el procesamiento.

P Sidesea hacer carne tartara, pique la carne dos veces utilizando para esto el disco
perforado mediano.

5.1 Antes del primer uso
Limpie el aparato, véase,Limpieza“.

5.2 Usode la picadora de carne

1. Corte la carne en trozos. Quite todos los huesos, tendones y cartilagos. jNo utilice
carne congeladal jLa carne congelada debe estar completamente descongelada!
Introduzca la carne en la bandeja de llenado.

Introduzca el enchufe en la toma.

Gire el regulador de velocidad al nivel de velocidad que desee.

Deslice con cuidado la carne con el empujador en el tubo colector.

Ponga el regulador giratorio en 0 y extraiga el enchufe.

oukwnN

5.3 Preparaciéon de embutidos

Para la produccién de embutidos requerira la boquilla para embutidos (15). Remoje la

piel del embutido en agua durante al menos 10 minutos antes de rellenarlos

1. Coloque el sinfin de compresién (9) como de costumbre con el extremo mas grueso

primero en el tubo colector (5).

Coloque la hoja (10) y el disco perforado (11, 12 0 13) en el sinfin.

Coloque la cuchilla (10) y el disco perforado (11, 12 0 13) en el sinfin.

Apriete el anillo de fijacién (14).

Ponga el material ya cortado en cubos y especiado de la salchicha en la bandeja

de llenado (6) y empuje el material con cuidado utilizando el llenador (7) hacia la

camara espiral (5).

6. Coloque la piel para embutidos humedecida sobre la boquilla para embutidos (15) y
haga funcionar el aparato como de costumbre. En caso de que la piel para embutidos
se adhiera a la boquilla, humedézcala ligeramente con agua.

v wN
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5.4 Procesamiento de masas, p.ej. para galletas EN

Necesitard el accesorio para galletas con plantilla (16).

1. Coloque el sinfin de compresién (9) como de costumbre con el extremo mas grueso FR
primero en el tubo colector (5).

2. Coloque la cuchilla (10) y el disco perforado (11, 12 0 13) en el sinfin. I

3. A continuacion, coloque el accesorio de reposteria de la manga pastelera delante
del disco perforado.

4. Apriete el anillo de fijacion (14). NL
5. Deslice la plantilla para las diferentes variantes de galletas a través de la fijacion del
accesorio para las galletas. RU
6. Después, coloque de la forma habitual la bandeja de llenado (6) en la cdmara espi-
ral (5) y utilice el llenador (7) para empujar la pasta hacia la cdmara espiral. PL

5.5 Montaje y uso de la prensa para hamburguesas 3 en 1 SV

5.5.1 Carne para hamburguesa con un diametro de aprox. 10 cmy 6,5 cm

1. Coloque la bandeja para hamburguesas en el molde correspondiente.

2. Llene el molde con la carne picada o con alternativas vegetales.

3. Presione la masa hacia abajo con el émbolo de prensado.

4. Girela prensa para hamburguesas con el llenado y saque la bandeja del molde.
Suelte la carne con cuidado de la bandeja para hamburguesas.
5.5.2 Carne rellena para hamburguesas

1. Coloque la bandeja para hamburguesas grande en el molde grande.

2. Llene el molde con la carne picada o con alternativas vegetales.

3. Retire la cubierta inferior del émbolo de prensado girando el accesorio superior en el

sentido de la flecha «OPEND».

4. Presione una cavidad en la carne para hamburguesas utilizando el émbolo de prensa-
do pequeno.

5. Rellene la cavidad con el alimento que prefiera.

6. Cubra la cavidad con carne picada.

7. Vuelva a colocar la cubierta grande en el émbolo de prensado.

8. Vuelva a presionar la carne y, a continuacion, retirela segun se ha descrito mas arriba.

NOTA

P Consejo: Ponga papel para hornear entre cada unidad de carne para hamburguesa
prensada, de forma que no se adhieran unas a otras.

6 Limpiezay conservacion
Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion

del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafos por limpieza incorrecta del aparato
y asegurese de que el aparato funciona sin errores.
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6.1 Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a
T limpiar el aparato.

»  Antes de limpiar el aparato, desconéctelo de la red de alimentacién eléctrica y si no

esta siendo utilizado, desconéctelo de la toma igualmente.

P Launidad de motor con el cable (1), el sinfin (9), la cdmara espiral (5), el anillo de fijaci-
6n (14) y la bandeja de llenado (6) no se pueden lavar en el lavavajillas.

Ru P Lahoja(10) esta afilada. Proceda con cuidado.

PL 6.2 Limpieza

gy  Limpie los accesorios inmediatamente después de usarlos.
1. Retire los restos de carne y masa del tubo colector procesando para esto un trozo
de pan.

2. Ponga el regulador giratorio en 0 y extraiga el enchufe.

3. Retire la bandeja de llenado (6).

4, Suelte el tornillo de fijacion (14) y retire todos los accesorios de la cdmara espiral (5).

5. Deslice la palanca de sujecion (3) del eje de accionamiento (4) hacia arriba y retire la
camara espiral (5) (m).

6. Aclare todos los accesorios que hayan entrado en contacto con alimentos utilizando
agua caliente y, después, séquelos.

7. Elllenador (7), la hoja (10), los discos perforados (11, 12, 13), el accesorio para salchi-
chas (15), el accesorio para pasta con plantilla (16) y la bandeja colectora son aptos
para el lavavajillas.

8. Engrase la cuchillay la plantilla perforada antes del préximo uso con un poco de

aceite de mesa.

P Atencion: la hoja est4 afilada. Riesgo de lesiones.

NOTA

P Procure que no se pierdan componentes pequefios en el lavavajillas.

7 Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y resolucion
de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafos.
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7.1 Instrucciones de seguridad EN

A PRECAUCION

P Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por per-
sonal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

P Una reparacién indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en
el aparato.

FR

7.2 Indicaciones de averia

La siguiente tabla le ayudard a localizar y remediar pequefios problemas. RU
Problema Solucién PL
Asegurese de que el enchufe esta correctamente encaja- SV

El aparato no arranca. do en la toma de alimentacion eléctrica. Asegurese de que

el aparato esta correctamente ensamblado.

Gire el interruptor a la posicion R para desbloquear el
Algo bloquea el dispo- dispositivo. Si esto no es suficiente, desconecte el cable
sitivo. de alimentacién, apague el aparato y desmonte este para
solucionar el bloqueo.

El aparato se sobrecalienta. Ponga el regulador giratorio
en 0y extraiga el enchufe. Desmonte el aparato y elimine
los ingredientes. Pulse el botén de reiniciar en la parte

La unidad se detiene. inferior del aparato. Deje que la unidad se enfrie durante
60 minutos. Si la proteccion contra sobrecalentamiento se
activa con frecuencia, péngase en contacto con servicio al
cliente.

NOTA

» Silos pasos anteriores no resuelven el problema, péngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente gratuito.
P Limpie el aparato antes de enviarlo al servicio al cliente.

8 Eliminacion del aparato usado

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutiliza-

bles. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su
funcionamiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacién

indebida, puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por

tanto, no debe depositar su aparato usado en ninguin caso junto con la basura _
domeéstica.
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NOTA

P Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electrénicos usados. Inférmese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

»  Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion.

8.1 Eliminacién del embalaje

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los "
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con @ ‘
el medio ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacion y, por tanto, il &
son reciclables.

La devolucién del embalaje al ciclo de material ahorra materia primay reduce la genera-
cién de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite en los
puntos de recogida,punto verde”.

9 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricaciéon o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demds paises, por favor
contactenos.

Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afectados. La recla-
macion de sus derechos legales por defectos no entraia costes para usted. La garantia
no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o defectos que
solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademas, quedan excluidos de la
garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte, en la medida en que no seamos
responsables de ellos, asi como los dafos causados por reparaciones no realizadas por
nosotros.

En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y concebido para uso no
profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta cubierto por la garantia
en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No esta destinado a un uso
profesional mas amplio.

En el caso de reclamaciones justificadas, a nuestra discrecién, repararemos el dispositivo
defectuoso o lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicar-
se dentro de los 14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de
reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de devolver
el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compral). Encontrara nuestros datos de
contacto (,garantes”) al principio de estas instrucciones de uso.
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1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. Van uw apparaat hebt u vele jaren lang plezier,
als u het vakkundig behandelt en verzorgt. Wij wensen u veel plezier bij het gebruik.

1.1 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing maakt deel uit van de gehaktmolen (vanaf hier‘apparaat’
genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het
doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de:

- Ingebruikname, - bediening,

- oplossing van een storing en/of  « reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

1.2 Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

A GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware

verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

A VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.
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1.3 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies EN
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het FR
in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervarin-

gen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in IT

deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van.

« Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

« Ondeskundige reparaties

- Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

« Technische veranderingen, modificaties van het apparaat
« Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen PL

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie. sV
Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is

gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

1.4 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informa-
tiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma CASO GmbH voorbehouden.
Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

2 Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

2.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen voor het gebruik in het huishouden in een gesloten ruimte ter

« Gehakt, tartaar en (vis)gehaktballetjes, hamburgerpasteitjes maken
« Worst maken, tofu worst

- Aardappel knoedels, groente beignets maken

« Verwerken van deeg bijv. spritsgebak

Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!

Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een an-
dere wijze kunnen gevaren ontstaan. Het apparaat uitsluitend volgens
de voorschriften gebruiken.

CASO FW 2500
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A WAARSCHUWING

>
>

Gebruik het apparaat alleen voor het doel waarvoor het bestemd is.
Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

2.2 Algemene veiligheidsaanwijzingen

TIP

Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan de vol-
gende algemene veiligheidsinstructies:

>

>

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Deze gebru-
iksaanwijzing maakt deel uit van de gehaktmolen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrek
aan ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Gebruik het toestel alleen zoals beschreven in de gebruiksaanwij-
zing om mogelijk letsel door verkeerd gebruik te voorkomen.
Gebruik het apparaat alleen in droge binnenruimten.

Laat het apparaat niet zonder toezicht werken.

Gebruik het toestel niet:

- als het toestel zelf of onderdelen beschadigd zijn,

« als het netsnoer of de stekker beschadigd is,

- als het toestel gevallen is.

Zorg ervoor dat het stopcontact gemakkelijk bereikbaar is, zodat u
indien nodig snel de stekker uit het stopcontact kunt trekken.
Breng geen wijzigingen aan in het toestel of het netsnoer. Laat
reparaties alleen door een gespecialiseerde werkplaats uitvoeren,
aangezien ondeskundig gerepareerde toestellen gevaar opleveren
voor de gebruiker. Neem ook de bijgevoegde garantievoorwaarden
in acht.

Gebruik het toestel alleen met originele accessoires.

Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond. Zorg
ervoor dat er voldoende afstand is tot sterke warmtebronnen zoals
kookplaten, verwarmingsbuizen, enz.
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TIP EN
» Maak het toestel niet schoon met harde, krassende of schurende

L . , . FR
reinigingsmiddelen zoals staalwol of iets dergelijks.

» Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden mogen niet door kin- I

deren worden uitgevoerd. ES

» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele vervangende
onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die onderdelen is ge-
garandeerd dat ze aan de veiligheidseisen voldoen. RU

» Reinig voor het eerste gebruik alle onderdelen die met levensmid- PL
delen in contact kunnen komen zorgvuldig.

» Verwerk geen botten, noten of andere harde producten.

» Verwerk stukken vlees zonder pezen, botten en vet.

» Gebruik het apparaat maximaal 5 minuten continu. Laat het appa-
raat dan 10 minuten afkoelen.

» Draai de schakelaar op R, als het apparaat geblokkeerd is. De door-
voerschroef draait nu achteruit, het vlees wordt losser en de blokka-
de wordt opgelost.

» Het apparaat, niet in contact brengen met water en andere vloeis-
toffen en niet in de afwasmachine plaatsen.

» Doe de machine niet te vol en laat hem niet leeg draaien.

» Verzeker u ervan dat alle onderdelen goed gemonteerd zijn en
vastzitten.

SV

2.3 Bronnen van gevaar

2.3.1 Gevaar door verwonding

A WAARSCHUWING

Door onzorgvuldig gebruik van het instrument van verwonding
door scherpe randen. Neem de volgende voorzorgsmaatregelen om
verwondingen te voorkomen:

» Grijp nooit in het mes terwijl het nog draait. Houd ook ander keu-
kengerei, zoals lepels, uit de buurt van de draaiende delen.

» Gebruik nooit uw vingers of een hulpmiddel om ingrediénten die-
per in de persschroef te duwen, als het apparaat aan staat. Gebruik
uitsluitend de stopper voor dit doel.

» Trek altijd de stekker uit het stopcontact als er geen toezicht is en
voordat u het apparaat monteert, toebehoren vervangt, demon-
teert of reinigt.

casorw2s00  [ELN
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Het mes is scherp. Wees voorzichtig bij het hanteren of schoonma-
ken van het toestel.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires of andere onderdelen vervangt die tijdens
het gebruik worden verplaatst.

Stop onmiddellijk met het verwerken van voedsel als het draaiende
accessoire stopt met draaien of slechts zeer traag draait en trek de
netstekker uit het stopcontact.

Houd nooit uw gezicht boven de persschroef met vultrechter, als de
motor loopt. Als u bij de voorbereiding van de ingrediénten botten
of ander harde bestanddelen niet gezien hebt, kunnen deze er net
als stukken vlees uit worden geslingerd. Let op Gevaar voor licha-
melijk letsel!

2.3.2 Gevaar door elektrische stroom

A GEVAAR

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning staan kan
levensgevaarlijk zijn! Neem de volgende veiligheidsaanwijzin-gen in
acht om gevaar door elektrische stroom te voorkomen.

>

Indien het netsnoer van dit toestel beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant of diens dienst-na-verkoop of door
een soortgelijk gekwalificeerd persoon, om gevaren te voorkomen.
Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als aansluitin-
gen die onder stroom staan worden aangeraakt en de elektrische of
mechanische opbouw veranderd, bestaat gevaar voor elektrische
schokken. Daarnaast kunnen functionele storingen in het apparaat
optreden.

Dompel het toestel niet onder in water om het te reinigen.

CASO FW 2500



3 Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het appa-
raat. Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

3.1 Veiligheidsvoorschriften

Bij de ingebruikneming van het apparaat kan materiéle schade en letsel aan perso-
nen ontstaan! Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om de gevaren te
voorkomen:

P Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

3.2 Leveringsomvang en transportinspectie

Het apparaat wordt standaard geleverd met de volgende componenten:

Gehaktmolen:

» Motoreenheid - Stopper

« Behuizing van de persschroef - persschroef

« Titanium verguld lemmet « Fixeerring

» Worst opzetstuk » Deeghulpstuk met sjabloon

« 3 Schijf » Opslagvorm van de accessoires

(fijn - 3 mm, medium - 5 mm, grof - 8 mm)
- 2in 1 lekbak (dient als deksel voor de vulbak voor opslag en als lekbak)
» Gebruiksaanwijzing

Burger pers:
« Bodemplaten in 2 maten - Patty former in 2 maten
- 2in 1 persplunjer met handvat (voor het persen en het maken van gevulde pasteitjes)

TiP

P Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

P Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

3.3 Uitpakken

Voor het uitpakken van het apparaat haalt u het apparaat uit de doos en verwijdert u het
verpakkingsmateriaal.

TIP
P Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de garantiepe-

riode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt inpakken.
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3.4 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilige en correcte werking van de apparatuur, de plaats van installatie moet:

De machine moet op een vlakke en stabiele ondergrond worden geplaatst.

Gebruik het apparaat niet buiten.

Kies de montage zodat kinderen zich niet naar het apparaat.

Het apparaat is niet bedoeld voor inbouw in een muur of kast.

Het apparaat heeft voldoende luchtcirculatie nodig (minimale afstand 15 cm).

Plaats het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de buurt
van brandbare materialen.

De installatie en montage van dit apparaat in mobiele installaties (bijv. schepen)
kunnen worden uitgevoerd door gespecialiseerde bedrijven / als ze de voorwaarden
te scheppen voor het veilig gebruik van deze apparatuur.

3.5 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval
van twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekker-
doos met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

Het stopcontact moet beschermd worden door een zekering van 16A stroomonder-
breker.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en veilig-
heidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.
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4 Opbouw en functie EN
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren FR
van het apparaat. IT

4.1 Overzicht

4.1.1 Gehaktmolen

Motoreenheid
Draaiknop (R, 0, 1, 2)

Titanium verguld lemmet

schijf fijn (3 mm)

Klemhendel Schijf medium (5mm)
Aandrijfas Schijf grof (8 mm)
Behuizing van de persschroef Fixeerring

Vullenbak Worst opzetstuk

Stopper Deeghulpstuk met sjabloon

SISO

2in 1 lekbak (dient als deksel voor de
vulbak voor opslag en als lekbak)

Opslagvorm van de accessoires

persschroef

© @QOE@WEW®E
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4.1.2 3in1Burger pers

EN
FR
. il
ES
@
RU
pL Grondplaat groot (10 cm) @ Patty voormalige kleine
sy Patty voormalige grote @ 2in 1 persplunjer met handvat (voor

Grondplaat klein (6,5 cm)

het persen en voor het maken van
gevulde pasteitjes)

4.2 Bedieningselementen

0

o \ 1 R = Achteruit

® 0= Uit

1 = snelheidsniveau 1
2 = snelheidsniveau 2

o2

4.3 Montage

1.
2.

3.
4.
5

8.

9.

Plaats de motoreenheid (1) op een vlakke ondergrond.

De spanhendel (3) op de aandrijfas (4) moet zich in horizontale positie bevinden

(mm ")

Plaats het wormhuis (5) in de aandrijfas (4),

Schuif de spanhendel (3) naar beneden ( g ).

Plaats de persschroef (9) zoals normaal met het dikke einde eerst in de behuizing
van de persschroef (5).

Plaats het blad (10) zodanig op de vijzel (9) dat de platte
kanten naar de geperforeerde schijf gericht zijn.

Plaats de gewenste geperforeerde schijf (11,12 of 13) voor
het blad, let daarbij op de twee uitsparingen (links/rechts)
van het vijzelhuis (5).

Breng de bevestigingsring (14) aan en draai deze met de
klok mee n vast.

Plaats het vulbakje (6) op het vijzelhuis (5).

10. Plaats het lekbakje (8) onder de uitloop van het toestel.
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4.4 Typeplaatje EN
Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant FR
van het apparaat.

IT
5 Bediening en werking ES

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen. RU

A WARRSCHUWING PL

P Het apparaat tijdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden. sV

TiP

P Tip: Koel de persschroef van de behuizing van de persschroef (5) voor het gebruik van
het apparaat in de koelkast of spoel hem af met koud water, dat maakt de verwerking
gemakkelijker.

» Als u tartaar wilt maken, maalt u het vlees twee maal met de medium schijf.

5.1 Voor het eerste gebruik

Reinig de machine, zie ,Reiniging”

5.2 Gebruik van de gehaktmolen:

1. Snijd het vlees in stukken voor. Verwijder alle botten, pezen en kraakbeen. Gebruik
geen bevroren vlees! Laat bevroren vlees helemaal ontdooien!

Leg het vlees op de laadbak.

Steek de netstekker in het stopcontact.

Zet de regelknop op het gewenste snelheidsniveau.

Schuif het vlees voorzichtig met de stopper in de behuizing van de persschroef.
Zet de regelknop op 0 en haal de stekker uit het stopcontact.

oukwnN

5.3 Worst maken

Voor de worstbereiding hebt u het opzetstuk nodig (15). Week de huid van de worst

minstens 10 minuten in water voordat u hem vult.

1. Plaats de persschroef (9) zoals normaal met het dikke einde eerst in de behuizing
van de persschroef (5).

2. Plaats het blad (10) en de geperforeerde schijf (11, 12 of 13) op de vijzel.

3. Plaats vervolgens het hulpstuk voor het maken van worsten (15) voor de geperfo-
reerde schijf (11, 12 of 13).

4. Draai de fixeerring (14) vast.

5. Leg uw reeds fijngehakte en gekruide vulling voor de worst op het vulbakje (6) en
duw de vulling voorzichtig met de stamper (7) in het boorgat (5).

6. Span de geweekte huid van de worst over het opzetstuk voor de worstbereiding
(15) en gebruik het apparaat zoals normaal. Als de worsthuid op het opzetstuk blijft
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5.4

kleven, dan maakt u deze een beetje vochtig met water.
Verwerking van deeg, bijv. spritsgebak

FR U hebt het opzetstuk voor deeg met sjabloon (16) nodig.

1.

=
=
nhewN

o

5.5

PWhN=

—
.

wN

KNV

>

Plaats de persschroef (9) zoals normaal met het dikke einde eerst in de behuizing
van de persschroef (5).

Plaats het mes (10) en de geperforeerde schijf (11, 12 of 13) op de vijzel.

Plaats vervolgens het spuitdeeghulpstuk voor de geperforeerde schijf.

Draai de fixeerring (14) vast.

Schuif de sjabloon voor de verschillende spritsvariaties door het opzetstuk voor
spritsgebak.

Plaats vervolgens het opvulbakje (6) op de gebruikelijke manier op de vijzelbehui-
zing (5) en gebruik de stamper (7) om het deeg in de vijzelbehuizing te duwen.

In elkaar zetten en gebruik van de 3-in-1 hamburgerpers

5.5.1 Burger pasteitjes met een diameter van ongeveer 10 cm en 6,5 cm

Plaats de hamburger patty in de patty former.

Vul de patty eerst met gehakt of groente.

Druk de massa naar beneden met de persplunjer.

Draai de hamburgerpers met vulling om en druk de hamburgerpatty uit de patty-
vormer. Maak de patty voorzichtig los van de burgerplaat.

5.5.2 Gevulde hamburgerpasteitjes

Leg de grote hamburger patty in de grote patty former.

Vul de patty eerst met gehakt of groente.

Verwijder de onderste afdekking van de persplunjer door het bovenste hulpstuk in
de richting van de pijl,OPEN" te draaien.

Druk een inkeping in het pasteitje met de kleine perforator.

Vul dit goed met het gewenste voedsel.

Bedek de inkeping met gehakt.

Zet het grote deksel terug op de persplunjer.

Druk het deeg nogmaals aan en verwijder het zoals hierboven beschreven.

TIP

Tip: Leg bakpapier tussen de afzonderlijke, kant-en-klaar geperste hamburgerlapjes,
zodat ze niet aan elkaar kleven.
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6 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van
het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging
van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

6.1 Veiligheidsvoorschriften

A VOORZICHTIG

Let op de volgende veiligheidsvoorschriften, voordat u met de reiniging van de
machine beginnen:

P Trek het netsnoer van het apparaat voor de reiniging, en wanneer het niet wordt
gebruikt, uit het stopcontact.

» De motoreenheid met kabel (1), de vijzel (9), het vijzelhuis (5), de bevestigingsring
(14) en het vulblad (6) mogen niet in de afwasmachine gereinigd worden.

P Het mes (10) is scherp. Ga er voorzichtig mee om.

6.2 Reinigung

Reinig de accessoires direct na gebruik.
1. Verwijder vlees- en deegresten uit de behuizing van de persschroef door er een stuk
brood in te doen.

2. Zetderegelknop op 0 en haal de stekker uit het stopcontact.

3. Verwijder het vulbakje (6).

4. Draai de bevestigingsring (14) los en verwijder alle accessoires uit de boorbehuizing (5).

5. Schuif de spanhendel (3) op de aandrijfas (4) naar boven ( m) en verwijder het
wormbhuis (5).

6. Spoel alle accessoires die met voedsel in aanraking zijn geweest af met warm spoel-
water en droog ze onmiddellijk af.

7. De stamper (7), het mes (10), de geperforeerde schijven (11, 12, 13), het worsthul-
pstuk (15), het deeghulpstuk met sjabloon (16) en de opvangschaal zijn vaatwasma-
chinebestendig.

8. Smeer het mes en de geperforeerde schijf voor het volgende gebruik in met een

beetje bakolie.

P Let op, het mes is scherp. Gevaar voor letsel!

TiP

P Zorg ervoor dat de kleine onderdelen niet verloren gaan in de afwasmachine.

7 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
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voorkomen.

7.1 Veiligheidsvoorschriften

A VOORZICHTIG

P Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door gekwali-
ficeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

»  Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker onts-
taan, evenals schaden aan het apparaat.

7.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Probleem

Oplossing

De machine start niet.

Verzeker u ervan dat de stekker goed in het stopcontact
zit. Verzeker u ervan dat het apparaat correct in elkaar is
gezet.

Het apparaat is geblok-
keerd.

Draai de schakelaar op R en los zo de blokkade op. Als dat
niet werkt trek dan de stekker uit het stopcontact en haal
het apparaat uit elkaar om de blokkade te verwijderen.

Het apparaat stopt.

TIP

Het apparaat is oververhit. Zet de regelknop op 0 en haal
de stekker uit het stopcontact. Haal de machine uit elkaar
en verwijder de ingrediénten uit de machine. Druk op de
rode resetknop aan de onderkant van het apparaat. Laat
het apparaat 60 minuten afkoelen. Neem contact op met
de klantenservice als de oververhittingsbeveiliging vaak
aanslaat.

P Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt oplossen, neem dan
gratis contact op met de klantenservice.
P Reinig het apparaat voordat u het naar de klantenservice stuurt.

8 Afvoervan het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle
materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functione-
ren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde
behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu

schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huis-
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houdelijk vuil. EN

TIP FR

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor terugga- T
ve en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier. ES
P Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveili-
ge plek wordt bewaard.

8.1 Verwijderen van de verpakking RU

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- " PL
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische ‘
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in gl ’ sV
de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever

niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt

voor de recycling.

9 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op.

Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk Wetboek)
blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij gebreken
is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan zijn door een
ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of de waarde van
het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen, transportscha-
den, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden, die ontstaan
zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak op garantie.

Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huishoudelijk
gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik in de com-
merciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang te vergelijken
is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor een verdergaand,
commercieel gebruik.

Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige apparaat naar onze keuze repareren of
omruilen voor een apparaat zonder gebreken. Open gebreken moeten binnen 14 dagen
na de levering aangegeven worden. Andere aanspraken zijn uitgesloten.

Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b. voor het terugzenden van
het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons op. Onze contactgegevens
(,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedieningshandleiding.
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1 O6wme cBegeHnnA

MokanyiicTa, npoutuTe NHGOPMaLMIO, COAePKalLytoca B JaHHOM PykoBoacTBe

Mo 3KcnyaTauum, 4Tobbl 6bICTPO 03HAKOMUTLCA C NPUOGOPOM 1 B MOSTHOM O6beme
1cronb3oBaTh Bce ero dyHKUMU. Bal nprbop npociy»kKmnT BaM Aosr1e rofibl, €C/N Bbl
6yneTe NpaBUIbHO 06PALLATLCA C HAM U YXaXKMBaTb 3@ HUM.

1.1 mauma o fJaHHOM PyKOBOACTBE

3T0 PyKOBOACTBO MO 3KCrlyaTaLn ABAAETCA COCTaBHOWN YacTbio MACOPYOKM (B
JanbHenwem NMeHyemoi «nprbop») N COREPXKUT BaKHble YKa3aHViA Mo BBOAY B
3KCnyaTaLmio, TeXHUKe 6e30MacHOCTY, NCMONb30BaHMIO MO Ha3HAYEHNIO, a TakXe yXony
3a Nprbopom. PykoBOACTBO MO SKCNyaTaLMm AOSIKHO BCErAa HaXOANUTbCA BONM3M
npu6opa. Ero Heo6xoAMMO NpPoYeCcTb BCeM NMLAM, OCYLLECTBAIOLLVM:

- BBOZ Nprbopa B SKCMyaTauuio, « 1CMONb30BaHMe,
« YCTPaHEeHVe HeUCNPABHOCTEN U/WN « OUUCTKY Npurbopa

CoxpaHuTe gaHHoe PykoBOACTBO NO 3KCMNyaTaLmu, Nnpy nepeaave npnbopa gpyromy
nnuy nepepanTte BMecTe ¢ HUM PyKOBOACTBO MO aKCMnyaTaLum.

1.2 TlpepaynpeauTenbHble yKasaHUA

[aHHOM PYKOBOACTBE MO SKCryaTaLym UCMOSb3YOTCA ClefyioLme Tnbl
npegynpexaeHuni:

A ONACHOCTb

I'Ipe,qynpem,quVle, COOTBETCTBYIOLEE 3TOI CTEMEeHM ONacHOCTY, 0603HAYaeT yrposy
ornacHom cnTyaumn. Ecnu onacHasa cuTyaymA He 6y}J,ET npeapoTBpalleHa, 3To MoOXeT
nPUBECTN K CMepPTU UNn TAXKeJNbIM TPpaBMaM.

P Bo n3bexaHue onacHoCTH CMEePTU UNN TAXKENbIX TPaBM nopen HEO6XO,D,I/IMO
canefoBatb MHCTPYKUMAM B aHHOM npefynpegnTesibHOM yKa3daHUn.

MpenynpenutenbHoe yKasaHue 3ToI CTENeHN ONacHOCTU 0603HayaeT BO3MOXXHOCTb
ornacHow cutyaumu. Ecnu onacHas cutyaums He 6yfeT npeaoTBpaLLeHa, 3TO MOXKeT
NPUBECTY K TAXKeSbIM TPaBMaM.

> Bo n36exaHune onacHocTu TPaBMNpPOBaHUA HIOAEVI HEO6XO}J,I/IMO cenoBatb
NHCTPYKUMAM B JaHHOM MnpeaynpennTesibHOM YKa3aHUN.

A BHUMAHME

ﬂpenynpeAMTeanoe YKa3aHue 3TOW CTeNeHn onacHOCT! 0603HAYaeT BO3MOXKHOCTb
onacHom CUTyauunn. Ecnu He npeaoTBpaTUTb OMacHY CUTYaL o, 3TO MOXKeT NpuBecTn
KTpaBmMmamM nerkom nnm cpep,Hel‘/'l cTeneHn TAaXKecTu.

P Bo u3bexaHue onacHOCTY TPaBMPOBaHUA NIoAel HeOBXoAMMO CliejoBaThb
VHCTPYKLMAM B JAaHHOM NPeaynpeanTesibHOM yKa3aHUu.

MpuMeyaHe 0603HaYaeT JOMONHUTENbHYI0 MHPOPMaLMIo, obneryatoLlyio obpalleHue ¢
npr6opom.
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1.3 OrpaHn4yeHne OTBETCTBEHHOCTIN

Bce cogepkalymeca B faHHOM PyKoBOACTBe MO SKCMyaTaLuum TeXHUYeCKne cBefieHus,
JaHHble 1 YKa3aHUA Mo YCTaHOBKE, UCMOMb30BaHUIO 1 YXOAY 3a NPUOOPOM aKTyasbHbl
Ha MOMEHT MevaTi 1 yUUTbIBAIOT BECb HALL OMbIT 1 3HaHWA. CBeAeHMs, PUCYHKM 1
onucaHnA, copgepaLumecs B JaHHOM PyKoBOACTBE MO SKCNyaTaLmm, He MOTYT ABAATHCA
OCHOBaHMEM [/ KaKUX-mbo npeTteH3unid. [pon3BogmTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a
ylep6, BO3HMKLIMIA BCeACTBUE:

+ HecobnofeH A yKasaHui, copepalumxca B PyKoBOACTBe M0 SKCnnyaTaLlmm,
* MCMONb30BaHUA NPUOoPa He Mo Ha3HaYeHUIo,

+ HEMpaBWJIbHOrO PEMOHTa,

+ TEXHUYECKUX U3MEHEHWI, MoAnbUKaLmMi Nprbopa,

* CMOJb30BaHNA Hepa3peLleHHbIX 3anyacTen.

Mognudukaumm npubopa He PeKOMEHAYIOTCA U HE NMOKPbLIBAOTCA rapaHTUe.

MepeBog OCyLLeCTBASETCA CaMbIM JO6POCOBECTHbIM 06pa3om. OfHAKO Mbl He HECeM
OTBETCTBEHHOCTY 3@ OLIMOKY B NePEBOAE, fiaXke eC/IN NepeBof Oblfl BbIMOMHEH HAMU UK
Mo HalueMmy 3aKa3y. Halum 06s3aTenbCcTBa OrpaHUYMBAOTCA TONIBKO MCXOAHBIM HEMELIKVM
TEKCTOM.

1.4 3awmTa aBTOPCKOro npasa

[laHHasi AOKYMEHTALMA 3aLLMLLEHA aBTOPCKUM MPABOM.

CASO GmbH coxpaHsieT 3a coboii Bce MpaBa, B TOM UKC/Ie MPaBo Ha pOTOMEXaHMYecKoe
BOCMpOV3BeAeHe, KONMMPOBaHME 1 PacnpoCTpaHeHNe NoCpeacTBOM 0Cobbix CNoco6oB
(Hanprimep, 06paboTKa AaHHbIX, HOCUTENV AAaHHBIX, CETV Nepefayun JaHHbIX), B TOM Yncie
yacTmyHoe,

2 be3onacHocTb

B 1011 rnaBe Bbl nonyuute BaXkHble yKa3aHUA no 6e3onacHoCTy Npu obpalleHnm ¢
nprbopom. ITOT NPMOOP COOTBETCTBYET YCTaHOBNIEHHBIM HOpMaM 6e3omnacHocTn. OgHako
HeHafnexallas sKcnayaTaLma Nprbopa MoOXKeT MPUBECTY K TPaBMUPOBAHUIO JIlOAel 1
MPUYNHEHVIO MaTepranbHOro yuiepba.

2.1 Wcnonb3oBaHMe MO Ha3HAYEHUIO

[aHHbIN npubop NpefHa3HaveH Af1a UCMOoSIb30BaHWSA B JOMALLHEM XO3AACTBE B 3aKPbITbIX
noMeLeHNAX ans:

- MpurotoeneHvie dapLua, TapTapa 1 (PbIGHbIX) KOTNET, KOTNET AA raMbyprepos
« [MpuroToBneHne Konbachl, }apeHoi Konbacbl Tody

« MpuirotoBneHne KapTodeNbHbIX KNELIOK, OBOLLHbIX KOT/IET

« NnepepaboTKM TeCTa, HaNPUMep, A/ NeCOYHOTO NeYeHbs.

,El,pyroe NCNONb30BaHWE NN NCNOJIb30BaHME, BbIXOAALME 3a PaMKUN BbllLI€YyKa3aHHOrO,
ABNAETCA NCNONMb30BaHNEM He MO Ha3Ha4YeHUIo.



A NPEAOCTEPEXKEHUE

OnacHOCTb 13-3a HeHag/eXaLlero Ncnonb3oBaHuA!

Mpy NCNONb30BaHUN HE MO HAa3HAYEHWIO U/UIN UCMONb30BaHUK,

OT/IMYHOM OT YKa3aHHOro B PykoBoacCTBe Mo MCNob30BaHMIo, Nprbop

MOKET ABNSATbCA MCTOUHMKOM OMacHOCTEN.

> lcnonb3yiTe Nprbop TOMbKO MO Ha3HAYeHUIo.

» CobnoganTte NPUHLMMbI 1 METOAbI, OMVCAHHbIE B JAHHOM
PykoBOACTBE MO 3KCrTyaTaLuu.

Mckntovatotca NpeTeH3nn BCAKOro poaa, CBA3aHHble C ymep60M BcnencTemne
MCNONb30BaHMA He NO Ha3HauveHuto. Bce PUCKN HeCET NCKNOYNTENDBHO MOJIb30BaTe/lb.

2.2 O6uwue Tpe6oBaHNA TEXHNKMN 6e30MacHOCTN

B uensx obecneueHns 6e3onacHoro obpaileHus c npndéopom
cnepynTe HUXKenpuBeAeHHbIM 06 M Tpe60BaHNAM TEXHUKN
6e3onacHocTU:

> OTM NpuGOPOM He JOMKHbI MONIb30BaTbCA AeTU. [lepkuTe nprubop
1 ero coeauHUTENbHbIN Kabenb nopasnblue OT AETEN.

»  DTUM YCTPOMNCTBOM MOTYT MOJIb30BaTbCA NIOAN C OrPaHNUYEHHbBIMA
bU3nyecKmMn, CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHbBIMI CMOCOOHOCTAMM
WX C OTCYTCTBMEM OMbITa U 3HAHWIA, €CIIN OHW HAaXO[ATCA MO,
HabnogeHeM N 6b1IM NPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBbHO
6e30MacHOro NCNonb30BaHUA YCTPOMCTBA 1 MOHMMALOT CBA3AHHbIE
C HMM OMACHOCTW.

> [leTAm 3anpeLaeTca urpatb C NPUOGOPOM.

» Bo nsberxkaHne BO3MOXHbIX TPaBM, BblI3BaHHbIX HEMPaBU/IbHbIM
NCMNONb30BaHNEM, UCMOJb3YINTE JAHHOE YCTPONCTBO TONbKO B
COOTBETCTBMM C MHCTPYKLMEN NO SKCMyaTaLun.

> YCTPOMCTBO MOXKHO 3KCM/yaTUPOBAaTb TOSIbKO B CYXMX MOMELLIEHMAX.

v

He octaBnawTe ycTpoiicteo 6e3 npucmoTpa.
» He ucnonb3ynTe yCTPONCTBO:

* €CJI1 CAMO YCTPOWCTBO W €r0 AeTaNv MOBPEXIEHDI,

« €C/IN NPOBOJ NMUTAHNA UV BUSTKA MOBPEXAEHDI,

* €C/IN YCTPOWCTBO Magasno.
» CnepuTte 3a Tem, UTO6bl 06ECNeYrBaNCA XOpOLMIA AOCTYN K
po3eTKe Ans 6bICTPOro BbIHUMAHNA CETEBOTO Kabena B criyyae
HeobXoAVIMOCTH.
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NMPUMEYAHUE

>

3anpeLyeHo BHOCUTb M3MEHEHWA B CAMO YCTPOWCTBO UK

npoBofj NUTaHUA. PEMOHT yCTPOMCTBaA MOXKET MPOU3BOAUTHCA
TO/NbKO B CMeunan3npoBaHHON MacTEPCKON, TaK Kak He
OTPEMOHTNPOBaHHOE AOMKHbIM 06pa3om 0bopyaoBaHMe
npeacTaBnseT onacHOCTb Ans nonb3osatens. Cobnogante
npunaraemble rapaHTUNHbIE YCIIOBUS.

Mcnonb3yiite yCTPONCTBO TONIbKO C OPUrMHANbHBIMM
aKkceccyapamu.

YcTaHOBWTE YCTPOMCTBO Ha MPOYHYO POBHYIO MOBEPXHOCTb. [Mpun
3TOM PacCTOAHME A0 CUMIbHbIX UCTOYHMKOB TeMa, TakKUX Kak MinTbl,
TPYObl OTONNEHWA U T. . AOMKHO ObITb 4OCTaTOYHO 6ONbLINM.
3anpeLLeHo YNCTUTb YCTPONCTBO TBEPAbIMY, LiIapanalowummy nnm
abpa3vBHbIMU MOIOLLMMM CPEACTBAMU, TAKUMM Kak MeTasinyeckas
rybka v T.n.

[etAm 3anpeLuaeTca BbINOMHATL PaboTbl MO OYNCTKE U
TEXHUYECKOMY 06CNyXMBaHMIO Nprbopa.

Mepep NnepBbIM NCMONb30BaHNEM BbIMOSHUTE TLATENbHYIO OUNCTKY
BCEX KOMMOHEHTOB, KOHTaKTMPYIOLMX C NPOAYKTaMMU.

He ncnonb3ynte npnbop ana nepepaboTky KOCTEN, OPEXOB U
LAPYrvxX TBEPAbIX MHIPEANEHTOB.

Mpubop paszpeLLaeTcsa HeNPepPbIBHO NCMONb30BaTb He Aosblue 5
MUHYT. 3aTem Jarite Npubopy oCTbITb B TeueHre 10 MUHYT.

Ecnu npnbop 3abnokmpoBancs, ycTaHOBUTE BblK/toUaTeNb B
nonoxeHue R. Tenepb BUHT BpaLLaeTcA B 00paTHOM HanpaBieHunu,
MSACO CTAaHOBUTCA MEHee HaTAHYTbIM, M 6IOKMPOBKa CHUMAETCA.

He norpy:xarite npuéop B BoAy 1 Apyrme XnaKkoctu, He MONTE ero B
NOCYAOMOEYHOWN MaLLMHe.

He neperpy»xaiite npubop 1 He NCNONb3yNTE €ro Ha X0I0CTOM
xopny.

YpocToBepbTeCh, UTO BCe AeTanv NPaBUSIbHO YCTaHOBJIEHbI 1
NPOYHO CMOHTUPOBAHDI.
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2.3 WCTOUYHMKM ONACHOCTU
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2.3.1 OnacHOCTb 0O’KOroB
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A NMPEAOCTEPEXXEHUE
IT

Mpu HeGpexxHOM Ncnonb3oBaHUN Npubopa cyuecTeyeT

OMNacHOCTb Nony4eHnsa TpaBmbl. Bo nsbexxaHne Tpasm cobniopainte ES

cnegyrowme npasuna TeXHUKN 6e3onacHoCTu:

> 3anpelyaeTca KacaTbCA eLle BPaLLAIoLLEeroca Hoxa. KyxoHHyo
yTBapb, HANPUMep, NTOXKIN TakxKe cneayeT faepxaTb noaanblLue ot
BPALLAIOLLMXCA AeTanen.

» Hwu B KOeMm ciyyae He NoNb3ynTecb CBOUMM NasnbLamm Unm Y
Kaknum-nnbo BcnomoraTtesibHbIM CpeCTBOM, YTOObI 3aToNKaTb
NHrpefmneHTbl ry6xe B KOpyc BUHTA, KOraa Npubop BKIIOYEH.
Vicnonb3ywTe B 3TVX LIeNAX TOSIbKO TOJKaTeNb.

» Bcerpa oTKnoYariTe yCTPOMCTBO OT CETU NPY OTCYTCTBUM KOHTPONA
1 nepep cOOPKOW, NPY 3aMeHe NPUHAANIEXHOCTEN, a TaKXKe Npu
pa3bopke nan OUnCTKe.

» Hox ocTpblit. ByabTe 0CTOPOXKHbI BO Bpemsa paboTbl AN OUNCTKN
YyCTPOWNCTBa.

» BbliKouMTE YCTPONCTBO M OTKIIOUMTE €ro OT CeTh Nepes 3ameHoM
NPVHAANEXHOCTEN NAW AONOSTHUTENbHbIX YacTel, KoTopble
ABUWraloTCA BO BPEMA dKCMyaTaLum.

» HemepneHHo npekpaTnTe 06paboTKy NPOAYKTOB NUTaHWA, eCN
BpaLLaloLLmeca NpUHaANeXHOCT 60sblue He BPaLLATCA UK
BPALLAIOTCA OYEHb MEAJSIEHHO, U BbIHbTE CETEBOM LUTEKEP U3
pO3eTKN.

» Bo BpemA paboTbl MOTOPa HY B KOEM Crlydae He npubnuxanTe
CBOE INL0 K KOPMYCY BMHTA C 3arpy304Hon Yawen. Ecnmn npu
NPUroTOBIEHNN NHIPeANEHTOB Bbl He 3aMeTunn KoCcTu nnn gpyrue
TBepAble KOMMOHEHTbI, MACOPYOKa MOXKET MPOCTO BbIOPOCUTD KX, a
TakXKe KycKkun maca. OCTOPOXHO: ONacHOCTb TPaBMUPOBaHKA!
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2.3.2 OnacHOCTb OT NIEKTPUYECKOro TOKa

A ONACHOCTb

OnacHOCTb ANA XKN3HW OT NIeKTPNYECKOro Toka!

CyLlecTByeT ONACHOCTb ANA XKM3HU NPY KOHTaKTe C NpOBOAaMM UK

Aetansmu npubopa nop Hanps>KeHem.

Bo n3bexxaHve onacHOCTY BCieACTBUE SNEKTPUYECKOro TOKa criefymTe

HXKenpuBeAeHHbIM YKa3aHAM no 6e3onacHoCTU:

» Ecnn noBpexaeH NpoBof NUTaHUS, BO N30eXKaHWe OnacHOCTY
€ro Heob6xo4MMO 3aMeHUTb, 06PATUBLLMCL K MPON3BOAUTENIO
Unu B ero cny>k6y NoaaepPKKM KNMEHTOB U aHaNIOTMYHbIM
KBaNMPpUUMPOBAHHbBIM JIMLIAM.

» Hwu B KOem criyyae He OTKpbIBanTe KOpPMyC YyCTPONCTBaA.
CywectByeT 0NacHOCTb NOPaKEHNA dNEKTPUUYECKUM TOKOM Npu
NPUKOCHOBEHMIN K pa3beMaMn 1 COEAUHUTENbHbIMY IeMEHTaMI
npubopa, HaXOAALMMMCA NOL HaNPSXKEHNEM, @ TaKXKe Npu
N3MEHEHMN SNEKTPUYECKOW NI MEXAHNYECKON KOHCTPYKLMI
nprnbopa. ITo TaKKe MOXKET NPMBECTM K c60sIM B paboTe npurbopa.

» He norpy»aiite ycTpONCTBO B BOZY BO BPEMS OUMCTKN.

3 Bsop B 3KcnnyaTauuio

B naHHOW rnaBe cofepaTca BaxkHble 3aMeyaHmsa no 6e3onacHoOCTN BO Bpems
nepBOHaYanbHOro BBOAA Npubopa B aKkcrnyatayuto. CobnioganTe cnefytolyye yKasaHus,
4TOObI N36EXKaTb ONACHOCTEN U MOBPEXAEHNI:

3.1 [MpaBuna TexHUKN 6e3onacHOCT

P YnakoBouHble MaTepuanbl He NpeaHasHaueHbl Ans Urpbl. CyLecTByeT onacHOCTb
yOyLWbA.

3.2 0O6bem noctaBKM 1 NPoBepKa Noc/ie TPaHCNOPTUPOBKI

B ctaHpapTHbIN 06beM NocTaBKM npm6opa BXOAAT cnefyrowne KOMNOHEHTbI:

MACopy6Ku:

+ MoTOpHbI 6510K - TOfKaTenb

+ KOprnyc BMHTa * LWHeK

« Jle3Bume C TUTaHOBbBIM MOKPbITUEM « QuKcmpytoLee KonbLo

- Hacapka gns konbacbi - Hacagka ana tecta ¢ wabnoHom

+ 3 HOXeBble peLleTKn « Qopma A XxpaHeHNA NpUHagNeKHOCTeN

(Mmenkas - 3 mm, cpefHAA - 5 mm, KpynHada - 8 mm)



« MNpremHas yawa 2 B 1 (Mcnonb3yeTca B KaUecTBe 3anpaBoYyHOro NoAAoHa ANA XpaHeHNA
1 B KQuecTBe NpUeMHON Yalum)
- PykoBopacTBO no skcnnyataumm

Mpecc anA rambyprepos:
« MnuTbl OCHOBaHMA 2 pa3mepoB + GOPMOBOUHbI 6NOK ANA KOTNET 2 pa3mepoB
« [yaHCOH c pyykoli 2 B 1 (AnA NnpeccoBaHWA 1 NPUrOTOBIEHNA dapLUMPOBAHHbBIX KOT/ET)

P lposepbTe NOCTaBKy Ha MPeAMET KOMMAEKTHOCTY 1 HaNIMUMIA BAAVIMbIX
NOBPEXAEHUN.

P Cpasy cooblumTe SKCNEaMTOPY, CTPaxOBOi KOMMaHMM 1 NOCTaBLVKY O HEMOJHON
MocTaBKe W NOBPEXKAEHWAX BCIIEACTBME HeY[OBETBOPUTENIbHON YNAKOBKN UK
TPaHCMOPTUPOBKN.

3.3 PacnakoBka

[ins pacnakoBKu nprbopa U3BNEKNTE ero U3 KOPOOKU 1 yaanuTe ynakoBOYHbIN MaTepuran.

CHVMUTE 3aLMTHYIO MAIEHKY C YCTPOCTBA.

NPUMEYAHUE

P Ecnu BO3MOKHO, COXpaHAliTe OpUrHabHYIO0 YNaKOBKY B TeUeHMe rapaHTUiiHOro
nepuoga nprbopa, YTobbl B rapaHTUNHOM CJlydae CHOBa MOXKHO Oblslo yraKkoBaTb
nprbop Hagnexalym obpasom.

3.4 Tpe6GoBaHMA K MeCTy yCTaHOBKMN

[lna HapexHon 1 6esynpeyHoii paboTbl Nprubopa MecTo YCTaHOBKM AOSIKHO OTBeYaTb

cnepyowmm TpeboBaHnAM:

e [prbop ponKeH ObITb YCTAaHOBNEH Ha TBEPAOWN U POBHON YCTONYMBOWN MOBEPXHOCTMU.

BblGepuTe MeCTO YCTaHOBKM TaK, UTOObI AETU HE MO/ A06PATHCA LO YCTPONCTBA.

He ncnonb3yite npubop BHe NomeLleHUs.

Mpunbop He npefHa3HaueH ANA BCTpanBaHWA B CTEHY MW BCTPOEHHDIN LKad.

[ina pabotbl nprbopa HeobxoaMma JoCTaTouHasA LMPKynALma Bo3ayxa (npu

YCTaHOBKe OCTaBbTe CO BCEX CTOPOH MUHVMYM M0 15 cM CBOOOLHOIO NPOCTPaHCTBa).

e HeycraHaBnuBaiite Nprbop B ropavem, MOKPOM NINGO OUEHb BIaXKHOM MecTe 1
BOM3M NIerkoBoCnNamMmeHaAIoLLEerocsa matepuana.

e YCTaHOBKY 1 MOHTaX Nprbopa Ha NOABUKHbIX MeCTaxX yCTaHOBKM (Hanpumep,
Kopabnsx) paspeLlaeTca BbIMOMHATb TOMbKO CreLyan3npoBaHHbIM NpeanpuaTuam/
crneymanncTam, eCiv OHU CMOryT obecrneunTb HeobXxoAMMbIe YCNOBUA ANA
6e30MacHoro 1cnosb3oBaHKA nprbopa.

3.5 [MopaknioueHune K aneKTpoceTun

[lna obecneueHns 6esonacHom 1 6ecnepeboriHo PaboTbl NpPUbopa NPV NOAKAYEHNN K

ceTn HeobXOAMMO CObNOAATb HXKENEPEUNCIIEHHBIE YKa3aHNA:

o [lpexpae yem NOAKMIOUUTL NPUOOP K CETU, CPABHUTE TEXHUUYECKUNE NMapaMeTPbl
noAaKsoUYeHNA (HanpsXeHre 1 YacToTy) Ha 3aBOACKO Tabnuyke npubopa ¢
TEXHUYECKMMU NapameTpamm Bawwer cetn. Bo nsbexaHve nospexaeHuin npuéopa
3TV NapameTpbl JOMKHbI COBMNafaTb. B ciyyae COMHeHMI NPOKOHCYNbTUPYITECh C
Bawumm cnewLmanmcTom no aneKkTpuike.
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e [logkntouyeHne Npubopa K 31eKTPOCETN JOMKHO BbIMONHATLCA C MOMOLLbIO MAaKCMMyM
3-MeTPOBOro, Pa3MOTaHHOTO YAJIMHUTENIbHOTO Kabens C MonepeyYHbIM ceyeHrem
1,5 MM”. Icnonb30BaHIie MHOFOKOHTAKTHbIX LITENCebHbIX Pa3beMOoB 1N CETEBbIX
pa3BeTBUTENEN 3anPeLLEHO MO NPUYMHE CBA3AHHOM C 3TUM OMacHOCTY NoXapa.

e YOoCTOBEpbLTECh, YUTO COEAVHUTESNBHbIM NPOBOJ He MOBPEXKAEH U He NepebpoLueH
yepes ropAUme U/nUm oCTPOKOHEUHbIE MOBEPXHOCTU.

e PoseTka pomkHa OblITb 3alLMLLieHa MpefoxpaHuTenem Ha 16A.

e DneKkTpuyeckasa 6e30MacHOCTb Nprbopa MOXKeET OblTb 06ecreyeHa ToNIbKO B TOM
Cflyyae, eCsiv OH NOAKIOYEH K LeNY 3aLmTbl, yCTaHOBSIEHHO B COOTBETCTBUN C
LeNCTBYOWMMY NpeanncaHmamu. NMuTaHne oT po3eTki 6e3 3a3eMnieHns 3anpeLLeHo.
B cnyuyae comHeHwWIn npurnacute KBanuduLMPOBaHHOTO 1EKTPUKA, KOTOPBbIN
npoBepwT Bally BHYTPeHHO NPOBOAKY. [1pon3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a ywep6, NPYYMHEHHDBI NO NPUYMHE OTCYTCTBUA U Pa3pbiBa 3a3eMALLErO
nposoaa.

4 YcTtponcTBo n paborta
B 3TO rnaBe cofepKaTca BaXkHble YKa3aHUs Mo YCTPONCTBY 1 paboTe npmbopa.

4.1 O6uwee onucaHue

4.1.1 mAcopy6Ku
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MoTopHbI 610K Jle3Bue C TUTAHOBBIM MOKPbLITMEM

MosopoTHbIn perynatop (R, 0, 1, 2) HokeBas pelletka menkad (3 mm)
3aXXMMHOW pblyar HOXeBas peLleTka cpegHasa (5mm)
MpuBogHoM Ban HOKeBas pelueTKa KpynHas (8 mm)
KOpMyc BUHTa OuKkcupytoLlee KonbLo
3anpaBOoyHbIV NOAAOH Hacapka gns konb6acbl

TOJIKaTellb Hacagka gna tecta c wabnoHom

SIGISIHISIE)

MpremHas yawa 2 B 1 (ncnonb3yetca ®opma anAa xpaHeHna
B KauecTBe 3amnpaBoOYHOro NoafoHa npriHagneXxHocTen
L1 XpaHeHUs 1 B KauyecTse

NpPYemMHON YaLln)

LHEeK

4.1.2 Tpecc pna 6yprepos 3B 1

@

\D)

bonbwas nnuta ocHoBaHmA (10 cm) @ He6onbluon popmMoBOYHbIN 610K ANA

y y KoTnet
Bonbluoi $opmMoBOUHBI 6NOK Ans

KoTnet @ MyaHcoH c pyukon 2 B 1 (anAa
npeccoBaHWA 1 NPUroTOBNIEHNA

ManeHbKasa nnnTa ocHoBaHKA (6,5 cm) (bapLIMPOBaHHbIX KOTNET)

.2 YnpaBneHue

0

o \ 1 R =Hazan

0 = BbIkn.
1 =cTyneHb ckopoctun 1
2 = CTyneHb CKopoCTn 2

o2
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4.3 C6opka

1. YcTaHOBWTE MOTOPHbIN 6510K (1) Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

2. 3aXuMHOW pblyar (3) Ha NpUBOAHOM Bany (4) LOMKEH HAXOAUTLCA B
ropu30oHTaSIbHOM MONTOXKEH UM ( ).

BcTaBbTe cnpanbHbIv KOXKyX (5) B npuBogHown Ban (4).

CaBUHbTE 3aXKMMHOW pblyar (3) BHU3 ( ﬂ ).
YcTaHoBMTE LWHEK (9), Kak 06bIYHO, Hosiee TONCTbIM KOHLIOM Briepes, B KOpMyc LWHeKa (5).
YctaHoBuTe ne3sue (10) Ha WHek (9), UToObl MNIOCKNE CTOPOHbI CMOTPENN B

HarnpaBfieHNV HOXKEBOW PeLIeTKM.
YcTaHoBUTe Tpebyemyto HOXeBYto pelueTky (11,12 nnu 13)
nepen ne3BreM, NPy 3TOM CleauTe 3a ABYMA BbleMKaMm
(cneBa/cnpaBa) cnupanbHOro Koxyxa (5).

8. YctaHoBUTE cTOMOpPHOE KOMbLO (14) 1 3aTAHMTE ero no

ons w

N

YacoBOW CTpenkKe.

9. YcTaHoOBWTe 3anNpaBOYHbIN NOAAOH (6) Ha CMPabHOM
Koxyxe (5).

10. YctaHOBUTE NprieMHyto YaLly (8) Noa BbIXOAOM YCTPOWCTBA.

4.4 3aBopacKasa Tabnuuka

3aBoAcKad Tabnnuka c Hpopmaumern o NOAKMIOUEHNN Y TEXHUUYECKMM
XapaKTepuCTKaMU HaXOAUTCA HA HUXKHEN CTOPOHe npurbopa.

5 3Skcnnyataumsa n pyHKLUNOHMPOBaHNE

P He octasnalite npubop 6e3 NprucMoTpa Bo BpeMs PaboTbl, YTOBbI MOXKHO 6bINO
6bICTPO OTPEArMpoBaTh B CIyYae OMacHOCTU.

> MprmeyaHue:MNepen ncnosb3oBaHeM NpUbopa oxnagute Kopnyc BuHTa (5) B
XONOAMSIbHUKE WU MPOMOIATE €F0 XONOAHON BOAOMW, 3TO 06NErynT nepepaboTky
Ecnu Bbl xotute nonyuntb pybneHoe MACO, ABaXKAbl MPOMNYCTHTE MACO Yepe3
MACOPYOKY, UCMONb3ys CPELHIO HOXKEBYIO PELLETKY.

5.1 [epea nepBbiM NCNONb30BaHNEM

BbinonHwuTe ouncTky npubopa, cM. pasgen «OuncTkar.

5.2 WUcnonb3oBaHue mAcopy6Ku

1. HapexbTe MACO Ha KycKW. Yaanute Bce KOCTU, CYXOXUAUA 1 xpAawm. He
NCMoNb3yinTe 3aMOPOXKEHHOE MACO! 3aMOPOXKEHHOE MACO HEOHXOAMMO NMONHOCTbLIO
pa3mopo3unTb!

MonomTe MACO Ha 3anpPaBOYHbIN MOALOH.

BcTaBbTe ceTeBOW LUTEKEP B PO3ETKY.

YcTaHOBYWTE NOBOPOTHbIV PerynaTop Ha Tpebyemyio CTyrneHb CKOPOCTH.

C nomoLLblo TONKaTenA akkypaTHO MPOTONKHUTE MACO B KOPMNYC BMHTA.

wAwWN
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6. YcTaHOBMTE MOBOPOTHbIN PerynaTop Ha O 1 BbITAHUTE CETEBOM LUTEKeP.

5.3 TMpuroroBneHve Kon6acbl EN

Hy»Ho ncnonb3oBaTb HacafiKy ANA MPou3BoACTBa Konbackl (15). Mpexae yem HaUNHATD FR

KonbacHyto 06051I0UKyY, MONOXMTE ee B BOAY XOTA Obl Ha 10 MUHYT ANA pa3MAryeHus.

1. YcraHoBuTe WHekK (9), Kak 06bIYHO, 6oMee TONCTbIM KOHLIOM Briepes B KOpMyc LWHeKa (5).

2. YctaHoBuTe ne3sue (10) n HoxeByto pewweTky (11, 12 unn 13) Ha WHeK. ES

3. 3aTem nomecTuTe HacafKy AiAa NPUroToBneHnsa cocncok (15) nepeq
nepdoprpoBaHHbIM Anckom (11, 12 nnn 13).

4. [lpoyHo 3aKpyTuTe PrKCHpyoLlee KonbLo (14).

5. TMomecTuTe yxKe U3MesibUYeHHYI B BOJIYKE U MPUMPABAEHHYIO0 HAUVHKY 1A Konbachl
Ha 3anpaBOYHbIV MOAAOH (6) 1 OCTOPOXKHO NPOTONKHUTE HAUYMHKY B CMPanbHbIv
KoXyX (5) c nomouybto ymuHarens (7).

6. Pa3maryeHHyto KonbacHyo 060M0UKy HaTAHWTE Ha HacafKy AnA NPOM3BOACTBA
Kon6acel (13) 1 ncnonb3yiite Nprbop, Kak 06bluHO. ECiv konbacHas obonouka
NMPUKNEeUTCA K HacaZlKe, yBNaXKHNTE ee He6OMbLIMM KONMYECTBOM BOAbI.

SV

5.4 TlepepaboTKa TecTa, Hanpumep, ANA NeCOYHOro NeYeHbA

Bam noHago6utca Hacaaka ana TecTa ¢ wabsoHom (16).

1. YctaHoBuTe WHEK (9), Kak 06bIYHO, 6oMee TONCTbIM KOHLIOM Briepes B KOPMyc LWHeKa (5).

2. YctaHoBuTe HOX (10) 1 nepdopupoBaHHbIi AUcK (11, 12 nm 13) Ha WHeK.

3. 3aTem nomecTuTe HacafKy ANA KOHAUTEPCKMX N3henuin nepes nepdoprpoBaHHbIM
LICKOM.

4. T[lpouHo 3aKkpyTuTe PrKCUpytoLee KonbLo (14).

5. TpoTonkHuTe WabnoH AnsA pa3HblX BAPMAHTOB MECOYHOMO NeYeHbA CKBO3b HacaaKy
[NA NeCcoYHOro nevyeHbs.

6. 3aTem KaK 0OblYHO MOMECTUTE 3aMnpPaBOYHbIN NOAAOH (6) Ha CNMPaNbHbBIN KOXYX (5)
N NCMONb3yNTe yMUHaTENb (7), YTOObI NPOTONKHYTb TECTO B CAMPasbHbIA KOXYX.

5.5 C6opkaun ncnonb3oBaHune npecca ana raméyprepos 3 B 1

5.5.1 Kotnetbl gna ram6yprepoB gnamerpom ok. 10 cm n 6,5 cm

1. [MonoxuTe rambyprepHyto nnacTuHy B GOpMOBOUHbIN 610K AA KOTNET.

2. 3anonHute GOPMOBOYUHDIN BNOK AiA KOTNET MACHBIM dapLuem 1y pacTuTenbHbIMA
anbTepHaTUBaMu.

3. Otnpeccyiite maccy nyaHCOHOM MO HanpaBfIEHNIO BHU3.

4. [loBepHuWTe Npecc ana rambyprepos C HAUMHKOWM 1 BblJaBUTE NNACTUHY ANA
raméyprepos 13 GopmMoBOYHOro 6110Ka AN KoTeT. OCTOPOXKHO OTCoeAMHNTE
KOTNeTy OT NaCTUHbI ANA rambyprepos.

5.5.2 OQapuwmpoBaHHble KOTNETbl AN rambyprepos

1. TonoxwuTe 60nblUytO MNAACTUHY AA rambyprepoB B 601bLLON GOPMOBOYHDBIN 610K
A1 KOTNET.

2. 3anonHute GOPMOBOYUHDIN BNOK AiA KOTNET MACHBIM dapLuem 1y pacTUTeNbHbIMA
anbTepHaTUBaMu.

3. CHUMWTE HKHWI KOXKYX C MyaHCOHA, MOBEPHYB BEPXHIO HACAAKY B HanpaBieHum
cTpenku «OPEN» (OTKPbITb).

4. ManeHbKUM NMyaHCOHOM cefnaiiTe yrnyoneHune B KOTneTe.

5. 3anonHute 370 yrny6neHue TpebyeMbiMy MPOAYKTaMU MUTaHNKA.
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6. 3akpoliTe yrnybneHve MAcHbIM dapLuem.
7. CHOBa ycTaHOBWUTE GOMbLION KOXYX Ha MyaHCOH.
8. T[loBTOpPHO OTMpeccyiiTe KOTNETY 1 3aTeM yGepuTe ee Kak Onm1caHo Bbilue.

P Coser: [MonoxuTe 6ymary AnA BbINEUKN MEXKAY y»Ke OTMPECccOBaHHbIMI KOTAETaMm
[NA rambyprepoB, UTOObl OHU He CKNEWINCD.

6 Yuctka n o6cnyKnBaHue

B paHHoI rnase Bbl nonyunTe BaXKHble YKa3aHMA N0 OYMCTKe Nprbopa 1 yxody 3a HUM.
Moxanyincra, cnepynTe 3TM YKasaHUAM BO U36exaHre NOBPeEXAeHNI NO MPUYnHE
HenpaBWIIbHOWN OUNCTKM Nprbopa 1 ana obecneyeHna 6e30TKaszHON SKCnyaTauuu.

6.1 UHdopmaumsa no 6e3onacHocTn

A BHUMAHUE

Mpexpe Yem NPUCTYNUTb K OUNCTKE Npubopa, NpuMITe K CBEAEHMI0
HKenprBefieHHble YKa3aHUA no 6esonacHocTu:

P lMepen ouMCTKOIA, a TakKe, eCiv NPUBOP He UCMOMb3YeTCs, BbiK/IoUaliTe Nprbop 1
OTCOeVHANTE Ero OT CeTH.

P 3anpewaeTca MbiTb B MOCYAOMOGUHOI MalLMHe MOTOPHbIV 610K C Kabenem (1), WwHek
(9), cnupanbHbIN Kopnyc (5), cTonopHoe KonbLo (14) 1 3anpaBoYHbIA MOAJCH (6).

P Jlessue (10) ocTpoe. ByasTe OCTOPOXKHbI.

6.2 Ouncrtka

BblinonHANTe 0UNCTKY NPUHAANEXHOCTEN Cpa3y Noc/e NCrnosb30BaHuA.

1. Ypanute ocTaTKu MAca 1 TecTa 13 Koprnyca BUHTa, NPOMYCTUB Yepes MACOPYOKyY
Kycouek xneba.

2. YcTaHOBUTE NOBOPOTHbIN perynatop Ha 0 1 BbITAHUTE CETEBON LUTEKep.

3. CHuMKTe 3anpaBOYHbIV MOAAOH (6).

4. Ocnabbte cTonopHoe KosbLo (14) 1 CHUMKTE BCe MPUHAANEXHOCTM CO CNVPANbHOMO
Koxyxa (5).

5. CaBuHbTE 3aXXMMHOW pblyar (3) Ha NpuBOLHOM Bany (4) BBEpPX U CHUMKTE
cnmpanbHbIn kopnyc (5)( m).

6. [pomonTe Tennon BOAOW BCe NPUHAAIEKHOCTH, KOHTaKTMPOBaBLUVE C MPOAYKTaMU
NUTaHUA, N CPasy BbITPUTE UX HACYXO.

7. YmuHatens (7), nessue (10), HoxeBble peweTkn (11, 12, 13), Hacagky ana
Konbacsl (15), HacagKy An1A TecTa C LWabaoHOM 1 MPUEMHYIO Yally MOXHO MbITb B
NMoCyOMOEYHOW MalLuHe.

8. [lepep cnepyoWwyM NCMOSIb30BaHMEM CMaXKbTe HOX M HOXEBYIO peLleTKy HebosbLUnM
KONMYEeCTBOM MNULLIEBOrO Macha.

P OctopoHo: ocTpoe nessre. OnacHOCTb TPaBMUPOBaHMs!
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P Cnepure 3a Tem, uTo6bI He NOTEPATL HEBOMbLLVE AETaNM B MOCYLOMOSUHO MaLLVHE.

IT
7 TMNpo6nembl n cnocobbl NX pewweHns ES
B naHHOW rnaBe cofiepKaTcs BaxkHble 3amMmeyuaHyis No sKkcnnyataumn npubopa. Cobmogante  NL
cnepyoLme yKasaHus, YTobbl M36exaTb ONnacHOCTel 1 NMOBPeXAEHUIA. -
7.1 TMpaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCT PL
A BHUMAHVE sy

P PeMOHT 311eKTPONPUGOPOB PaspeLLeHO OCYLLECTBAATb TONbKO KBanMGULIPOBaHHbIM
crneuvanucTam, NpoLLesLm obydeHue y Npor3BoguTens.

P HenapnexalLmii PEMOHT MOXeT NMPUBECTU K 3HaUNTENbHbLIM OMaCHOCTAM ANA
MoJIb30BaTeSIA U K MOBPEXAeHUAM npubopa.

7.2 TpuunHbI HENCNPABHOCTEN U X YyCTPaHeHne

HuxenpuseaeHHas Tabnmua NOMOXET NPU BbIABNEHNW U YCTPAHEHUN MENKUNX
HeuncnpaBHOCTEN.

Mpo6nema PeweHne

YaocToBepbTeCh, UTO BUJIKA NPaBUIbHO BCTaB/EHA
Mpubop He BKMOYAETCA. | B PO3ETKY. YAOCTOBEPLTECH, YTO Nprbop cobpaH

npasuUIbHO.
YcTtaHoBMTe NepekntoyvaTesnb B nonoxeHne REV
Yro-To 6nokmpyet N ycTpaHuTe 61noKnpoBKy. ECnn 3To He noMoxerT,
npuoéop. oTCOeAnHUTE NPUBOP OT CeTH, BbiKNoUKTe 1 pasbepute

npunbop, 4Tobbl yCTPaHUTb BNOKNPOBKY.

Mpubop neperpencs. OtcoeanHnTe NPUGOP OT CETU U
BbIK/IOUNTE €ro. YCTaHOBKTE NMOBOPOTHbIV PErynaTop Ha
0 v BbITAHWTE ceTeBOW WTeKep. PazbepunTe ycTponcTao 1
Mpwnbop npekpatun yAANuTe NHrpeAneHTbl N3 YCTPONCTBA. HaXkmnTte KpacHyio
paboTaTb. KHOMKY «Reset» («COHpOC») B HUMKHEN YacTU YCTPOCTBA.
[Jaiite npnbopy ocTbITb B TeueHne 60 MUHYT. Ecnn
3alMTa oT neperpeBaHuA cpabaTbiBaeT CANLLIKOM YacTo,
CBAXMTECH C CEPBUCHOW CNY>K60M.

NPUMEYAHUE

P ECin € NOMOLLbIO ONMCaHHBIX BbILLE LIAroB PewwnTb Npobremy He yAanoch,
obpatuTtech, NOXasyncTa, B CEPBUCHYIO CITy>KOY.
P  Ouunctute MawmHy nepes OTAPABKON B CEPBUCHYIO CNYXKOY.
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8 YTunusauusa otcnyxuBliero npuéopa

OTCNyKMBLUME NEKTPUYECKME 1 SNIEKTPOHHbIE NPMOOPbI COepaT eLle

MHOTO LieHHbIX MaTepranoB. Ho OHU copepsKaT TakKe 1 BpefHble BELLECTBa,

KoTopble bl HeOOXO0AVMBbI 1A UX PaboTbl 1 6e30nacHOCTU. B GbITOBbIX

OTXOAAX UMV NPU HEMPaBUIIbHOM 06PaLLEHNIN OHW MOTYT ObITb OMacHbI AJ1A

300POBbA NIIOAEN U OKpY»KatoLLeit cpepbl. [l03ToMy HU B KOeM Cllyyae He

BbI6pacbIBaliTe OTCAYMBLLMI NPUOOP B BLITOBbIE OTXO/BI. I

P [1nA yTuAn3aumm oTCayKUBLINX SNEKTPUYECKIX 1 SEeKTPOHHbIX NPU6GopoB
BOCTOJIb3yNTECh COOPHBIMY MYHKTaMK, OPraH130BaHHbIMY B MecTe Baluero
npoxuvBaHuA. NMpy HEO6XOAUMOCTY COOTBETCTBYIOLLYIO MHGOPMALINIO MOXKHO
MoJTy4nTb B FTOPOACKOM aAMUHUCTPALMK, CITy>Kbe BbiBO3a Mycopa Unv y NpopaBLia.

P MosaboTbTech 0 6e30nacHOM XxpaHeHNM Baluero otcny»xuBLIero npuéopa B
HefoCTYNHOM AN AeTell MecTe 0 ero BblBO3a.

8.1 YTunamsauma ynakoBKu

oY

YnakoBKa 3aLimiiaeT nprbop oT NoBpeXAeHNi NpY TPaHCMOPTUPOBKE. ) ‘
YnakoBOYHblE MaTepuasibl BbIOMPAKOTCA C YHETOM SKOSTIOTMYHOCTU U TEXHUKU - ’
YTUNM3aLMmM U MO3TOMY NPUroaHbl AnA nepepaboTkn. Bo3spaT ynakosku B

060pOT MaTepranoB SKOHOMUT Cbipbe 1 COKpaLLaeT OTXoAbl. CAaBaiiTe HeHyXHble
YMaKoOBOYHblE MaTepuarbl B MpUeMHble MyHKTbl CUCTEMbI YTUNM3aLum , 3eneHas Touka”.

9 TlapaHTnA

Mbl NpefjocTaBnsem Ha AaHHbI NPUOOP rapaHTVio CPOKOM 24 MecsiLla C MOMEHTa
MOKYTKM, KOTOpas pacnpocTpaHAETCA Ha fepeKTbl MaTepranoB 1 MPOU3BOACTBEHHbIE
nedekTbl. [laHHas rapaHTUs JeNCcTBUTENbHA [ TaKUX CTPaH Kak [epmaHus, ABCTpus 1
Hugepnangbl. [na nonyyeHns rapaHTun B IpYrux CTpaHax, noxanymncra, CBSXKUTeCh C
Hamu.

Balum npaBa rapaHTMpOBaHbl COOTBETCTBMM CO CT. 437 1 fanee. [1py 3TOM OCTaHeTCA B
cune MpaxkpaHcknii kopgeke lfepmanHuy (BGB). Bbl 6ecnnaTHoO MoXeTe BOCMOSIb30BaTbCA
CBOVIMU 3aKOHHbIMW rapaHTUNHbIMY MpaBamu. [apaHT1A He pacnpocTpaHAeTcA

Ha NOBPEXAeHNA, BO3HUKLLME B pe3ysibTaTe HernpaBUibHOMO 06paLLeHs nim
NCMOJIb30BaHMA NPUO0OPA, a TaKKe Ha HENCNPaBHOCTU, KOTOPbIE OKa3biBaOT
He3HauuTenbHOe BAMAHME Ha GYHKLMM Unv CTOMMOCTb Nprbopa. Kpome Toro,
rapaHTuA He PacnpoCTPaHAETCA Ha AeTann, NOABEPKEHHbIE CTaHAAPTHOMY M3HOCY,
Ha NoBpeXAeHWsA, BO3HUKLLME NP TPAHCNOPTUPOBKE (MOCKOMNbKY Mbl HE HeCeM 3a
Hee OTBETCTBEHHOCTN), @ TaKXKe NMOBPEXKAEHWS, BbI3BaHHbIE PEMOHTOM, BbINMO/THEHHbBIM
CTOPOHHMMM OpraHn3auramMm.

[aHHbIN Nprbop 6bin pa3paboTaH Afia HeKoMMepPUYeCKoro (6bITOBOro) MCNonb3oBaHUA

N €ro XxapakTepucTUKu NpegHasHaveHbl Ana yAOBNETBOPEHNA COOTBETCTBYIOLLNX
notpebHocTel. lapaHTUiHbIe 06A3aTENBCTBA PACNPOCTPAHAITCA Ha KOMMepYecKoe
1cronb3oBaHvie Nprbopa TONbKO B TOM CJlyyae, €SI OHO CPABHVIMO C JOMALUHUM
ncrnonb3oBaHveM. [laHHbI Npubop He NpefHa3HauveH 414 Ntoboro MHOrO KOMMEepPYEeCKoro



NCNoJIb30BaHUA.

B cnyyae BO3HMKHOBEHUA 3aKOHHbIX »Kaiob Mbl MOXXEM OTPEMOHTPOBATb
NOBPEXAEHHbIN NPUOOP NMOO 3aMEeHNUTb €ro Ha AHANOTNYHBIA UCMPABHbBIV NPUOOP
Mo Hawemy ycMoTpeHuto. O ABHbIX AedeKTax 1 MOBPEXAeHNAX cnedyeT coobwnTb
HaM B TeueHwue 14 AHel C MOMeHTa AOCTaBKM ToBapa. Jllobble AanbHelLwme NpeTeH3nm
UCKIOYEHBDI.

Mpun NpeabABNEHNN MPETEH3UM MO raPaAHTUN, NOXKANYNCTa, CBSPKUTECH C HAMW, NpeXae
uem BepHyTb TOBap (Ha/mume Yeka, NoaTBEPXKAAtoLLErO GaKT MOKYMKKM, 06s3aTeNibHO!).
Halum KoHTaKTHble laHHble («[apaHT») yKa3aHbl B Hauyane HacTosLlero PyKoBofCTBa No
3KCMyaTayum.
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1 Informacje ogdlne EN
Prosimy o przeczytanie zawartych tu informacji, co pozwoli Paristwu szybko zapoznac¢ sie FR
z obstuga urzadzenia jak i w petni wykorzystywac jego mozliwosci.

To urzadzenie bedzie stuzyto przez wiele lat, jesli bedzie odpowiednio obstugiwane i IT

pielegnowane. Zyczymy Panstwu wiele radosci z jej uzytkowania. ES
1.1 Informacje dotyczace tej instrukgji. NL
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi czes¢ sktadowa maszynki do mielenia miesa (zwanej

dalej urzadzeniem) i zawiera wazne wskazéwki dotyczace pierwszego uruchomienia, RU

bezpieczenstwa, zgodnego z przepisami uzytkowania jak i pielegnacji tego urzadzenia.
Instrukcje obstugi nalezy stale przechowywac blisko urzadzenia. Powinna przeczytac i
stosowac ja kazda osoba, ktéra zajmuje sie:

« Pierwszym uruchomieniem, + Obstuga

« Usuwaniem zaktécen i/lub « Czyszczenie

urzadzenia. Niniejsza instrukcje obstugi nalezy zachowac i w przypadku przekazania
urzadzenia kolejnemu wtascicielowi réwniez jg zataczyc.

SV

1.2 Ostrzezenia
W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace ostrzezenia:

A NIEBEZPIECZENSTWO

Ten symbol oznacza zagrazajaca zyciu niebezpieczna sytuacje. Gdy nie zapobiegniemy
tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do $mierci lub ciezkich obrazen.

» Nalezy postepowac¢ zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ zagrozenia $miercig lub doznania ciezkich obrazen.

Ten symbol oznacza mozliwg zagrazajaca niebezpieczng sytuacje. Gdy nie zapobiegnie-

my tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do ciezkich obrazen.

P Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ doznania obrazen u ludzi.

A UWAGA
Ten symbol oznacza mozliwg zagrazajgca niebezpieczng sytuacje. Gdy nie zapobiegnie-
my tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do lekkich lub umiarkowanych obrazen.

P Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ doznania obrazen u ludzi.

WSKAZOWKA

Wskazéwka oznacza dodatkowe informacje, ktére utatwiajg obstuge urzadzenia.

casorw2s00  [EIEREN
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1.3 Ograniczenie odpowiedzialnosci

Wszystkie zawarte w tej instrukgji informacje techniczne, dane i wskazéwki dotyczace
instalacji, pracy i pielegnacji urzadzenia odpowiadajg stanowi rzeczy w momencie
sktadania instrukcji do druku i opracowane zostaty zgodnie z naszymi dotychczasowymi
doswiadczeniami jak i wedtug najlepszej wiedzy. Na zamieszczonych w instrukcji danych,
rysunkach i opisach nie mozna opiera¢ zadnych roszczen.

Producent nie przejmuje odpowiedzialnosci za szkody spowodowane:

« Nieprzestrzeganiem niniejszej instrukgji

« Stosowaniem urzadzenia niezgodnym z przeznaczeniem

« Niefachowo przeprowadzonymi naprawami

« Wprowadzeniem zmian technicznych czy modyfikacja urzadzenia

« Stosowaniem niedozwolonych czesci zamiennych.

Nie zaleca sie modyfikowania urzadzenia. Zmodyfikowane urzadzenie nie podle-

ga gwarancji. Ttumaczenia wykonano zgodnie z najlepsza wiedza. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za btedy popetnione przez ttumacza, réwniez wtedy nie, gdy
tltumaczenie zostato zlecone przez nas lub na nasz wniosek. Wiazacy jest wyfacznie pier-
wotnie sporzadzony tekst w jezyku niemieckim.

1.4 Ochrona praw autorskich.

Ta dokumentacja podlega ustawie o ochronie praw autorskich.

CASO GmbH zastrzega sobie wszelkie prawa do fotomechanicznych reprodukgji, kopio-
wania i rozprowadzania przy zastosowaniu szczegélnych metod postepowania (np. przez
elektroniczne przetwarzanie danych, no$niki danych i sieci danych), réwniez czesciowego.
Zastrzegamy sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian merytorycznych i technicznych.

2 Bezpieczenstwo

W tym rozdziale otrzymacie Paristwo wazne informacje dotyczace bezpiecznego obchod-
zenia sie z urzadzeniem. Urzadzenie to zbudowano zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa. Niewtasciwe uzytkowanie urzgdzenia moze prowadzi¢ do powstania
obrazen u ludzi i szkéd materialnych.

2.1 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w zamknietych pomie-
szczeniach i stuzy do

« wyrobu miesa mielonego, tatara i kotletéw mielonych (rybnych), kotletéw do burgeréw
- wyrobu kietbasy, kietbasek grillowych z tofu

« wyrobu knedli ziemniaczanych, plackéw warzywnych

« przerobu ciasta, np. do wypieku ciastek.

Inne i wykraczajace poza wymienione wyzej uzytkowanie jest uwazane za niezgodne z
przeznaczeniem.
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A OSTRZEZENIE EN
Zagrozenia wynikajace ze stosowania niezgodnego z przeznacze-

FR
niem! W przypadku stosowania urzadzenia niezgodnie z przeznacze-
niem i/lub innego zastosowania moze dojs¢ do powstania groznych T
sytuagji. ES
> Urzqdzenlle' nalezy uzywac wytacznie zquplfa z przeznaczeniem. - NL
» Stosowac sie do procedur podanych w niniejszej instrukcji obstugi. AU

Wyklucza sie jakiekolwiek roszczenia z powodu szkdd na osobach i/lub materialnych
wynikajacych z niewtasciwego stosowania urzadzenia. Ryzyko ponosi wytacznie
uzytkownik.

2.2 0Ogolne wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA

Prosimy o stosowanie sie podczas pracy z urzadzeniem do

nastepujacych ogélnych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa:

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy przeczyta¢ uwaznie te

uwagi i przyjrzec sie doktadnie ilustracjom zawartym w tej instrukgji.

» To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego
kabel przytaczeniowy nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub
zostaty poinstruowane o bezpiecznym uzytkowaniu urzadzenia i
zrozumialy zwigzane z tym zagrozenia.

» Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

» Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie w sposob opisany w in-
strukgji obstugi, aby unikng¢ mozliwych obrazen spowodowanych
niewtasciwym uzyciem.

» Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie w suchych wnetrzach.

» Nie uzywac urzadzenia bez nadzoru.

» Nie uzywac urzadzenia:

» gdy samo urzadzenie lub jego czesci sg uszkodzone,
- gdy przewod zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone,
- gdy urzadzenie sie spadto z wysokosci.
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EN WSKAZOWKA

» Nalezy upewnic sie, ze gniazdko elektryczne jest tatwo dostepne,
aby w razie potrzeby mozna byto szybko wyciagnac¢ z niego
wtyczke.

Es  » Nie dokonywac zadnych zmian przy urzadzeniu ani przy przewod-

zie zasilajgcym. Naprawy zlecac wytacznie w specjalistycznych

warsztatach, poniewaz nieprawidtowo naprawione urzadzenia
stanowig zagrozenie dla uzytkownika. Nalezy rowniez przestrzegac
zataczonych warunkéw gwarangji.

gy P Urzadzenie nalezy uzywac wylacznie z oryginalnymi akcesoriami.

Urzadzenie umiesci¢ na stabilnym, réwnym podtozu. Zwrdcié

uwage na wystarczajaco duzg odlegtosc od silnych zrodet ciepta,

takich jak ptyty grzewcze, rury grzewcze itp.

» Nie czysci¢ urzadzenia twardymi, drapigcymi lub $ciernymi
srodkami czyszczacymi, takimi jak wetna stalowa lub podobne.

» Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg nie moga by¢
przeprowadzane przez dzieci.

» Uszkodzone elementy mozna wymieni¢ wytacznie na oryginal-
ne czesci zamienne. Tylko te czesci daja gwarancje spetnienia
wymagan bezpieczenstwa.

» Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie wyczysci¢ wszyst-
kie elementy, ktdre moga miec kontakt z zywnoscia.

» Nie przerabiac kosci, orzechéw ani innych twardych sktadnikéw.

» Przerabia¢ kawatki miesa niezawierajgce Sciegien, kosci i ttuszczu.

» Uzywac urzadzenia w sposob ciggty przez maksymalnie 5 minut.
Nastepnie pozostawic urzadzenie na 10 minut, aby ostygto.

» Obrdci¢ przefacznik na R, gdy urzadzenie jest zablokowane. Slimak
obraca sie teraz do tytu, mieso jest spulchniane, aby uwolnic¢
blokade.

» Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach i nie wktada¢
go do zmywarki.

» Nie nalezy przecigzac urzadzenia ani uzywac go na biegu jatowym.

» Upewnic sig, ze wszystkie czesci sa prawidtowo zamontowane i
osadzone.

FR
IT

NL
RU

v
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2.3 Zrédta zagrozen

EN
2.3.1 Ryzyko obrazen ciata FR
A OSTRZEZENIE .

Jesli urzadzenie jest uzywane nieostroznie, istnieje ryzyko odniesie-

nia obrazen. Aby unikna¢ obrazen, nalezy przestrzega¢ nastepujacych ~ ES

instrukcji bezpieczenstwa: NL

» Nigdy nie siegac¢ do wcigz obracajacego sie noza. Trzymac rdwniez
inne przybory kuchenne, takie jak tyzki, z dala od obracajacych sie
czesci.

» Nigdy nie uzywac palcéw ani zadnego narzedzia do wpycha-
nia sktadnikow gtebiej w obudowe slimaka, gdy urzadzenie jest
wiaczone. W tym celu nalezy uzywac wylacznie popychacza.

» Zawsze nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania w przypadku braku
nadzoru i przed montazem, podczas wymiany akcesoriow oraz
podczas demontazu lub czyszczenia.

» NOz jest ostry. Zachowac ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z
urzadzeniem lub czyszczenia go.

» Wytaczyc¢ urzadzenie i odtaczyc je od zasilania przed wymiang akce-
soriéw lub dodatkowych czesci, ktére sg w ruchu podczas pracy.

» Natychmiast nalezy przerwa¢ przetwarzanie zywnosci, jesli
obracajace sie akcesorium przestaje sie obracac lub obraca sie jedy-
nie bardzo ociezale, i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

» Nigdy nie trzymac twarzy nad obudowa slimaka z taca do
napetniania, gdy silnik pracuje. Jesli podczas przygotowywania
sktadnikéw zostaty przeoczone kosci lub inne twarde sktadniki,
moga one zosta¢ wyrzucone sitg odsrodkowa podobnie jak kawatki
miesa. Uwaga na ryzyko odniesienia obrazen!

RU

2.3.2 Zagrozenia powodowane energia elektryczna.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Zagrozenie zycia powodowane energig elektryczna! W przypadku
kontaktu z przewodami lub czesciami urzadzenia znajdujacymi sie pod
napieciem dochodzi do sytuacji zagrozenia zycia! Prosimy o przestrze-
ganie nastepujacych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa, aby
unikna¢ sytuacji zagrozenia powodowanych przez prad elektryczny:
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A NIEBEZPIECZENSTWO

» Jesli przewdd zasilajacy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego dziat obstugi klienta
lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikna¢ zagrozen.

» W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy urzadzenia. W przy-
padku dotkniecia przytaczy bedacych pod napieciem i zmiany
konstrukgji elektrycznej i mechanicznej istnieje ryzyko porazenia
pradem. Ponadto moga wystapic nieprawidtowosci w dziataniu
urzadzenia.

» Nigdy nie zanurzac urzagdzenia w wodzie w celu jego wyczyszczenia.

3 Uruchomienie

W tym rozdziale otrzymacie Panistwo wazne informacje, jak uruchomi¢ urzadzenie po raz
pierwszy. Prosimy o przestrzeganie wskazéwek, by nie dopusci¢ do sytuacji zagrazajacych
osobom czy szkéd materialnych.

3.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

Podczas uruchamiania urzadzenia po raz pierwszy moze dojs¢ do szkéd na osobach
i szkod materialnych! Prosimy o przestrzeganie nastepujacych wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa, aby nie dopusci¢ do powstania szkod:

P Materiatéw opakowaniowych nie nalezy uzywa¢ do zabawy. Zachodzi tu
niebezpieczenstwo uduszenia sie.

3.2 Zakres dostawy i kontrola po dostarczeniu produktu.
Urzadzenie jest standardowo wyposazone w nastepujace elementy:

Maszynka do mielenia miesa:

« zespot silnika » popychacz

- obudowa Slimaka - $limak

« ostrze uszlachetnione tytanem - pierscien mocujacy

« nasadka do wyrobu kietbas « nasadka do ciasta z szablonem

- 3 tarcze perforowane « forma do przechowywania akcesoriéw

(drobne oczka — 3 mm, $rednie oczka — 5 mm, duze oczka — 8 mm)

« taca odbiorcza 2 w 1 (stuzy jako ostona tacy do napetniania do przechowywania i
jako taca odbiorcza)

« instrukcja obstugi

Prasa do burgeréw:

« plytki denne w 2 rozmiarach « formierka do kotletéw w 2 rozmiarach

« tlocznik do prasowania 2 w 1 z uchwytem (do prasowania i wyrobu kotletéw
nadziewanych)

114 CASO FW 2500




DE

WSKAZOWKA EN

P Nalezy sprawdzi¢ czy dostawa jest petna i czy nie ma widocznych uszkodzen. FR
P Nalezy od razu zgtosi¢ spedytorowi, ubezpieczycielowi jak i dostawcy, gdy
stwierdzicie Panstwo, ze dostawa nie jest petna lub doszto do uszkodzen wskutek IT
niewfasciwego opakowania lub podczas transportu.
ES
3.3 Rozpakowanie
NL

Aby rozpakowac urzadzenie, nalezy wyjac urzadzenie z pudetka i usunaé materiat opako-
waniowy. RU

WSKAZOWKA

P Gdy jest to mozliwe nalezy zachowa¢ oryginalne opakowanie podczas okresu
gwarancyjnego, aby méc porzadnie zapakowac urzadzenie w przypadku naprawy SV
gwarancyjnej.

3.4 Wymagania co do miejsca przeznaczenia.

Aby urzadzenie mogto bezpiecznie i bezawaryjnie pracowac miejsce, w ktérym ma zostac

ustawione, musi spetnia¢ nastepujace wymagania:

e Urzadzenie musi by¢ umieszczone na pfaskiej i stabilnej powierzchni.

e Nalezy wybrac takie miejsce postawienia urzadzenia, aby dzieci nie mogty do niego

dosiegnac.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu w $cianie lub szafie wnekowej.

Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Urzadzenie wymaga wystarczajacej cyrkulacji powietrza (minimalna odlegtos¢ 15 cm).

Nie umieszczac¢ urzadzenia w gorgcym, mokrym lub bardzo wilgotnym srodowisku

ani w poblizu materiatéw tatwopalnych.

e Instalacje i montaz tego urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na statkach)
moga przeprowadzac wytacznie wyspecjalizowane firmy/ profesjonalisci, jezeli
zapewniajg one warunki do bezpiecznego uzytkowania tego urzadzenia.

3.5 Podtaczenie elektryczne

Aby praca urzadzenia byta bezpieczna i przebiegata bez zaktécen nalezy podczas

podtaczenia elektrycznego przestrzegac nastepujacych wskazéwek:

e Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy poréwnac dane przytaczeniowe (napiecie i
czestotliwos¢) na tabliczce znamionowej z danymi sieci elektrycznej. Te dane musza
by¢ zgodne, aby nie doszto do uszkodzenia urzagdzenia. W razie watpliwosci nalezy
zapytac elektryka.

e Urzadzenie moze by¢ podtaczone do sieci elektrycznej za pomocg maksymal-
nie 3 metrowego, odwinietego przedtuzacza o przekroju 1,5 mm? Uzywanie
rozgateznikéw lub listew zasilajacych jest zabronione ze wzgledu na zwigzane z tym
ryzyko pozaru.

e Nalezy catkowicie odwing¢ przewdd zasilajacy przed kazdym uzyciem. Zwréci¢ przy
tym uwage na to, by przewdd zasilajacy nie mégt zostac uszkodzony przez ostre
krawedzie lub gorace przedmioty.

e Gniazdko musi by¢ zabezpieczone wytacznikiem réznicowo-pragdowym 16A.

e Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest zagwarantowane tylko wtedy, gdy jest
ono podfgczone do prawidtowo zainstalowanego systemu przewodéw ochronnych.
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W razie watpliwosci zleci¢ sprawdzenie instalacji domowej przez elektryka. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane przez brak lub przerwa-

nie przewodu ochronnego.

Budowa i dziatanie
Zestawienie elementow

4141

=

Zespot silnika
Pokretto (R, 0, 1, 2)
Dzwignia zaciskowa
Watek napedowy
Obudowa $limaka
Taca do napetniania
Popychacz

Taca odbiorcza 2 w 1 (stuzy jako
ostona tacy do napetniania i jako taca
odbiorcza)

Slimak

Maszynka do mielenia miesa

QRPEE® ® ® @

Ostrze uszlachetnione tytanem

Tarcze perforowane o drobnych oc-
zkach (3 mm)

Tarcza perforowana o $rednich oczkach
(5 mm)

Tarcza perforowana o duzych oczkach
(8 mm)

Piersciert mocujacy
Nasadka do kietbas
Nasadka do ciasta z szablonem

Forma do przechowywania akcesoriow
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Ptytka denna duza (10 cm) @ Formierka do kotletéw, mata

@ Formierka do kotletéw, duza @ Ttocznik do prasowania 2 w 1 z uch-

tem (do prasowania i do wyrob
Ptytka denna mata (6,5 cm) \I:g/tletc')\fv nart):lziev:/,\;nyld:) wyrobu

4.2 Elementy operacyjne

0

o \ 1 R = wstecz

o 0 =wyt

1 = stopien predkosci 1
2 = stopien predkosci 2

o2
4.3 Skiladanie

1. Ustawic zespot silnika (1) na prostej powierzchni.

2. Dzwignia zaciskowa (3) na wale napedowym (4) musi znajdowac sie w pozycji pozio-
mej u gory (mf )-

3. Wsuna¢ obudowe $limaka (5) w wat napedowy (4).

4. Przesun dzwignie zaciskowa (3) w dot ( ).

5. Umiescic slimak (9) grubszym koricem jako pierwszy w obudowie $limaka (5).

6. Zatozyc ostrze (10) na slimak (9) tak, aby pfaskie strony byty skierowane w strone

tarczy perforowane;j.

7. Zatozyc¢ zadang tarcze perforowang (11,12 lub 13) przed
ostrzem, zwracajgc uwage na dwa wgtebienia (lewe/prawe)
obudowy $limaka (5).

8. Zatozy¢ pierscien mocujacy (14) i obréci¢ go w prawo, aby
go dokrecic.

9. Umiescic¢ tace do napetniania (6) na obudowie slimaka (5).

10. Umiescic¢ tace odbiorcza (8) pod wylotem urzadzenia.
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4.4 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa z danymi przytaczeniowymi i mocy znajduje sie na spodniej stronie
urzadzenia.

5 Obstugaipraca.

W tym rozdziale otrzymacie Panistwo wazne informacje, jak obstugiwac¢ urzadzenie. Pro-
simy o przestrzeganie wskazéwek, by nie dopusci¢ do sytuacji zagrazajacych osobom czy
szkéd materialnych.

» Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy, aby méc szybko
interweniowac w przypadku niebezpieczenstwa.

WSKAZOWKA

P> Wskazéwka: schtodzi¢ obudowe $limaka (5) w lodéwce przed uzyciem urzadzenia lub
sptukac zimna wodg, co utatwi przetwarzanie zywnosci.

» W przypadku robienia tatara zmieli¢ mieso 2 razy przy uzyciu tarczy perforowanej o
$rednich oczkach.

5.1 Przed pierwszym uzyciem

Wyczysci¢ urzadzenie w sposdb opisany w sekcji,Czyszczenie i pielegnacja”

5.2 Uzywanie maszynki do mielenia miesa

1. Wstepnie pokroi¢ mieso na kawatki. Usuna¢ wszystkie kosci, $ciegna i chrzastki. Nie
uzywac mrozonego miesa! Niech mrozone mieso catkowicie sie rozmrozi!

Utozy¢ mieso na tacy do napetniania.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Ustawi¢ pokretto na zagdany poziom predkosci.

Ostroznie wcisna¢ mieso do obudowy $limaka za pomoca popychacza.

Ustawi¢ pokretto po uzyciu z powrotem na 0 i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

ounkwbN

5.3 Wyréb kietbasy

Jest potrzebna nasadka do wyrobu kietbasy (15). Namoczy¢ skérke kietbasy w wodzie

przez co najmniej 10 minut przed napetnieniem.

1. Umiesci¢ slimak (9) jak zwykle grubszym koricem jako pierwszy w obudowie
$limaka (5).

2. Umiescic ostrze (10) i tarcze perforowana (11, 12 lub 13) na $limaku.

3. Umiesci¢ nastepnie nasadke do wyrobu kietbasy (15) przed tarcza perforowana (11,
121lub 13).

4, Dokreci¢ pierécieh mocujacy (14).
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5. Umiesci¢ juz zmielone i przyprawione nadzienie do kietbasy na tacy do napetniania
(6) i ostroznie wsuna¢ nadzienie do obudowy slimaka (5) za pomoca popychacza (7)

6. Namoczong skorke kietbasy naciggnac na nasadke do wyrobu kietbasy (15) i
obstugiwac urzadzenie jak zwykle. Jesli skorka kietbasy przyklei sie do nasadki,
zwilzy¢ ja lekko woda.

5.4 Przerob ciasta, np. do wypieku ciastek

Jest potrzebna nasadka do ciasta z szablonem (16).

1. Umiesci¢ slimak (9) jak zwykle grubszym koricem jako pierwszy w obudowie
$limaka (5).

2. Umiesci¢ néz (10) i tarcze perforowang (11, 12 lub 13) na $limaku.

3. Umiesci¢ nastepnie nasadke do wypieku ciastek przed tarcza perforowana.

4. Dokreci¢ pierscien mocujacy (14).

5. Szablon dla réznych wariantéw wypieku ciastek wsuna¢ przez nasadke do wypiek
ciastek.

6. Nastepnie umiescic jak zwykle tace do napetniania (6) na obudowie slimaka (5) i
uzy¢ popychacza (7), aby wsuna¢ ciasto do obudowy slimaka.

5.5 Skladanie i uzycie prasy do burgeréw 3 w 1

5.5.1 Kotlety do burgeréw o srednicy ok. 10 cm i 6,5 cm
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1. Wiozyc¢ ptytke do burgeréw do formierki do kotletéw.

2. Napetni¢ formierke do kotletéw mielonka lub jej roslinnym odpowiednikiem.

3. Wprasowac mase za pomoca ttocznika do prasowania w dot.

4. Odwrdcic¢ prase do burgeréw z nadzieniem i wycisna¢ ptytke do burgeréw z for-
mierza do kotletow. Uwolni¢ kotlet ostroznie z ptyty do burgeréw.
5.5.2 Kotlety nadziewane do burgeréow

1. Wiozy¢ duza ptytke do burgeréw do duzego formierza do kotletow.

2. Napetni¢ formierke do kotletéw mielonka lub jej roslinnym odpowiednikiem.

3. Zdja¢ dolng ostone z ttocznika do prasowania, obracajac gérna nasadke w kierunku

wskazanym strzatka,OPEN".
4. Wycisnac za pomoca matego ttocznika do prasowania zagtebienie w kotlecie.
5. Wypetni¢ zagtebienie swoim wybranym artykutem spozywczym.
6. Zakryc zagtebienie mielonka.
7. Zatozy¢ duzg ostone z powrotem na ttocznik do prasowania.
8. Sprasowac kotlet ponownie i wyja¢ go nastepnie zgodnie z opisem powyzej.

WSKAZOWKA

P> Wskazéwka: umiesci¢ papier do pieczenia miedzy pojedynczymi, wstepnie sprasow
nymi kotletami do burgerdw, aby nie sklejaty sie ze soba.
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ey 6 Czyszczenie i pielegnacja.

FR W tym rozdziale otrzymacie Paristwo wazne informacje, jak czyscic i pielegnowac
urzadzenie. Nalezy powstepowac zgodnie ze wskazéwkami, aby uniknac uszkodzenia
IT  urzadzenia niewtasciwie je czyszczac.

ES 6.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

NL A UWAGA

RU  Nalezy przestrzegac nastepujacych wskazoéwek dotyczacych bezpieczeristwa, zanim
przystapimy do czyszczenia urzadzenia:

P Nalezy wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego przed czyszczeniem i gdy

sV urzadzenie nie jest uzywane.

| 2 Zespotu silnika z przewodem (1), $limaka (9), obudowy slimaka (5), pierscienia
mocujacego (14) i tacy do napetniania (6) nie wolno my¢ w zmywarce.

P Ostrze (10) jest ostre. Nalezy obchodzi¢ sie z nim ostroznie.

6.2 Czyszczenie

Wyczyscic akcesoria bezposrednio po uzyciu.

1. Usunac resztki miesa i ciasta z obudowy $limaka, przerabiajac kawatek chleba.

2. Ustawic pokretto na 0 i wyciggnac wtyczke z gniazdka.

3. Wyjac tace do napetniania (6).

4. Zwolni¢ pierscier mocujacy (14) i wyjac wszystkie akcesoria z obudowy $limaka (5).

5. Przesun dZwignie zaciskowa (3) na watku napedowym (4) do géry ( & ) iwyjac
obudowe Slimaka (5).

6. Optukac wszystkie akcesoria, ktére miaty kontakt z zywnoscia ciepta woda do
ptukania i natychmiast je wysuszy¢.

7. Popychacz (7), ostrze (10), tarcze perforowane (11, 12, 13), nasadka do kietbas (15),
nasadka do ciasta z szablonem (16) i taca odbiorcza nadaja sie do mycia w zmywarce.

8. Nasmarowac noz i tarcze perforowang odrobing oleju spozywczego przed

nastepnym uzyciem.

P Uwaga - ostrze jest ostre. Ryzyko odniesienia obrazen!

WSKAZOWKA

P Upewnic sie, ze mate elementy w zmywarce nie ulegng zagubieniu.

7 Usuwanie usterek

W tym rozdziale otrzymacie Paristwo wazne wskazéwki, jak lokalizowac usterki i je
usuwac. Prosimy o przestrzeganie wskazdwek, by nie dopusci¢ do sytuacji zagrazajacych
osobom czy szkdéd materialnych.
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7.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

A UWAGA

» Naprawy sprzetu elektrycznego moze przeprowadzac¢ wytacznie specjalista, ktéry
zostat przeszkolony przez producenta.

P Przeprowadzajac naprawy w sposéb niefachowy moze dojé¢ do niebezpiecznych
sytuacji dla uzytkownika i moze prowadzi¢ to do uszkodzenia urzagdzenia.

7.2 Przyczyny i usuwanie usterek.

Problem

Rozwiagzanie

Urzadzenie nie urucha-
mia sie.

Upewnic sig, ze wtyczka jest prawidtowo wtozona do gni-
azdka. Upewnic sig, ze urzadzenie jest whasciwie ztozone.

Cos blokuje urzadzenie.

Obrdci¢ przetacznik na R i zwolni¢ w ten sposdb blokade.
Jesli to nie wystarczy, odtaczy¢ wtyczke, wytaczyé
urzadzenie i zdemontowac urzadzenie, aby usunac
blokade.

Urzadzenie zatrzymuje
sie.

WSKAZOWKA

Urzadzenie sie przegrzato. Ustawi¢ pokretto na O i
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka. Zdemontowac urzadzenie
i usuna¢ skfadniki z urzadzenia. Wcisng¢ czerwony przy-
cisk resetujacy na spodniej stronie urzadzenia. Pozostawic
urzadzenie na 60 minut, aby ostygto. Skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta, jesli ochrona przed przegrzaniem
jest czesto wyzwalana.

P Jesli powyzsze kroki nie rozwigza problemu, mozna bezptatnie skontaktowac sie z

dziatem serwisowym.

P Przed wystaniem urzadzenie do serwisu nalezy je oczysci¢.

8 Usuwanie starego urzadzenia

Stare urzadzenia elektryczne i elektroniczne zawieraja jeszcze réznorodne
wartosciowe materiaty. Zawierajg one jednak réwniez substancje szkodliwe,
ktore byly jednak konieczne do ich funkcjonowania i bezpieczenstwa.
Pozostawiajac je na $mietnisku lub niewfasciwie traktujac moga one szkodzi¢

ludzkiemu zdrowiu i Srodowisku. Dlatego tez nie wolno wyrzucac urzadzenia

na $mietnik ogdiny.

CASO FW 2500

121

DE
EN
FR

ES

NL




DE
EN
FR

ES
NL
RU

Y

WSKAZOWKA

P Nalezy wykorzysta¢ znajdujace sie w Paristwa miejscowosci punkty zbiorcze dla
odpaddw, gdzie mozna oddac stare urzadzenia elektryczne i elektroniczne. W razie
watpliwosci mozna zasiegnac rady w ratuszu, czy przedsiebiorstwie komunalnym, lub
u dystrybutora.

P Nalezy zatroszczy¢ sie, aby panstwa stare urzadzenie az do odtransportowania byto
zabezpieczone przed dzie¢mi.

8.1 Usuwanie odpadéw z opakowania 3
Opakowanie chroni urzagdzenie przed szkodami w transporcie. Materiaty : ‘
opakowaniowe wybrane zostaty zgodnie z normami ochrony srodowiska i A | ’
mozliwosciami technicznej utylizacji, dlatego tez nadaja sie do recyclingu.

Wprowadzenie opakowania ponownie do obiegu materiatowego oszczedza surowce i
zmniejsza powstawanie odpaddw. Niepotrzebne juz materiaty opakowaniowe nalezy
usuwac do punktéw zbiorczych systemu utylizacji odpadéw ,zielony punkt”.

9 Gwarancja

Niniejszy produkt objety jest 24-miesieczna gwarancja, poczawszy od daty zakupu. Och-
rona gwarancyjna obejmuje wady wynikajace z wad produkcyjnych lub materiatowych.
Nasza gwarancja obowigzuje na terenie Niemiec, Austrii i Holandii. Odnosnie do ochrony
gwarancyjnej na terenie innych krajéw nalezy skontaktowac sie z producentem.

Zapisy gwarancyjne nie naruszajg roszczen gwarancyjnych konsumenta zgodnie z zapi-
sami §437 ff. Niemieckiego kodeksu cywilnego (BGB). Dochodzenie ustawowych praw z
tytutu wad produktu jest dla nabywcy nieodptatne. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych niewtasciwg obstuga lub uzytkowaniem ani wad, ktére tylko w niewiel-
kim stopniu wptywaja na dziatanie lub wartos¢ urzadzenia. Ponadto ochrona gwarancyjna
nie obejmuje czesci zuzywajacych sie, szkdd transportowych, o ile nie powstaty one z winy
producenta, a takze szkdd powstatych w wyniku zaniechania przeprowadzenia napraw
przez producenta.

To urzadzenie zaprojektowane jest i przystosowane do uzytku prywatnego (do uzytku
domowego). Kazde ewentualne uzycie komercyjne objete jest ochrong gwarancyjna tylko
w takim zakresie, w jakim mozna je poréwnac do uzytku prywatnego. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego wykraczajgcego poza opisany powyzej zakres.

W przypadku uzasadnionej reklamacji przeprowadzona zostanie wedtug uznania pro-
ducenta naprawa wadliwego urzadzenia lub jego wymiana na egzemplarz wolny od
wad. Wady jawne nalezy zgtosi¢ w ciggu 14 dni od daty dostawy. Dochodzenie dalszych
roszczen jest wykluczone.

W celu zgtoszenia roszczenia gwarancyjnego nalezy przed odestaniem urzadzenia (zawsze
wraz z dowodem zakupu!) skontaktowac sie z producentem. Dane kontaktowe producen-
ta (gwaranta) zamieszczone sg na poczatku niniejszej instrukcji obstugi.
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1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt ldr kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa rétt satt. Vi dnskar mycket ndje vid anvandningen.

1.1 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning dr bestandsdel av kottkvarnen (har nedan kallad apparaten) och
ger dig viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd anvandning och skotsel av appa-
raten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och
tillampas av alla som arbetar med:

- idrifttagning, « mandvrering,
- atgardande av storningar och/eller - rengéring

av apparaten. Férvara denna bruksanvisning vél och Idmna den vidare till ndsta dgare
tillsammans med apparaten.

1.2 Varningstexter
| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

A FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran fér dods-
fall eller allvarliga personskador.

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

A FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

(0]:13
En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

1.3 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for instal-
lation, drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid pressldaggningen och ldmnas mot
bakgrund av vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till foljd av:
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- attanvisningarna inte foljs

« att anvandning sker pa icke avsett satt

- icke fackmadssiga reparationer

- anvandning av otillatna reservdelar

« tekniska forandringar, Modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.
Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for 6versattningsfel, aven nar éversattnin-
gen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska originaltexten.

1.4 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation &r upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla réttigheter, dven avseende fotomekanisk reproduktion, madngfaldigande och sprid-
ning via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), dven delvis,
ar forbehdlina CASO GmbH.

Med reservation for innehallsmassiga och tekniska d@ndringar.

2 Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sakerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sdkerhetsbestdmmelser. En felaktig anvandning kan
emellertid leda till person- och egendomsskador.

2.1 Avsedd anvdndning

Denna apparat ar enbart avsedd for hushallsbruk inomhus for
- Tillagning av kéttfars, tartar och (fisk-)bullar, farsbiffar

- Tillagning av korv, vegetarisk tofukorv

« Tillagning av kroppkakor, gronsaksbiffar

- Bearbetning av deg, t.ex. for spritsbakverk.

All 6vrig anvdandning betraktas som ej dndamalsenlig.

Fara genom icke avsedd anvandning!

Apparaten kan ge upphov till fara i samband med icke avsedd anvand-
ning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.

» Deidenna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till foljd av icke avsedd anvandning ar uteslut-
na. Enbart anvandaren star da ensam for risken.

2.2 Allméanna sdkerhetsanvisningar
OBS

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna
sakerhetsanvisningar foljas:
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OBS

Apparaten far inte anvandas av barn. Apparaten och anslutningska-
beln ska hallas borta fran barn.

Denna enhet far anvandas av personer med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om
de ar under tillsyn eller har instruerats avseende den sdkra hanterin-
gen av enheten och forstatt de darmed inneboende farorna.

Barn far inte leka med apparaten.

Anvand endast apparaten enligt beskrivningen i bruksanvisningen
for att undvika skador pa grund av felaktig anvandning.

Anvand enheten endast i torra rum inomhus.

Anvand inte enheten utan uppsyn.

Anvand inte enheten:

- om sjalva enheten eller komponenter ar skadade,

- om elkabeln eller stickkontakten ar skadade,

- om enheten har fallit ned.

Se till att eluttaget ar latt atkomligt sa att du i nodfall kan snabbt
dra ut natkontakten.

Genomfor inga forandringar pa enheten eller pa elkabeln. Lat
endast en fackverkstad genomfora reparationer, eftersom osakkun-
nigt reparerade enheter kan utgora faror for anvandaren. Observera
aven de bifogade garantivillkoren.

Anvand enheten endast med originaltillbehor.

Stall enheten pa ett stabilt och plant underlag. Se till att du haller
tillrackligt stort avstand till kraftiga varmekallor som t.ex. spisplat-
tor, varmeror och liknande.

Rengor aldrig enheten med harda, skrapande eller skurande rengo-
ringsmedel som exempelvis stalull eller liknande.

Rengorings- och underhdllsarbeten far inte utféras av barn utan
tillsyn.

Defekta komponenter far enbart bytas ut mot originalreservdelar.
Enbart med sddana delar, garanteras att sakerhetskraven uppfylls.
Fore forsta anvandning ska du omsorgsfullt rengora alla kompo-
nenter, som kommer i kontakt med livsmedel.

Bearbeta inga ben, notter eller andra harda ingredienser.

Bearbeta kottbitar utan senor, ben och fett.
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» Anvand apparaten oavbrutet i maximalt 5 minuter. Lat sedan appa-

raten svalna i 10 minuter. i
» Vrid strdmbrytaren till R, om apparaten blivit igensatt. Snackan I
roterar nu baklanges och kottet luckras upp for att lossa igensatt- ES
ningen.
» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte sat- NE
tas in i diskmaskin. RU

» Overbelasta inte apparaten och kér den inte pa tomgéng.
» Forvissa dig om, att alla delar monterats ratt och sitter ordentligt.

2.3 Riskkallor
2.3.1 Risk for personskador

A VARNING

Vid en oforsiktig anvandning av apparaten finns risk for persons-
kador pa grund av vassa kanter. Beakta féljande sakerhetsanvisnin-
gar for att undvika personskador:

» Strack aldrig in handerna i en fortfarande roterande kniv. Hall aven
annat koksredskap, som t.ex. skedar, borta fran fortfarande roteran-
de delar.

» Anvand aldrig fingrarna eller ndgot hjalpmedel for att skjuta ner
ingredienser djupare i snackhuset nar apparaten ar i drift. Anvand
uteslutande matarproppen for detta andamal.

» Separera apparaten alltid fran elnatet nar den inte halls under up-
psyn ellerinnan den monteras, nar tillbehér ska bytas ut samt nar
den ska plockas isar eller ska rengoras.

» Kniven ar vass. Var forsiktig nar du hanterar apparaten eller rengér den.

» Stdng av apparaten och koppla bort den fran elnatet innan du byter
ut tillbehor eller tillaggsdelar, so mar i rorelse under drift.

» Avbryttillredningen av livsmedel direkt om tillbehdrsdelen inte
roterar langre eller endast roterar trogt och dra da ut kontakten fran
eluttaget.

» Halla aldrig ansiktet 6ver snackhuset med pafyllningsskdl om mo-
torn ar igang. Skulle du ha missat ben eller andra harda bestands-
delar vid forberedelserna av ingredienserna, kan dessa slungas ut,
liksom kottbitar. OBS! Risk for skador!
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2.3.2 Fara genom elektrisk strom

A FARA

Livsfara genom elektrisk strom! Vid kontakt med spanningsforande

ledningar eller komponenter féreligger livsfara! Folj nedanstaende

sakerhetsanvisningar for att undvika risker orsakade av elektrisk strom:

» Om elanslutningskabeln till denna enhet skadas maste den bytas ut
av tillverkaren resp. tillverkarens kundtjanst eller en liknande kvalifi-
cerad person for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om span-
ningsférande anslutningar vidrors och den elektriska och meka-
niska konstruktionen forandras, foreligger risk for elektriska stotar.
Darutover kan funktionsstérningar uppkomma i apparaten.

» Doppa aldrig enheten i vatten for att rengora den.

3 Ibrugtagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Folj anvisningarna
for att undvika risker och skador.

3.1 Sakerhetsanvisningar

I samband med idrifttagning av apparaten kan person- och egendomsskador upp-
komma! Folj nedanstaende sdkerhetsanvisningar for att undvika risker:

P Forpackningsmaterialen &r inga leksaker. Risk fér kvévning.

3.2 Leveransomfattning och transportinspektion

Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:

Kottkvarnen:

» Motorenhet « Propp

« Snackhus  Sndcka

- Titanforadlat knivblad « Fastring

« Korvhorn « Degformare med schablon

+ 3 halskivor « Forvaringsform for tilloehorsdelarna

(fin - 3 mm, medel - 5 mm, grov - 8 mm)

+ 2i 1T-uppsamlingsskal (anvands bade som lock pa pafyliningsbrickan infor lagringen
och som uppsamlingsskal)

« Bruksanvisning

Burgerpress:
- Bottenplatta i 2 storlekar - Bifformare i 2 storlekar
- 2i 1-presstampel med handtag (for att pressa och tillaga fyllda farsbiffar)
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Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.
Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leveran-
toren.

\A 4

3.3 Uppackning

For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och férpackningsmaterialet
avlagsnas.

OBS

P Behall om méjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna forpacka apparaten.

3.4 Krav pa uppstéllningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla foljande forut-

sattningar:

Apparaten maste stéllas upp pa en plan och stabil yta.

Anvand inte apparaten utomhus.

Valj uppstallningsplatsen sg, att barn inte kan komma at apparaten.

Apparaten ar inte avsedd for inbyggnad i vagg eller placering i inbyggt skap.

Apparaten behdver tillrdcklig luftcirkulation (minimiavstand 15 cm).

Stéll inte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i ndrheten av

brannbara material.

e Uppstéllning av apparaten pa icke-stationara uppstéllningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sdkerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

3.5 Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska féljande anvisningar iakttas i samband med den

elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste Overensstamma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du &r tveksam.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm?. Anvindning av grenuttag eller ~dosor r
forbjudet pa grund av den darmed forknippade brandfaran.

e  Forsakra dig om att elkabeln dr oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
over ytor som dr heta och/eller har vassa kanter.

e  FEluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa foreskrift-
senligt sdtt monterat jordningssystem. Lat en behorig elektriker kontrollera installa-
tionen i ditt hem, om du &r tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador, fororsakade
genom saknad eller trasig jordledare.
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4 Konstruktion och funktion

| detta kapitel far du viktiga anvisningar gallande apparatens uppbyggnad och funktion.

4.1

@©QOE@WEWEE)

©

Oversikt

4.1.1

Kottkvarnen

Motorenhet
Vridreglage (R, 0, 1, 2)
Spédnnspak

Drivaxel

nackhus
Pafyllningsbricka
Propp

2 i 1-uppsamlingsskal (anvands bade
som lock pa péfyliningsbrickan infor
lagringen och som uppsamlingsskal)

Snacka

SISIGISIHINSIC)

Titanforadlat knivblad
Halskiva fin (3 mm)
Halskiva medel (5mm)
Halskiva grov (8 mm)
Fastring

Korvhorn

Degformare med schablon

Forvaringsform for tillbehorsdelarna
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4.1.2 3i1Burgerpress

N —

Bottenplatta stor (10 cm) @ Bifformare liten PL

@ Bifformare stor @ 2 i 1-presstampel med handtag (for
)

@ Bottenplatta liten (6,5 cm) att pressa och tillaga fyllda farsbiffar

4.2 Kontroller

0

o \ 1 R = Bakat

L 0=Av
1 = Hastighetssteg 1
2 = Hastighetssteg 2

o2

4.3 Hopmontering

1. Stall motorenheten (1) pa en plan yta.

2, Spédnnspaken (3) vid drivaxeln (4) maste sta i vagratt ldge (“).
3. Stick pa snackhuset (5)i drivaxelnﬁl) .

4. Skjut pa spannspaken (3) nedat (Il ).

5. Placera sndckan (9) med den tjockare dnden forst i snackhuset (5).
6. Satt knivbladet (10) pa sndckan (9), sa att de platta sidorna

visar i riktning mot halskivan.
7. Satt den valda halskivan (11,12 eller 13) framfor knivbladet

och ge samtidigt akt pa de bada ursparningarna (vénster/
hoger) i snackhuset (5).

8. Satt pa fixeringsringen (14) och vrid fast den medurs.

9. Placera pafyliningsbrickan (6) pa snackhuset (5).

10. Placera uppsamlingsskalen (8) under apparatens utlopp.

4.4 Typskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.
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5 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

P For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn
under drift.

oBS

Tip: Kyl snackhuset (5) i kylskap innan det anvands i apparaten eller spola igenom det
med kallt vatten - detta underlattar bearbetningen.
Om du vill astadkomma rabiff, ska du mala kottet 2 gdnger med anvandning av
halskiva medel.

5.1 Forforsta anvindning

Rengor apparaten - se "Rengoring’”.

5.2 Anvandning av kéttkvarnen

1. Skdr upp kottet i bitar. Ta bort alla ben, senor och brosk. Anvédnd inte fruset kott! Lat
fruset kott tina upp fullstandigt!

2. Léagg kottet pa pafyliningsbrickan.

3. Stickinatkontakten i eluttaget.

4, Stall vridreglaget pa 6nskat hastighetssteg.

5. Skjut forsiktigt in kottet i snackhuset med proppen.

6. Stall vridreglaget pa 0 och dra ut ndtkontakten.

5.3 Framstéllning av korv

Har behdvs tillsatsen for korvframstallning (15). Mjuka upp korvskinnet minst 10 minu-

terivatten innan du fyller det.

1. Placerain sndckan (9) pa vanligt satt med tjockare dnden forst i snackhuset (5).

2. Sattknivbladet (10) och halskivan (11, 12 eller 13) pa snackan.

3. Placera sedan tillbehoret for korvtillverkning (15) framfér den perforerade skivan
(11,12 eller 13).

4. Drafastfastringen (14).

5. Lagg den redan malda och kryddade fyllningen for korven pa pafyllningsbrickan (6)
och tryck fyllningen forsiktigt med pastopparen (7) in i snackhuset (5).

6. Spann det uppmjukade korvskinnet éver tillsatsen for korvframstallning (15) och

kor apparaten pa vanligt satt. Skulle korvskinnet klibba fast vid tillsatsen, sa ska den
fuktas en aning med vatten.

5.4 Bearbetning av deg, t.ex. spritsbakverk

Har behovs tillsatsen for deg med schablon (16).
1. Placerain sndckan (9) pa vanligt satt med tjockare dnden forst i snackhuset (5).
2. Placera kniven (10) och den perforerade skivan (11, 12 eller 13) pa snéackan.
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3. Placera darefter tillbehoret for att spruta bakverk framfor den perforerade skivan. EN
4, Drafastfastringen (14).
5. Skjutin schablonen for de olika spritsbakverksvarianterna genom tillsatsen for FR
spritsbakverk.
6. Placera sedan som vanligt pafyliningsbrickan (6) pa snackhuset (5) och anvand IT
pastopparen (7) for att trycka in degen i snackhuset.
ES
5.5 Hopmontering och anvdndning av 3-i-1-burgerpressen NL
5.5.1 Farsbiffar med ca 10 cm och 6,5 cm diameter RU

Lagg burgerplattan i bifformaren.

Fyll pa bifformaren med koéttfars eller vegetariska alternativ.

Pressa ned massan med presstampeln.

Vand burgerpressen med fyllning och tryck ut burgerplattan fran bifformaren.
Lossa farsbiffen forsiktigt fran burgerplattan.

PWhN=

5.5.2 Fyllda farsbiffar

1. Lagg den stora burgerplattan i den stora bifformaren.

2. Fyll pa bifformaren med kottfars eller vegetariska alternativ.

3. Tabort det undre skyddet fran presstampeln genom att du vrider den dvre insatsen
i pilriktning "OPEN".

4. Med den lilla presstampeln trycker du nu en fordjuping i farsbiffen.

5. Fyll pd denna férdjupning med 6nskade livsmedel.

6. Tack over fordjupningen med kottfars.

7. Sétt pa det stora skyddet igen pa presstampeln.

8. Pressa farsbiffen igen och ta bort den sedan s som beskrivs ovan.

OBS

P Tips: Ligg bakpapper mellan de fardigpressade farsbiffarna sa att dessa inte klistrar
ihop.

6 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengéring och skotsel av apparaten. Folj anvis-
ningarna for att undvika skador pa apparaten till féljd av felaktig rengoring.

A FORSIKTIGHET
Tank pa foljande sdkerhetsanvisningar innan du paborjar rengéring av apparaten:

» Drafére rengéring och nar den inte anvands apparatens natkontakt ur eluttaget.

» Motorenheten med kabel (1), sndckan (9), snackhuset (5), fixeringsringen (14) och
pafyllningsbrickan (6) far inte rengoras i diskmaskinen.

P Knivbladet (10) &r vasst. Hantera det forsiktigt.

6.2 Rengoring

Rengor tillbehodrsdelarna direkt efter att de anvants.
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EN 1. Avlagsna kétt- och degrester ur snackhuset genom att kéra igenom ett stycke brod.
2. Stéll vridreglaget pa 0 och dra ut natkontakten.
FR 3. Tabort pafyllningsbrickan (6).
4. Lossa fixeringsringen (14) och ta bort alla tillbehorsdelar ur snackhuset (5).
T 5. Skjut pa spannspaken (3) vid drivaxeln (4) uppat och ta bort snackhuset (5)( m ).
6. Spolaav alla tillbehorsdelar, som har kommit i kontakt med livsmedel, med varmt
ES spolvatten och torka av dem direkt efterat.
7. Pastopparen (7), knivbladet (10), halskivorna (11, 12, 13), korvhornet (15), degforma-
NL ren med schablon (16) och uppsamlingsskalen kan diskas i diskmaskinen.
RU 8. Fettain kniven och halskivan ndgot med matolja innan du anvander dem igen.

PL A\ VARNING

P Obs! Knivbladet &r vasst. Skaderisk!

P Setill att du inte tappar sma komponenter i diskmaskinen.

7 Atgirdande av storningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av stérningar. Folj
anvisningarna for att undvika risker och skador.

7.1 Sakerhetsanvisningar

A FORSIKTIGHET
P Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.

P Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta fér anvandaren och for
skador pa apparaten.

7.2 Driftstorningar

Foljande tabell hjalper dig att hitta och korrigera mindre fel.

Problem Loésning
Apparaten startar Forvissa dig om att kontakten sitter ordentligt i eluttaget.
inte Forvissa dig om att apparaten ar korrekt hopmonterad.

Vrid strombrytaren till R och lossa darigenom blockeringen.
Nagonting blockerar | Skulle detta inte vara tillrackligt, ska du dra ur natkontakten,
apparaten. stdnga av apparaten och montera isdr den for att avlagsna
igensattningen.

Apparaten ar 6verhettad. Stang av apparaten och dra ur
natkontakten. Stall vridreglaget pa 0 och dra ut natkontakten.
Plocka isar apparaten och ta bort tillsatserna ur apparaten.
Tryck pa Reset-knappen pa apparatens undersida. Lat sedan
apparaten svalna i 60 minuter. Kontakta kundtjanst, om éver-
hettningsskyddet |6ser ut ofta.

Apparaten stannar.

134 CASO FW 2500




DE

P Hvis du ikke kan lgse problemet med de ovennaevnte skridt, bedes du henvende dig
til kundeservicen. FR
P Rengér apparaten innan den skickas till kundtjanst.

EN

IT

8 Avfallshanteri ttjant t ES
Vialishantering av utfjant appara

NL
Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardeful-
la material. De innehdller emellertid ocksa skadliga @mnen, vilka varit nédvan- RU
diga for apparaternas funktion och sakerhet. | hushallssoporna eller felaktigt
hanterade kan dessa skada savdl den manskliga halsan som miljon. Under inga PL
forhallanden far du kasta din uttjdnta apparat i hushallssoporna. [ ]

OBS

P Vind dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstille fér dterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

P Setill att din uttjinta apparat férvaras barnsékert tills den forslas bort.

8.1 Avfallshantering av emballaget

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen @ ‘
har valts efter miljévanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor Gl ’
atervinningsbara. Atervinning av forpackningen i materialkretsloppet sparar

ramaterial och minskar avfallsberget. Limna forpackningsmaterial som inte langre behovs
till ett uppsamlingsstélle pa din ort.

9 Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 méanader for
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederldnderna. Vanligen kontakta oss nér det galler ett annat land.

Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrdttslag (§437 ff. BGB) pdverkas inte. lan-
spraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvdndning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom &r slitage-
delar, transportskador, savida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador som har
orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin. Denna
enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad fér anvandning i privata omraden
(hushallsanvdandning). En eventuell anvdndning for kommersiella syften omfattas endast

i den man av garantin i vilken den kan likstallas med en privat anvdandning. Den &r inte
avsedd for en mer omfattande kommersiell anvandning. Vid beréttigade reklamationer
kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera den bristfilliga enheten eller
byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall reklameras inom 14 dagar efter
leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna. For att kunna gora ansprak pa garantin ber vi dig
att kontakta oss innan du atersander enheten till oss (alltid med kvitto resp. kdpebevis!).
Vara kontaktuppgifter ("garantigivare”) finns i bérjan pa denna bruksanvisning.

CASO FW 2500 135




CASO GmbH

Raiffeisenstralle 9 | D-59757 Arnsberg

Service-Hotline International:
Tel.: +49(0) 2932 /80554 -99 | Fax: +49(0)2932/80554-77

eMail: kundenservice@caso-design.de | Internet: www.caso-design.de



