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DE

Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

FR

Vous trouverez ce mode d'emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

ES

Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

Ulteriori lingue di queste istruzioni per I'uso sono disponibili al seguente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

NL

Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

Y

Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR

Bu kilavuzun diger dillere cevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.
Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.

PL

Wiecej jezykow niniejszej instrukeji obstugi mozna znalez¢ na stronie www.caso-
design.de lub skanujac kod QR.

RO

Aceste instructiuni de utilizare sunt disponibile in alte limbi la adresa www.caso-
design.de sau scanand codul QR.
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m Sicherheit

Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

A GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu schwe-
ren Verletzungen.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzun-
gen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder gema-
Bigten Verletzungen fiihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

Bestimmungsgemafe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum

« Zubereiten von Kaffee/Espresso mit frisch gemahlenen Kaffee-/Espressobohnen,
« Zubereiten von heilem Wasser mit der HeilBwasserlanze,
« und dem Aufschaumen von Milch mit der Dampflanze bestimmt.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwendungen verwendet
zu werden, wie beispielsweise:

- in Klichen flr Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen gewerblichen Bereichen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben;

« von Kunden in Hotels, Motels und weiteren dhnlichen Wohnumgebungen;

- in Frihstlckspensionen.

Eine andere oder darliber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemag.
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A WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung! Von dem

Gerat konnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder

andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal3 verwenden.

» Diein dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehenswei-
sen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schdaden aus nicht bestimmungsgemal3er Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die folgen-

den allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Verwenden Sie das Gerat nur wie in der Bedienungsanleitung
beschrieben, um mdgliche Verletzungen durch Missbrauch zu
vermeiden.

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Er-
fahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren

verstanden haben.
» Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und werden beaufsichtigt.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Betreiben Sie das Gerat nur in trockenen Innenraumen.
Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Benutzen Sie das Gerat nicht:
» wenn das Gerat selbst oder Teile beschadigt sind,
- wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,

« wenn das Gerat heruntergefallen ist.
» Achten Sie darauf, dass die Steckdose gut zuganglich ist, damit Sie
im Bedarfsfall schnell den Netzstecker ziehen kdnnen.

vvyvyy
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Wickeln Sie das Netzkabel vor jedem Gebrauch vollstandig ab. Ach-
ten Sie dabei darauf, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten
oder heil3e Gegenstande beschadigt wird.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose:

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

+ nach jedem Gebrauch,

- bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen,

- wenn wahrend des Betriebs offensichtlich eine Stérung auftritt,

- bei Gewitter.

Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat oder am Netzka-
bel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durch-
flihren, da nicht fachgerecht reparierte Gerate den Benutzer gefahr-
den. Beachten Sie auch die beiliegenden Garantiebedingungen.
Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen, ebenen Untergrund. Achten
Sie dabei auf einen ausreichend grof3en Abstand zu starken Warme-
quellen wie Herdplatten, Heizungsrohren u. a.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit harten, kratzenden oder scheuern-
den Reinigungsmitteln wie Stahlwolle o0.A.

Der Wassertankdeckel des Gerates muss bei Betrieb immer ge-
schlossen sein.

Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

Verwenden Sie das Gerat ausschlie8lich mit Originalzubehor.
Reinigen Sie vor der ersten Benutzung sorgfaltig alle Bauteile, die
mit Lebensmitteln in Kontakt kommen kénnen.

Gefahrenquellen - Verbrennungsgefahr

A WARNUNG

Das in diesem Gerat erhitzte Wasser, die Dampflanze, die Wasser-
lanze sowie die Filtereinsdtze und der Siebtragerkopf konnen sehr
heif3 werden.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder andere
nicht zu Verbrennen oder zu Verbriihen:
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A WARNUNG

» WARNUNG! Die Oberflachen des Gerats werden wahrend des Ge-
brauchs sehr heif3. Besonders die Heilwasserlanze, die Dampflan-
ze, die Tassenplatte, der Siebtragerkopf, die Filtereinsatze und das
Tropfgitter heizen sich sehr auf.

» Bei der Benutzung der Dampflanze tritt heiBer Dampf aus. Berlih-
ren Sie die Lanze nur an dem Griff.

» Bei der Benutzung der Wasserlanze tritt hei3es Wasser aus. Beriih-
ren Sie die Lanze nur an dem Griff.

» Fassen Sie niemals unter die Auslassoffnungen des Siebtragers, der
Wasserlanze oder der Dampflanze, wenn das Gerat im Betrieb ist.

» Prifen Sie immer die Temperatur des Espressos, bevor Sie ihn trinken.

Gefahrenquellen - Gefahr durch elektrischen Strom

A GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen

besteht Lebensgefahr! Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise

um eine Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden span-
nungsfiihrende Anschliisse beriihrt und der elektrische und me-
chanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr. Dartiber
hinaus kdnnen Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

» Tauchen Sie das Gerat zur Reinigung nicht in Wasser.

» WARNUNG! Stromschlaggefahr! Uber die Geratesteckverbindung
darf keine Flissigkeit laufen.

Transportinspektion

A WARNUNG

P Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

CASO EspressoGourmet Advanced



HINWEIS

P Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.
P Melden Sie eine unvollstiandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter Ver-

packung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerdtes muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfiillen:

Das Gerét sollte auf einer ebenen, stabilen und hitzebesténdigen Flache aufgestellt
und vor Spritzwasser und allen méglichen Hitzequellen geschiitzt werden.

Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an das Gerat gelangen kénnen.

Gerat nicht unter empfindlichen Mébeln betreiben, der austretende Wasserdampf
kdnnte diese beschadigen.

Stellen Sie das Gerat nicht in einer heilen, nassen oder sehr feuchten Umgebung
oder in der Ndhe von brennbarem Material auf.

Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht ab-
gezogen werden kann.

Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) diirfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden,
wenn sie die Voraussetzungen fiir den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates
sicherstellen.

Das Gerdt darf nicht in einem Schrank stehend betrieben werden.

Elektrischer Anschluss

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

Vergleichen Sie vor dem Anschlieen des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen Sie
Ihre Elektro-Fachkraft.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlingerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit ver-
bundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem Ge-
rat oder Uber heile oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die Steckdose muss tiber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Giberpriifen. Der Herstel-
ler kann nicht verantwortlich gemacht werden fiir Schaden, die durch einen fehlen-
den oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.
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BET safety

Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A\ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate

injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the machine.

Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for

- Preparing coffee/espresso with freshly ground coffee/espresso beans,
- Dispensing hot water using the hot-water wand,
« Frothing of milk using the steam wand.

This appliance is intended to be used in household and similar applications, such as:

- in kitchens, for employees in shops, offices and other commercial areas,

« in farms,

« by customers in hotels, motels and other similar residential environments,

- in bed and breakfast establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are conside-
red incompatible with the intended or designated use.

CASO EspressoGourmet Advanced _



A WARNING

Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended

use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating
Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

General Safety information

PLEASE NOTE

Please observe the following general safety notices with regard to

the safe handling of the device:

» Use the appliance only as described in the user’s guide to avoid
possible injury from misuse.

» Children must not use this appliance. Keep the appliance and its
power supply unit away from children.

» The device may be used by individuals with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and / or

knowledge of their use if they are supervised or have been in-

structed at to the safe use of the device and have understood the

resulting hazards.

Cleaning and maintenance by the user must not be performed by

children unless they are at least 8 years old and are supervised.

Children are not allowed to play with the device.

Operate the appliance only in dry indoor areas.

Do not operate the appliance unattended.

Do not use the appliance:

- if the appliance itself or parts are damaged,

« if the power cord or plug is damaged,

- if the appliance has been dropped.

» Make sure that the power socket is easily accessible so that you
can quickly unplug the device if required.

» Always unwind the power cord completely before use. When
doing so, ensure the power cord is not damaged by sharp edges or
hot objects.

v
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PLEASE NOTE

» Pull the plug out of the socket:
« when you are not using the appliance,
- after each use,
- before cleaning the appliance or putting it away,
« if there is an obvious malfunction during operation,
» during a thunderstorm.

» Do not make any modifications to the appliance or the power cord.
Only have repairs carried out by a specialist workshop, as applian-
ces that have not been repaired properly endanger the user. Please
also observe the enclosed warranty conditions.

» Place the appliance on a stable, level surface. Ensure sufficient
distance between the appliance and strong heat sources such as
hotplates, heating pipes, etc.

» Do not clean the appliance with hard, scratchy or abrasive cleaning
agents such as steel wool or similar.

» The appliance’s water tank lid must be kept closed during operation.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the safety
requirements are fulfilled.

» Only use the device with original accessories.

» Carefully clean all components that will come in contact with food
befor first use.

Sources of danger - Danger of burns

A WARNING

The water heated inside this appliance, the steam wand, the hot-

water wand, as well as the filter inserts and the portafilter head

can become extremely hot. Please observe the following safety
notices in order not to burn or scald yourself or others.

» WARNING! The appliance’s surfaces can become very hot during use.
In particular, the hot-water wand, the steam wand, the cup-war-
ming tray, the portafilter head, the filter inserts and the drip tray
heat up significantly.

» The steam wand emits hot steam when in use. Only touch the
wand’s handle.
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>

>

When using the hot-water wand, hot water is expelled. Only touch
the wand’s handle.

Never place your hands under the outlets of the portafilter, the hot-
water wand or the steam wand while the appliance is in operation.
Always check the espresso’s temperature before you drink it.

Sources of danger - Dangers due to electrical power

A DANGER

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies! Observe the following safety notices to avoid dangers
due to electrical power:

>

v

If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or its customer service or a similarly qualified
person in order to avoid hazards.

Do not open the housing on the device under any circumstances.
There is a danger of an electrical shock if live connections are tou-
ched and the electrical or mechanical structure is altered. In addi-
tion, functional faults on the device can also occur.

Do not immerse the appliance in water for cleaning.

WARNING! Risk of electric shock! Do not allow any liquid to run over
the appliance connector.

Transport inspection

>

Do not allow children to play with packaging materials due to risk of suffocation.

PLEASE NOTE

>
>

Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the
unit for any visible damage.

Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.
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Setup location requirements

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

e Only use this coffee maker on a flat, stable, heat-resistant surface away from water
splashes and any heat sources.

e Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces on
the device.

e Do not operate the device under delicate furniture as the escaping steam could damage them.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near flammable
material.

e  The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be discon-
nected easily, in the case of an emergency.

e Theinstallation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g.
on ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

e The device shall not be placed in a cabinet while it is in operation.

Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following instruc-

tions must be observed for the electrical connection:

e  Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequen-
cy) on the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in
order that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
device or over hot or sharp surfaces.

e  The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

e  The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installati-
on checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made respon-
sible for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

BINEY  sécurite

Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

A DANGER

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessu-
res dangereuses.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.
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Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

A\ PRUDENCE

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéeres
ou superficielles.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

REMARQUE

Cette indication est accompagnée d‘informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de I'appareil.

Utilisation conforme

Cet appareil est concu uniquement pour une utilisation ménageére a l'intérieur de lo-

caux, afin de préparer

« Préparation de café/expresso a partir de grains de café/expresso fraichement moulus,

« Préparation d'eau chaude avec la lance d'eau bouillante

- et la production de mousse de lait avec la lance eau a vapeur.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a la maison et dans des applications similaires,

telles que :

« dans les cuisines pour les employés dans les magasins, les bureaux et autres
environnements commerciaux ;

- dans les exploitations agricoles ;

- par les clients dans les hotels, motels et autres environnements résidentiels similaires ;

- dans les chambres d’hoétes.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

Danger en cas d‘utilisation non conforme !

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié I'appareil peut
devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de facon conforme.

» Respecter les procédures décrites dans ce mode d‘emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation non
conforme. Lutilisateur est entierement responsable des risques encourus.
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Consignes de sécurités générales

REMARQUE

Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez observer les

consignes générales de sécurités suivantes:

» Nutilisez I'appareil que comme décrit dans le mode d'emploi afin
d'éviter déventuelles blessures dues a une mauvaise utilisation.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Lappareil et
son cable de raccordement doivent étre tenus hors de portée des
enfants.

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui man-
quent d'expérience et de connaissances, a condition qu’elles soi-
ent surveillées ou qu'elles aient recu des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent
les risques associés.

» Le nettoyage et I'entretien assuré par I'utilisateur ne doit pas étre ef-

fectué par des enfants a moins qu'ils ne soient agés de 8 ans ou plus

et surveillés.

Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

N'utilisez 'appareil que dans des intérieurs secs.

N’utilisez pas I'appareil sans surveillance.

N'utilisez pas I'appareil :

- si 'appareil lui-méme ou des pieces sont endommagées,

« si le cordon d’alimentation ou la fiche sont endommagés,

- si 'appareil est tombé.

» Veillez a ce que la prise de courant soit facilement accessible afin
de pouvoir la débrancher rapidement en cas de besoin.

» Déroulez complétement le cable d’alimentation avant chaque utilisa-
tion. Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne soit pas endomma-
gé par des arétes vives ou des objets chauds.

» Débranchez la fiche de la prise de courant :

« lorsque vous n'utilisez pas I'appareil,

- apres chaque utilisation,

- avant de nettoyer ou de ranger l'appareil,

« si une panne survient manifestement pendant le fonctionnement,
- en cas d'orage.

vvyvyy
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REMARQUE

>

N'apportez aucune modification a 'appareil ou au cable d'alimen-
tation. Ne confiez les réparations qu’'a un atelier spécialisé, car les
appareils qui ne sont pas réparés dans les régles de I'art mettent
I'utilisateur en danger. Tenez également compte des conditions de
garantie ci-jointes.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane. Veillez a ce qu'il soit
suffisamment éloigné des sources de chaleur importantes telles
que les plaques de cuisson, les tuyaux de chauffage, etc.

Ne nettoyez pas I'appareil avec des produits de nettoyage durs,
abrasifs ou qui grattent, comme la laine d’acier ou autres.

Le couvercle du réservoir d'eau et de la cafetiére de I'appareil doit
toujours étre fermé pendant le fonctionnement.

Les pieces défectueuses doivent étre remplacées uniquement par
des rechanges d'origine. Ces pieces sont seules capables de répon-
dre aux exigences de sécurité.

N'utilisez I'appareil qu'avec des accessoires d'origine.

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les
piéces pouvant venir en contact avec des aliments.

Sources de danger - Danger de briilures

A ATTENTION

L'eau chauffée dans cet appareil, la lance a vapeur, la lance d’eau
bouillante ainsi que les filtres et la téte d'infusion peuvent devenir

tres chauds. Tenez compte des indications de sécurité suivantes pour
ne braler ni n"ébouillanter personne:

>

AVERTISSEMENT ! Les surfaces de I'appareil deviennent tres bouil-
lantes pendant I'utilisation. En particulier, la lance d’eau bouillante,
la lance a vapeur, le plateau de tasse, la téte d'infusion, les filtres et
la grille d’égouttage chauffent fortement.

Lors de I'utilisation de la lance vapeur, de la vapeur bouillante
s'échappe. Ne touchez la lance que par la poignée.

Lors de I'utilisation de la lance d’eau bouillante, de I'eau tres chaude
est expulsée. Ne touchez la lance que par la poignée.

Ne placez jamais vos mains sous les sorties du porte-filtre, de la
lance d’eau bouillante ou de la lance a vapeur lorsque l'appareil est
en fonctionnement.

CASO EspressoGourmet Advanced



» Vérifiez toujours la température de I'espresso avant de le boire.

Sources de danger -Dangers du courant électriquem

A DANGER

Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des piéces sous

tension ! Pour éviter les risques d'électrocution veuillez observer les

consignes de sécurité suivantes :

» Sile cordon d’alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant ou son service aprés-vente ou par
une personne de qualification similaire afin d’éviter tout danger.

» Nouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger d‘élec-

trocution si on touche des raccords conducteurs électriques et si on

modifie la structure électrique et mécanique. Cela peut aussi provo-
quer des dysfonctionnements de l‘appareil.

Ne plongez pas l'appareil dans I'eau pour le nettoyer.

» AVERTISSEMENT ! Risque d'électrocution ! Ne faites pas couler de
liquide sur le connecteur de l'appareil.

v

Controle de transport

P Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d‘étouffement.

REMARQUE

P Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
»  En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.

Exigences pour I'emplacement d‘utilisation

Pour un fonctionnement sGr et sans probléme de l'appareil, son emplacement d‘utilisation

doit étre choisi selon les criteres suivants :

e  (Cette machine a café doit étre posée sur une surface plane, stable et résistant a la cha-
leur et étre protégée des éclaboussures et de toutes les sources de chaleur éventuelles.

e Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux surfa-
ces chaudes de l'appareil.

e Ne pas utiliser 'appareil sous des meubles sensibles, la vapeur d'eau qui s'échappe
pourrait I'endommager.

e Nedisposez pas I'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou
a proximité de matériaux inflammables.
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e Laprise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

e Linstallation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exem-
ple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

e  Lappareil ne doit pas étre placé dans une armoire lorsqu'‘il est en service.

Raccordement électrique

Pour une utilisation de l'appareil stre et sans panne, il faut observer les indications suivan-

tes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher l'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension
et fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données
doivent correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations. En cas de
doute renseignez-vous aupres d‘un électricien.

e Le branchement de l'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable
d'un maximum de 3 métres avec des conducteurs d‘une section de 1,5 mm?>. Il est
interdit d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des
dangers potentiels.

e  Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu‘il n‘est pas disposé sous

le four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a

un circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En

cas de doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien.

Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un

conducteur de masse absent ou interrompu.

m Seguridad

Advertencias

En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

A\ PELIGRO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacion peligrosa.
Si la situacién peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o
de lesiones graves a personas.

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacién de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.
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A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situaciéon peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada
aleve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacién proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.

Uso previsto

Este aparato estd previsto Unicamente para el uso doméstico. Este aparato se ha ideado para
« Preparacion de café/espresso a partir de granos de café/espresso recién molidos.

« Preparacién de agua caliente con el distribuidor de agua caliente,

« y espumado de leche con el distribuidor de vapor.

Este dispositivo esta destinado a su uso en el domicilio y a aplicaciones similares como,
por ejemplo:

« En las cocinas para empleados de tiendas, oficinas y otras dreas comerciales

- En explotaciones agricolas

- Por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros entornos similares

« En pensiones con desayuno

Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto pue-

de entranar peligro.

» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacion de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

Instrucciones generales de seguridad

NOTA

Para una manipulacién segura del aparato, observe las siguientes

instrucciones generales de seguridad:

» Utilice el dispositivo Unicamente segun se explica en las instrucciones
de uso para evitar posibles lesiones por un uso indebido.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y el
cable de conexion lejos del alcance de los nifos.
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NOTA

>

vVvyvyy

Las personas con facultades fisicas, sensoriales y mentales limitadas o
con experiencia y conocimientos insuficientes también pueden utilizar
el dispositivo si se les supervisa o si se les instruye sobre cémo usar el
dispositivo de forma segura y sobre los riesgos que de él se derivan.

La limpieza y mantenimiento del usuario no deben ser realizados
por ninos, a menos que estos tengan 8 o mas anos de edad y lleven
a cabo dicho uso bajo supervision de un adulto.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

Utilice el dispositivo Unicamente en estancias interiores secas.

No deje el dispositivo en marcha sin supervision.

No utilice el aparato:

- si esta danado el propio aparato o alguna de sus piezas,

- si esta danado el cable de alimentacion o el enchufe,

« si el aparato ha sufrido una caida.

Procure que sea posible acceder al enchufe facilmente, de forma que
pueda extraerlo con rapidez si es preciso.

Desenrolle por completo el cable de red antes de cada uso. Al ha-
cerlo, procure que el cable de red no sufra desperfectos por bordes
afilados u objetos calientes.

Extraiga el enchufe de la toma:

» Cuando deje de utilizar el dispositivo

- Siempre después del uso

+ Antes de limpiar o guardar el dispositivo

« Siempre que se produzca una averia evidente durante el funcionamiento
« Cuando haya tormenta

No realice ninguna modificacion en el dispositivo o en el cable de
red. Permita Unicamente a un taller profesional que se ocupe de las
reparaciones, ya que los dispositivos que no se reparan debidamen-
te ponen en peligro al usuario. Tenga también en cuenta las condi-
ciones de la garantia adjunta.

Coloque el dispositivo sobre una base estable y lisa. Procure que
haya una distancia lo suficientemente grande con respecto a fuen-
tes de calor potentes, como placas eléctricas o tubos de calefaccion,
entre otros.

No limpie el aparato con productos de limpieza duros, que arafien
o abrasivos, como la lana de acero o similares.
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NOTA

» Latapa del depdsito de agua del aparato debe estar siempre cerra-
da durante el funcionamiento.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. S6lo en este tipo de componentes se
asegura el cumplimiento de los requisitos de seguridad.

» Utilice el aparato solo con los accesorios originales.

» Antes del primer uso, limpie cuidadosamente todos los componentes
que puedan entrar en contacto con los alimentos.

Fuentes de peligro - Peligro de quemaduras

A\ ADVERTENCIA

El agua calentada en este aparato, el distribuidor de vapor, el dis-
tribuidor de agua caliente, los filtros y la unidad de preparacion de
café pueden alcanzar temperaturas muy elevadas. Tenga en cuenta
las siguientes advertencias de seguridad para evitar quemaduras a
usted o a personas a su alrededor:

» {ADVERTENCIA! Las superficies del aparato se calientan mucho
durante el uso. En particular, el distribuidor de agua caliente, el dis-
tribuidor de vapor, la placa para tazas, la unidad de preparacién de
café, los filtros y la rejilla de goteo se calientan considerablemente.

» Al usar el distribuidor de vapor sale vapor caliente. Toque el distri-
buidor solo por el mango.

» Al utilizar el distribuidor de agua caliente, sale agua muy caliente.
Toque el distribuidor solo por el mango.

» No coloque nunca las manos bajo las salidas del portafiltro, del
distribuidor de agua caliente o del distribuidor de vapor mientras el
aparato esté en funcionamiento.

» Compruebe siempre la temperatura del expreso antes de beberlo.

Fuentes de peligro - Peligro de electrocucién

A PELIGRO

Peligro de muerte por electrocucion

El contacto con cables o componentes energizados implica peligro
de muerte. Tener en cuenta las precauciones indicadas, a fin de evitar
peligro de electrocucion:
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A PELIGRO

>
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Si el cable de conexion a la red del dispositivo sufre desperfectos,
deberan sustituirlo el fabricante, el servicio de Atencién al Clien-
te de este o una persona cualificada debidamente, a fin de evitar
riesgos.

Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier conexién ener-
gizada y cambia la disposicion del cableado eléctrico o el diseno
mecanico existe peligro de electrocucién. Ademas, pueden produ-
cirse fallos de funcionamiento en el aparato.

No sumerja el dispositivo en agua para limpiarlo.

ADVERTENCIA: Peligro de descarga eléctrica. No puede pasar nin-
gun liquido por encima de la conexién enchufable del dispositivo.

Inspeccién de transporte

>

Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

NOTA

A\ A 4

Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafos visibles.

Si detectara cualquier falta o danos en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so 0 al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacién
debe cumplir los siguientes requisitos:

Esta cafetera debe colocarse sobre una superficie llana, estable y resistente al calor y
mantenerse protegida frente a salpicaduras de agua y cualquier posible fuente de calor.
El lugar de colocacion debe quedar fuera del alcance de los nifios, para que no pue-
dan tocar la superficie caliente del aparato.

No utilice el aparato bajo muebles fragiles, que puedan sufrir dafos por el vapor de
agua emitido.

No coloque el aparato en un lugar demasiado calido, himedo o con presencia de
agua ni cerca de materiales inflamables.

La toma de alimentacién debe estar facilmente accesible para poder desconectar el
cable de alimentacion rapidamente, si fuera preciso.

La colocacion y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej.
barcos) debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

El aparato no debe dejarse en un armario mientras esté en funcionamiento.
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Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las siguientes

indicaciones al establecer la conexion eléctrica:

e Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexién (tensién y frecuencia)
de la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos de-
ben coincidir para evitar dafios en el aparato. En caso de duda, consulte a su servicio
técnico eléctrico.

e Laconexion del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccién recta de 1,5 mm?.

El uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el
peligro de incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no resulta dafado y que no se tiende bajo

el horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

La toma de alimentacién debe estar provista de un fusible protector de 16A.

La seguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de

proteccion frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para

que revise la instalacién doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafos
ocasionados por falta de proteccion o proteccién interrumpida.

Sicurezza

Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

A PERICOLO

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
saranno la morte o gravi lesioni.
P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A\ ATTENZIONE

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della mac-
china.
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Utilizzo conforme alle disposizioni
Questo apparecchio é destinato esclusivamente all'uso domestico in ambienti interni, per:

- la preparazione di caffé/espresso con chicchi di caffé/espresso appena macinati,
- preparazione di acqua calda con la lancia acqua calda,
- e la montatura del latte tramite la lancia vapore.

Il presente apparecchio & destinato a essere utilizzato in ambiente domestico e per altri
usi, come ad esempio:

« nelle cucine della zona break dei negozi, negli uffici e altri locali commerciali;

- in aziende agricole;

» puo essere utilizzato dai clienti, negli hotel, nei motel e in altre strutture ricettive;

« nella sala colazioni.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio & da considerarsi inadeguato.

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni! Dall'apparec-

chio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle

disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle
disposizioni.

» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

Indicazioni generali di sicurezza

INDICAZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo sicuro

dell'apparecchio:

» Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nelle istruzioni d'uso
per evitare di ferirsi in seguito a un utilizzo improprio.

» Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere
I'apparecchio e il suo cavo di collegamento lontano dalla portata dei
bambini.

» Il presente apparecchio pud essere utilizzato da bambini a partire
dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con esperienza e conoscenze insufficienti, solo dietro
supervisione o istruzioni sull'utilizzo in condizioni di sicurezza e sui
pericoli che da tale utilizzo potrebbero risultare.

» Ilavori di pulizia e manutenzione non devono essere eseguiti dai
bambini.

CASO EspressoGourmet Advanced




INDICAZIONE

» Non fare giocare i bambini con l'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo in ambienti interni, all'asciutto.

Non mettere in funzione l'apparecchio lasciandolo incustodito.

Non utilizzare l'apparecchio:

« quando l'apparecchio stesso o le parti sono danneggiate,

- quando il cavo di rete o il connettore sono danneggiati,

- se & caduto.

» Assicurarsi che la presa di corrente sia facilmente accessibile, in
modo da poter staccare rapidamente la spina in caso di necessita.

» Prima di ogni utilizzo svolgere completamente il cavo elettrico. Atten-
zione: non far passare il cavo elettrico su spigoli ed evitare il contatto
con il calore per evitare di danneggiarlo.

» Estrarre il connettore dalla presa:

» quando I'apparecchio non viene utilizzato,

« dopo ogni utilizzo,

« prima di pulire o riporre I'apparecchio,

« se mentre I'apparecchio viene utilizzato, si verifi ca un malfunzionamento,
« durante un temporale.

» Non modificare in alcun modo l'apparecchio o il cavo elettrico. Per
le riparazioni rivolgersi a personale specializzato. Riparazioni non
eseguite a regola d’arte potrebbero danneggiare I'utente. Prestare
attenzione alle condizioni di garanzia.

» Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile e piana. Assi-
curarsi che sia sufficientemente distante da fonti di calore intense
quali fornelli, tubi di riscaldamento e simili.

» Non pulire I'apparecchio con detergenti duri, abrasivi o abrasivi
quali lana d'acciaio o simili.

» Il coperchio del serbatoio dell’acqua dell'apparecchio deve essere
sempre chiuso durante il funzionamento.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da pezzi di
ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la garanzia, che i requi-
siti di sicurezza siano soddisfatti.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente se dispone degli accessori
originali.

» Prima del primo utilizzo, pulire accuratamente tutte le parti che posso-
no entrare in contatto con gli alimenti.

vVYVvyy
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Pericolo di scottature - rischio di ustioni.

A Avviso

L'acqua riscaldata all'interno dell’apparecchio, la lancia vapore, la
lancia acqua calda, i filtri e il gruppo portafiltro possono diventa-
re molto caldi. Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza per evitare
ustioni o scottature proprie o di altre persone:

>

>

>

ATTENZIONE! Durante I'uso, le superfici dell'apparecchio possono
diventare molto calde. In particolare la lancia acqua calda, la lancia
vapore, la piastra scaldatazze, il gruppo portafiltro, i filtri e la griglia
raccogligocce si riscaldano notevolmente.

Durante I'utilizzo della lancia vapore fuoriesce vapore caldo. Toccare la
lancia solo dallimpugnatura.

Durante I'uso della lancia acqua calda fuoriesce acqua molto calda.
Toccare la lancia solo dallimpugnatura.

Non mettete mai le mani sotto le uscite del portafiltro, della lancia
acqua calda o della lancia vapore quando I'apparecchio & in funzione.
Verificare sempre la temperatura dell'espresso prima di berlo.

Fonti di pericolo - Pericolo dovuto a corrente elettrica

A PERICOLO

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica!

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste
pericolo di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evita-
re il pericolo dovuto alla corrente elettrica:

>

Se il cavo elettrico di questo apparecchio € danneggiato, deve esse-
re sostituito dal produttore o dal suo servizio di assistenza clienti o
da una persona parimenti qualificata al fine di evitare pericoli.

Non aprire in nessun caso la scatola dell'apparecchio. Se si toccano
connessioni sotto tensione e se viene modificata la struttura elettrica
e meccanica, sussiste il pericolo di scossa elettrica. Inoltre possono
verificarsi malfunzionamenti dell'apparecchio.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua per la pulizia.
AVVERTENZA! Pericolo di scossa elettrica! Non far entrare liquidi
nelle connessioni elettriche.
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Ispezione trasporto

P Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

INDICAZIONE

P  Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnaliimmediatamente al spedizioniere, all'assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell'apparecchio, il punto di posizionamento

dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lonta-
no da spruzzi d'acqua e da possibili fonti di calore.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiun-
gere le superfici calde dell'apparecchio.

e Non utilizzare I'apparecchio sotto mobili delicati: il vapore acqueo che fuoriesce
potrebbe danneggiarli.

e Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

e Lapresadicorrente deve essere facilmente accessibile, in modo che il cavo di alimen-
tazione possa essere scollegato facilmente in caso di necessita.

¢ |lmontaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone specializzate,
se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio sono dati.

e |'apparecchio non deve essere utilizzato all'interno di un mobile chiuso.

Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell'apparecchio, bisognera considerare le

seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

e Prima di connettere l'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affinché non si verifichino danni sull'apparecchio. In caso di dubbi,
chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

e Laconnessione dell'apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L'utilizzo di prese mul-
tiple o di ciabatte ¢ vietato a causa del pericolo d'incendio collegato all'uso di queste.

e Cisiassicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
Slow Juicer o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e Laspina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16°.

e lasicurezza elettrica dell'apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare l'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. |l
produttore non puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.
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Veiligheid

Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

A GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware
verwondingen.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie pvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

A VOORZICHTIG
Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.
P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.

Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen bestemd voor het gebruik in het huishouden in een gesloten ruimte
voor het

- Bereiding van koffie/espresso uit versgemalen koffie-/espressobonen,
+ Heet water bereiden met de heetwaterlans,
« en melk opschuimen met de stoomlans.

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in het huishouden en soortgelijke toepassingen,
zoals:

- in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere commerciéle ruimten;

- op boerderijen;

- van klanten in hotels, motels en andere soortgelijke woonomgevingen;

« in bed and breakfasts.

Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.
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A WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!

Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een an-
dere wijze kunnen gevaren ontstaan. Het apparaat uitsluitend volgens
de voorschriften gebruiken.

» Gebruik het apparaat alleen voor het doel waarvoor het bestemd is.
» Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

Algemene veiligheidsaanwijzingen

TIP

Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan de vol-

gende algemene veiligheidsinstructies:

» Gebruik het toestel alleen zoals beschreven in de gebruiksaanwij-
zing om mogelijk letsel door verkeerd gebruik te voorkomen.

» Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Deze gebruik-
saanwijzing maakt deel uit van de gehaktmolen.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde

lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrek aan

ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben

gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan

begrijpen.

Reiniging en onderhoud mag niet door kinderen worden uitgevo-

erd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en ze onder toezicht staan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen in droge binnenruimten.

Laat het apparaat niet zonder toezicht werken.

Gebruik het apparaat niet

- als het apparaat zelf of onderdelen ervan beschadigd zijn,

« als het netsnoer of de stekker beschadigd is,

- als het apparaat gevallen is.

» Zorg ervoor dat het stopcontact gemakkelijk bereikbaar is, zodat u
indien nodig snel de stekker uit het stopcontact kunt trekken.

» Rol het netsnoer altijd volledig af voor gebruik. Zorg ervoor dat
het netsnoer niet wordt beschadigd door scherpe randen of hete
voorwerpen.

v
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TIP

» Trek de stekker uit het stopcontact

« als het apparaat niet wordt gebruikt

- na elk gebruik

« voordat u het apparaat schoonmaakt of verplaatst

- als er tijdens het gebruik een duidelijke storing optreedt

- tijdens onweer.

Breng geen wijzigingen aan in het toestel of het netsnoer. Laat
reparaties alleen door een gespecialiseerde werkplaats uitvoeren,
aangezien ondeskundig gerepareerde toestellen gevaar opleveren
voor de gebruiker. Neem ook de bijgevoegde garantievoorwaarden
in acht.

Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond. Zorg
ervoor dat er voldoende afstand is tot sterke warmtebronnen zoals
kookplaten, verwarmingsbuizen, enz.

Maak het toestel niet schoon met harde, krassende of schurende
reinigingsmiddelen zoals staalwol of iets dergelijks.

Het deksel van het waterreservoir van het apparaat moet tijdens
gebruik altijd gesloten zijn.

Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele vervangende
onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die onderdelen is ge-
garandeerd dat ze aan de veiligheidseisen voldoen.

Gebruik het toestel alleen met originele accessoires.

Reinig voor het eerste gebruik alle onderdelen die met levensmiddelen
in contact kunnen komen zorgvuldig.

Bronnen van gevaar - Verbrandingsgevaar

A WAARSCHUWING

Het water dat in dit apparaat wordt verhit, de stoomlans, de heet-
waterlans, de filters en de brouwkop kunnen zeer heet worden.
Houdt u zich alstublieft aan de volgende veiligheidsvoorschriften zodat
u zichzelf niet verbrandt of anderen zich verbranden.

» WAARSCHUWING! De oppervlakken van de machine worden erg

heet tijdens het gebruik. Vooral de heetwaterlans, de stoomlans, de
bekerplaat, de brouwkop, de filters en het druppelrooster worden
erg warm.
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A WAARSCHUWING

» Hete stoom ontsnapt wanneer je de stoomlans gebruikt. Raak de
lans alleen aan bij het handvat.

» Bij gebruik van de heetwaterlans komt heet water naar buiten. Raak
de lans alleen aan bij het handvat.

» Raak nooit de uitlopen van de zeefhouder, de heetwaterlans of de
stoomlans aan wanneer het apparaat in werking is.

» Controleer altijd de temperatuur van de espresso voordat je hem
drinkt.

Bronnen van gevaar - Gevaar door elektrische stroom

A GEVAAR

Levensgevaar door elektrische spanning!

Het contact met leidingen of onderdelen die onder spanning staan kan

levensgevaarlijk zijn! Neem de volgende veiligheidsaanwijzin-gen in

acht om gevaar door elektrische stroom te voorkomen.

» Indien het netsnoer van dit toestel beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant of diens dienst-na-verkoop of door
een soortgelijk gekwalificeerd persoon, om gevaren te voorkomen.

» Openin geen geval de behuizing van het apparaat. Als aansluitingen
die onder stroom staan worden aangeraakt en de elektrische of mecha-
nische opbouw veranderd, bestaat gevaar voor elektrische schokken.
Daarnaast kunnen functionele storingen in het apparaat optreden.

» Dompel het toestel niet onder in water om het te reinigen.

» WAARSCHUWING! Gevaar voor elektrische schokken! Laat geen
vloeistof over de connector van het toestel lopen.

Transportinspectie

A WAARSCHUWING

P Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

TIP
Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.
Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

\A 4
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Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilige en correcte werking van de apparatuur, de plaats van installatie moet:

Dit koffiezetapparaat moet op een stabiele en hittebestendige ondergrond worden ge-
plaats en tegen opspattend water en alle mogelijke warmtebronnen worden beschermd.
Kies de plek dusdanig dat kinderen hete oppervlakken van het apparaat niet kun-
nen aanraken.

Apparaat niet onder gevoelige meubels gebruiken, omdat de waterdamp deze kan
beschadigen.

Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de
buurt van brandbare materialen.

Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.

De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

Het apparaat mag tijdens het gebruik niet in een kast worden achtergelaten.

Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval
van twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekker-
doos met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

Het stopcontact moet beschermd zijn met een zekering of automatische schakelaar
van 16 ampere.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en veilig-
heidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

m Sakerhet

Varningstexter
I denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

A FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.
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A FARA

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika faran fér déds-
fall eller allvarliga personskador.

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika personskador.

A FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till latta eller medelsvara skador.

» Anvisningarna under denna varningstext méaste foljas, for att undvika personskador.

(0]:1
En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

Avsedd anvandning
Denna enhet ar endast avsedd for hushallsbruk inomhus och anvands for tillagning av

- tillagning av kaffe/espresso fran nymalda kaffe-/espressobonor,

+ beredning av hett vatten med varmvattenmunstycket

« och skumning av mjolk med angmunstycket.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushallet och liknande tillampningar, exempelvis:
- i kok for personal i butiker, pa kontor och andra yrkesmassiga omgivningar;

« | jordbruksforetag;

- for hotell- och motellgdster och boende i snarlikna bostandsmiljoer;

« pa frukostpensionat.

All annan eller darutdver gdende anvandning raknas som inte avsedd.

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphouv till fara
i samband med icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.

» Deidenna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till foljd av icke avsedd anvandning ar uteslut-
na. Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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Allmanna sdkerhetsanvisningar

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna saker-
hetsanvisningar foljas:

>

>

v
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Anvand apparaten endast enligt beskrivningen i bruksanvisningen
for att undvika skador pa grund av felaktig anvandning.

Apparaten far inte anvandas av barn. Apparaten och anslutningska-
beln ska hallas borta fran barn.

Denna enhet far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de ar
under tillsyn eller har instruerats avseende den sakra hanteringen av
enheten och forstatt de darmed inneboende farorna.

Rengoring och skotsel fran anvandarens sida far inte utféras av
barn. Barn far inte leka med apparaten.

Barn far inte leka med apparaten.

Anvand enheten endast i torra rum inomhus.

Anvand inte enheten utan uppsyn.

Anvand inte enheten:

- om sjalva enheten eller komponenter ar skadade,

- om elkabeln eller stickkontakten ar skadade,

« om enheten har fallit ned.

Se till att eluttaget ar latt atkomligt sa att du i nodfall kan snabbt dra ut
natkontakten.

Linda ut elkabeln fullstandigt innan du anvander enheten. Se da till
att elkabeln inte skadas pa grund av vassa kanter eller heta féremal.
Dra ut stickkontakten fran eluttaget:

- nar du inte anvander enheten,

- efter varje anvandning,

- innan du rengor eller staller undan enheten,

- om det uppstdr en uppenbar stérning under pagdende drift,

- vid askvader.

Genomfor inga forandringar pa enheten eller pa elkabeln. Lat
endast en fackverkstad genomfora reparationer, eftersom osakkun-
nigt reparerade enheter kan utgora faror for anvandaren. Observera
aven de bifogade garantivillkoren.
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OBS

» Stall enheten pa ett stabilt och plant underlag. Se till att du haller
tillrackligt stort avstand till kraftiga varmekallor som t.ex. spisplat-
tor, varmeror och liknande.

» Rengor aldrig enheten med harda, skrapande eller skurande rengo-
ringsmedel som exempelvis stalull eller liknande.

» Enhetens vattentanklock maste alltid vara stangd under pdgaen-
de drift.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot originalreservdelar.
Enbart med sddana delar, garanteras att sakerhetskraven uppfylls.

» Anvand enheten endast med originaltillbehor.

» Fore forsta anvandning ska du omsorgsfullt rengdra alla komponenter,
som kommer i kontakt med livsmedel.

Riskkallor - Risk for brannskador

A VARNING

Vattnet som viarms upp i denna maskin, angmunstycket, varmvat-

tenmunstycket samt filterinsatserna och silbararen kan bli mycket

heta. Observera féljande sakerhetsanvisningar for att undvika att bran-
na eller skalla dig sjalv eller andra:

» VARNING! Ytorna pa enheten kan bli valdigt heta under anvand-
ning. Sarskilt varmvattenmunstycket, angmunstycket, kopplattan,
silbararen, filterinsatserna och droppgallret blir mycket varma.

» Vid anvandning av angmunstycket strommar det ut het anga. Vi-
drér munstycket endast med handtaget.

» Nar du anvander varmvattenmunstycket rinner hett vatten ut.
Vidror munstycket endast med handtaget.

» Satt aldrig handerna under utloppet fran silbarare, varmvatten-
munstycke eller angmunstycke nar apparaten ar i drift.

» Kontrollera alltid espressons temperatur innan du dricker den.

Riskkallor - Fara genom elektrisk strom

A FARA

Livsfara genom elektrisk strom! Vid kontakt med spanningsférande
ledningar eller komponenter foreligger livsfara! FOlj nedanstaende
sakerhetsanvisningar for att undvika risker orsakade av elektrisk strom:

CASO EspressoGourmet Advanced



A FARA

» Om elanslutningskabeln till denna enhet skadas maste den bytas ut
av tillverkaren resp. tillverkarens kundtjanst eller en liknande kvalifi-
cerad person for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om span-

ningsférande anslutningar vidrors och den elektriska och meka-

niska konstruktionen forandras, foreligger risk for elektriska stotar.

Darutover kan funktionsstorningar uppkomma i apparaten.

Doppa aldrig enheten i vatten for att rengora den.

» VARNING! Risk for elektrisk stot! Lat inte ndgon vatska rinna over
apparatanslutningen.

v

Transportinspektion

P Forpackningsmaterialen &r inga leksaker. Risk for kvavning.

P Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende p3 synliga skador.
» Rapportera omedelbart ofullstindig leverans eller skador till fljd av bristfallig forpack-
ning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leverantoren.

Krav pa uppstéllningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande forut-

sattningar:

e Apparaten maste placeras pa ett plant, stabilt och varmebestandigt underlag.

o  Vilj uppstéllningsplatsen pa sa satt att barn inte kan komma at de heta ytorna.

e Anvand inte apparaten under kdnsliga mdobler, eftersom utstrommande vattendnga
kan skada moblerna.

e  Stdllinte enheten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i ndrheten av
brannbara material.

e Vdgguttaget maste vara latt dtkomligt for att man i nodfall kan enkelt dra ut elsladden.

e Installation och montering av denna enhet pa icke-stationara installationsplatser
(t.ex. fartyg) far endast utforas av specialiserade foretag/yrkesman om dessa kan
garantera en sdker anvandning av denna enhet.

e  Enheten arinte avsedd for inmontering i en vagg eller ett skap.

Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska féljande anvisningar iakttas i samband med den

elektriska anslutningen:

e Innan du ansluter enheten ska du jamfora anslutningsuppgifterna (spanning och
frekvens) pd typskylten med dem for ditt elndt. Dessa uppgifter maste stamma dver-
ens med varandra for att undvika skador pa enheten. Vid tvivel kan du konsultera din
lokala eltekniker.
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e Anslutningen av enheten till elnétet far endast ske med en maximalt 3 meter lang
och utrullad férlingningskabel med en diameter p& 1,5 mm? Anvindningen av gre-
nuttag och uttagslister ar pga. brandfaran férbjuden.

e  Sedatill att elkabeln inte skadas av vassa kanter eller heta féremal.

Vagguttaget maste vara sdkrad via en 16A-sdkerhetsstrombrytare.

Apparatens elsdkerhet garanteras endast om den dr ansluten till ett korrekt installerat

skyddsjordssystem. Det ar forbjudet att anvdnda ett uttag utan skyddande jordleda-

re. Om du ar osaker bor du lata en kvalificerad elektriker kontrollera installationen i

huset. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador som orsakas av en saknad eller

avbruten skyddsjordsledare.

11:8  Giivenlik

Uyari Notlan
Uriinle ilgili Kullanim Kilavuzunda asagidaki uyari notlar kullaniimaktadir:

A TEHLIKE

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu potansiyel olarak tehlikeli bir duruma isaret etmek-
tedir. Tehlikeli durumdan kag¢inilmadigi takdirde, s6z konusu durum 6liime veya ciddi
yaralanmalara yol acabilir.

P Oliim veya ciddi kisisel yaralanma tehlikesinden kacinmak icin bu uyar notundaki
talimatlar gozetiniz.

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir.

Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum ciddi yaralanmalara yol
acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kaginmak icin bu uyari notundaki talimatlari gozetiniz.

A DIKKAT

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir.
Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum hafif veya orta siddetli
yaralanmalara yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kaginmak icin bu uyari notundaki talimatlari gozetiniz.

BILGI

Bu tiirde bir uyari notu, makinenin idaresini basitlestirecek ilave bilgileri gostermektedir.

Amacina uygun kullanim
Bu cihaz sadece ev ici kullanim icin tasarlanmistir

- Taze cekilmis kahve/espresso cekirdeklerinden kahve/espresso hazirlama,
- Sicak su cubuguiile sicak su hazirlanmasi,
« Ve buhar cubugu ile siit kopurtme icindir.
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Bu cihaz evde ve benzer bir kurulum ortaminda kullanilmak tzere tasarlanmistir, 6rnegin:
- dikkanlar, ofisler ve benzeri isletmeler icinde ¢alisanlarin mutfaklari;

- tarim isletmelerinde;

- oteller, moteller ve benzeri konaklama ortamlarinda konaklayan musteriler;

- kahvalti dahil pansiyonlarda.

Bunlarin haricindeki kullanimlar uygunsuz kullanim olarak nitelendirilir.

A UYARI

Amacglanmamis kullanim nedeniyle ortaya cikan tehlike!

Uriin, amaclanmamus bir kullanim ve/veya farkli bir tarzda kullanim
amacli olarak kullanildigi takdirde, tehlikeler ortaya ¢ikabilir.

» Cihazi sadece kullanim amacina yonelik olarak kullaniniz.

» isbu Kullanim Kilavuzunda tanimlanman islemsel ydntemleri gézetiniz.

Amagclanmamis kullanimlardan kaynaklanan hasarlar nedeniyle ortaya ¢ikan her tirlu
talep kabul edilmemektedir. Kullanici ortaya cikan tek riski tizerine alir.

Genel giivenlik uyarilari

BILGI

Cihazin giivenli kullanimi igin asagidaki genel giivenlik
talimatlarina uyulmalidir:

» Cihazin hatali kullanimi halinde bozulmasini 6nlemek icin kullanim

kilavuzunda aciklandigi sekilde kullaniniz.

» Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve baglanti ka-

blosunu ¢ocuklardan uzak tutun.

» Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri sinirl veya deney-
im ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin gtivenli bir sekilde
kullanilmasina iliskin gdzetim veya talimat verildigi ve ilgili tehlikeleri
anladiklan takdirde kullanilabilir.

8 yas ve Ustu olmalari ve gézetim altinda olmalari haricinde cihazin
temizligi cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Cocuklarin cihazla oynamalari yasaktir.

Cihazi sadece kuru ve kapali ortamlarda kullaniniz.

Cihaz1 gozetimsiz kullanmayiniz.

Asagida belirtilen durumlarda cihaz kullanmayiniz:

- cihaz veya cihazin pargalari hasar gormusse,

- cihazin elektrik kablosu veya fisi hasar gérmusse,

« cihaz dismusse.

v

vvyvyy
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BILGI

» Gerektiginde elektrik fisini hizlica cekebilmeniz icin prizin kolayca
erisilebilir oldugundan emin olun.

» Her kullanimdan 6nce gui¢ kablosunu tamamen gevsetiniz. Gli¢
kablosunun keskin kenarlardan veya sicak nesnelerden zarar
gormediginden emin olunuz.

» Asadida belirtilen durumlarda fisi elektrik prizinden ¢ikariniz:

» cihazi kullanmadiginizda

« her kullanimdan sonra

» cihazi temizlemeden veya hareket ettirmeden once
« calisma sirasinda bariz bir ariza durumunda

« gOk gUrdltuld firtina durumunda.

» Cihazda veya cihazin gli¢ kablosunda herhangi bir degisiklik
yapmayiniz. Onarimlari yalnizca uzman bir servise yaptiriniz, ¢tinku
yanlis onarilan cihazlar kullaniciyi tehlikeye atabilir. Lutfen Ek'te
belirtilen garanti kosullarina da uyunuz.

» Cihazi diiz ve sabit bir ylizeye yerlestiriniz. Elektrik levhalari ve
Isitma borulari gibi gliclii 1s1 kaynaklariyla mesafenizi koruyunuz.

» Cihazi ¢elik yiinu veya ona benzer sert, ¢izici veya asindirici temiz-
leyicilerle temizlemeyiniz.

» Cihazin su deposu kapagdi calisma sirasinda daima kapali olmalidir.

» Arizal bilesenler sadece orijinal yedek parcalarla degistirilebilir.
Sadece bu parcalar glivenlik gereksinimlerini karsilayacagini garanti
edebilir.

» Cihazi yalnizca orijinal aksesuarlari oldugunda kullaniniz.

» Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edebilecek tim
bilesenleri dikkatlice temizleyin.

Tehlike kaynaklari - Yanma tehlikesi

A UYARI

Bu makinede isitilan su, buhar cubugu, su cubugu, filtre takimlan

ve portafiltre bashgi cok sicak olabilir. Asagidakilere uyunuz ken-

dinizi veya bagkalarini yakmamak icin uymaniz gereken giivenlik

talimatlar::

» UYARI! Cihaz yiizeyleri kullanim sirasinda cok isinir. Ozellikle sicak
su cubugu, buhar cubugu, fincan plakasi, portafiltre bashgi, filtre
takimlari ve damlama i1zgarasi ¢ok isinir.
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A UYARI

>

>

>

>

Buhar cubugunu kullanirken sicak buhar cikar. Cubuga sadece
sapindan dokunun.

Su ¢ubugu kullanildiginda sicak su ¢ikar. Cubuga sadece sapindan
dokunun.

Cihaz calisirken asla portafiltrenin, su cubugunun veya buhar
cubugunun ¢ikis deliklerinin altina dokunmayin.

Espressonun sicakligini icmeden 6nce her zaman kontrol edin.

Tehlike kaynaklari - Elektrik akimi nedeniyle tehlike

A TEHLIKE

Elektrik akimi nedeniyle hayati tehlike!

Gerilim altinda bulunan hatlar veya yapi parcalarla temas hayati tehlike
yaratir! Elektrik akimindan olusabilecek olasi tehlikeleri 6nlemek icin su
glvenlik uyarilarini dikkate alin:

>

Cihazin sebeke kablosunun hasarli olmasi durumunda, herhangi bir
tehlikeyi 6nlemek icin Uretici, misteri hizmetleri veya benzer nitelik-
lere sahip bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

Asla hicbir durumda cihazin gévdesini agmayin. Gerilimli hatlarla
temas durumunda ve elektrikli veya mekanik yapinin degistirilmesi
durumunda elektrik carpa tehlikesi bulunmaktadir. Bunun haricinde
cihazda fonksiyon arizalari meydana gelebilir.

Cihazi, temizlenmesi icin asla suya batirmayiniz.

UYARI! Elektrik carpmasi riski! Cihaz konektoriintin Gzerinden her-
hangi bir sivi gegmesine izin vermeyin.

Nakliye muayenesi

A UYARI

>

Lutfen cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oyun oynamalarina izin vermeyiniz. Bogul-
ma tehlikesi s6z konusudur.

NOT

Uriin teslimati sirasinda herhangi bir eksiklik ve gériinir bir hasar olup olmadigini
litfen kontrol ediniz.

Uygunsuz paketleme nedeni ile yapilan eksik teslimat ya da nakliye sirasinda olusan
hasar tespit etmeniz halinde, ltitfen bu durumu bildiriniz.
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Kurulum Yeri Gereklilikleri:

Cihazin glvenli ve problemsiz calistirilmasini temin etmek amaciyla kurulum yeri

asagidaki on kosullari tagimahdir:

e Cihaz diiz, sabit ve isiya dayanikli bir ylizeye yerlestiriimeli ve sicrayan sudan ve olasi
tlm 1s1 kaynaklarindan korunmalidir.

e Kurulum yerini secerken ¢ocuklarin cihazin sicak ytizeylerine ulasamayacadi bir yer
secmeye 6zen gosteriniz.

e Cihazi hassas mobilyalarin altinda calistirmayin, ¢linki ¢ikan su buhar mobilyalara zarar
verebilir.

o Cihazi sicak, nemli veya cok nemli ortamlara veya yanici maddelerin yakinina koymayiniz.

e Prizin, acil durumlarda gti¢ kablosunun kolayca cikarilabilmesi icin kolayca erisilebilir
olmasi gerekmektedir.

e Bu Unitenin sabit olmayan kurulum sahalarinda (6rn. gemiler) kurulumu ve montaj,
sadece bu Unitenin glvenli kullanimini saglayan uzman sirketler/profesyoneller
tarafindan gerceklestirilebilir (6rn. gemiler) yalnizca bu Gnitenin glivenli kullanimi igin
gerekli 6n kosullar saglayan uzman sirketler/uzmanlar tarafindan gerceklestirilebilir.

e  Cihaz bir duvar veya duvar dolabina monte edilmek icin tasarlanmamistir.

Elektrik baglantisi

Cihazin glvenli ve hatasiz sekilde calismasi igin, elektrik baglantisinda asagidaki talimatla-

ra uyulmalidir:

e Cihazi baglamadan énce, isim plakasindaki baglanti verilerini (voltaj ve frekans)
sebeke ile karsilastiriniz. Cihazin zarar gérmesini 6nlemek icin bu veriler eslesmelidir.
Stpheniz varsa, yetkili elektrikcinize danisiniz.

e Cihazen fazla 1,5 mm? kesitli 3 metre uzunlugunda uzatma kablosu ile sebekeye
baglanabilir. Yangin riski nedeniyle ¢oklu soket veya priz seridi kullanilmasi yasaktir.

o Gligkablosunun keskin kenarlardan veya sicak nesnelerden zarar gérmediginden emin olunuz.

e Priz 16A'lik bir devre kesici ile korunmalidir.

e  Cihazin elektrik glivenligi ancak, yasal diizenlemelere uygun sekilde ¢ekilmis toprak
hattina bagli oldugu takdirde saglanir. Toprak hatti olmayan priz kullaniimasi yasaktir.
Tereddiidiiniiz varsa evdeki elektrik tesisatini bir elektrikgiye kontrol ettirin. Uretici,
toprak hattinin mevcut olmamasi veya hattin kopuk olmasindan kaynaklanacak zarar-
lardan dolayi sorumluluk kabul etmez.

m Bezpieczenstwo

Ostrzezenia
W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace ostrzezenia:

A NIEBEZPIECZENSTWO

Ten symbol oznacza zagrazajaca zyciu niebezpieczng sytuacje. Gdy nie zapobiegniemy
tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do $Smierci lub ciezkich obrazen.
P Nalezy postepowac¢ zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ zagrozenia $miercig lub doznania ciezkich obrazen.
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Ten symbol oznacza mozliwg zagrazajaca niebezpieczng sytuacje. Gdy nie zapobiegnie-
my tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do ciezkich obrazen.
P Nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ doznania obrazen u ludzi.
A UWAGA
Ten symbol oznacza mozliwg zagrazajaca niebezpieczna sytuacje. Gdy nie zapobiegnie-
my tej sytuacji, moze ona prowadzi¢ do lekkich lub umiarkowanych obrazen.

» Nalezy postepowac¢ zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tym ostrzezeniu, aby
unikna¢ doznania obrazen u ludzi.

WSKAZOWKA

Wskazéwka oznacza dodatkowe informacje, ktére utatwiajg obstuge urzadzenia.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, wewnatrz
pomieszczen, do:

« Przygotowanie kawy/espresso ze swiezo zmielonych ziaren kawy/espresso,
» Przygotowywanie goracej wody za pomoca dyszy goracej wody
« oraz spieniania mleka za pomoca dyszy do pary.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, na
przykfad:

+ w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i innych powierzchniach komercyjnych;
» w gospodarstwie rolnym;

- dla klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych;

« W pensjonatach.

Inne i wykraczajace poza wymienione wyzej uzytkowanie jest uwazane za niezgodne z
przeznaczeniem.

Zagrozenia wynikajace ze stosowania niezgodnego z przeznacze-
niem! W przypadku stosowania urzadzenia niezgodnie z przeznacze-
niem i/lub innego zastosowania moze dojs¢ do powstania groznych
sytuacji.

» Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem.

» Stosowac sie do procedur podanych w niniejszej instrukcji obstugi.

Wyklucza sie jakiekolwiek roszczenia z powodu szkéd na osobach i/lub materialnych
wynikajacych z niewtasciwego stosowania urzadzenia. Ryzyko ponosi wytacznie
uzytkownik.
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Ogolne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

WSKAZOWKA

Aby zapewnic¢ bezpieczna obstuge urzadzenia, nalezy przestrzegac
ponizszych ogoélnych zasad bezpieczenstwa:

>

v

vVVvyvyy

Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie w sposéb opisany w in-
strukgji obstugi, aby unikng¢ mozliwych obrazen spowodowanych
niewtasciwym uzyciem.

To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego
kabel przytaczeniowy nalezy trzymac¢ poza zasiegiem dzieci.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 lat oraz oso-
by o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

lub umystowych, lub nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy,

jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane o bezpiecznym
uzytkowaniu urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia.
Prace zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg nie moga by¢ wyko-
nywane przez dzieci.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie w suchych wnetrzach.

Nie uzywac urzadzenia bez nadzoru.

Nie uzywac urzadzenia:

« gdy samo urzadzenie lub jego czesci sg uszkodzone,

- gdy przewod zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone,

- gdy urzadzenie sie spadto z wysokosci.

Upewnij sie, ze gniazdko elektryczne jest tatwo dostepne, aby w
razie potrzeby mozna byto szybko wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.
Przed kazdym uzyciem catkowicie rozwin przewdd zasilajacy.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie zostanie uszkodzony przez
ostre krawedzie lub gorace przedmioty.

Wyciagnij wtyczke z gniazdka:

« jedli nie uzywasz urzadzenia,

» po kazdym uzyciu,

« przed czyszczeniem lub odtozeniem urzadzenia,

- jedli podczas pracy wystapi wyrazna usterka,

« podczas burzy.
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WSKAZOWKA

» Nie dokonywac¢ zadnych zmian przy urzadzeniu ani przy przewod-

zie zasilajgcym. Naprawy zlecac¢ wytacznie w specjalistycznych
warsztatach, poniewaz nieprawidtowo naprawione urzadzenia
stanowig zagrozenie dla uzytkownika. Nalezy réwniez przestrzegac
zatgczonych warunkéw gwarangji.

Urzadzenie nalezy ustawic¢ na stabilnej, rownej powierzchni. Nalezy
zachowa¢ odpowiednia odlegtos¢ od silnych zZrodet ciepta, takich
jak ptyty kuchenne, rury grzewcze itp.

Nie nalezy czyscic¢ urzadzenia twardymi, drapigcymi lub
szorujacymi srodkami czyszczacymi, takimi jak wetna stalowa itp.
Podczas pracy urzadzenia pokrywa zbiornika wody musi by¢ zaws-
ze zamknieta.

Uszkodzone elementy mozna wymieni¢ wytacznie na oryginal-

ne czesci zamienne. Tylko te czesci daja gwarancje spetnienia
wymagan bezpieczenstwa.

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie z oryginalnymi akcesoriami.
Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczys¢ wszystkie elementy,
ktére mogq miec kontakt z zywnoscia.

Zrédta zagrozenia / ryzyko oparzenia

A\ OSTRZEZENIE

Woda podgrzewana w tym urzadzeniu, dysza pary, dysza goracej
wody, a takze wkiady filtracyjne i gtlowica kolby moga nagrzewa¢
sie do bardzo wysokich temperatur. Przestrzegaj ponizszych zasad
bezpieczenstwa, aby uniknac poparzenia siebie lub innych:

>

OSTRZEZENIE! Powierzchnie urzadzenia staja sie bardzo gorace pod-
czas uzytkowania. Szczegdlnie dysza goracej wody, dysza pary, ptyta
na filizanki, gtowica kolby, wktady filtracyjne oraz kratka ociekowa
nagrzewaja sie bardzo mocno.

Podczas korzystania z dyszy pary wydobywa sie goraca para — dotykaj
jej wytacznie za uchwyt.

Podczas korzystania z dyszy gorgcej wody wyptywa z niej goraca
woda - dotykaj jej wylacznie za uchwyt.

Nigdy nie wktadac rak pod otwory wylotowe kolby, dyszy goracej
wody ani dyszy pary, gdy urzadzenie jest w trybie pracy.

Zawsze sprawdzaj temperature espresso przed wypiciem.
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Zrédta zagrozen / Zagrozenia powodowane energia elektryczna.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Zagrozenie zycia powodowane energig elektryczna! W przypadku
kontaktu z przewodami lub czesciami urzagdzenia znajdujacymi sie pod
napieciem dochodzi do sytuacji zagrozenia zycia! Prosimy o przestrze-
ganie nastepujacych wskazéwek dotyczacych bezpieczeristwa, aby
unikna¢ sytuacji zagrozenia powodowanych przez prad elektryczny:

» Jesli przewdd zasilajacy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta lub jego dziat obstugi klienta
lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikna¢ zagrozen.

» W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy urzadzenia. W przypadku
dotkniecia przytaczy bedacych pod napieciem i zmiany konstrukgji
elektrycznej i mechanicznej istnieje ryzyko porazenia pradem. Po-
nadto mogg wystapic nieprawidtowosci w dziataniu urzadzenia.

» Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia.

» OSTRZEZENIE! Niebezpieczeristwo prazenia elektrycznego! Nie
dopuscic¢ do wylania jakiegokolwiek ptynu na ztgcze wtykowe
urzadzenia.

Kontrola po dostarczeniu produktu

P Materiatéw opakowaniowych nie nalezy uzywac do zabawy. Zachodzi tu
niebezpieczenstwo uduszenia sie.

WSKAZOWKA

P Nalezy sprawdzi¢ czy dostawa jest petna i czy nie ma widocznych uszkodzer.

» Nalezy od razu zgtosi¢ spedytorowi, ubezpieczycielowi jak i dostawcy, gdy
stwierdzicie Panstwo, ze dostawa nie jest petna lub doszto do uszkodzen wskutek
niewfasciwego opakowania lub podczas transportu.

Wymagania co do miejsca przeznaczenia.

Aby urzadzenie mogto bezpiecznie i bezawaryjnie pracowaé miejsce, w ktérym ma zostac

ustawione, musi spetniac nastepujace wymagania:

e Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni,
chroniac je przed zachlapaniem woda i innymi zrédfami ciepta.

e Nalezy wybrac takie miejsce postawienia urzadzenia, aby dzieci nie mogty do niego
dosiegnad.

e Nie uzywaj urzadzenia pod delikatnymi meblami, poniewaz wydzielajaca sie para
wodna moze je uszkodzic.

e Nie umieszczac¢ urzadzenia w gorgcym, mokrym lub bardzo wilgotnym $rodowisku
ani w poblizu materiatéw fatwopalnych.
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e  Gniazdko elektryczne musi byc fatwo dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto
fatwo odtaczy¢ kabel zasilajacy

e  Ustawianie urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na statkach) moga
przeprowadzac wylgcznie wyspecjalizowane firmy/ profesjonalisci, jezeli zapewniaja
one warunki do bezpiecznego uzytkowania tego urzadzenia.

e  Urzadzenie nie moze by¢ uzywane wewnatrz szafek.

Podtaczenie elektryczne

Aby praca urzadzenia byta bezpieczna i przebiegata bez zaktécen nalezy podczas

podfaczenia elektrycznego przestrzegac nastepujacych wskazéwek:

e Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy poréwnac dane przylgczeniowe (napiecie i
czestotliwos¢) na tabliczce znamionowej z danymi sieci elektrycznej. Te dane musza by¢
zgodne, aby nie doszto do uszkodzenia urzadzenia. W razie watpliwosci nalezy zapytac
elektryka.

e Urzadzenie moze by¢ podtgczone do sieci elektrycznej za pomocg maksymalnie 3 me-
trowego, odwinietego przedtuzacza o przekroju 1,5 mm? Uzywanie rozgateznikéw lub
listew zasilajacych jest zabronione ze wzgledu na zwigzane z tym ryzyko pozaru.

e Upewnicsig, ze kabel zasilajacy nie jest uszkodzony i nie jest poprowadzony pod

piekarnikiem ani na goracych lub ostrych powierzchniach.

Gniazdko musi by¢ zabezpieczone wytacznikiem réznicowo-pradowym 16A.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest zagwarantowane tylko wtedy, gdy jest

ono podfaczone do prawidtowo zainstalowanego systemu przewodéw ochronnych.

W razie watpliwosci zleci¢ sprawdzenie instalacji domowej przez elektryka. Producent

nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane przez brak lub przerwa-

nie przewodu ochronnego.

m Siguranta

Avertismente

In aceste instructiuni de utilizare sunt folosite urmatoarele avertismente:

A PERICOL

Un avertisment din aceasta categorie de pericol indica o situatie periculoasa iminenta.
Neevitarea situatiei periculoase duce la deces sau leziuni grave.

P Respectati indicatiile din acest avertisment, pentru a evita pericolul de deces sau
leziuni grave ale persoanelor.

Un avertisment din aceasta categorie de pericol indica o situatie potential periculoasa.
Neevitarea situatiei periculoase poate duce la leziuni grave.

P Respectati indicatiile din acest avertisment, pentru a evita leziunile persoanelor.

A PRECAUTIE

Un avertisment din aceasta categorie de pericol indica o situatie potential periculoasa.
Neevitarea situatiei periculoase poate duce la leziuni minore sau moderate.

P Respectati indicatiile din acest avertisment, pentru a evita leziunile persoanelor.
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OBSERVATIE

O observatie indica informatii suplimentare care faciliteaza manipularea echipamentului.

Utilizare corespunzatoare

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii casnice, in spatii interioare, pentru:

- prepararea cafelei/espresso-ului din boabe de cafea/espresso proaspat macinate,
- prepararea apei fierbinti cu ajutorul duzei de apa calda
« spumarea laptelui cu ajutorul aceleiasi lance de abur.

Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in alte scopuri similare, cum ar fi:
« in bucatdriile destinate angajatilor din magazine, birouri si alte spatii de lucru;

« in gospodarii agricole;

« de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte facilitati de cazare;

- in pensiunile care servesc micul dejun.

Orice alta utilizare sau o utilizare care depaseste aceste limite este considerata
necorespunzatoare.

Pericol din cauza utilizarii necorespunzatoare! Aparatul poate prezenta
pericole in cazul utilizarii necorespunzatoare si/sau utilizdrii in alte scopuri.
» Utilizati aparatul exclusiv conform destinatiei.

» Respectati procedurile descrise in aceste instructiuni de utilizare.

Sunt excluse revendicarile de orice fel ca urmare a daunelor rezultate in urma utilizarii
necorespunzatoare. Riscurile sunt suportate doar de utilizator.

Instructiuni generale de siguranta

OBSERVATIE

Pentru manipularea in siguranta a aparatului, respectati urmatoarele

instructiuni generale de siguranta:

» Utilizati aparatul numai asa cum este descris in instructiunile de uti-
lizare, pentru a evita eventualele leziuni din cauza utilizarii gresite.

» Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Aparatul si cablul sau de
conectare trebuie tinute la distanta de copii.

» Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste,
precum si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si cunostinte, daca sunt supra-
vegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea in sigurantd a
aparatului si inteleg pericolele rezultate.
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OBSERVATIE

>
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Operatiile de curatare si intretinere pe care trebuie sa le efectueze
utilizatorul nu trebuie efectuate de copii.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.

Utilizati aparatul doar in spatii interioare uscate.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Nu utilizati aparatul:

- daca aparatul in sine sau piesele sunt deteriorate,

« daca cablul de alimentare sau stecarul este deteriorat,

- daca aparatul a cazut pe jos.

Asigurati-va ca priza este usor accesibila, astfel incat sa puteti
scoate rapid stecherul din priza in caz de nevoie.

Derulati complet cablul de alimentare inainte de fiecare utilizare.
Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu fie deteriorat de margini
ascutite sau obiecte fierbinti.

Scoateti stecherul din priza:

« cand nu utilizati aparatul,

« dupa fiecare utilizare,

- inainte de a curata sau depozita aparatul,

- dacad in timpul functionarii apare o defectiune evidenta,

«in cazul unei furtuni.

Nu efectuati modificari la aparat sau la cablul de alimentare.
Dispuneti efectuarea reparatiilor numai de catre un atelier specia-
lizat, deoarece aparatele reparate necorespunzator pun in pericol
utilizatorul. Respectati si conditiile de garantie atasate.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana. Asigurati-va ca
exista o distanta suficienta fata de surse de caldura puternice, cum
ar fi plite, tevi de incalzire etc.

Nu curatati aparatul cu detergenti duri, abrazivi sau abrazivi, cum
ar fi vata de otel sau altele similare.

Capacul rezervorului de apa al aparatului trebuie sa fie intotdeau-
na inchis in timpul functionarii.

Componentele defecte pot fi inlocuite numai cu piese de schimb
originale. Doar pentru aceste piese se poate garanta ca indepli-
nesc cerintele de siguranta.

Utilizati aparatul exclusiv cu accesorii originale.
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OBSERVATIE

» inainte de prima utilizare, curatati cu atentie toate componentele care
pot intra in contact cu alimentele.

Surse de pericol / Risc de arsuri
A AVERTIZARE

Apaincalzita in acest aparat, duza de abur, duza de apa calda, pre-
cum si insertiile filtrante si capul portafiltrului se pot incinge foarte
tare. Respectati urmatoarele instructiuni de siguranta pentru a evita arsuri
sau opariri:

» AVERTISMENT! Suprafetele aparatului se pot incalzi puternic in timpul
utilizarii. In special duza de apa calda, duza de abur, placa pentru
cesti, capul portafiltrului, insertiile filtrante si gratarul tavitei de scur-
gere se incalzesc puternic.

» intimpul utilizarii lancei de abur, este emis abur fierbinte. Atingeti
lancia numai de maner.

» Atunci cand utilizati duza de apa calda, apa fierbinte curge in jet.
Atingeti lancia numai de maner.

» Nu atingeti niciodata orificiile de evacuare ale portafiltrului, ale
duzei de apa calda sau ale duzei de abur atunci cand aparatul este
in functiune.

» Verificati intotdeauna temperatura espresso-ului inainte de a-|
consuma.

Surse de pericol / Pericol cauzat de curentul electric

A PERICOL

Pericol de moarte cauzat de curentul electric! La contactul cu ca-

bluri sau componente aflate sub tensiune exista pericol de moarte!

Respectati urmatoarele instructiuni de siguranta, pentru a evita perico-

lele cauzate de curentul electric:

» n cazul in care cablul de alimentare al acestui aparat este deterio-
rat, cablul trebuie inlocuit de catre producator sau serviciul sau de
asistenta tehnica sau de o persoana cu calificare similard, pentru a
evita pericolele.
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A PERICOL
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Nu deschideti in niciun caz carcasa aparatului. La atingerea co-
nexiunilor aflate sub tensiune si modificarea structurii electrice si
mecanice exista pericol de electrocutare. De asemenea, pot aparea
defectiuni la aparat.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa pentru curatare.
AVERTISMENT! Pericol de electrocutare! Nu trebuie sa curga lichide
peste conectorul aparatului.

Inspectia in urma transportului

>

Este interzisa folosirea materialelor de ambalare pentru joaca. Exista pericol de sufocare.

OBSERVATIE

vv

Verificati daca livrarea este completa si daca prezinta daune vizibile.

Notificati imediat transportatorului, societatii de asigurdri si furnizorului orice livrare
incompleta sau daunele cauzate de ambalare deficitara sau survenite in timpul trans-
portului.

Cerinte cu privire la amplasament

Pentru o functionare sigura si fara erori a aparatului, amplasamentul trebuie sa
indeplineasca urmatoarele cerinte:

Asezati aparatul pe o suprafata plang, stabila si rezistenta la caldura si protejati-I
impotriva stropilor de apa sau a altor surse de caldura.

Alegeti amplasamentul, astfel incat copiii sa nu poata ajunge la suprafetele fierbinti
ale aparatului.

Nu utilizati aparatul sub mobilier sensibil — aburul evacuat ar putea provoca
deteriorari.

Nu asezati aparatul intr-un mediu fierbinte, umed sau foarte umed sau in apropierea
materialelor inflamabile.

Instalarea aparatului pe amplasamente nestationare (de exemplu, pe nave) poate fi
efectuata doar de cdtre societati specializate/persoane calificate, daca amplasamen-
tele asigura respectarea cerintelor pentru utilizarea in siguranta a acestui aparat.
Aparatul nu trebuie utilizat in interiorul unui dulap sau spatiu inchis.

Conexiune electrica

Pentru functionarea in siguranta si fara erori a aparatului, la realizarea conexiunii electrice
trebuie respectate urmatoarele instructiuni:

Tnainte de conectarea aparatului, comparati datele de conectare (tensiune si
frecventa) de pe placuta de identificare cu cele ale retelei dumneavoastra electrice.
Aceste date trebuie sa se potriveasca, astfel incat sa nu apara daune la aparat. Daca
aveti indoieli, consultati un electrician.

CASO EspressoGourmet Advanced



e  Aparatul poate fi conectat la reteaua electricd cu un cablu prelungitor desfasurat,
cu o lungime de maximum 3 metri si o sectiune transversald de 1,5 mm?. Utilizarea
multistecherelor sau a blocurilor multipriza este interzisa din cauza riscului de incen-
diu asociat.

e  Asigurati-va ca cablul de alimentare nu este deteriorat si ca nu este asezat sub aparat
sau peste suprafete fierbinti sau ascutite.

e  Priza trebuie sa fie protejata de un intrerupdtor automat de 16 A, separat de alti con-
sumatori de curent.

e  Siguranta electrica a aparatului este garantata numai daca aparatul este conectat
la un sistem de conductor de protectie instalat corespunzator. Utilizarea la o priza
fara conductor de protectie este interzisa. Dacd aveti indoieli, dispuneti verificarea
instalatiei electrice de cétre un electrician calificat. Producatorul nu poate fi facut
responsabil pentru daune cauzate de lipsa unui conductor de protectie sau de un
conductor de protectie intrerupt.
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Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut

werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.
Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.
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1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil der CASO EspressoGourmet Advanced (nach-
folgend als Gerat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fiir die Inbetriebnahme, FR
die Sicherheit, den bestimmungsgemaBen Gebrauch und die Pflege des Gerétes.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerét verfligbar sein. ES
Sie ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit der: T
« Inbetriebnahme, « Bedienung,

« Stérungsbehebung und/oder « Reinigung NL
des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an sV
Nachbesitzer weiter. TR
1.2 Haftungsbeschrankung PL
Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fir RO
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach HE

bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
konnen keine Anspriiche hergeleitet werden. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fur
Schaden aufgrund:

« Nichtbeachtung der Anleitung

« Nicht bestimmungsgemafier Verwendung

« Unsachgemaf3er Reparaturen

« Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates
+ Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

« Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch

die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt.

Wir ibernehmen keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Uber-
setzung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriing-
liche deutsche Text.

1.3 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotome-
chanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels besonderer
Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze), auch teilweise,
behilt sich die CASO GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

1.4 Lieferumfang

Das Gerat wird standardmaBig mit folgenden Komponenten geliefert:
« CASO EspressoGourmet Advanced

- Siebtrager mit Holzgriff (58 mm)

- Bodenloser Siebtrager mit Holzgriff (58 mm)

- 2 einwandige Profisiebe flir 1 oder 2 Tassen

- Tamper - Kaffeeloffel
+ Reingungsbirste + Wasserschlauch
« Kurzanleitung - Bedienungsanleitung
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1.5 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial.

HINWEIS

» Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gera-
tes auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kénnen.

2 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zu Aufbau und Funktion des Gerates.

A\ VORSICHT
Gefahr durch heif3e Oberflachen. &
P HeiBe Oberflichen des Gerites nicht beriihren. Verbrennungsgefahr!

2.1 Gesamtiibersicht
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(1) Wasserschlauch fiir externe Wasserquelle  @1) Tropfgitter

@ einwandiges Profisieb (fiir 1 Tasse) @ Manometer FR

@ einwandiges Profisieb (fiir 2 Tassen) @ Dampflanze

@ Siebtrager Hebel zur Dampfausgabe ES

@ Bodenloser Siebtrager @ Wassertank-Deckel I

(6) Tamper Wassertank NL

@ Reinigungsburste @ Bedienpanel sV

Kaffeeloffel Briithkopf IR

@ ON / OFF Kippschalter Wasserlanze

Tropfschale oL
RO

2.2 Bedienelemente HE

®)

Gerdteeinstellungen

Auswahl bestatigen

Display

Wasserausgabe aus Wasserlanze

7
O

2.3 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

Manuelle Wasserausgabe Briihkopf /
Wert bei Gerateeinstellung verringern

Voreingestellte Wasserausgabe /
Wert bei Gerdteeinstellung erhhen

7
%
RO

® ® O®OO®

deaktivieren / aktivieren Dampflanze

3 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten Sie
die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

P Achtung beim Gerit kann heiBer Dampf austreten. Vorsicht Verbrennungsgefahr!
» Das Gerit wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren
schnell eingreifen zu kdnnen.
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Das Gerat nur mit eingesetztem Siebtrdger betreiben.

Kein heilles Wasser in den Wassertank fiillen.

Bei der Benutzung der Dampflanze und der Wasserlanze tritt heiBer Dampf / heiRes
Wasser aus. Beriihren Sie die Lanzen nur an dem Griff.

Fassen Sie niemals unter die Auslassoffnungen des Siebtragers oder der Dampf-
und Wasserlanzen, wenn das Gerat im Betrieb ist.

vV VVvVY

3.1 Vordem ersten Gebrauch

Geradt und Zubehorteile reinigen, wie unter ,Reinigung und Pflege” beschrieben. Fiihren

Sie zur Reinigung des Geréts aul3erdem einen Briihprozess ohne Kaffeepulver durch.

1. Schieben Sie die Tropfschale in das Gerat und setzen Sie das Tropfgitter auf die
Tropfschale.

2. Entnehmen Sie den Wassertank-Deckel und den Wassertank. Entfernen Sie den
Transport-Stopfen unterhalb des Wassertanks. Befiillen Sie den Wassertank bis zur
,MAX" Markierung mit Wasser. Setzen Sie den Wassertank wieder in das Gerat und
schlielen Sie ihn mit dem Wassertank-Deckel.

3. Setzen Sie einen der Siebtrager (mit einem leeren Siebeinsatz) an den Briihkopf des

Gerdts, richten Sie dann den Siebtrdager an der Markierung ,, ﬂ aus und drehen Sie

ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Richtung, 8" fest. Halten Sie das Gert dabei
seitlich oder am Wassertank fest.

4. Stellen Sie eine grof3e Tasse auf das Tropfgitter. Vergewissern Sie sich, dass sich der
Hebel zur Dampfausgabe in der senkrechten Position befindet (Aus-Stellung).
5. SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an und schalten Sie das Gerat mit dem Kipp-

schalter ein (Kippschalter auf ON).
6. Das Gerdt beginnt mit dem Aufheizen und das Display zeigt den Fortschritt an.

7. Sobald alle Symbole im Display konstant leuchten und ein akustisches Signal ertont,
ist das Gerat aufgeheizt und startbereit.

8. Driicken Sie die \(P-Taste.

9. Warten Sie bis Wasser ausflie3t, driicken Sie die €D’ -Taste erneut, um den Wasser-

fluss zu stoppen.
10. Bewegen Sie die Wasserlanze zur Seite. Fassen Sie diese dabei nur an dem Griff an.
11. Halten Sie einen ausreichend groR3en, hitzebestdandigen, leeren Behalter unter die

Wasserlanze und driicken Sie die U -Taste.

12. Warten Sie bis Wasser ausflie3t, driicken Sie die U -Taste erneut um den Wasserfluss
zu stoppen.

13. Bewegen Sie die Dampflanze zur Seite. Fassen Sie diese dabei nur an dem Griff an.

14. Halten Sie einen ausreichend groB3en, hitzebestdandigen, leeren Behdlter unter die
Dampflanze und ziehen Sie den Hebel zur Dampfausgabe nach vorn zu sich.

15. Warten Sie bis Dampf aus der Lanze tritt, bewegen Sie den Hebel wieder in die
senkrechte Position, um den Dampfaustritt zu stoppen.

16. Sie kdnnen das Gerat jetzt wie gewiinscht benutzten.

HINWEIS

P Bei der ersten Benutzung treten laute Gerdusche auf, da das Gerat Wasser in die Lei-
tungen zieht. Die Gerdusche sind normal, nach kurzer Zeit wird das Gerét leiser.
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3.2 Tipps/ Empfehlungen fiir die Espresso Zubereitung

e Benutzen Sie immer frische Bohnen. Achten Sie auf das Rostdatum, es sollte 2 - 12
Wochen vor dem Verwendungsdatum liegen. Mahlen Sie das Kaffeepulver immer FR
frisch fiir die Anzahl Tassen, die Sie zubereiten mochten.

o Kaffeebohnen sollten kiihl, trocken und dunkel, aber nicht im Kiihlschrank gelagert ES
werden. T
¢ Die Kaffeebohnen sollten sehr fein gemahlen sein. Verwenden Sie hierfiir eine fur
Espresso geeignete Kaffeemdihle. NL
e Achten Sie auf das passende Briihverhéltnis zum Rostgrad der Bohnen. Bei dunklen
Bohnen sollte das Verhaltnis eher 1:2 oder weniger und bei hellen Bohnen eher 1:2,5 N
bis 1:3 sein, weil der Espresso sonst vielleicht zu sauerlich werden konnte.
e  Passen Sie ggf. Ihre Briihzeit an, falls Ihnen lhr Espresso nicht schmeckt. TR
e Dunkle Bohnen benétigen eher eine kiihlere Briihtemperatur, helle Bohnen eher eine
heiBRere Briihtemperatur. PL
e Weiss Distribution Technique (WDT): Lockern Sie das gemahlene Kaffeepulver mit einem RO

spitzen diinnen Gegenstand (z. B. Zahnstocher) auf, um vorhandene Klimpchen aufzu-
brechen. Klopfen Sie vorsichtig lhren Siebtrager auf der Arbeitsflache oder einer Tamper- HE
matte an, damit sich das gelockerte Kaffeepulver gleichméafig im Siebeinsatz verteilt.

e Levelling: Verwenden Sie lhren Tamper um eine leicht verdichtete, ebene Oberfla-
che auf dem Kaffeepulver zu erzeugen. Legen Sie den Tamper dafiir auf das Kaffee-
pulver im Siebeinsatz und drehen Sie den Tamper ohne Druck auszuiiben.

e Tampern: Driicken Sie mit dem Tamper das Kaffeepulver gleichmaBig, senkrecht
und fest nach unten.

e Das Gerat sollte immer sauber sein. Achten Sie darauf das Wasser im Wassertank
regelmafig zu wechseln.

e Esistwichtig, dass lhr Gerat, ihr Siebtrdger und die Tasse vor dem Briihvorgang
richtig aufgeheizt ist, damit das Wasser nicht an Temperatur verliert.

3.3 Siebeinsitze und Siebtrager

Der Lieferumfang umfasst sowohl-einwandige Siebeinsatze fiir ein und zwei Tassen als
auch zwei verschiedene Siebtrdger. Verwenden Sie stets den passenden Siebeinsatz zu
Ihrer gewiinschten Tassenanzahl bzw. GetrankegroRe, wie auch den Siebtrager fir hren
Erfahrungsgrad in der Anwendung einer Siebtrdgermaschine und der damit verbundenen
Technik der Zubereitung. Mit dem bodenlosen Siebtrager konnen Sie lhren Espresso oder
Caffé Doppio nur in einer Tasse zubereiten, da dieser keinen Auslass hat und der Kaffee-
strahl somit nicht geteilt wird.

Einwandige Profisiebe

Kaffeepulver

Siebeinsatz Dosis Menge (g)

Verwendung fiir

einfach

doppelt

Frisch gemahlener

Profis Kaffee
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3.3.1 Einwandige Profisiebe (ohne Druckregulierung)

Die einwandigen Profisiebe verfligen nur tber eine Siebwand und wirken somit nicht
druckregulierend. Die optimalen Stellparameter wie Mahlgrad, Tamperdruck, Kaffeemenge
konnen experimentell erarbeitet werden. Man hat mehr eigene Kontrolle bei der Espresso-
Zubereitung.

3.3.2 Eigenschaften vom bodenlosen Siebtrager

Bei der Verwendung mit dem bodenlosen Siebtrager kdnnen Sie direkt erkennen, ob die
Extraktion perfekt verlauft oder ob es Probleme gibt. Darum eignet sich dieser Siebtrager
gut fir Anfanger. Bei einer perfekten Extraktion bilden sich zu Beginn gleichméRig einzelne
Tropfen, die dann zu einem Strahl zusammenflieBen, der sich mittig befindet.

Sie kdnnen bei dem bodenlosen Siebtrager sehr gut erkennen, wann die Kaffeeextraktion
stattgefunden hat und Ihr Espresso fertig ist. Man sieht bei der Extraktion die braunen Strei-
fen in dem Kaffee-Strahl. Wenn der Kaffee-Strahl heller wird, ist die Extraktion abgeschlossen
und sie kdnnen den Wasserfluss stoppen.

Probleme, die direkt erkannt werden kénnen:

Es bilden sich nur auf einer Seite Tropfen und der entstehende Espresso-Strahl befindet sich
nicht mittig. Sie haben wahrscheinlich schief getampert.

Es bilden sich zuerst Tropfen rund um die Mitte und es entsteht kein gleichmaBiger Espres-
so-Strahl in der Mitte. Das Kaffeepulver wurde nicht gleichmaBig im Siebeinsatz verteilt
(WDT), somit kann die Extraktion nicht gleichma@ig stattfinden.

Channeling: Es bilden sich kleine Kanale in dem Kaffeepulver im Siebeinsatz, sodass das
Wasser durch den Druck durch diese Kandle geschossen wird und es in alle Richtungen
spritzt. Griinde dafiir kdnnen sein:

Das Kaffeepulver wurde nicht gleichmaBig verteilt.

Es befinden sich Klimpchen im Kaffeepulver und es konnte somit nicht gleichmaRig ver-
dichtet werden.

Der Siebeinsatz war vor dem Kaffee Mahlen nicht ganz trocken.

An der Unterseite Ihres Tampers war ein Wassertropfen oder noch altes Kaffeepulver.

3.4 Espressozubereitung (Espresso und Caffé Doppio)

Fir einen optimalen Espresso sollten die Tassen vorgewdrmt werden. Lagern Sie die Tas-

sen auf der Tassenplatte auf dem Gerét. Beriihren Sie die Tassenplatte nur mit Vorsicht, da

sie sich sehr aufheizt.

1. Vergewissern Sie sich, dass sich der Hebel zur Dampfausgabe in der senkrechten
Position befindet (Aus-Stellung).

2. Setzen Sie den gewlinschten Siebtrager mit dem gewiinschten Siebeinsatz an den
Briihkopf des Gerats an und drehen Sie ihn fest.

3. Stellen Sie wie gewiinscht eine oder zwei Tasse/n auf das Tropfgitter unter den
Siebtrdger-Auslass.

4. Um den Siebtrdger, den Siebeinsatz, die Tasse/n und den Briihkopf vorzuheizen,
lassen Sie sich die gewiinschte Wassermenge ausgeben, indem Sie einmal auf die

-Taste drlicken.

5. Entnehmen Sie den Siebtrdger, indem Sie ihn in die gegengesetzte Richtung drehen.
6. Achtung, der Siebtréager und der Siebeinsatz sind sehr heif3!
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10.
11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

Trocknen Sie den Siebeinsatz und den Siebtrager griindlich ab.

Geben Sie den frisch gemahlenen Kaffee gleichmaBig in den gewiinschten Filter-
einsatz. Wir empfehlen vor allem zu Beginn, die Kaffeepulvermenge mit einer
Digitalwaage exakt abzuwiegen.

Verarbeiten Sie das gemahlene Kaffeepulver weiter (siehe WDT, Leveling und Tam-
pern unter Kapitel ,Tipps / Empfehlungen fiir die Espresso Zubereitung”).

Streifen Sie die Gberschiissigen Kaffeepulverreste vom Rand des Siebtrdgers ab.
Setzen Sie den Siebtrdger an den Briihkopf des Gerats an und drehen Sie ihn fest.
Positionieren Sie die gewlinschte Tassenanzahl (ein oder zwei Tassen) unter den
Auslass auf das Tropfgitter.

Driicken Sie die -Taste fir die Ausgabe lhrer voreingestellten Wassermenge

oder die €D’ -Taste flir eine manuelle Wasserausgabe, die Sie durch erneutes Dru-
cken derselben Taste wieder stoppen.

Um den Siebtrdger nach dem Briihvorgang zu entfernen, halten Sie das Gerat mit
einer Hand fest und drehen Sie den Siebtrager mit der anderen Hand wieder von
dem Gerat ab.

Legen Sie den Siebtrager zum Abkihlen auf das Tropfgitter.

Entfernen Sie nach jedem Gebrauch das Kaffeepulver vollstandig aus dem Siebein-
satz, in dem Sie es Uber einem Behdlter aus klopfen.

Entfernen Sie den Siebeinsatz aus dem Siebtrager, indem Sie ihn z. B. mit Hilfe eines
anderen Siebeinsatzes aus dem Siebtrager hebeln.

Reinigen Sie den Siebeinsatz und den Siebtrager griindlich unter flieBendem Wasser.
Vor dem Trinken raten wir lhnen, den Espresso mit einem Loffel durchzuriihren,
damit sich samtliche Aromen entfalten konnen.

>

>

\ A A4

Sie kdnnen den Brihvorgang jederzeit durch erneutes Driicken der -Taste oder

FO' -Taste stoppen.

Wenn beim Starten oder wahrend des Briihprozesses kein Wasser aus dem Aus-
lass kommt, befindet sich kein Wasser mehr im Wassertank. Das Licht am Briihkopf
leuchtet rot und in dem Display steht,add water” Fiillen Sie Wasser in den Wasser-

tank nach und lassen Sie sich manuell Wasser durch Driicken der €D’ -Taste aus-
geben, um die Leitungen erneut zu fiillen.

Nach ca. 20 Minuten schaltet sich das Gerat automatisch in den Standby-Modus.
Entleeren Sie regelmaBig die Tropfschale.

Sie kdnnen hohe Glaser/Tassen mit einer max. Hohe von 135 mm verwenden. Ent-
nehmen Sie fiir hohe Tassen die Tropfschale samt Tropfgitter von dem Gerat und
platzieren Sie Ihr Glas/ Ihre Tasse dann direkt unter dem Auslass.

3.5 HeiBwasser Funktion

Sie kdnnen sich mit der HeilBwasserlanze heifles Wasser z. B. zum Aufwarmen von Tassen
oder fir die Zubereitung von Tee ausgeben lassen.

1.

2.
3.
4

Stellen Sie eine Tasse unter den Wasserlanzen-Auslass.

Driicken Sie die @—Taste.
In dem Display erscheint die voreingestellte Wassermenge. @
Um den Vorgang vorzeitig abzubrechen, driicken Sie erneut die U -Taste.
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3.5.1 Wassertemperatur (Briihkopf) andern

Sie kdnnen die Wassertemperatur zwischen 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C und 96 °C dndern.
1. Dricken Sie ein Mal auf die := -Taste.
2. Im Display erscheint,Extraction water temperature”.

3. Wiahlen Sie mit der UCP -Taste (verringern) oder mit der -Taste (erhohen) die
gewtinschte Temperatur aus.

4. Bestatigen Sie lhre ausgewdhlte Temperatureinstellung mit der\/ Taste. Auch
nach dem Ein- und Ausschalten des Gerdtes und beim Aus- und Einstecken des
Netzsteckers zeigt das Gerat Ihre vorher ausgewahlte Temperatur an.

3.5.2 Wassermenge (Brithkopf) dndern

Sie kdnnen die Wassermenge fiir die Espressozubereitung individuell nach Ihren
Wiinschen einstellen. Die Wasserausgabe ldsst sich zwischen min. 20 Sek und max. 40
Sek. (in 0,5 Sek. Schritten) einstellen.

1. Dricken Sie zwei Mal auf die := -Taste.

2. Im Display erscheint,Coffee auto-extraction time”.

3. Wabhlen Sie mit der €D’ -Taste (verringern) oder mit der -Taste (erhohen) die
gewiinschte Wasserdurchlaufzeit aus.

4, Bestatigen Sie lhre ausgewahlte Wasserdurchlaufzeit mit der\/ -Taste. Die Einstel-
lung bleibt gespeichert, auch nachdem das Gerdt vom Stromnetz getrennt wurde.

HINWEIS

» Die Angaben beziehen sich auf die reine Briihwasserausgabe.

P Bei einer Veridnderung der Briihwassermenge ist die Menge des Kaffeepulvers an-
zupassen. Wir empfehlen ein Briihverhaltnis von 1:2. Firr jedes Gramm Kaffeepulver
werden demnach zwei Gramm Espresso extrahiert, also aus z. B. 18 g Kaffeepulver
36 g Espresso.

P Die Zubereitung von einem optimalen Espresso ist von vielen Faktoren, wie z. B.
Mahlgrad des Kaffees, Rostung der Bohnen, Temperatur und Menge des Wassers
abhéngig und somit eine Frage des personlichen Geschmacks. Nach kurzer Gewoh-
nungszeit bereiten Sie miihelos den fiir Sie optimalen Espresso zu.

3.5.3 Vorbriithfunktion einstellen

Sie kdnnen die Vorbriihzeit (ON) und die Pausenzeit (OFF) einstellen. Das Kaffeepulver
wird fiir die eingestellte Vorbriihzeit benasst, es erfolgt eine Pause lber die eingestellte
Pausenzeit, bis der eigentliche Briihprozess startet. Es kdnnen maximal 5 Sekunden , Ak-
tion” eingestellt werden. Beispiel:

ON (Vorbriihzeit): 0 s & OFF (Pausenzeit): O s: Es ist keine Vorbriih- und Pausenzeit eingestellt:
Wenn ON: 4s eingestellt wurde kann nur OFF: 1s eingestellt werden.

Wenn ON: 3s eingestellt wurde kann bei OFF: max. 2s eingestellt werden usw.
1. Driicken Sie drei Mal auf die := -Taste.
2. Im Display erscheint,Auto pre-infusion time”.

3.  Wihlen Sie mit der UCP -Taste (verringern) oder mit der -Taste (erhohen) die
gewdlinschte Vorbriihzeit aus.
4, Bestatigen Sie lhre Auswahl mit der\/ Taste.
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5. Wahlen Sie mit der €O’ -Taste (verringern) oder mit der -Taste (erhohen) die
gewtlinschte Pausenzeit aus.

6. Bestdtigen Sie Ihre Auswahl mit der\/ Taste. Die Einstellung bleibt gespeichert, FR
auch nachdem das Gerdt vom Stromnetz getrennt wurde. ES

3.5.4 Wassermenge (Wasserlanze) andern IT

Sie kdnnen die Wassermenge fiir die Ausgabe aus der Wasserlanze individuell nach

Ihren Wiinschen einstellen. Die Wasserausgabe lasst sich zwischen 50 ml und 300 ml (in NL
50 ml Schritten) einstellen. sy
1. Driicken Sie vier Mal auf die := -Taste.
2. Im Display erscheint,Hot water volumen®. TR

3. Wahlen Sie mit der €O’ -Taste (verringern) oder mit der -Taste (erhohen) die
gewdlinschte Wassermenge aus. PL

4. Bestatigen Sie lhre ausgewdhlte Wassermenge mit der\/ Taste. Die Einstellung RO
bleibt gespeichert, auch nachdem das Gerdt vom Stromnetz getrennt wurde.

HE
3.5.5 Einstellungen zuriicksetzen

Um die Einstellungen wieder zurlickzusetzen, halten Sie die @ -Taste und die & Taste
gleichzeitig bis zu dem Signalton gedriickt. Auf dem Display erscheint ,reset”.

3.6 Milchschaum herstellen

Fir den optimalen Milchschaum sollte die Milch vorher gekiihlt werden. Bitte beachten
Sie, dass je nach Temperatur, Milchsorte oder Fettgehalt die Milchschaumkonsistenz
variiert. Verwenden Sie ausschlief3lich Milch oder Pflanzendrinks, wie z. B. Sojadrink. Bitte
beachten Sie, dass nicht alle Pflanzendrinks zum Aufschdumen geeignet sind.

1. Befillen Sie ein Milchkdannchen (nicht im Lieferumfang enthalten) mit kalter Milch.
Verwenden Sie nicht zu viel Milch, damit sie beim Aufschdumen nicht Uberlduft.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Steam-Modus aktiv ist.

3. Bewegen Sie die Dampflanze zur Seite. Fassen Sie diese dabei nur an dem Griff an.

4. Fiahren Sie die Dampflanze am Ausguss des Milchkdannchens parallel in die Milch
und halten Sie das Milchkdannchen dann parallel zur Arbeitsflache. Die Dampflanze
sollte knapp unter der Milchoberflache sein.

5. Ziehen Sie langsam den Holzhebel zu sich nach vorn.

6. Berlhren Sie das Milchkdannchen mit der anderen Hand am Boden, um die Milch-
temperatur zu fiihlen.

7. Wenn sich das Milchkdnnchen aufwarmt und Milchschaum hochsteigt, flhren Sie
die Dampflanze tiefer in die Milch, damit keine Luft mehr gezogen werden kann
und die Milch sich in eine rollende Bewegung versetzt.

8. Wird das Milchkdnnchen heil3 und ist die gewiinschte Schaumkonsistenz erreicht,
driicken Sie den Holzhebel wieder zur Ausgangsposition.

9. Ziehen Sie erst dann die Dampflanze aus der Milch.

10. Schwenken Sie das Milchkannchen leicht in kreisende Bewegungen und klopfen
Sie es mit dem Boden vorsichtig auf die Arbeitsflaiche, damit grobe Luftblaschen
verschwinden und sich der Schaum gleichmaBig verteilt.

11. Entfernen Sie sofort mit einem feuchten Tuch die Milchreste von der Dampflanze,
bevor sich die Milch festsetzt.
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12. Verarbeiten Sie lhren Milchschaum z. B. zu Cappuccino weiter.
13. Fahren Sie fort, wie in dem Kapitel ,Espressozubereitung” beschrieben.

HINWEIS

» Sie kdnnen den Steam-Modus durch Driicken der < -Taste deaktivieren. Wenn Sie
dann den Holzhebel betatigen, kommt kein Dampf aus der Dampflanze.

P Achten Sie darauf, dass die Milch nicht zu sehr erhitzt und somit anbrennt.

P Reinigen Sie die Dampflanze unbedingt nach jedem Gebrauch mit Milch, wie unter
~Reinigung und Pflege” beschrieben.

3.7 Externe Wasserquelle verwenden

Sie kdnnen das Gerat mithilfe des beiliegenden Wasserschlauchs an eine externe Wasser-
quelle (z. B. einen externen Wassertank) anschlieBen. Der Anschluss befindet sich auf der
Ruckseite des Geréts.
1. Entleeren Sie den Wassertank vor dem Anschlief3en des Wasserschlauchs.
2. Driicken Sie auf die Abdeckung, die sich neben dem Stromkabel befindet.
3. Ziehen Sie den Silikonstopfen aus dem Anschluss. Es kdnnen ein paar Trop-
fen Restwasser heraustropfen.
4. Stecken Sie den offenen Teil des Wasserschlauchs so in den Anschluss im
Gerat, dass er vollstédndig darin steckt.
5. Legen Sie das Ende mit dem Sieb in Ihre externe Wasserquelle.
6. Fullen Sie Wasser bis zu MIN. Markierung in den Wassertank des Gerats.
7. lhr Gerat ist einsatzbereit.

HINWEIS

P Beim AnschlieBen des Wasserschlauchs sollte der Wassertank vorher entleert werden,
da sonst Wasser ausflief3t wenn der Silikonstopfen aus dem Gerat gezogen wird.

P BeiderVerwendung einer externen Wasserquelle muss der Wassertank im Gert
eingesetzt sein und in dem Wassertank muss sich Wasser befinden. Der Wasser-
standschalter muss einen Mindestwasserstand erkennen, damit das Gerat nicht die
Warnung ,add water” ausgibt.

P Wenn keine externe Wasserquelle verwendet wird, achten Sie darauf, den Silikon-
stopfen in den Wasseranschluss zu setzen und die Abdeckung zu schlieBen.

4 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschddigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden.

4.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des
Gerates beginnen:

P Das Gerit muss regelmiaBig gereinigt und Kalkriickstinde miissen entfernt werden.
P Ziehen Sie den Netzstecker bevor Sie das Gerét reinigen.
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» Das Gerit nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen und nicht in die Spiil-

maschine geben. FR
P Die Oberflichen des Gerits werden wihrend des Gebrauchs sehr heiR. Es besteht

Verbrennungsgefahr. Warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist. ES
P Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine

Losungsmittel. IT
P Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstianden ab. NL
4.2 Reinigung NV
¢  Gerit TR
Das Gerat kann mit einem angefeuchteten Tuch abgewischt werden. Trocknen Sie das
Gerat anschlieBend griindlich ab. PL
€ HeiBwasser und Dampflanze RO
Die Dampflanze muss nach jeder Anwendung von Milchriickstanden befreit werden. HE

Entfernen Sie vorsichtig den Dampflanzen-Auslass von der Dampflanze, indem Sie sie
an dem Gewinde abschrauben. Reinigen Sie diesen griindlich unter flieBendem Wasser.
Wischen Sie die Dampflanze mit einem feuchten Tuch griindlich ab. Achten Sie darauf,
dass das Austrittsloch an der Unterseite frei ist, reinigen Sie es zur Not mit einer Nadel.
Schrauben Sie den Dampflanzen-Auslass nach der Reinigung wieder an die Dampflanze.
Gehen Sie bei der Reinigung von der HeilBwasserlanze genauso vor.

¢ Briihkopf

Reinigen Sie den Briihkopf nach jedem Gebrauch. Nachdem Sie den Siebtréger abge-
nommen haben, wischen Sie die gesamte Flache mit einem feuchten Tuch ab um die
Kaffeepulverreste zu entfernen. Setzen Sie den Siebtrager mit Auslass ohne Siebeinsatz
an das Gerat und lassen Sie den Briihkopf einmal durchspiilen, indem Sie einen Brih-
vorgang ohne Kaffeepulver durchfiihren.

€ Zubehérteile

Entfernen Sie den Kaffeesatz aus dem Siebeinsatz. Spilen Sie den Filtereinsatz, den
Siebtrager und den Kaffeel6ffel griindlich in warmem Wasser ab. Entleeren Sie regelma-
Big die Tropfschale und spiilen Sie diese, sowie das Tropfgitter unter flieBendem Wasser
ab.Trocknen Sie die Zubehorteile anschlieBend griindlich ab. Spiilen Sie bei Gebrauch
der externen Wasserquelle den Wasserschlauch regelmaBig mit warmem Wasser durch.

4.3 Entkalkung

HINWEIS

P RegelmiBiges Entkalken Ihres Gerétes reduziert den Stromverbrauch und verlan-
gert die Lebensdauer des Gerétes.

P Gerite, die aufgrund mangelnder Entkalkung nicht richtig funktionieren, sind von
der Garantie ausgenommen.
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Das Gerat zeigt nach ca. 300 Zyklen eine Entkalkungswarnung an, indem die Beleuch-

tung am Briihkopf rot leuchtet und ,cleaning” im Display erscheint.

1. Befillen Sie den Wassertank mit Wasser und handelsiiblichem, fiir Espressomaschi-
nen geeigneten Entkalker. Lesen Sie in der Anweisung des Entkalkers, das korrekte
Mischverhdltnis nach.

2, Stellen Sie einen Behalter, mit dem Fassungsvermdgen von 1 Liter auf das Abtropf-
gitter unter den Briihkopf und einen 1 Liter Behalter unter den Dampflanzen-Aus-
lass.

3. Wenn sich das Gerdt im Standby-Modus befindet, driicken Sie gleichzeitig die
:= Taste und die \V/-Taste.

4. Das Display zeigt,cleaning” an.

5. Ziehen Sie den Holzhebel zur Dampfausgabe zu sich. Sowohl aus der Dampflanze
als auch aus dem Brihkopf flie3t Wasser.

6. Nach ca. 2 Minuten ertdnt ein akustisches Signal und dieser Teil des Vorgangs ist
abgeschlossen.

7. Driicken Sie den Holzhebel in die Ausgangsposition zuriick.

8. Schitten Sie das Wasser anschieflend weg.

9. Spilen Sie den Wassertank sorgfaltig aus.

10. Fllen Sie anschlieBend frisches Wasser (ohne Entkalker) in den Wassertank und
starten Sie den Entkalkungsvorgang erneut.

11. Das Gerét spllt die Leitungen mit klarem Wasser durch.

12. Schiitten Sie das Wasser erneut weg bevor Sie das Gerat wie gewohnt mit Kaffee-
pulver weiter benutzen.

» Nachdem die Entkalkungsfunktion aktiviert wurde, kann sie nur durch Driicken der
+An/Aus Taste” abgebrochen werden.

5 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Storungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschdadigungen zu
vermeiden.

5.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

P Reparaturen an Elektrogeraten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden,
die vom Hersteller geschult sind.

P Durch unsachgeméBe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
und Schaden am Gerat entstehen.
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5.2 Tabelle Storungsursachen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

FR
Fehler Magliche Ursache Behebung ES
EO-5 Temperatursensor defekt Wenden S|e_5|ch an den IT
Kundenservice.
NL
Es kommt kein Wasser aus | Es befindet sich kein Wasser Fiillen Sie Wasser nach
dem Auslass. im Wassertank. ) SV
Reinigen Sie die Dampflan- TR
Die Dampflanze ist verstopft. h .
. ze, wie beschrieben.
Es kommt kein Dampf aus PL
der Dampflanze. Es befindet sich kein Wasser .. . RO
. Fillen Sie Wasser nach.
im Wassertank. HE

Wasser tritt am Boden des
Gerates aus.

Die Tropfschale ist voll.

Entleeren Sie die Tropf-
schale.

Der Wassertank ist nicht
richtig auf dem Gerat
positioniert.

Setzen Sie den Wassertank
korrekt in das Gerat.

Gerat ist defekt.

Ziehen Sie den Netzstecker.
Benutzen Sie das Gerét
nicht weiter. Wenden Sie
sich an den Kundenservice.

Wasser lauft am Rand des
Siebtrdgers heraus.

Der Siebtrager wurde nicht
korrekt eingesetzt.

Siebtrager korrekt einsetzen.

Es befindet sich etwas
Kaffeepulver auf dem Rand
des Siebtragers.

Entfernen Sie die Kaffee-
pulverreste vom Rand des
Siebtragers.

Das Gerat funktioniert
nicht.

Der Netzstecker befindet
sich nicht korrekt in der
Steckdose.

Stecken Sie den Netzstecker
korrekt in die Steckdose.
Wenden Sie sich an den
Kundenservice, falls sich
das Gerat noch immer nicht
starten lasst.

Die Milch schdumt nicht
auf.

Die Dampflanze ist verstopft.

Reinigen Sie die Dampf-
lanze.

Die Milch ist nicht kalt
genug.

Verwenden Sie kiihle Milch
aus dem Kuhlschrank.
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,Cleaning” erscheint im
Display

Das Gerat muss entkalkt
werden.

Entkalken Sie das Gerat.

Der Espresso ist kalt.

Das Gerdt und somit Leitun-
gen in dem Gerét sind nicht
vorgewarmt worden.

Gerat vorheizen, wie im Ka-
pitel ,Espressozubereitung”
beschrieben.

Die Tassen wurden nicht vor-
gewarmt.

Tassen vorwarmen, indem
sie auf die Tassenplatte ge-
stellt werden.

Keine Crema.

Espressopulver zu grob.

Feineres Pulver benutzen.

Pulver nicht genug oder
falsch getampert.

Pulver starker anpressen.

Espresso zu schwach.

Espressopulver zu grob.

Feineres Pulver benutzen.

Zu wenig Espressopulver.

Mehr Espressopulver be-
nutzen. Ausgabemenge
verringern.

Espresso zu stark.

>

Espressopulver zu fein.

Groberes Pulver benutzen.

Zu viel Espressopulver.

Weniger Espressopulver
benutzen. Ausgabemenge
erhéhen.

Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen,
wenden Sie sich kostenlos an den Kundendienst.

vv

+,Dampffunktion” das Restwasser aus den Leistungen.

6 Entsorgung des Altgerates

Reinigen Sie das Gerat bevor Sie es an den Kundendienst senden.
Entfernen Sie das restliche Wasser aus dem Wassertank und spilen Sie mit der

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fiir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmiill oder bei falscher Behandlung
kdnnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben
Sie lhr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmidill.

HINWEIS

P Nutzen Sie die von lhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich gegebe-
nenfalls bei lhrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei lhrem Handler.

P Sorgen Sie dafiir, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt

wird.
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6.1 Entsorgung der Verpackung

oY

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsma- ‘
terialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichts- g ’ FR
punkten ausgewahlt und deshalb recycelbar.

Die Ruckflihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert ES
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an T
den Sammelstellen fiir das Verwertungssystem »Griiner Punkt.

NL
7 Garantie SV
Fur dieses Produkt ibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie TR

fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzuftihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren ~ PL
Sie uns bitte. RO

Ihre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon unbe-

rihrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fiir Sie unentgeltlich. In HE
der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemaf3e Behandlung oder

Einsatz entstanden sind, sowie Mdngel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates

nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind VerschleiBteile, Transportschdden,

soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und

leistungsmafig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerdt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-

dung des Gerdtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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Please read the information contained herein so that you can become familiar with your

device quickly and take advantage of the full scope of its functions.
Your device will serve you for many years if you handle it and care for it properly. We

wish you a lot of pleasure in using it!
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1.1 Information on this manual

This user’s guide is part of the CASO EspressoGourmet Advanced (referred to hereafter as
the Device) and provide you with important information for the initial commissioning,
safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

« Commissioning,  Operation,

- Troubleshooting and/or - Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

1.2 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best
of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.
No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions
in this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
result of the following:

» Non-observance of the manual

« Uses for non-intended purposes

- Improper repairs

« Technical alterations, modifications of the device
« Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guaran-
tee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any
liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

1.3 Copyright protection

This document is copyright protected.

CASO GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical reproduction,
duplication and distribution using special processes (e.g. data processing, data carriers,
data networks), even partially.

Subject to content and technical changes.

1.4 Delivery scope

The device includes the following components:

« CASO EspressoGourmet Advanced

« Portafilter with wooden handle (58 mm)

- Bottomless portafilter with wooden handle (58 mm)
- 2 single-walled professional filters for 1 or 2 cups

- Tamper - Coffee spoon
« Cleaning brush « Water hose
« Quick guide « Operating manual

CASO EspressoGourmet Advanced

ES

NL
Y
TR
PL

RO
HE




DE

FR
ES

NL
SV
TR
PL
RO
HE

1.5 Unpacking

Carefully remove the packaging material and unit from the carton. Remove the protective
film from the unit.

PLEASE NOTE

P If possible, keep the original packaging for the duration of the guarantee period in
the event a return is necessary.

2 Design and Function

This chapter provides you with important information of the design and function of the device.

A ATTENTION
Danger due to hot surface! &
» Do not touch the hot surfaces of the device. Danger of burns!

2.1 Overview

CASO EspressoGourmet Advanced
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Water hose for external water supply

single-walled professional filter (for 1 cup)
single-walled professional filter (for 2 cups)
Portafilter

Bottomless portafilter

Tamper

Cleaning brush

Coffee spoon

ON / OFF toggle switch

Drip tray

Control Panel

i

o
T
@?Q‘?@

Rating plate

@EPID@®@®®

® ® ® OO

Drip grid

Pressure gauge

Steam wand handle
Steam-dispensing lever
Water tank lid

Water tank

Control panel

Brew head

Hot-water wand

Appliance settings
Confirm selection
Display

Water dispensing from the hot-water
wand

Manual water dispensing from the
group head / Decrease value in appli-
ance settings

Preset water dispensing / Increase
value in appliance settings

Deactivate / activate steam wand

The rating plate with the connection and performance data can be founded beneath
the device.

3

Operation and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

Caution hot steam can escape at device. Risk of burns.
Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can inter-

>

vene quickly in the event of dangers.

Always insert the portafilter before you use the appliance.
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>
>

3.1

Do not fill hot water into the watertank.

When using the steam wand or the hot-water wand, hot steam or hot water will be
expelled. Only touch the wands by the handle.

Never place your hands under the outlets of the portafilter, the hot-water wand or
the steam wand while the appliance is in operation.

Before first use

Clean the appliance and accessories as described in the “Cleaning and care” section. You
should also carry out a brewing process without coffee grounds as part of the cleaning

process.

1. Insert the drip tray into the appliance and place the drip grid on top of the drip tray.

2. Remove the water-tank lid and the water tank. Remove the transport plug under-
neath the water tank. Fill the water tank with water up to the “MAX"” marking. Insert
the water tank back into the appliance and close it with the water-tank lid.

3. Attach one of the portafilters (with an empty filter insert) to the group head of the
appliance, align the portafilter with the “ " marking and then turn it counterclock-
wise towards “ " to lock it in place. Hold the machine by the sides or the water tank
while doing so.

4. Make sure that the steam-dispensing lever is in the upright position (OFF position).

5. Connect the appliance to a power outlet and switch it on using the toggle switch
(toggle switch to ON).

6. The appliance will begin heating up, and the display will show the progress.

7. Assoon as all symbols on the display are illuminated steadily and an acoustic signal
sounds, the appliance is heated and ready for use.

8. Pressthe (P button.

9. Wait until water flows out, then press the FO button again to stop the water flow.

10. Move the hot-water wand to the side. When doing so, only touch its handle.

12.
13.
14.
15.

16.

Hold a sufficiently large, heat-resistant empty container under the hot-water wand

and press the U button.

Wait until water flows out, then press the @ button again to stop the water flow.
Move the steam wand to the side. When doing so, only touch its handle.

Hold a sufficiently large, heat-resistant empty container under the steam wand and
pull the steam-dispensing lever forward towards you.

Wait until steam exits the wand, then move the lever back into the upright position
to stop the steam output.

You can now use the appliance as you wish.

PLEASE NOTE

>

The appliance will make loud noises the first time it is used because of the water in its
pipes. These noises are normal; the appliance will become quieter after a short time.

CASO EspressoGourmet Advanced



3.2 Tips/recommendations for preparation

e Always use fresh coffee beans. Pay attention to the roast date; it should be between
2 and 12 weeks before the date of use. Always grind the coffee grounds freshly for
the number of cups you want to make.

e  Coffee beans should be stored in a cool, dry, dark place but not in the refrigerator.

¢ The coffee beans should be ground very finely. Use a coffee grinder which is suitable T
for espresso coffee to grind the beans.

e Ensure that the brewing ratio matches the roast level of the beans. For dark roasts, the L
ratio should typically be around 1:2 or lower; for light roasts, preferably around 1:2.5
to 1:3, otherwise the espresso may taste too acidic. N

e Adjust your extraction time if the espresso does not taste as desired.

e Dark roasts typically require a lower brewing temperature, while light roasts generally TR
need a higher brewing temperature.

e Weiss Distribution Technique (WDT): Loosen the ground coffee using a thin, pointed PL
tool (e.g., a toothpick) to break up any clumps. Gently tap your portafilter on the work
surface or a tamping mat so the loosened coffee distributes evenly inside the filter
insert. HE

e Levelling: Use your tamper to create a lightly compacted, level surface on the coffee.

Place the tamper on the coffee in the filter insert and rotate it without applying
pressure.

e Tamping: Press the coffee down with the tamper evenly, vertically and firmly.

e  The appliance should always be kept clean. Make sure to change the water in the
water tank regularly.

e Itisimportant that your appliance, your portafilter and the cup are correctly heated
before the brewing process begins to ensure that the water does not cool down.

ES

3.3 Filter inserts and portafilters

The scope of delivery includes both single-wall filter inserts for one and two cups as well as
two different portafilters. Always use the appropriate filter insert for the desired number of
cups or beverage size, and choose the portafilter that matches your level of experience with
using a portafilter machine and the associated preparation technique. With the bottomless
portafilter, you can prepare your espresso or caffe doppio in only one cup, as it has no outlet
and the coffee stream cannot be divided.

Single-walled professional filter

Basket Amount Quantity (g) For use by
Single
Freshly ground
Double Experts coffee

CASO EspressoGourmet Advanced
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3.3.1 Single-walled professional filter (without pressure regulation)

The professional single-wall filter baskets have only one filter wall and therefore do not
regulate pressure. The user can experiment with the setting parameters, such as the coar-
seness of the beans, tamper pressure and the amount of coffee, to find their optimal
settings. This gives the user more control over the espresso preparation process.

3.3.2 Characteristics of the bottomless portafilter

When using the bottomless portafilter, you can immediately see whether the extraction is
running perfectly or whether there are issues. This makes it particularly suitable for be-
ginners. With a perfect extraction, individual droplets form evenly at first and then merge
into a single stream that flows centrally.

The bottomless portafilter allows you to clearly see when the coffee extraction has taken
place and when your espresso is ready. During extraction, the characteristic brown streaks
can be seen in the coffee stream. When the stream becomes lighter in colour, the extraction
is complete and you can stop the water flow.

Issues that can be identified immediately:

Droplets form only on one side and the resulting espresso stream is off-centre. You have
likely tamped unevenly.

Droplets appear around the centre first, and no uniform espresso stream forms in the
middle. The coffee was not distributed evenly in the filter insert (WDT), preventing an even
extraction.

Channeling: Small channels form in the coffee bed inside the filter insert, causing the pressu-
rised water to shoot through these channels and spray in all directions.

Possible reasons include:

The ground coffee was not distributed evenly.

There were clumps in the ground coffee, preventing uniform densification.

The filter insert was not completely dry before grinding.

There was a drop of water or old coffee residue on the underside of your tamper.

3.4 How to prepare espresso (espresso and caffé doppio)

Cups should always be pre-warmed to ensure a perfect espresso. Store your cups on the ap-

pliance’s cup warming tray. Be careful when you touch the cup warming tray as it becomes

very hot.

1. Make sure that the steam-dispensing lever is in the upright position (OFF position).

2. Attach the desired portafilter with the desired filter insert to the group head of the
appliance and lock it firmly in place.

3. Place one or two cups as desired on the drip grid under the portafilter spout.

4. To preheat the portafilter, the filter insert, the cup(s) and the group head, dispense
the desired amount of water by pressing the iz button once.

5. Remove the portafilter by turning it in the opposite direction.

6. Warning! The portafilter and basket will be very hot!

7. Dry thefilter insert and the portafilter thoroughly.

8. Fill the freshly ground coffee evenly into the desired filter insert. Especially at the

beginning, we recommend weighing the coffee dose precisely using a digital scale.

CASO EspressoGourmet Advanced




9. Continue processing the ground coffee (see WDT, levelling and tamping under “Tips /
Recommendations for Espresso Preparation”).

10. Skim off any excess coffee grounds from the edges of the portafilter.

11. Place the portafilter on the appliance’s group head and then turn it to attach it.

12. Position the desired number of cups (one or two) under the spout on the drip tray. ES

13. Press the button to dispense your preset water volume, or press the P but-

ton for manual water dispensing, which you can stop by pressing the same button T

again. NL
14. To remove the portafilter after the brewing process, hold the machine firmly with

one hand and turn the portafilter away from the appliance with other. SV
15. Place the portafilter on the drip grid to cool down.
16. Make sure that you remove all coffee grounds from the filter basket after each use TR

by knocking the grounds out over a container.
17. Remove the filter insert from the portafilter by levering it out carefully, for example PL
using another filter insert. RO
18. Clean the basket and the portafilter thoroughly under running water.
19. Before drinking your espresso we recommend stirring it with a spoon to release all HE
its aromas.

PLEASE NOTE

»  You can stop the brewing process at any time by pressing the right or TD’
button again.

P If no water comes out of the outlet when starting or during the brewing process,
the water tank is empty. The light at the group head will illuminate red and the
display will show “add water”. Refill the water tank and dispense water manually by

pressing the FD button to refill the internal lines.

The appliance will automatically turn to standby mode after approx. 20 minutes.
Empty the drip tray regularly.

You can use high glasses/cups with a max. height of 135 mm. When using high
cups, remove the drip tray and grid from the appliance and then place your glass/
cup directly under the outlet spout.

A\ A A4

3.5 Hot-water function

You can use the hot-water wand to dispense hot water, for example to warm cups or to
prepare tea.
1. Place a cup under the hot-water wand outlet.

2. Pressthe @ button.
3. The preset water volume will appear on the display.
4

To stop the process early, press the @ button again.

3.5.1 Changing the water temperature (group head)

You can adjust the water temperature to 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C or 96 °C.
1. Pressthe:= button once.
2. "Extraction water temperature” will appear on the display.

CASO EspressoGourmet Advanced
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temperature.
4. Confirm your selected temperature setting with the +/ button. The setting is retai-
ned even after disconnecting the appliance from the mains.

3.5.2 Changing the water volume (group head)

When preparing espresso you can individually set the water quantity in line with your
preferences. The water dispensing time can be set between a minimum of 20 seconds
and a maximum of 40 seconds (in 0.5-second steps).

1. Press the := button twice.

2. “Coffee auto-extraction time” will appear on the display.

3. Usethe €O’ button (decrease) or the button (increase) to set the desired
extraction time.

4. Confirm your selected extraction time with the V/ button. The setting is retained
even after disconnecting the appliance from the mains.

PLEASE NOTE

» These quantities refer solely to the quantity of water which is dispensed during the
process.

P If you change this quantity, then you must also adjust the amount of coffee
grounds which you use. We recommend a brewing ratio of 1 to 2. In other words,
two grammes of espresso will be extracted from every gramme of coffee grounds.
18 g of coffee grounds will thus, for example, produce 36 g of espresso.

P Preparation of a perfect espresso depends on many factors, such as the grinder set-
ting for the coffee beans, how they have been roasted and the water temperature
and quantity. It is therefore a matter of personal taste. After just a short time using
the appliance you will have no problems preparing your personal perfect espresso.

3.5.3 Setting the pre-infusion function

You can set the pre-infusion time (ON) and the pause time (OFF). The ground coffee is

moistened for the selected pre-infusion time, followed by a pause for the selected pau-

se time before the actual extraction process begins. A maximum of 5 seconds of total

“action” time can be set. Example:

ON (pre-infusion time): 0 s & OFF (pause time): 0 s no pre-infusion or pause time is set.

If ON: 4 s is selected, only OFF: 1 s can be selected.

If ON: 3 s is selected, OFF can be set to a maximum of 2 s, and so on.

1. Pressthe:= button three times.

2. “Auto pre-infusion time” will appear on the display.

3. Usethe €O’ button (decrease) or the button (increase) to select the desired
pre-infusion time.

4. Confirm your selection with the v/ button.

5. Use the \(UP button (decrease) or the button (increase) to select the desired
pause time.

6. Confirm your selection with the v/ button. The setting is retained even after di-
sconnecting the appliance from the mains.
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3.5.4 Changing the water volume (hot-water wand)
You can adjust the amount of water dispensed from the hot-water wand according to your
preferences. The water volume can be set between 50 ml and 300 ml, in steps of 50 ml. FR
1. Press the := button four times. ES
2. “Hot water volume” will appear on the display.
3. Usethe €O’ button (decrease) or the button (increase) to select the desired IT
water volume.
4. Confirm your selected water volume with the V button. The setting is retained NL
even after disconnecting the appliance from the mains. Y
3.5.5 Resetting the settings N TR
To reset the settings, press and hold both the right @ and right 2 buttons simulta-
neously until you hear a signal tone. “reset” will appear on the display. PL
3.6 How to froth milk RO
HE

To make perfect frothed milk the milk should first be cooled. Please note that the con-
sistency of frothed milk will vary depending on the temperature, type of milk or its fat
content. Only use milk or plant-based milks such as soy milk. Please note that not all plant
milks are suitable for frothing.

1. Fill a milk jug (not included) with cold milk. Do not use too much milk so that it
does not overflow during frothing.

2. Make sure that the steam mode is active.

3. Move the steam wand to the side. When doing so, only touch its handle.

4. Insert the steam wand into the milk at the pitcher’s pouring spout, keeping the
wand parallel to the milk, and then hold the pitcher parallel to the work surface.
The steam wand should be kept just below the surface of the milk.

5. Slowly pull the wooden lever forward towards you.

6. Use your other hand to touch the bottom of the milk pitcher to check the milk’s
temperature.

7. When the pitcher is warm and froth is rising to the surface, insert the steam wand
further into the milk so that it cannot draw in more air. The milk should come to a
rolling boil.

8. Once the milk jug becomes hot and the desired foam consistency is reached, push
the wooden lever back to its initial position.

9. Only then remove the steam wand from the milk.

10. Gently shake the milk pitcher in circular movements before carefully tapping it on
the work surface to remove any large air bubbles and evenly distribute the froth.

11. Use a damp cloth immediately after this to remove milk residues from the steam
wand. This will prevent the milk from baking on.

12. You can now use the frothed milk to make your desired beverage, such as cappuc-
cino.

13. You can now continue as described in the “How to prepare espresso” section.

PLEASE NOTE

P You can deactivate the steam mode by pressing the < button. If you then operate
the wooden lever, no steam will be released from the steam wand.
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PLEASE NOTE

P Make sure that the milk does not get too hot and burn.
P Itis essential that you clean the steam wand every time you use it with milk.
See the instructions in the “Cleaning and care” section for this.

3.7 Using an external water source

You can connect the appliance to an external water source (e.g., an external water con-

tainer) using the supplied water hose. The connection port is located on the back of the

appliance.

1. Empty the water tank before connecting the water hose.

2. Presson the cover located next to the power cord.

3. Remove the silicone plug from the connection port. A few drops of residual
water may drip out.

4. Insert the open end of the water hose into the connection port on the

. Fill the water tank of the appliance up to the MIN marking.
. Your appliance is now ready for use.

PLEASE NOTE

P When connecting the water hose, the water tank should be emptied beforehand;
otherwise, water may flow out when the silicone plug is removed from the appliance.

P When using an external water source, the appliance’s water tank must remain
inserted, and water must be present in the tank. The water level sensor must detect
a minimum water level so the appliance does not display the “add water” warning.

P If no external water source is used, ensure that the silicone plug is inserted into the
water connection and the cover is closed.

appliance until it is fully seated.
5. Place the end with the filter mesh into your external water source.
6
7

4 C(Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

4.1 Safety information

A\ ATTENTION

Please observe the safety instructions, before cleaning your device:

The device must be cleaned at regular intervals and limescale should be removed.
Pull out the mains plug before cleaning the device.

Do not submerse the appliance in water or other liquids and do not put it in the
dishwasher.

The appliance’s surfaces can become very hot during use. There is a risk of burns. Wait
until the appliance has cooled down.

Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

VvV V VVvVY
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4.2 C(Cleaning

¢ Appliance
The appliance can be wiped with a damp cloth. Following this, dry it thoroughly. Es
¢ Hot-water and steam wand T

Milk residues must be removed from the steam wand after each use. Carefully remove

the steam-wand nozzle from the steam wand by unscrewing it at the thread. Clean it NL
thoroughly under running water. Wipe the steam wand thoroughly with a damp cloth.

Ensure that the outlet hole on the underside is clear; if necessary, clean it using a needle. SV
Following cleaning, screw the stainless steel sleeve back onto the steam wand. Clean

the hot-water wand in the same way. TR
€ Group head PL
Clean the group head after each use. After removing the portafilter, wipe the entire RO
surface with a damp cloth to remove any coffee grounds. Re-attach the portafilter with

spout minus the basket to the appliance and rinse the group head by carrying out a HE

brewing process without coffee grounds.

€ Accessories

Remove coffee grounds from the portafilter basket. Wash out the basket, portafilter and
measuring spoon thoroughly in warm water. Remove the drip tray regularly and rinse

it and the drip gid thoroughly under running water. Following this, dry the accessories
thoroughly. If you are using an external water source, flush the water hose regularly with
warm water.

4.3 Descaling

PLEASE NOTE

P Regularly decalcifying of your device will reduce the electricity used and prolong the
life of the device.

P The guarantee excludes devices which have stopped working or do not work
properly due to lack of descaling.

After approximately 300 cycles, the appliance will display a descaling warning: the light-

ing at the group head will turn red and “cleaning” will appear on the display.

1. Fill the water tank with water and a commercially available descaler suitable for
espresso machines. Check the descaler instructions for the correct mixing ratio.

2. Place a container with a capacity of 1 liter on the drip tray under the brew head and
another 1-liter container under the steam wand outlet.

3.  When the machine is in standby mode, press the := button and the +/ button
simultaneously.

4, Thedisplay shows “cleaning”.

5. Pull the wooden lever toward you to release steam. Water flows from both the
steam wand and the brew head.

6. After about 2 minutes, an acoustic signal sounds and this part of the process is
complete.

7. Push the wooden lever back to its original position.
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8. Then pour away the water.

9. Rinse the water tank thoroughly.

10. Then fill the tank with fresh water (without descaler) and start the descaling process
again before using the machine with coffee powder as usual.

11. The machine flushes the pipes with clear water.

12.

PLEASE NOTE

Pour the water away again before using the machine as usual with coffee powder.

P Once the descaling function has been activated, it can only be cancelled by pressing

the “On/Off” button.

5 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

5.1 Safety notices
A\ ATTENTION

P Repairs of electrical appliances must be carried out by qualified person who are
trained by the manufacturer.
P Repairs performed by untrained persons may result in considerable hazards for the
user and damage the machine.

5.2 Troubleshooting table

The table below will help you to locate and solve small problems.

Problem

Possible cause

Possible solution

EO-5

Temperature sensor fault.

Contact customer service.

No water comes out of the
outlet.

There is no water in the
water tank.

Refill the water tank.

No steam comes out of the
steam wand.

The steam wand is blocked.

Clean the steam wand as
described.

There is no water in the
water tank.

Refill the water tank.

CASO EspressoGourmet Advanced



DE

The drip tray is full. Empty the drip tray.
FR
The water tank is not .
Water is leaking out of the | inserted into the appliance Insert th? water tank into ES
. the appliance correctly.
bottom of the appliance. correctly. T
Remove the plug from the
. . . socket. Do not continue to NL
The appliance is defective. )
use the appliance. Contact
our Customer Service. SV
The portafilter has not been | Attach the portafilter cor- TR
. . attached correctly. rectly.
Water is leaking out over PL
the edges of the portafilter. | There are some coffee Remove the leftover coffee RO
grounds on the edge of the | grounds from the edges of
portafilter. the portafilter. HE

The appliance does not
work.

The plug has not been
inserted into the power
socket correctly.

Insert the plug into the
power socket correctly. Con-
tact our Customer Service if
the appliance still does not
start after this.

Milk does not froth.

The steam wand is blocked.

Clean the steam wand.

The milk is not cold enough.

Use cold milk from the
fridge.

“cleaning” appears on the
display.

The appliance must be
descaled.

Descale the appliance.

The espresso is cold.

The appliance and thus
the pipes inside it have not
been pre-warmed.

Warm up the appliance as
described in the “How to
prepare espresso” section.

The cups have not been

Pre-warm cups by placing
them on the cup warming

pre-warmed. tray.
The espresso beans have Use finer arounds
been ground too coarsely. 9 ’
No crema. The grounds have notbeen |, .\ oo
tamped enough or incor- more ﬁrm?
rectly. y-
The espresso beans have Use finer grounds

The espresso is too weak.

been ground too coarsely.

Not enough coffee grounds.

Use more coffee grounds.
Reduce the quantity which
is dispensed.
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The espresso beans have
been ground too finely.

The espresso is too strong. Use less coffee grounds.
Too many coffee grounds. | Increase the quantity which
is dispensed.

Use coarser grounds.

PLEASE NOTE

P If you cannot solve the problem by carrying out the steps described above, our Cus-
tomer Service will help you free of charge.

» Clean the device before you send it to customer service.

P Pour away the water which is left in the water tank and use the “steam function” to
rinse out the residual water in the pipes.

6 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or

were handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the
environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable I
waste under any circumstances.

PLEASE NOTE

P Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

»  Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

6.1 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packa- "
ging materials are selected in accordance with environmentally compatible and [ ‘
recycling-related points of view and can therefore be recycled. Returning the - ’
packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the

quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer requi-
red to “Green Dot" recycling collection points for disposal.

7 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-

ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects

m CASO EspressoGourmet Advanced




which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its perfor- ES
mance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers commer-
cial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for any IT

other type of commercial use. NL
In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace

it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us SV
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always TR
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin- PL
ning of this instruction manual.
RO
HE
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Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec I'appa-
reil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions. Votre |’apparail Machine a café
sera fidéle de nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément. Nous

vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.
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1.1 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'empiloi fait partie intégrante de 'CASO EspressoGourmet Advanced (nommé
par la suite I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service,
la sécurité, l'utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et
mis en application par toute personne effectuant :

» sa mise en service, - son utilisation,
- saréparation - et/ou son entretien

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de
I'appareil.

1.2 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d‘installation, de fonction-
nement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au moment de
la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu’ici et de nos connais-
sances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et descriptions contenues
dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :

« le non respect du mode d'emploi

- |'utilisation non conforme

- des réparations non professionnelles

- des modifications techniques, modifications de I'appareil
- l'utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons
toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par
nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

1.3 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-
matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO GmbH.
Modifications techniques et de contenu réservées.

1.4 Inventaire et contréle de transport

L’appareil est livré de facon standard avec les composants suivants:
« CASO EspressoGourmet Advanced

- Porte-filtre avec poignée en bois (58 mm)

« Porte-filtre sans fond avec poignée en bois (58 mm)

- 2 filtres professionnels a simple paroi pour 1 ou 2 tasses

- Tamper « Cuillere a café
« Brosse de nettoyage «Tuyau d'eau
+ Guide de démarrage rapide » Mode d’emploi
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1.5 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit : Retirer I'appareil du carton et éliminez les
matériaux d'emballage. Détachez le film de protection de I'appareil.

REMARQUE

P Veuillez si possible conserver 'emballage original pendant la durée de la garantie
de l'appareil afin de pouvoir emballer correctement l‘appareil en cas de recours en
garantie.

2 Structure et fonctionnement

Dans ce chapitre, vous trouverez des informations importantes sur la structure et le
fonctionnement de I'appareil.

A PRUDENCE
Danger, surfaces trés chaudes ! &
P Ne pas toucher la surface chaude de l'appareil. Risque de brulure!

2.1 Vued‘ensemble
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@ Tuyau d’eau pour source d'eau externe Bac dégouttage
@ Filtre professionnel a simple paroi @ Grille d'égouttage

(pour 1 tasse) @ Manomatre
@ f{i)léﬁpz)rtzzizz;onnel asimple paroi @3) Poignée de la lance a vapeur ES
@ Porte-filtre Levier de distribution de vapeur I
(3 Porte-filtre sans fond @5 Couvercle du réservoir d'eau NL
(6) Tamper Réservoir d’eau sV
@ Brosse de nettoyage @ Panneau de commande TR
Cuillere a café Téte d'infusion PL
@ Interrupteur Marche/Arrét (ON/OFF) Lance d'eau bouillante RO
2.2 Panneau de commande HE

Réglages de l'appareil

®)

Confirmer la sélection

Display

Distribution d'eau via la lance d'eau
bouillante

Distribution manuelle d'eau - téte
d’infusion / diminuer la valeur dans
les réglages

bl

2.3 Plaque signalétique

=5 @
!

Distribution d'eau préréglée / aug-
menter la valeur dans les réglages

® ® ® OPOE

Désactiver / activer la lance a vapeur

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se
trouve sous l'appareil.

3 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de l'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

P Attention, de la vapeur bralante peut sortir de I'appareil. Danger de brilures !
P Ne pas laisser I'appareil sans surveillance pendant le fonctionnement pour pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.
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» Nutiliser I'appareil que lorsque le porte-filtre est en place.
Ne pas verser d’eau chaude dans le réservoir d'eau.

P Lors de l'utilisation de la lance & vapeur et de la lance d’eau bouillante, de la vapeur
trés chaude ou de l'eau tres chaude est expulsée. Ne touchez les lances qu‘au
niveau de la poignée.

P Ne placez jamais vos mains sous les sorties du porte-filtre, de la lance d’eau bouil-
lante ou de la lance a vapeur lorsque l'appareil est en fonctionnement.

3.1 Avant la premiére utilisation

Nettoyez I'appareil et les accessoires comme décrit sous « Nettoyage et entretien ». Pour

nettoyer I'appareil, effectuez également un cycle de préparation sans café moulu.

1. Insérezle bac d'égouttage dans l'appareil et placez la grille d'égouttage dessus.

2. Retirez le couvercle du réservoir d’eau ainsi que le réservoir d'eau. Enlevez le
bouchon de transport situé sous le réservoir. Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au
repere « MAX ». Replacez le réservoir d'eau dans l'appareil et refermez-le avec son
couvercle.

3. Placez I'un des porte-filtres (avec un filtre vide) sur la téte d'infusion de I'appareil,

alignez le porte-filtre avec le repére « ﬂ » puis tournez-le dans le sens antihoraire
vers « ll» pour le verrouiller. Maintenez I'appareil par les cétés ou par le réservoir
d'eau.

4. Placez une grande tasse sur la grille dégouttement sous la sortie du porte-filtre.
Assurez-vous que le levier de distribution de vapeur se trouve en position verticale
(position Arrét).

5. Branchezl'appareil sur une prise électrique et allumez-le a I'aide de l'interrupteur
Marche/Arrét (position ON).

6. Lappareil commence a chauffer et le Display affiche la progression.

7. Lorsque tous les symboles du Display s'allument de maniére constante et qu'un
signal sonore retentit, I’eppareil est chauffé et prét a étre utilisé.

.

8. Appuyez sur la touche

9. Attendez que I'eau sécoule, puis appuyez de nouveau sur la touche g‘O’ pour arré-
ter 'écoulement.

Déplacez la lance d'eau bouillante sur le coté. Saisissez-la uniquement par la poig-
née.

11. Placez un récipient vide, résistant a la chaleur et de taille suffisante, sous la lance

10

d'eau bouillante et appuyez sur la touche L.

Attendez que l'eau s'écoule, puis appuyez de nouveau sur la touche @ pour arréter
I'écoulement.

13. Déplacez lalance a vapeur sur le coté. Saisissez-la uniquement par la poignée.

14. Placez un récipient vide, résistant a la chaleur et de taille suffisante, sous la lance a
vapeur, puis tirez le levier de distribution de vapeur vers I'avant, vers vous.
Attendez que la vapeur sorte de la lance, puis ramenez le levier en position vertica-
le pour arréter la distribution de vapeur.

16. Vous pouvez maintenant utiliser 'appareil comme vous le souhaitez.

12

15
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»  Lors de la premiére utilisation, des bruits forts se font entendre, car l'appareil aspire
de l'eau dans les conduites. Ces bruits sont normaux, aprés peu de temps l'appareil
devient plus silencieux.
ES

3.2 Conseils / Recommandations pour la préparation T

e  Utilisez toujours des grains de café frais. Vérifiez la date de torréfaction : elle devrait
se situer entre 2 et 12 semaines avant la date d’utilisation. Moulez toujours le café NL
fraichement pour le nombre de tasses que vous souhaitez préparer.

e Lesgrains de café doivent étre conservés dans un endroit frais, sec et sombre, mais sV
pas au réfrigérateur.

e Lesgrains de café doivent étre moulus tres finement. Utilisez un moulin a café adapté R
a l'espresso. PL

e Veillez a utiliser un ratio d’extraction adapté au degré de torréfaction des grains. Pour
des torréfactions foncées, le ratio devrait étre d’environ 1:2 ou moins ; pour des torré- RO
factions claires, plutét entre 1:2,5 et 1:3, autrement l'espresso risque d'étre trop acide.

e Ajustez le temps d'extraction si le go(it de votre espresso ne vous satisfait pas. HE

e Lestorréfactions foncées nécessitent généralement une température d’extraction
plus basse, tandis que les torréfactions claires préferent une température plus élevée.

e Weiss Distribution Technique (WDT) : Aérez la mouture de café a I'aide d’un outil
fin et pointu (par ex. un cure-dents) afin de casser les éventuels grumeaux. Tapotez
délicatement votre porte-filtre sur le plan de travail ou sur un tapis a tamper pour que
la mouture se répartisse uniformément dans le filtre.

e Levelling: Utilisez votre tamper pour créer une surface légérement tassée et bien
nivelée. Placez le tamper sur la mouture dans le filtre et faites-le pivoter sans exercer
de pression.

e Tassage: Appuyez avec le tamper vers le bas de maniéere uniforme, verticale et ferme.

e Lappareil doit toujours rester propre. Veillez a changer régulierement I'eau dans le
réservoir d'eau.

e llestimportant que votre appareil, son porte-filtre et la tasse soient correctement
chauffés avant la préparation, afin que I'eau ne perde pas sa température.

3.3 Filtres et porte-filtres

La livraison comprend des filtres simples paroi pour une et deux tasses ainsi que deux por-
te-filtres différents. Utilisez toujours le filtre adapté au nombre de tasses ou a la taille de la
boisson souhaitée, ainsi que le porte-filtre correspondant a votre niveau d'expérience dans
I'utilisation d’'une machine a porte-filtre et des techniques de préparation associées. Avec
le porte-filtre sans fond, vous ne pouvez préparer votre espresso ou votre caffé doppio que
dans une seule tasse, car il ne possede pas de sortie et le jet de café ne peut donc pas étre
divisé.
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Filtre professionnel a simple paroi

Insert de tami- Dose Quantité (g) Utilisation pour
sage
Simple
Professionnels Café fraiche-
e ment moulu

3.3.1 Filtre professionnel a simple paroi (sans régulation de pression)

Les filtres professionnels a simple paroi ne disposent que d’une paroi et ne régulent donc
pas la pression. Les paramétres de réglage optimaux tels que la mouture, la pression du
tamper et la quantité de café peuvent étre élaborés de maniére expérimentale. On a plus de
controle sur la préparation de I'Espresso.

3.3.2 Caractéristiques du porte-filtre sans fond

Avec le porte-filtre sans fond, vous pouvez voirimmédiatement si I'extraction se déroule
correctement ou si des problémes apparaissent. C'est pourquoi ce porte-filtre convient parti-
culiérement aux débutants. Lors d'une extraction parfaite, des gouttes réguliéres se forment
d'abord, puis se rejoignent pour créer un jet central.

Le porte-filtre sans fond permet également de voir clairement quand I'extraction du café a
eu lieu et quand votre espresso est prét. Pendant I'extraction, on distingue les stries brunes
dans le jet de café. Lorsque le jet devient plus clair, I'extraction est terminée et vous pouvez
arréter 'écoulement d'eau.

Problémes pouvant étre identifiés immédiatement :

Des gouttes ne se forment que d'un seul coté et le jet d'espresso n'est pas centré : vous avez
probablement tassé de maniére inclinée.

Des gouttes apparaissent d’abord autour du centre et aucun jet uniforme ne se forme au
milieu : la mouture n'a pas été répartie uniformément dans le filtre (WDT), ce qui empéche
une extraction réguliére.

Channeling : de petits canaux se forment dans la mouture dans le filtre, ce qui fait que l'eau
sous pression traverse ces canaux et éclabousse dans toutes les directions.

Les causes possibles :

La mouture n'a pas été répartie uniformément.

Iy avait des grumeaux dans la mouture, empéchant un tassement homogeéne.

Le filtre n'était pas complétement sec avant la mouture.

Une goutte d'eau ou des résidus de café se trouvaient sous votre tamper.
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3.4 Préparation d’un espresso (Espresso et Caffé Doppio)

Pour obtenir un espresso optimal, les tasses doivent étre préchauffées. Rangez les tasses

sur le plateau a tasses de I'appareil. Ne touchez le plateau a tasses qu’avec précaution, car

il chauffe beaucoup.

1. Assurez-vous que le levier de distribution de vapeur se trouve en position verticale
(position Arrét).

2. Placezle porte-filtre souhaité, avec le filtre approprié, sur la téte d'infusion et ver-
rouillez-le fermement.

3. Placez une ou deux tasses, selon vos besoins, sur la grille d'égouttement sous la
sortie du porte-filtre.

4. Pour préchauffer le porte-filtre, le filtre, la ou les tasse(s) ainsi que la téte d'infusion,
distribuez la quantité d'eau souhaitée en appuyant une fois sur la touche .

5. Retirez le porte-filtre en le tournant dans le sens inverse.

6. Attention, le porte-filtre et I'élément filtrant sont tres chauds !

7. Séchez soigneusement le filtre et le porte-filtre.

8. Remplissez le filtre avec la quantité souhaitée de café fraichement moulu. Nous re-
commandons, surtout au début, de peser la dose de café avec une balance digitale.

9. Traitez ensuite la mouture comme indiqué (voir WDT, levelling et tassage dans la
section « Conseils / Recommandations pour la préparation de I'espresso »).

10. Enlevez I'excédent de café moulu du bord du porte-filtre.

11. Placez le porte-filtre sur la téte d‘infusion de I'appareil et tournez-le fermement.
12. Placez le nombre de tasses souhaité (une ou deux) sous la sortie sur le plateau
dégouttage.

13. Appuyez sur la touche pour distribuer votre quantité d'eau préréglée, ou sur la

touche €O’ pour une distribution manuelle que vous pouvez arréter en appuyant a
nouveau sur la méme touche.

14. Pour retirer le porte-filtre aprés la préparation, tenez la machine d‘une main et
dévissez le porte-filtre de l'autre main.

15. Déposer le porte-filtre sur la grille d'égouttage pour le laisser refroidir.

16. Apres chaque utilisation, retirez complétement la poudre de café du filtre en le
tapotant au-dessus d’un récipient.

17. Retirez le filtre du porte-filtre en le soulevant délicatement, par exemple a l'aide
d’un autre filtre.

18. Nettoyez soigneusement le filtre et le porte-filtre sous l'eau courante.

19. Avant de le boire, nous vous conseillons de remuer I'Espresso avec une cuillére afin
que tous les arobmes puissent se développer.

REMARQUE

P Vous pouvez interrompre Iegcle d’extraction a tout moment en appuyant de nou-

veau sur la touche droite « & » ou « fD ».

P Siaucune eau ne sort de la sortie au démarrage ou pendant I'extraction, le réservoir
d'eau est vide. La lumiére au niveau de la téte d'infusion s'allume en rouge et le
Display indique « add water ». Remplissez le réservoir d'eau et lancez une distribu-

tion manuelle d’eau en appuyant sur la touche FD’ afin de remplir a nouveau les
conduites internes.
P Aprés environ 20 minutes, I'appareil se met automatiquement en mode veille.
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REMARQUE

» Videz réguliérement le bac dégouttage.

P Vous pouvez utiliser des verres/tasses hauts d‘une hauteur maximale de 135 mm.
Pour les tasses hautes, retirez le bac dégouttement et la grille d'égouttement de
I'appareil et placez ensuite votre verre/tasse directement sous la sortie.

3.5 Fonction eau chaude

Vous pouvez utiliser la lance d’eau bouillante pour distribuer de l'eau chaude, par exemple
pour préchauffer des tasses ou préparer du thé.
1. Placez une tasse sous la sortie de la lance d'eau bouillante.

2. Appuyezsur la touche L.
3. Laquantité d'eau préréglée s'affiche sur le Display. @
4. Pourinterrompre le processus plus tot, appuyez de nouveau sur la touche .

3.5.1 Modifier la température de I'eau (téte d’infusion)

Vous pouvez régler la température de l'eau sur 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C ou 96 °C.
1. Appuyez une fois sur la touche :I=.
2. LeDisplay indique « Extraction water temperature ».

3. Sélectionnez la température souhaitée avec la touche €D’ (diminuer) ou la touche

(augmenter).

4. Confirmez votre réglage de température avec la touche V/.Méme aprés avoir
éteint et rallumé I'appareil ou aprés I'avoir débranché et rebranché, il affichera la
derniere température choisie.

3.5.2 Modifier la quantité d’eau (téte d’'infusion)

Vous pouvez régler individuellement la quantité d’eau pour la préparation de I'espres-
so selon vos souhaits. La distribution d’eau peut étre réglée entre un minimum de 20
secondes et un maximum de 40 secondes (par paliers de 0,5 seconde).

1. Appuyez deux fois sur la touche :=.

2. LeDisplay indique « Coffee auto-extraction time ».

3. Sélectionnez le temps d’écoulement souhaité avec la touche €D’ (diminuer) ou la

touche (augmenter).
4, Confirmezle temps d'écoulement sélectionné avec la touche V.le réglage reste
enregistré méme aprés avoir débranché I'appareil du secteur.

REMARQUE

P Lesindications se référent a la distribution d'eau bouillante uniquement.

P En cas de modification de la quantité d'eau d'infusion, la quantité de café en poudre doit
étre adaptée. Nous recommandons un rapport d'infusion de 1:2. Pour chaque gramme
de café moulu, deux grammes d'espresso sont donc extraits, soit 36 g d'espresso a partir
de 18 g de café moulu, par exemple.

P La préparation d'un espresso optimal dépend de nombreux facteurs, tels que la mouture
du café, la torréfaction des grains, la température et la quantité d'eau, et est donc une
question de goGt personnel. Aprés une courte période d’adaptation, vous préparerez
sans peine l'espresso qui vous convient le mieux.
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3.5.3 Régler la fonction de pré-infusion

Vous pouvez régler le temps de pré-infusion (ON) et le temps de pause (OFF). La
mouture est humidifiée pendant le temps de pré-infusion sélectionné, puis une pause

s'effectue pendant le temps de pause réglé, avant que le processus d’extraction propre- ES
ment dit ne commence. Un maximum de 5 secondes d’« action » peut étre programmé.
Exemple: IT
ON (pré-infusion) : 0 s & OFF (pause) : 0 s aucun temps de pré-infusion ou de pause n'est réglé.
SiON:4 s est sélectionné, seul OFF : 1 s peut étre réglé. NL
SiON: 3 s est sélectionné, OFF peut étre réglé jusqu’a max. 2 s, etc. SV
1. Appuyez trois fois sur la touche :=.

2. LeDisplay indique « Auto pre-infusion time ». TR

3. Sélectionnez le temps de pré-infusion souhaité avec la touche €O’ (diminuer) ou la PL

touche (augmenter).
4. Confirmez votre sélection avec la touche /. RO

5. Sélectionnez ensuite le temps de pause souhaité avec la touche €D’ (diminuer) ou HE
la touche (augmenter).

6. Confirmez votre sélection avec la touche V. Le réglage reste enregistré méme
aprés avoir débranché I'appareil du secteur.

3.5.4 Modifier la quantité d’eau (lance d’eau bouillante)

Vous pouvez régler individuellement la quantité d'eau distribuée par la lance d'eau bou-
illante. La distribution peut étre réglée entre 50 ml et 300 ml (par paliers de 50 ml).

1. Appuyez quatre fois sur la touche :=.

2. LeDisplay indique « Hot water volume ».

3. Sélectionnez la quantité d'eau souhaitée avec la touche €O’ (diminuer) ou la tou-
che (augmenter).

4. Confirmezla quantité sélectionnée avec la touche V.Le réglage reste enregistré
méme aprés avoir débranché I'appareil du secteur.

3.5.5 Réinitialiser les réglages
Pour réinitialiser les réglages, maintenez simultanément enfoncées les touches droites

-/|\ . N . . . . .
» et « O » jusqua entendre un signal sonore. Le Display indique ensuite « reset ».

3.6 Produire de la mousse de lait

Pour obtenir une mousse de lait optimale, le lait doit étre refroidi au préalable. Veuillez

noter que la consistance de la mousse de lait varie en fonction de la température, du type

de lait ou de la teneur en matiéres grasses. Utilisez uniquement du lait ou des boissons

végétales, comme la boisson de soja. Veuillez noter que toutes les boissons végétales ne

conviennent pas pour faire de la mousse.

1. Remplissez un pot a lait (non compris dans la livraison) de lait froid. N'utilisez pas
trop de lait pour éviter qu'il ne déborde lorsque vous faites de la mousse.

2. Assurez-vous que le mode vapeur est activé.

3. Déplacezlalance a vapeur sur le c6té. Saisissez-la uniquement par la poignée.
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4.

9.

10.

11.

12.
13.

Introduisez la lance a vapeur au niveau du bec du pot a lait, parallelement au lait, et
tenez le pot a lait parallelement au plan de travail. La lance a vapeur doit se trouver
juste en dessous de la surface du lait.

Tirez lentement le levier en bois vers I'avant, vers vous.

Touchez le pot a lait au fond avec I'autre main pour sentir la température du lait.
Lorsque le pot a lait se réchauffe et que la mousse de lait monte, enfoncez la lance
a vapeur plus profondément dans le lait afin d’éviter que l'air ne soit aspiré et que le
lait ne se mette a tourner. .

Lorsque le pot a lait devient chaud et que la consistance de mousse souhaitée est
atteinte, poussez le levier en bois vers sa position initiale.

Retirez la buse vapeur du lait uniquement a ce moment-la.

Faites pivoter [égerement le pot a lait en effectuant des mouvements circulaires et
tapez délicatement le fond du pot sur le plan de travail afin déliminer les grosses
bulles d'air et de répartir uniformément la mousse.

Retirezimmédiatement les restes de lait de la lance a vapeur a l'aide d’un chiffon
humide avant que le lait ne se fixe.

Continuez a transformer votre mousse de lait en cappuccino, par exemple.
Continuez ensuite comme décrit dans le chapitre « Préparation de l'espresso ».

REMARQUE
>

vv

37

Vous pouvez désactiver le mode vapeur en appuyant sur la touche <. sivous acti-
onnez ensuite le levier en bois, aucune vapeur ne sortira de la lance a vapeur.
Veillez a ce que le lait ne soit pas trop chaud et ne brile pas.

Nettoyez impérativement la lance a vapeur apres chaque usage avec du lait,
comme décrit sous « Nettoyage et entretien ».

Utiliser une source d’eau externe

Vous pouvez raccorder I'appareil a une source d'eau externe (par ex. un réservoir d'eau ex-
terne) a l'aide du tuyau d'eau fourni. Le raccord se trouve a l'arriere de l'appareil.

1.
2.
3.

Videz le réservoir d’eau avant de raccorder le tuyau d’eau.

Appuyez sur le couvercle situé a coté du cable d’alimentation.

Retirez le bouchon en silicone du raccord. Quelques gouttes d'eau résiduelle peu-
vent sécouler.

Insérez I'extrémité ouverte du tuyau d’eau dans le raccord de I'appareil jusqu’a ce
qu'il soit complétement en place.

Placez I'extrémité munie du filtre dans votre source d'eau externe.

Remplissez le réservoir d'eau de I'appareil jusqu’au repere MIN.

Votre appareil est prét a I'emploi.

REMARQUE

>
>

Lors du raccordement du tuyau d'eau, le réservoir d'eau doit étre vidé au préalable,
sinon de I'eau risque de s‘écouler lorsque vous retirez le bouchon en silicone.
Lorsque vous utilisez une source d'eau externe, le réservoir d'eau de I'appareil doit
étre inséré et contenir de I'eau. Le capteur de niveau d'eau doit détecter un niveau
d'eau minimum pour éviter que l'appareil n‘affiche I'avertissement « add water ».

Si aucune source d'eau externe n'est utilisée, veillez a remettre le bouchon en silico-
ne dans le raccord d'eau et a refermer le couvercle.
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4 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

4.1 Consignes de sécurité IT

A PRUDENCE NL

Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes avant de nettoyer I‘appareil: sV

P Lappareil doit étre nettoyée réguliérement et entartrage doivent étre éliminés.

» Débranchez lappareil avant de le nettoyer. TR

P Ne plongez pas I'appareil dans l'eau ou dans d‘autres liquides et ne le mettez pas dans pL
le lave-vaisselle.

P Les surfaces de I'appareil deviennent trés chaudes pendant I'utilisation. Il y a un risque RO
de bralure. Attendez que 'appareil ait refroidi.

» Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs ni solvants. HE

P Ne grattez pas les dépots persistants avec des objets durs.

4.2 Nettoyage

€ Appareil

L'appareil peut étre essuyé avec un chiffon humide. Séchez ensuite soigneusement
I'appareil.

4 Lance d’eau bouillante et lance a vapeur

La lance a vapeur doit étre débarrassée des résidus de lait apres chaque utilisation. Retirez
délicatement la buse de sortie de vapeur de la lance vapeur en la dévissant au niveau du
filetage. Nettoyez-la soigneusement sous I'eau courante. Essuyez soigneusement la lance
a vapeur avec un chiffon humide. Assurez-vous que l'orifice de sortie situé en dessous est
dégagé ; nettoyez-le si nécessaire a l'aide d'une aiguille. Aprés le nettoyage, revissez le
manchon en acier inoxydable sur la lance vapeur. Nettoyez la lance d'eau bouillante de la
méme maniere.

¢ Téte d'infusion

Nettoyez la téte d'infusion aprés chaque utilisation. Apres avoir retiré le porte-filtre,
essuyez toute la surface avec un chiffon humide pour enlever les restes de café moulu.
Placez le Porte-filtre avec bec sans filtre sur I'appareil et laissez la téte d'infusion se rincer
une fois en effectuant un cycle de préparation sans café moulu.

€  Accessoires

Retirez le marc de café du filtre. Rincez soigneusement le filtre, le porte-filtre et la
cuillere doseuse a l'eau bouillante. Videz réguliérement le bac d'égouttage et rincez-le,
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ainsi que la grille d'égouttage, sous I'eau courante. Séchez ensuite soigneusement les
accessoires. Si vous utilisez une source d'eau externe, rincez réguliérement le tuyau
d'eau avec de l'eau tiéde.

4.3 Détartrage

REMARQUE

P Le détartrage régulier leur de I'appareil réduit la consommation d‘énergie électri-
que et prolonge la durée de vie de l'appareil.

P Les appareils ne fonctionnant pas suite a une absence de détartrage ne sont pas
pris en garantie.

Aprés environ 300 cycles, I'appareil affiche un avertissement de détartrage : I'éclairage

au niveau de la téte d'infusion devient rouge et le Display indique « cleaning ».

1. Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau et un détartrant disponible dans le com-
merce, adapté aux machines a expresso. Consultez les instructions du détartrant pour
le bon dosage.

2. Placez un récipient d'une capacité de 1 litre sur le plateau d’égouttage sous le groupe
d‘infusion et un autre récipient d’un litre sous la sortie de la buse vapeur.

3. Lorsque l'appareil est en mode veille, appuyez simultanément sur la touche:=et la
touche /.

4, |'écran affiche « cleaning ».

5. Tirezle levier en bois vers vous pour activer la vapeur. De I'eau s'écoule a la fois de la
buse vapeur et du groupe d'infusion.

6. Aprés environ 2 minutes, un signal sonore retentit et cette partie du processus est
terminée.

7. Replacezle levier en bois en position initiale.

8. Jetezensuite l'eau.

9. Rincez soigneusement le réservoir d’eau.

10. Remplissez ensuite le réservoir avec de l'eau fraiche (sans détartrant) et relancez le

processus de détartrage avant d'utiliser I'appareil comme d’habitude avec du café
moulu.

11. Lappareil rince les conduits avec de l'eau claire.

12. Jetez a nouveau l'eau avant d'utiliser I'appareil comme d’habitude avec du café
moulu.

REMARQUE

P Une fois la fonction de détartrage activée, elle ne peut étre annulée qu'en appuyant
sur la touche « Marche/Arrét ».
5 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.
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5.1 Consignes de sécurité

A\ PRUDENCE

P Pour éviter les accidents, les réparations des parties électriques ne doivent étre effec-
tuées que par du personnel qualifié formé par le constructeur.

P Toute réparation non conforme peut représenter un danger pour l'utilisateur et pour-
rait endommager la machine.

5.2 Résolution des problemes

Le tableau suivant aide a la localisation et a la réparation des petits incidents.

Probléeme Cause possible Solution possible
EO-5 Ce?pteur de température Contactez le service client.
défectueux.

Aucune eau ne sortde la
sortie.

Il n'y a pas d'eau dans le réser-
voir d’eau.

Remplissez le réservoir d'eau.

Aucune vapeur ne sort de
la lance vapeur.

La lance vapeur est obstruée.

Nettoyez la lance vapeur
comme indiqué.

Il n'y a pas d'eau dans le réser-
voir d'eau.

Remplissez le réservoir d'eau.

De l'eau sécoule au fond
de l'appareil.

Le bac dégouttage est plein.

Videz le bac dégouttage.

Le réservoir d'eau n'est pas
correctement positionné sur
I'appareil.

Placez correctement le réser-
voir d’eau sur l'appareil.

L'appareil est défectueux.

Débranchez I'appareil.
N'utilisez plus I'appareil. Con-
tactez le service clientele.

De l'eau sécoule sur le
bord du porte-filtre.

Le porte-filtre n'a pas été
inséré correctement.

Insérer le porte-filtre correc-
tement.

Il'y a un peu de café moulu
sur le bord du porte-filtre.

Enlever les restes de café
moulu du bord du porte-
filtre.

L'appareil ne fonctionne
pas.

La fiche de secteur n'est pas
correctement branchée dans
la prise.

Branchez correctement la
fiche de secteur dans la
prise. Contactez le service
clientele si 'appareil ne
démarre toujours pas.

CASO EspressoGourmet Advanced

DE
EN
ES

IT

NL
SV
TR
PL
RO
HE

101



Le lait ne mousse pas.

La lance a vapeur est obst-
ruée.

Nettoyez la lance a vapeur.

Le lait n'est pas assez froid.

Utilisez du lait frais du réfri-
gérateur.

« cleaning » apparait sur
I'écran.

L'appareil doit étre détartré.

Détartrez 'appareil.

Lespresso est froid.

L'appareil et donc les condui-
tes a l'intérieur de I'appareil
n'ont pas été préchauffés.

Préchauffer I'appareil
comme décrit au chapitre «
Préparer un espresso ».

Les tasses n'ont pas été pré-
chauffées.

Préchauffer les tasses en
les posant sur le plateau a
tasses.

Pas de mousse.

Poudre a espresso trop
grossiére.

Utiliser une poudre plus fine.

Poudre pas assez ou mal
tassée.

Presser la poudre plus fort.

Espresso trop faible.

Poudre d'espresso trop
grossiére.

Utiliser une poudre plus fine.

Pas assez de poudre d'espres-
so.

Utiliser plus de poudre
d'espresso. Réduire la quanti-
té distribuée.
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Espresso trop fort.

REMARQUE
>

Poudre a espresso trop fine.

Utiliser une poudre plus
grosse.

Trop de poudre d’espresso.

Utiliser moins de poudre
d'espresso. Augmenter la
quantité distribuée.

Si les étapes ci-dessus ne permettent pas de résoudre le probleme, veuillez contacter
gratuitement le service client.

vv

I'eau résiduelle des conduites.

6 Elimination des appareils usés

Nettoyez I'appareil avant de I'envoyer au service clients.
Retirer I'eau restante du réservoir d'eau et utiliser la « fonction vapeur » pour rincer

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indis-

pensables au fonctionnement et a la sécurité.
Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour I'environnement

en cas d‘élimination dans les ordures ménagéres ou de traitement incorrect.
Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageéres.
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REMARQUE

P Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et
de recyclage preés de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

P Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu‘a son

transport définitif. IT

6.1 Elimination des emballages NL

Lemballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux " SV

d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techni- “ :

ques d‘élimination, c’est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages TR

dans le circuit des matiéres épargne les matieres premieres et restreint le volume pL

des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au

systeme de recyclage avec le logo «Point vert». RO
HE

7 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap-
plique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous
contacter. Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent
inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits légaux est gratuit pour
vous. La garantie n‘inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou
utilisation ni les défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de
I'appareil. De plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ol nous
n'en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que
nous n‘avons pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et concu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n‘est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou Iéchangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner
I'appareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émet-
teurs de la garantie ») au début de ce mode demploi.

CASO EspressoGourmet Advanced 103




DE
EN
FR

NL
SV
TR
PL
RO
HE

indice de uso

1

1.1
1.2
1.3
1.4
1.5
2

2.1
2.2
23
3

3.1
3.2
33

3.3.1 Filtros profesionales de pared simple (sin regulacién de presién)
3.3.2 Propiedades del portafiltro sin fondo
3.4 Preparacion de café expreso («espresso» y «caffé doppio»)

35

3.5.1 Cambiar la temperatura del agua (unidad de preparacién de café)
3.5.2 Cambiar la cantidad de agua (unidad de preparacién de café)
3.5.3 Ajustar la funciéon de preinfusion
3.5.4 Cambiar la cantidad de agua (distribuidor de agua caliente)
3.5.5 Restablecer los ajustes

3.6
3.7
4
4.1
4.2
4.3
5
5.1
5.2
6
6.1
7

1

Generalidades

Informacion acerca de este manual

Limitacion de responsabilidad

Derechos de autor (copyright)

Ambito de suministro e inspeccién de transporte
Desembalaje

Estructura y funciones
Visién general

Elementos de operacion

Placa de especificaciones
Operaciéon y funcionamiento

Antes del primer uso
Consejos/recomendaciones para preparar café

Filtros y portafiltros

Funcion de agua caliente

Espumar leche

Uso de una fuente de agua externa
Limpieza y conservacion

Instrucciones de seguridad

Limpieza
Eliminacion de cal

Resolucion de fallas

Instrucciones de seguridad

Indicaciones de averia

Eliminacién del aparato usado
Eliminacién del embalaje

Garantia

Generalidades

Lea atentamente la informacién contenida en este manual para familiarizarse rapidamen-

te con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.
Su Cafetera le servird durante muchos afos si lo trata y conserva adecuadamente. Le

deseamos una gran satisfaccion durante el uso.
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1.1 Informacion acerca de este manual EN

Las presentes instrucciones forman parte del CASO EspressoGourmet Advanced (en lo
sucesivo denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la puesta FR

en marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser leido y
utilizado por la persona encargada de: T
« la puesta en marcha, - operacion,

« resolucion de fallas y/o - limpieza NL
del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las

terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro. SV
1.2 Limitacion de responsabilidad TR
La informacidn técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente manual PL
para la instalacién, operacidon y conservacién se corresponden con los ultimos avances

técnicos en el momento de la impresién y se publican teniendo en cuenta nuestra expe- RO

riencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos hacemos responsab-
les de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en el presente manual del
usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por

« desobedecimiento de las instrucciones

« uso indebido

- reparaciones indebidas

- modificaciones técnicas, modificaciones del aparato

- uso de piezas de repuesto no autorizadas

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos hacemos
responsables de ningun error de traduccioén, incluso si la traduccién hubiera sido reali-
zada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sélo el texto original en aleman tendra
caracter vinculante.

HE

1.3 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion estd protegida por los derechos de autor.

CASO GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccién fotomecanica, la
publicacién y distribucién mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas.

1.4 Ambito de suministro e inspeccion de transporte

El aparato se entrega con los siguientes componentes:

« CASO EspressoGourmet Advanced

« Portafiltro con mango de madera (58 mm)

- Portafiltro sin fondo con mango de madera (58 mm)

- 2 filtros profesionales de pared simple para 1 o 2 tazas

- Tamper « Cuchara de café
« Cepillo de limpieza + Manguera de agua
- Guia rapida » Manual de instrucciones
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1.5 Desembalaje

Para desembalar el aparato, saquelo de la caja y retire el material de embalaje. Retire la
pelicula protectora de la unidad.

NOTA

P Sifuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

2 Estructuray funciones

Este capitulo le proporciona informacién importante sobre el disefio y el funcionamien-
to de la maquina.

A PRECAUCION
iPeligro debido a una superficie caliente!
P No toque la superficie caliente del aparato. jExiste

peligro de quemaduras!

2.1 Vision general

CASO EspressoGourmet Advanced



Manguera de agua para fuente de
agua externa

Filtro profesional de pared simple
(para 1 taza)

Filtro profesional de pared simple
(para 2 tazas)

Bandeja de goteo

Rejilla de goteo

Manoémetro

Mango del distribuidor de vapor
Mango del distribuidor de vapor

DE

EN

©E®O@O® @ ® ©
P@EQE@E®®DE

Portafiltro Tapa del depésito de agua NL

Portafiltro sin fondo Depoésito de agua SV

Tamper Panel de control TR

Cepillo de limpieza Unidad de preparacion de café oL

Cuchara de café Distribuidor de agua caliente

Boton: ON/OFF RO
2.2 Elementos de operacion HE

Ajustes del aparato

8

Confirmar seleccion

Display

Salida de agua a través del distribui-
dor de agua caliente

Salida manual de agua — unidad de
preparacién de café / reducir valor en
los ajustes del aparato

&7

2.3 Placa de especificaciones

Salida de agua preajustada / aumen-
tar valor en los ajustes del aparato

7
%
RO

® ® ® PO

Desactivar / activar distribuidor de
vapor

La placa de caracteristicas con los datos de conexién y rendimiento se encuentra en la
parte inferior de la unidad.

3 Operaciony funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacién y el funciona-
miento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y danos.

P Atencién: puede salir aire caliente del aparato. Precaucién: peligro de sufrir quema-
duras.
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3.1

No deje el aparato sin vigilancia durante el funcionamiento para poder reaccionar
rapidamente ante los peligros.

Utilice el aparato Unicamente con el portafiltro instalado.

No rellene agua caliente en el depésito de agua.

Al utilizar el distribuidor de vapor y el distribuidor de agua caliente, sale vapor muy
caliente o0 agua muy caliente. Toque las lanzas Unicamente por el mango.

No coloque nunca las manos bajo las salidas del portafiltro, del distribuidor de agua
caliente o del distribuidor de vapor mientras el aparato esté en funcionamiento.

Antes del primer uso

Limpie el aparato y los accesorios como se indica en el apartado «Limpieza y cuidados».
Ademas de la limpieza del aparato, lleve a cabo un proceso de preparacion sin utilizar

café molido.

1. Deslice la bandeja de goteo dentro del aparato y coloque la rejilla de goteo encima.

2. Retire la tapa del depésito de agua y el depdsito de agua. Quite el tapdn de trans-
porte situado debajo del depdsito. Llene el depédsito de agua hasta la marca “MAX".
Vuelva a colocar el depdsito en el aparato y ciérrelo con la tapa del depésito de
agua.

3. Coloque uno de los portafiltros (con un filtro vacio) en la unidad de preparacion
de café, alinéelo con la marca” Q "y girelo en sentido antihorario hacia” & " hasta
que quede bien fijado. Mientras lo hace, sujete el aparato por los laterales o por el
depdsito de agua.

4, Coloque una taza grande sobre la rejilla de goteo, debajo del dispensador del
portafiltro. Asegurese de que el mango del distribuidor de vapor esté en posicion
vertical (posicion de apagado).

5. Conecte el aparato a la toma de corriente y enciéndalo con el Botén: Encender/apa-
gar (posicion ON).

6. Elaparato comenzard a calentarse y el Display mostrara el progreso.

7. Cuando todos los simbolos del Display se mantengan encendidos de manera cons-
tante y suene una sefial acUstica, el aparato estara calentado y listo para su uso.

8. Pulse el boton €D’

9. Espere a que salga agua y vuelva a pulsar el botén FO’ para detener el flujo de
agua.

10. Mueva el distribuidor de agua caliente hacia un lado. Téquelo solo por el mango.

11. Coloque un recipiente vacio y resistente al calor debajo del distribuidor de agua
caliente y pulse el botén .

12. Espere a que salga aguay pulse otra vez el botén @ para detener el flujo.

13. Mueva el distribuidor de vapor hacia un lado. Téquelo solo por el mango.

14. Coloque un recipiente vacio y resistente al calor debajo del distribuidor de vapory
tire del mango del distribuidor de vapor hacia usted.

15. Espere a que salga vapor por la lanza y devuelva el mango a la posicién vertical
para detener la salida de vapor.

16. Ahora puede utilizar el aparato como desee.

CASO EspressoGourmet Advanced



EN

P Durante el primer uso se producen ruidos fuertes, ya que el aparato introduce agua
en los conductos. Estos ruidos son normales y su intensidad se reduce con el tiempo.

3.2 Consejos/recomendaciones para preparar café

e  Utilice siempre granos de café frescos. Preste atencién a la fecha de tueste; debe
estar entre 2 y 12 semanas antes de la fecha de uso. Muela siempre el café recién NL
para la cantidad de tazas que desea preparar.

e Los granos de café deben almacenarse en un lugar fresco, seco y oscuro, peronoen gy
el refrigerador.

e Los granos de café deben molerse muy finos.Utilice un molinillo adecuado para TR
espresso.

e Asegurese de utilizar la proporcién de extraccion adecuada segun el grado de tueste PL
de los granos. Para granos oscuros, la proporcién deberia ser aproximadamente 1:2 o
menor; para granos claros, alrededor de 1:2,5 a 1:3, de lo contrario el espresso podria
resultar demasiado acido. HE

e  Ajuste el tiempo de extraccion si el sabor del espresso no es satisfactorio.

e Los granos oscuros requieren una temperatura de extraccion mas baja, mientras que
los granos claros necesitan una temperatura mas alta.

e Weiss Distribution Technique (WDT): Suelte el café molido con un objeto delgado y
puntiagudo (por ejemplo, un palillo) para romper cualquier grumo. Golpee sua-
vemente el portafiltro contra la superficie de trabajo o sobre una alfombrilla para
tamper para que el café suelto se distribuya uniformemente en el filtro.

e Nivelado: Utilice el tamper para crear una superficie ligeramente compactada y uni-
forme. Coloque el tamper sobre el café en el filtro y girelo sin aplicar presién.

e  Tampado: Presione el café con el tamper de manera uniforme, vertical y firme.

e Elaparato debe mantenerse siempre limpio. Asegurese de cambiar regularmente el
agua del depdsito de agua.

e Esimportante que, antes del proceso de preparacion de café, tanto el aparato como
el portafiltro y la taza se hayan calentado correctamente, para que el agua no pierda
temperatura.

3.3 Filtrosy portafiltros

El suministro incluye filtros de una sola pared para unay dos tazas, asi como dos portafil-
tros diferentes. Utilice siempre el filtro adecuado para el nimero de tazas o el tamano de la
bebida deseada, asi como el portafiltro adecuado a su nivel de experiencia en el uso de una
maquina con portafiltro y la técnica de preparacion correspondiente. Con el portafiltro sin
fondo solo puede preparar su espresso o caffé doppio en una sola taza, ya que no dispone
de salida y, por tanto, el chorro de café no puede dividirse.
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Filtro profesional de pared simple

Filtro Dosis Cantidad (g) Uso para
sencilla
. café recién
doble profesionales molido

3.3.1 Filtros profesionales de pared simple (sin regulacion de presién)

Los filtros profesionales de una sola pared tienen Unicamente una pared filtrante y, por lo
tanto, no regulan la presion. Es posible experimentar con los pardmetros de ajuste 6pti-
mos, como el grado de molienda, la presion del tamper y las cantidades de café. Permite
un mayor control en la preparacion del espresso.

3.3.2 Propiedades del portafiltro sin fondo

Al utilizar el portafiltro sin fondo puede ver directamente si la extraccion se desarrolla de
manera perfecta o si aparecen problemas. Por esta razén, este tipo de portafiltro es muy
adecuado para principiantes. En una extraccion perfecta, al principio se forman gotas unifor-
mes que luego se unen en un chorro centrado.

Con el portafiltro sin fondo también puede ver claramente en qué momento se ha produci-
do la extraccion del café y cuando su espresso estd listo. Durante la extraccién se aprecian las
lineas marrones caracteristicas en el chorro de café. Cuando el chorro empieza a aclararse, la
extraccion ha finalizado y puede detener el flujo de agua.

Problemas que pueden identificarse de inmediato:

Solo se forman gotas en un lado y el chorro de espresso no sale centrado. Es probable que
haya presionado con el tamper de forma inclinada.

Primero se forman gotas alrededor del centro y no aparece un chorro uniforme en el centro.
El café molido no se ha distribuido de manera uniforme en el filtro (WDT), lo que impide una
extraccion homogénea.

Channeling: se forman pequefos canales en la pastilla de café dentro del filtro, de modo que
el agua, bajo presion, atraviesa estos canales y puede salir en diferentes direcciones.

Posibles causas:

El café no se distribuyé uniformemente.

Habia grumos en el café y no pudo compactarse de forma uniforme.

El filtro no estaba completamente seco antes de moler el café.

Habia una gota de agua o restos de café en la parte inferior del tamper.
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3.4 Preparacion de café expreso («espresso» y «caffé doppio») EN

Para obtener un expreso 6ptimo deben precalentarse las tazas. Guarde las tazas en la
bandeja para tazas del aparato. Tenga cuidado al tocar la placa para tazas, ya que se calienta FR
mucho.

1. Asegurese de que el mango del distribuidor de vapor esté en posicidn vertical

(posicion de apagado). IT
2. Coloque el portafiltro deseado con el filtro correspondiente en la unidad de prepa-

racion de café y girelo hasta que quede bien fijado. NL
3. Coloque una o dos tazas, segun desee, sobre la rejilla de goteo bajo la salida del

portafiltro. SV

4. Para precalentar el portafiltro, el filtro, la(s) taza(s) y la unidad de preparacién de

café, deje correr la cantidad de agua deseada pulsando una vez el botén . TR
5. Quite el portafiltro girandolo en sentido contrario. PL
6. jAtencion, el portafiltro y el filtro estan muy calientes!
7. Seque bien el filtro y el portafiltro. RO
8. Rellene el filtro correspondiente con café recién molido de manera uniforme. Espe-
cialmente al principio, recomendamos pesar la cantidad de café con una bascula HE
digital.

9. A continuacion, prepare el café molido (ver WDT, nivelado y tampado en el capitulo
“Consejos / Recomendaciones para la preparacion del espresso”).

10. Retire los restos de café molido del borde del portafiltro.

11. Coloque el portafiltro en el cabezal de infusién del aparato y girelo firmemente.

12. Coloque el nimero deseado de tazas (una o dos) bajo la salida sobre la rejilla de
goteo.

13. Pulse el boton para dispensar la cantidad de agua preajustada o pulse el botén

FO’ para una dispensacion manual del agua, que podra detener pulsando el mis-
mo botén nuevamente.

14. Para quitar el portafiltro después de preparar el café, sujete la cafetera con una
mano y gire el portafiltro con la otra mano para sacarlo del aparato.

15. Coloque el portafiltro sobre la rejilla de goteo para que se enfrie.

16. Después de cada uso, saque todo el café molido del filtro golpedndolo sobre un recipiente.

17. Retire el filtro del portafiltro haciendo palanca con cuidado, por ejemplo, con otro
filtro.

18. Limpie bien el filtro y el portafiltro bajo un chorro de agua corriente.

19. Antes de tomar el espresso, le recomendamos que lo remueva con una cucharilla
para que pueda desplegar todos los aromas.

NOTA

P Puede detener el proceso de preparacién en cualquier momento tocando de nuevo
6

la tecla derecha & o €O’
» Sialiniciar o durante la preparacién no sale agua por la salida, significa que el
depdsito de agua esta vacio. La luz de la unidad de preparacion de café se encen-
derd en rojoy en el Display aparecerd “add water”. Llene el depésito de agua y deje
correr agua manualmente pulsando el botén fO para volver a llenar las tuberias.
El aparato pasa automaticamente al modo de espera al cabo de aprox. 20 minutos.
Vacie regularmente la bandeja de goteo.

vv
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NOTA

P Puede utilizar vasos o tazas altos con una altura maxima de 135 mm. Para usar tazas
altas, quite del aparato la bandeja de goteo con la rejilla y coloque el vaso o taza
directamente debajo de la salida.

3.5 Funcion de agua caliente

Puede utilizar el distribuidor de agua caliente para obtener agua caliente, por ejemplo,
para calentar tazas o para preparar té.
1. Coloque una taza debajo de la salida del distribuidor de agua caliente.

2. Pulse el boton W,
3. EnelDisplay aparecera la cantidad de agua preajustada. @
4. Parainterrumpir el proceso antes de tiempo, pulse de nuevo el boton .

3.5.1 Cambiar la temperatura del agua (unidad de preparacién de café)

Puede ajustar la temperatura del agua a 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C 0 96 °C.
1. Pulse unavezel botén:=.
2. En el Display aparecera “Extraction water temperature”.

3. Seleccione la temperatura deseada con el botén €D’ (disminuir) o el botén
(aumentar).

4. Confirme el ajuste de temperatura seleccionado pulsando el botén V. Incluso
después de apagar y encender el aparato, o de desconectarlo y volverlo a conectar
a lared eléctrica, el aparato mostrara la Ultima temperatura seleccionada.

3.5.2 Cambiar la cantidad de agua (unidad de preparacién de café)

Puede ajustar individualmente la cantidad de agua para preparar el expreso como
desee. La cantidad de agua puede ajustarse entre un minimo de 20 segundos y un maxi-
mo de 40 segundos (en pasos de 0,5 segundos).

1. Pulse dos veces el botén:i=.

2. En el Display aparecera “Coffee auto-extraction time”.

3. Seleccione el tiempo de paso de agua deseado con el botén €O’ (disminuir) o el

botén (aumentar).
4. Confirme el tiempo de paso de agua seleccionado pulsando el botén V. El ajuste
permanece guardado incluso después de desconectar el aparato de la red eléctrica.

NOTA

P Los datos se refieren a la salida Unicamente de agua caliente.

P Sise modifica la cantidad de agua debe adaptarse la cantidad de café molido.
Recomendamos una relacién de preparacion de 1:2. Por tanto, por cada gramo de
café molido se extraen dos gramos de expreso, por ejemplo, de 18 g de café molido
36 g de expreso.

P La preparacién de un expreso 6ptimo depende de muchos factores como, por
ejemplo, el grado de molienda del café, el tueste del grano, la temperatura y la can-
tidad de aguay, por tanto, es una cuestion de gusto personal. Tras un breve periodo
de familiarizaciéon podra preparar sin esfuerzo el expreso éptimo para usted.
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3.5.3 Ajustar la funcion de preinfusion

Puede ajustar el tiempo de preinfusion (ON) y el tiempo de pausa (OFF). El café molido
se humedece durante el tiempo de preinfusién seleccionado; a continuacion, se realiza
una pausa durante el tiempo de pausa ajustado antes de que comience el proceso de
extraccion propiamente dicho. Puede ajustarse un maximo de 5 segundos de “accién”.
Ejemplo:

ON (tiempo de preinfusion): 0 s & OFF (tiempo de pausa): 0 s no hay preinfusion ni pausa
configuradas.

SiON =45, solo puede ajustarse OFF = 1.

SiON = 3's, OFF puede ajustarse como maximo a 2 s, etc.

1. Pulse tres veces el botén :=.

2. En el Display aparecera “Auto pre-infusion time”.

3. Seleccione el tiempo de preinfusién deseado con el botén €O’ (disminuir) o el

botén (aumentar).

4. Confirme su seleccion pulsando el botén V.
5. Seleccione después el tiempo de pausa deseado con el botén €D’ (disminuir) o el

botoén (aumentar).

6. Confirme de nuevo su seleccién con el botén V. El ajuste permanece guardado
incluso después de desconectar el aparato de la red eléctrica.

3.5.4 Cambiar la cantidad de agua (distribuidor de agua caliente)

Puede ajustar individualmente la cantidad de agua que se dispensa a través del dis-
tribuidor de agua caliente. La cantidad puede configurarse entre 50 mly 300 ml (en
incrementos de 50 ml).

1. Pulse cuatro veces el botén:=.

2. En el Display aparecera “Hot water volume”.

3. Seleccione la cantidad de agua deseada con el botén €D’ (disminuir) o el botén

(aumentar).

4. Confirme la cantidad seleccionada pulsando el botén VE ajuste permanece
guardado incluso después de desconectar el aparato de la red eléctrica.

3.5.5 Restablecer los ajustes

Para restablecer los ajustes, mantenga pulsadas al mismo tiempo la tecla derecha @

/|\ o — . 7
y la tecla derecha O hasta que se escuche una sefal acUstica. En el Display aparecera
“reset”.

3.6 Espumarleche

Para obtener una espuma 6ptima, la leche debe enfriarse primero. Tenga en cuenta que la
consistencia de la espuma varia dependiendo de la temperatura, el tipo de leche o el con-
tenido de grasa. Utilice Unicamente leche o bebidas vegetales como, por ejemplo, de soja.

Tenga en cuenta que no todas las bebidas vegetales son adecuadas para hacer espuma.

1. Llene con leche fria una jarra de leche (no incluida en el volumen de suministro). No

utilice demasiada leche para que no rebose al espumarla.
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DE

EN 2. Asegurese de que el modo Steam esté activado.
3. Mueva hacia un lado el distribuidor de vapor. Téquelo solo por el mango.
FR 4. Introduzcaen laleche el distribuidor de vapor paralelamente a la boquilla de la

jarray mantenga la jarra paralela a la encimera. El distribuidor de vapor debe estar
justo debajo de la superficie de la leche.
5. Tire lentamente del mango de madera hacia usted.
IT 6. Con laotra mano, toque el fondo de la jarra de leche para notar la temperatura de la leche.
7. Cuando la leche se caliente y la espuma suba, introduzca el distribuidor de vapor
NL a mas profundidad en la leche para que ya no se pueda aspirar mas aire y la leche
realice un movimiento rotatorio.
sV 8. Cuando lajarra para leche esté caliente y se haya alcanzado la consistencia de espu-
TR ma deseada, empuje el mango de madera de nuevo a la posicién inicial.
9. Solo entonces saque la lanza de vapor de la leche.
pL  10. Realice movimientos circulares con la jarra de leche y golpéela con cuidado contra
la encimera para eliminar las burbujas de aire grandes y para que la espuma se
RO distribuya uniformemente.
11. Limpie inmediatamente con un pano los restos de leche del distribuidor de vapor
HE antes de que se adhiera la leche.
12. Utilice la espuma, por ejemplo, para hacer un capuchino.
13. Continte como se describe en el capitulo «Preparacion de café expreso».

NOTA
>

Puede desactivar el modo Steam pulsando el botén . si después acciona el man-
go de madera, no saldra vapor del distribuidor de vapor.

P Preste atencién a que la leche no se caliente demasiado y se queme.

» Esimprescindible limpiar el distribuidor de vapor cada vez que lo haya utilizado
con leche, como se describe en el capitulo «Limpieza y cuidados».

3.7 Uso de una fuente de agua externa

Puede conectar el aparato a una fuente de agua externa (por ejemplo, un depésito de
agua adicional) utilizando la manguera de agua incluida. La conexién se encuentra en la
parte posterior del aparato.
1. Vacie el depésito de agua antes de conectar la manguera de agua.
2. Presione la tapa situada junto al cable de alimentacién.
3. Retire el tapdn de silicona de la conexiéon. Pueden salir algunas gotas de
agua residual.
4. Introduzca el extremo abierto de la manguera de agua en la conexién del
aparato hasta que quede completamente insertado.
5. Coloque el extremo con el filtro en su fuente de agua externa.
6. Llene el depésito de agua del aparato hasta la marca MIN.
7. Elaparato esta listo para su uso.

NOTA

P Al conectar la manguera de agua, el depdsito debe estar vacio; de lo contrario, el
agua podria salir al retirar el tapon de silicona.

P Cuando se utilice una fuente de agua externa, el depésito de agua debe permanecer
colocado en el aparato y debe contener agua. El interruptor de nivel de agua debe
detectar un nivel minimo para que el aparato no muestre la advertencia “add water”.
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NOTA

EN
» Sino utiliza una fuente de agua externa, asegurese de volver a colocar el tapén de
silicona en la conexién de agua y cerrar la tapa. FR
4 lepleza Yy conservacion
IT

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion
del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza incorrecta del aparato NL
y asegurese de que el aparato funciona sin errores. SV

4.1 Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a

limpiar el aparato. RO
El aparato ha de limpiarse regularmente y se han de eliminar los residuos de cal.

Desconecte el enchufe de alimentacién antes de limpiar el aparato. HE
No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos y no lo ponga en el lavavajillas.

Las superficies del aparato se calientan mucho durante el uso. Existe peligro de que-
maduras. Espere hasta que el aparato se haya enfriado.

No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.

No elimine la suciedad incrustada mediante el uso de la fuerza, utilizando objetos

duros.

TR
PL

VYV VVVvY

4.2 Limpieza

€ Aparato
El aparato se puede limpiar con un pafio humedecido. A continuacién, seque bien el aparato.

¢ Distribuidor de agua caliente y distribuidor de vapor

Después de cada uso deben limpiarse los residuos de leche del distribuidor de vapor.
Desmonte con cuidado la boquilla de vapor de la lanza de vapor desenroscandola por
la rosca. Limpielo a fondo con agua corriente. Limpie a fondo el distribuidor de vapor
con un pano himedo. Asegurese de que el orificio de salida en la parte inferior esté
libre; limpielo con una aguja si es necesario. Después de la limpieza, vuelva a enroscar el
manguito de acero inoxidable en el distribuidor de vapor. Limpie el distribuidor de agua
caliente del mismo modo.

€ Unidad de preparacion de café

Limpie la unidad de preparacion de café después de cada uso. Tras haber quitado el
portafiltro, limpie toda la superficie con un pafio hiimedo para eliminar los restos de
café molido. Coloque el Portafiltro con salida sin filtro en el aparato y realice un proceso
de preparacién de café sin café molido, para que la unidad de preparaciéon de café se
enjuague una vez.

€ Accesorios

Retire los posos de café del filtro. Enjuague bien con agua tibia el filtro, el portafiltro y
la cuchara dosificadora. Vacie regularmente la bandeja de goteo y enjuaguela con agua
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corriente, al igual que la rejilla de goteo. A continuacién, seque bien los accesorios.Si
utiliza una fuente de agua externa, enjuague la manguera de agua regularmente con
agua templada.

4.3 Eliminacion de cal

NOTA
>

Descalcificar la tetera regularmente reduce el gasto de electricidad y alarga la vida
del aparato.

El aparato que no funcionen correctamente por no haber llevado a cabo el proceso
de eliminacién de cal quedan excluidas de la garantia.

Tras aproximadamente 300 ciclos, el aparato mostrara una advertencia de descalcifi-
cacion: la luz de la unidad de preparacion de café se encendera en rojo y en el Display
aparecera “cleaning”.

1. Llene el depdsito de agua con agua y un descalcificador comercial adecuado para
maquinas de espresso. Consulte las instrucciones del descalcificador para conocer
la proporcién correcta.

2. Coloque un recipiente con capacidad de 1 litro sobre la rejilla de goteo debajo
del grupo de infusiéon y otro recipiente de 1 litro debajo de la salida de la lanza de
vapor.

3. Cuando el aparato esté en modo de espera, presione simultdneamente el boton :=
y el botén V.

4. Lapantalla muestra“cleaning”

5. Tire de la palanca de madera hacia usted para activar el vapor. El agua fluye tanto
de la lanza de vapor como del grupo de infusion.

6. Después de unos 2 minutos, suena una sefal acustica y esta parte del proceso se
completa.

7. Empuje la palanca de madera a la posicién inicial.

8. Luego deseche el agua.

9. Enjuague bien el depdsito de agua.

10. Luego llene el depdsito con agua fresca (sin descalcificador) y reinicie el proceso de
descalcificacion antes de usar el aparato normalmente con café molido.

11. Elaparato enjuaga las tuberias con agua limpia.

12. Vierta el agua nuevamente antes de usar el aparato como de costumbre con café
molido.

NOTA

P Una vez activada la funcién de descalcificacién, solo puede cancelarse pulsando la
tecla“Encendido/Apagado”.

5 Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y resolucion
de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.
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5.1
A PRECAUCION

Instrucciones de seguridad

P Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por per-

sonal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

P Una reparacién indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafios en

el aparato.

5.2

Indicaciones de averia

La siguiente tabla le ayudard a localizar y remediar pequefios problemas.

Problema Posible causa Posible solucion
Péngase en contacto con
Sensor de temperatura o -
EO-5 el servicio de atencién al
defectuoso.

cliente.

No sale agua por el
dispensador.

No hay agua en el depésito
de agua.

Rellene el depésito de agua.

No sale vapor por la
lanza de vapor.

La lanza de vapor estd obst-
ruida.

Limpie la lanza de vapor
segun las instrucciones.

No hay agua en el depdsito
de agua.

Rellene el depdsito de agua.

Sale agua del fondo del
aparato.

La bandeja de goteo estd
llena.

Vacie la bandeja de goteo.

El depdsito de agua no estd
colocado correctamente en el
aparato.

Coloque el depésito de agua
correctamente en el aparato.

El aparato estd averiado.

Saque el enchufe de la toma
de corriente. No siga utilizan-
do el aparato. Péngase en
contacto con el servicio de
atencion al cliente.

Sale agua por el borde
del portafiltro.

El portafiltro no se ha instala-
do correctamente.

Instale el portafiltro correcta-
mente.

Hay un poco de café molido
en el borde del portafiltro.

Elimine los restos de café mo-
lido del borde del portafiltro.
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El aparato no funciona.

El enchufe no esta bien
conectado a latoma de
corriente.

Conecte el enchufe correcta-
mente a la toma de corriente.
Péngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente
en caso de que el aparato
todavia no se pueda poner
en marcha.

La leche no se espuma.

El distribuidor de vapor esta
obstruido.

Limpie el distribuidor de
vapor.

La leche no esta lo bastante
fria.

Utilice leche fria de la nevera.

« cleaning » aparece en
la pantalla.

Debe descalcificarse el
aparato.

Descalcifique el aparato.

El expreso esta frio.

El aparato y, por tanto, las
tuberias no se han precalen-
tado.

Precaliente el aparato como se
describe en el capitulo «Prepa-
racion de café expreso».

Las tazas no se han precalen-
tado.

Precaliente las tazas colo-
candolas sobre la placa para
tazas.

El café no tiene crema.

El café se ha molido demasia-
do grueso.

Utilice un café molido mas
fino.

El café molido no se ha
compactado bien o no se ha
compactado lo suficiente.

Presione el café molido con
mas fuerza.

Expreso demasiado
flojo.

El café se ha molido demasia-
do grueso.

Utilice un café molido mas
fino.

Cantidad insuficiente de café
molido.

Utilice mas café molido.
Reduzca la cantidad de agua
utilizada para preparar el
café.

Expreso demasiado
fuerte.

NOTA

El café se ha molido demasia-
do fino.

Utilice un café molido mas
grueso.

Demasiado café molido.

Utilice menos café molido.
Aumente la cantidad de agua
utilizada para preparar el
café.

P Silos pasos anteriores no resuelven el problema, péngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente gratuito.
Limpie el aparato antes de enviarlo al servicio al cliente.

P Retire el agua que quede en el depésito y utilice la «funcién de vapor» para enjuagar
el resto de agua de las tuberias.

CASO EspressoGourmet Advanced




6 Eliminacion del aparato usado EN

Los productos eléctricos y electrénicos usados contienen materiales reutilizables. FR
No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios para su funcio-
namiento y seguridad. En la basura doméstica, o ante la manipulacién indebida,
puede ponerse en peligro la salud humana y el medio ambiente. Por tanto, no
debe depositar su aparato usado en ningun caso junto con la basura doméstica. [ NN I

NOTA NL

P Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos SV
electronicos usados. Informese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor. TR

P  Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion. pL

6.1 Eliminacion del embalaje RO

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los " HE

materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con el g ‘
medio ambiente e idonea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, son
reciclables. La devolucién del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima

y reduce la generacion de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no
necesite en los puntos de recogida, punto verde”.

7 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demads paises, por favor
contactenos. Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afecta-
dos. La reclamacion de sus derechos legales por defectos no entraia costes para usted.

La garantia no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o
defectos que solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademas, quedan
excluidos de la garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte, en la medida en
que no seamos responsables de ellos, asi como los dafos causados por reparaciones no
realizadas por nosotros. En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y
concebido para uso no profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta
cubierto por la garantia en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No
esta destinado a un uso profesional mas amplio. En el caso de reclamaciones justificadas,
a nuestra discrecion, repararemos el dispositivo defectuoso o lo cambiaremos por uno
nuevo. Los defectos evidentes deben comunicarse dentro de los 14 dias posteriores a la
entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de reclamacién. Para hacer uso de su derecho
de garantia, le rogamos que nos contacte antes de devolver el dispositivo (jsiempre con el
comprobante de compra!). Encontrard nuestros datos de contacto (,garantes”) al principio
de estas instrucciones de uso.
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Tabella dei contenuti

1 Ingenerale

1.1 Informazioni su queste istruzioni d'uso

1.2 Limitazione della responsabilita

1.3 Tutela dei diritti d’autore

1.4 Insieme della fornitura

1.5 Disimballaggio

2 Costruzione e funzione

2.1 Panoramica complessiva

2.2 Elementidi comando

2.3 Targhetta di omologazione
3 Utilizzo e funzionamento

3.1 Prima del primo utilizzo

3.2 Consigli/ raccomandazioni per la preparazione dell’espresso

3.3 Filtri e portafiltri

3.3.1 Filtri professionali a parete singola (senza regolazione della pressione)

3.3.2 Caratteristiche del portafiltro naked

3.4 Preparazione dell’'espresso (Espresso e Caffé Doppio)

3.5 Funzione acqua calda

3.5.1 Wassertemperatur (Briihkopf) andern

3.5.2 Modificare la quantita d’acqua (gruppo erogatore)

3.5.3 Impostare la funzione di pre-infusione

3.5.4 Modificare la quantita d’acqua (lancia acqua calda)

3.5.5 Ripristino delle impostazioni

3.6 Preparazione della schiuma di latte

3.7 Utilizzo di una fonte d’acqua esterna
4  Pulizia e cura

4.1 Indicazioni di sicurezza

4.2 Pulizia

4.3 Decalcificazione

5 Eliminazione guasti
5.1 Avvertenze disicurezza

5.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione
6 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

6.1 Smaltimento dell'involucro

7 Garanzia

1 Ingenerale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo

apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il vostro apparecchio vi servira per molti anni se lo tratterete e lo curerete in modo ade-

guato. Vi auguriamo buon divertimento durante I'utilizzo.
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1.1 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del CASO EspressoGourmet Advanced (di
seguito chiamato I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in fun- FR
zione, la sicurezza, un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell'apparecchio. Le

istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell'apparecchio. Dovranno essere ES
lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:
- messa in funzione, « |'utilizzo,

« l'eliminazione di malfunzionamenti e/o + lapulizia NL
dell'apparecchio. Conservi queste istruzioni d‘uso e le passi insieme all'apparecchio al

successivo proprietario. SV
1.2 Limitazione della responsabilita TR
Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il funziona- PL
mento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo stato

dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle nostre RO
attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza. HE

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

« Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso

« Ariparazioni inadeguate

« All'utilizzo non conforme alle disposizioni

- A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

« All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

1.3 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento é coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La CASO GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della
riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante l'elabo-
razione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Cisiriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

1.4 Insieme della fornitura

L'unita viene fornita con i seguenti componenti come standard:
« CASO EspressoGourmet Advanced

« Portafiltro con manico in legno (58 mm)

« Portafiltro naked con manico in legno (58 mm)

« 2 filtri professionali a parete singola per 1 o 2 tazze

« Pressino « Cucchiaino da caffe
- Spazzola per la pulizia «Tubo dell'acqua
- Guida rapida « Istruzioni d'uso
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1.5 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:
- Estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il materiale dimballaggio.

INDICAZIONE

P Conservi, se possibile, Iimballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente l'apparecchio, in caso di necessita.

2 Costruzione e funzione

Questo capitolo fornisce importanti informazioni sulla struttura e sul funzionamento
della macchina.

A VORSICHT
Gefahr durch hei3e Oberflachen. &
P HeiBe Oberflichen des Gerétes nicht beriihren. Verbrennungsgefahr!

2.1 Panoramica complessiva
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Tubo dell'acqua per fonte idrica esterna Vassoio raccogligocce EN

Filtro professionale a parete singola
(per 1 tazza)

Griglia raccogligocce

FR

Manometro
Filtro professionale a parete singola Impuanatura della lancia vapore
(per 2 tazze) pug P

Leva di erogazione vapore

OEVOOW® @ ©
@@I0@®O®R®EE

Portafiltro
Portafiltro naked Coperchio del serbatoio dell'acqua NL
Pressino Serbatoio dell’acqua sy
Spazzolina di pulizia Pannello di controllo R
Cucchiaino da caffé Gruppo erogatore oL
Interruttore ON/OFF Lancia acqua calda
RO
2.2 Elementidi comando HE

Impostazioni dell'apparecchio

®)

Confermare la selezione

Display

Erogazione acqua dalla lancia acqua
calda

of Te

2.3 Targhetta di omologazione

Erogazione manuale acqua dal grup-
po erogatore / diminuire valore nelle
impostazioni
+ Erogazione acqua preimpostata /
aumentare valore nelle impostazioni

®® ® ®O0OE®

Disattivare / attivare lancia vapore

La targhetta con i dati di collegamento e di prestazione si trova sul lato inferiore dell’unita.

3 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull'utilizzo dell'apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

P Attenzione: dall'apparecchio pud fuoriuscire vapore caldo. Pericolo di ustioni!
P Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il funzionamento, in modo da
poter intervenire rapidamente in caso di necessita.
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3.1

Utilizzare l'apparecchio solo con il portafiltro inserito.

Non versare acqua calda nel serbatoio dell’acqua.

Durante I'utilizzo della lancia vapore e della lancia acqua calda fuoriescono vapore
molto caldo e acqua bollente. Toccare le lance esclusivamente dal manico.

Non mettete mai le mani sotto le uscite del portafiltro, della lancia acqua calda o
della lancia vapore quando I'apparecchio € in funzione.

Prima del primo utilizzo

Pulire I'apparecchio e tutti gli accessori come descritto nel capitolo “Pulizia e manu-
tenzione”. Per la pulizia iniziale dell’apparecchio, eseguire anche un ciclo di erogazione
senza caffé macinato.

1.

2.

10.
11.

12

13.
14.

15.

16.

124

Inserite la vaschetta raccogligocce nell'apparecchio e posizionate la griglia raccogli-
gocce sopra la vaschetta.

Rimuovete il coperchio del serbatoio dell’acqua e il serbatoio stesso. Togliete il tap-
po di trasporto situato sotto il serbatoio. Riempite il serbatoio fino al livello “MAX".
Reinserite il serbatoio nell'apparecchio e chiudetelo con il coperchio.

Posizionate uno dei portafiltri (con un filtro vuoto) sul gruppo erogatore dell’ap-

parecchio, allineatelo con la marcatura“ M " e ruotatelo in senso antiorario verso
"fino a bloccarlo saldamente. Tenere fermo I'apparecchio lateralmente o per il

serbatoio dell’acqua durante questa operazione.

Posizionare una grande tazza sulla griglia raccogligocce sotto I'uscita del portafiltro.

Assicuratevi che la leva di erogazione del vapore sia in posizione verticale (posizio-

ne OFF).

Collegate I'apparecchio alla presa di corrente e accendetelo tramite l'interruttore

ON/OFF (posizione ON).

L'apparecchio iniziera a riscaldarsi e il display mostrera I'avanzamento.

Quando tutte le icone sul display rimangono accese in modo stabile e si sente un

segnale acustico, I'apparecchio & completamente riscaldato e pronto all'uso.

Premete il tasto LCP.

Attendete che 'acqua inizi a uscire, quindi premete nuovamente il tasto €O’ per
interrompere il flusso.

Spostate la lancia acqua calda lateralmente. Toccarli solo per la maniglia.

Tenete un contenitore vuoto e resistente al calore sotto la lancia acqua calda e

premete il tasto L.

Attendete che 'acqua inizi a uscire, quindi premete di nuovo il tasto @ per inter-
rompere il flusso.

Spostate la lancia vapore lateralmente. Toccarli solo per la maniglia.

Tenete un contenitore vuoto e resistente al calore sotto la lancia vapore e tirate la
leva di erogazione del vapore verso di voi.

Attendete che il vapore inizi a uscire dalla lancia, quindi riportate la leva in posizio-
ne verticale per interrompere l'erogazione del vapore.

L'apparecchio & ora pronto per 'uso.
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INDICAZIONE

» Durante il primo utilizzo, possono verificarsi rumori forti, poiché 'apparecchio riem-

pie le tubazioni d’acqua. Questo € normale; dopo pochi istanti, il rumore diminuira.

3.2 Consigli/ raccomandazioni per la preparazione dell’espresso

Utilizzate sempre chicchi di caffe freschi. Prestate attenzione alla data di tostatura:
dovrebbe essere compresa tra 2 e 12 settimane prima dell’utilizzo. Macinate semp-
re il caffe fresco per il numero di tazze che desiderate preparare.

| chicchi di caffé devono essere conservati in un luogo fresco, asciutto e buio, ma
non in frigorifero.

| chicchi di caffe devono essere macinati molto finemente. Utilizzate un macinacaffé
adatto per espresso.

Assicuratevi di utilizzare un rapporto di estrazione adeguato in base al grado di
tostatura dei chicchi. Con tostature scure e preferibile un rapporto di circa 1:2 o infe-
riore; con tostature chiare, invece, un rapporto di circa 1:2,5-1:3, altrimenti l'espresso
potrebbe risultare troppo acido.

Se necessario, regolate il tempo di estrazione se l'espresso non risulta di vostro gradi-
mento.

Le tostature scure richiedono in genere temperature di estrazione piu basse, mentre
le tostature chiare necessitano di temperature piu elevate.

Weiss Distribution Technique (WDT): Allentate il caffé macinato con un oggetto sot-
tile e appuntito (ad es. uno stuzzicadenti) per eliminare eventuali grumi. Picchiettate
delicatamente il portafiltro sul piano di lavoro o su un tappetino per tamper affinché
il caffe si distribuisca uniformemente nel filtro.

Livellatura: Utilizzate il tamper per creare una superficie leggermente compattata e
uniforme. Appoggiate il tamper sul caffé nel filtro e ruotatelo senza esercitare pressione.
Tamping: Premete il caffé con il tamper in modo uniforme, verticale e deciso.
L'apparecchio deve essere mantenuto sempre pulito. Assicuratevi di cambiare rego-
larmente I'acqua del serbatoio.

E importante che I'apparecchio, il portafiltro e la tazza siano ben preriscaldati prima
dell'erogazione, per evitare che I'acqua perda temperatura durante il processo di
preparazione.

3.3 Filtri e portafiltri

La dotazione comprende filtri a parete singola per una o due tazze, oltre a due diversi tipi di
portafiltro. Utilizzate sempre il filtro adeguato al numero di tazze o al formato della bevan-
da desiderata, nonché il portafiltro adatto al vostro livello di esperienza nell'utilizzo di una
macchina con portafiltro e alla relativa tecnica di estrazione.

Con il portafiltro naked & possibile preparare il vostro espresso o caffe doppio solo in una
tazza, poiché questo tipo di portafiltro non ha un’uscita e il flusso di caffe non puo essere
suddiviso.
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EN Filtri professionali a parete singola

FR Filtro Dose Quaptlta di caffe Utilizzo
macinato (g)
singolo
- Professio- | Caffé appena maci-
) | doppio nisti nato
TR
PL 3.3.1 Filtri professionali a parete singola (senza regolazione della pressione)

ro !filtri professionali a parete singola dispongono di un‘unica parete filtrante e non regolano
la pressione. | parametri ideali — come il grado di macinatura, la pressione di compattazione

HE elaquantita di caffe — possono essere ottimizzati attraverso la pratica e l'esperienza. Questi
filtri offrono un maggiore controllo personale sulla preparazione dell'espresso.

3.3.2 Caratteristiche del portafiltro naked

Quando si utilizza il portafiltro naked é possibile vedere immediatamente se l'estrazione pro-
cede in modo corretto oppure se si verificano problemi. Per questo motivo & particolarmen-
te indicato per i principianti. In una perfetta estrazione, all'inizio si formano gocce uniformi
che poi confluiscono in un flusso continuo e centrato.

Con il portafiltro naked & anche molto facile riconoscere quando l'estrazione € avvenuta e
quando l'espresso € pronto. Durante l'estrazione si notano le tipiche striature marroni nel
flusso di caffe. Quando il flusso inizia a schiarirsi, l'estrazione € completata e si puo interrom-
pere l'erogazione dell'acqua.

Problemi che possono essere riconosciuti immediatamente:

Si formano gocce solo da un lato e il flusso di espresso non & centrato. Probabilmente avete
premuto con il tamper in modo inclinato.

Siformano dapprima gocce tutt’intorno al centro e non si genera un flusso uniforme al
centro. Il caffé non é stato distribuito uniformemente nel filtro (WDT), quindi I'estrazione non
puo avvenire in modo uniforme.

Channeling: si creano piccoli canali nella pastiglia di caffe allinterno del filtro, attraverso i
quali l'acqua, spinta dalla pressione, passa rapidamente schizzando in piu direzioni.
Possibili cause:

Il caffé non é stato distribuito uniformemente.

Sono presenti grumi nel caffe e non é stato possibile compattarlo in modo uniforme.

Il filtro non era completamente asciutto prima della macinatura.

Sulla parte inferiore del tamper era presente una goccia d'acqua o residui di caffe.

3.4 Preparazione dell’espresso (Espresso e Caffé Doppio)

Per un espresso ottimale, le tazze devono essere preriscaldate. Riporre le tazze sulla piastra
scaldatazze dell'apparecchio. Toccare la piastra scaldatazze con cautela, perché si scalda
molto.
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1. Assicuratevi che la leva di erogazione del vapore sia in posizione verticale (posizio- EN
ne OFF).

2. |Inserite il portafiltro desiderato con il filtro adeguato nel gruppo erogatore e ruota- FR
telo fino a bloccarlo saldamente.

3. Posizionare una o due tazze, secondo necessita, sulla griglia raccogligocce sotto
I'uscita del portafiltro.

4. Per preriscaldare il portafiltro, il filtro, le tazze e il gruppo erogatore, fate erogare la
quantita d’acqua desiderata premendo una volta il tasto .

5. Rimuovere il portafiltro ruotandolo in senso opposto.

6. Attenzione: portafiltro e filtro sono molto caldi! SV

7. Asciugate accuratamente il filtro e il portafiltro.

8. Distribuite uniformemente il caffé appena macinato nel filtro. Specialmente all'in- TR
izio, si consiglia di pesare la quantita di caffé con una bilancia digitale.

9. Successivamente, lavorate il caffé macinato (vedi WDT, livellamento e tamping nel PL
capitolo “Consigli / Raccomandazioni per la preparazione dell’espresso”).

10. Eliminare i residui di polvere dal bordo del portafiltro. RO

11. Agganciare di nuovo il portafiltro al gruppo erogatore e serrarlo. HE

12. Posizionare il numero desiderato di tazze (una o due) sotto l'uscita sulla griglia

13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

raccogligocce.
Premete il tasto per erogare la quantita d'acqua preimpostata oppure il tasto

o per un'erogazione manuale, che puo essere interrotta premendo nuovamente
lo stesso tasto.
Per rimuovere il portafiltro dopo I'erogazione, tenere fermo I'apparecchio con una
mano e svitare il portafiltro con I'altra.
Appogagiare il portafiltro sulla griglia raccogligocce per farlo raffreddare.
Dopo ogni utilizzo, svuotare completamente il filtro battendo i fondi in un conteni-
tore.
Rimuovere il filtro dal portafiltro facendo delicatamente leva, ad esempio con I'aiu-
to di un altro filtro.
Lavare accuratamente filtro e portafiltro sotto acqua corrente.
Prima di bere, si consiglia di mescolare I'espresso con un cucchiaino, in modo da
esaltare tutti gli aromi.

INDICAZIONE

>

>

A\ A A4

E possibile interrompere I'erogazione in qualsiasi momento toccando di nuovo il

tasto destro o\

Se all’avvio o durante il processo di estrazione non esce acqua dall’uscita, significa
che il serbatoio dell’acqua e vuoto. La spia presso il gruppo erogatore si illumina
di rosso e sul display appare la scritta “add water” (aggiungere acqua). Riempite il

serbatoio e fate scorrere acqua manualmente premendo il tasto (P, in modo da
riempire nuovamente le tubazioni.

Dopo circa 20 minuti I'apparecchio passa automaticamente in modalita standby.
Svuotare regolarmente la vaschetta raccogligocce.

E possibile utilizzare bicchieri/tazze alti fino a 135 mm. Per le tazze alte, rimuovere
il vassoio con la griglia raccogligocce dall’apparecchio e posizionare il bicchiere/la
tazza direttamente sotto l'uscita.
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3.5 Funzione acqua calda

Potete utilizzare la lancia acqua calda per erogare acqua calda, ad esempio per riscaldare
le tazze o per preparare té.
1. Posizionate una tazza sotto |'uscita della lancia acqua calda.

2. Premeteil tasto L.
3. Suldisplay apparira la quantita d'acqua preimpostata. @
4. Perinterrompere anticipatamente il processo, premete nuovamente il tasto .

3.5.1 Wassertemperatur (Briihkopf) andern

E possibile impostare la temperatura dell’acqua su 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C 0 96 °C.
1. Premete una voltail tasto :=.
2. Suldisplay apparira “Extraction water temperature”.

3. Selezionate la temperatura desiderata con il tasto €D’ (ridurre) o il tasto (au-
mentare).

4. Confermate I'impostazione selezionata premendo il tasto V. Anche dopo lo speg-
nimento o la disconnessione dalla rete elettrica, I'apparecchio manterra in memoria
I'ultima temperatura impostata.

3.5.2 Modificare la quantita d’acqua (gruppo erogatore)

E possibile regolare la quantita d’acqua per la preparazione dell'espresso in base alle
proprie preferenze. Lerogazione dell’acqua pud essere impostata tra un minimo di 20
secondi e un massimo di 40 secondi (a intervalli di 0,5 secondi).

1. Premete due volte il tasto :=.

2. Suldisplay apparira “Coffee auto-extraction time”.

3. Selezionate il tempo di passaggio dell’acqua desiderato con il tasto €D’ (ridurre) o

il tasto (aumentare).

4, Confermate il tempo di passaggio selezionato premendo il tasto V. Limpostazione
rimane memorizzata anche dopo che I'apparecchio é stato scollegato dalla rete
elettrica.

INDICAZIONE

P Leindicazioni si riferiscono alla sola quantita d’acqua di estrazione.

P In caso di variazione della quantita d’acqua, & necessario regolare anche la dose di
caffé macinato. Si consiglia un rapporto di estrazione di 1:2. Per ogni grammo di
caffé macinato si ottengono quindi due grammi di espresso, ad esempio da 18 g di
caffé si ottengono 36 g di espresso.

P La preparazione di un espresso ottimale dipende da diversi fattori, come il grado di
macinatura del caffe, la tostatura dei chicchi, la temperatura e la quantita d’acqua,
ed é quindi anche una questione di gusto personale. Dopo un breve periodo di
pratica, sara semplice ottenere I'espresso perfetto per le proprie preferenze.

3.5.3 Impostare la funzione di pre-infusione

E possibile impostare il tempo di pre-infusione (ON) e il tempo di pausa (OFF). Il caffé
macinato viene bagnato per la durata di pre-infusione selezionata; segue poi una pausa
per il tempo impostato, prima che inizi il processo di estrazione vero e proprio.
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E possibile impostare un massimo di 5 secondi complessivi di “azione”. Esempio:
ON (pre-infusione): 0 s & OFF (pausa): 0 s nessuna pre-infusione o pausa impostata.
Se ON =45, pud essere impostato solo OFF =1 s. ER
Se ON =3 s, OFF pud essere impostato al massimo su 2 s, e cosi via.
1. Premete tre volte il tasto :=.

2. Suldisplay apparira “Auto pre-infusion time”.

EN

3. Selezionate il tempo di pre-infusione desiderato con il tasto FD’ (ridurre) o il tasto

(aumentare).

4. Confermate la selezione con il tasto\/.

Y

5. Selezionate quindi il tempo di pausa desiderato con il tasto €O’ (ridurre) o il tasto

(aumentare). TR

6. Confermate nuovamente la selezione con il tasto /. Limpostazione rimane me-

morizzata anche dopo che l'apparecchio e stato scollegato dalla rete elettrica. PL
RO
3.5.4 Modificare la quantita d’acqua (lancia acqua calda)
HE

E possibile impostare liberamente la quantita d'acqua erogata attraverso la lancia acqua

calda. La quantita pud essere regolata tra 50 ml e 300 ml (in incrementi da 50 ml).

1. Premete quattro volte il tasto :=.

2. Suldisplay apparira“Hot water volume”.

3. Selezionate la quantita d’acqua desiderata con il tasto €D’ (ridurre) o il tasto
(aumentare).

4. Confermate la quantita selezionata premendo il tasto V. Limpostazione rimane
memorizzata anche dopo che I'apparecchio e stato scollegato dalla rete elettrica.

3.5.5 Ripristino delle impostazioni
Per ripristinare le impostazioni predefinite, tenere premuti contemporaneamente i tasti

destri®ePfinoa quando si sente un segnale acustico. Sul display apparira “reset”.

3.6 Preparazione della schiuma di latte

Per ottenere una schiuma di latte ottimale, utilizzare latte ben freddo. Tenere presente

che la consistenza della schiuma puo variare in base alla temperatura, al tipo di latte e al

contenuto di grassi. Utilizzare esclusivamente latte o bevande vegetali, come ad esempio

il latte di soia. Si ricorda che non tutte le bevande vegetali sono adatte alla montatura.

1. Riempire una lattiera (non inclusa nella confezione) con latte freddo. Non versare
troppo latte, per evitare che trabocchi durante la montatura.

2. Assicuratevi che la modalita vapore sia attiva.

3. Spostare la lancia vapore lateralmente, toccandola solo dall'impugnatura.

4. Inserire la lancia vapore nel beccuccio della lattiera, mantenendola parallela alla
superficie del latte, e tenere la lattiera parallela al piano di lavoro. La punta della
lancia deve trovarsi appena sotto la superficie del latte.

5. Tirate lentamente verso di voi la leva in legno.

6. Toccare la parte inferiore della lattiera con I'altra mano per percepire la temperatura
del latte.

7. Quando la lattiera si scalda e la schiuma si alza, abbassare la lancia piu in profondita
nel latte per evitare che entri aria e per creare un movimento rotatorio uniforme.
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8.

9.

Quando la lattiera diventa calda e si ottiene la consistenza di schiuma desiderata,
riportate la leva in legno nella posizione iniziale.
Solo allora estrarre la lancia vapore dal latte.

10. Muovere leggermente la lattiera con movimenti circolari e batterla delicatamente

11.

sul piano di lavoro per eliminare eventuali bolle d'aria pit grandi e rendere la schiu-
ma pil omogenea.

Rimuovere subito eventuali residui di latte dalla lancia vapore con un panno umido,
prima che si secchino.

12. Utilizzare la schiuma di latte, ad esempio, per preparare un cappuccino.
13. Procedere quindi come descritto nel capitolo “Preparazione dell’espresso”.

INDICAZIONE

>

>
>

E possibile disattivare la modalita vapore premendo il tasto D, Dopo la disattiva-
zione, premendo la leva in legno non uscira piu vapore dalla lancia vapore.
Assicurarsi che il latte non venga surriscaldato per evitare che si bruci.

Pulire sempre accuratamente la lancia vapore dopo ogni utilizzo, come descritto nel
capitolo “Pulizia e manutenzione”.

3.7 Utilizzo di una fonte d’acqua esterna

E possibile collegare 'apparecchio a una fonte d’acqua esterna (ad es. un serbatoio
esterno) utilizzando il tubo dell'acqua in dotazione. Il collegamento si trova nella parte
posteriore dell'apparecchio.

1.
2.
3.

4.

6.
7.

Svuotate il serbatoio dell'acqua prima di collegare il tubo dell’acqua.
Premete il coperchio situato accanto al cavo di alimentazione.

Estraete il tappo in silicone dal collegamento. Possono fuoriuscire alcune
gocce d'acqua residua.

Inserite I'estremita aperta del tubo dell’acqua nel collegamento dell’appa-
recchio finché non e inserita completamente.

Collocate l'estremita con il filtro nella vostra fonte d'acqua esterna.
Riempite il serbatoio dell'acqua dell’apparecchio fino al livello MIN.

Il vostro apparecchio & pronto all'uso.

INDICAZIONE

>

>

130

Quando collegate il tubo dell’acqua, il serbatoio deve essere svuotato in anticipo;
altrimenti, I'acqua puo fuoriuscire quando il tappo in silicone viene rimosso dall’ap-
parecchio.

Quando utilizzate una fonte d’acqua esterna, il serbatoio dell'acqua deve rimanere
inserito nell'apparecchio e deve contenere acqua. Il sensore del livello dell’acqua
deve rilevare un livello minimo affinché I'apparecchio non mostri I'avviso “add
water” (aggiungere acqua).

Se non utilizzate una fonte d’acqua esterna, assicuratevi di reinserire il tappo in
silicone nel collegamento dell’acqua e di chiudere il coperchio.
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4 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

4.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

Prima di iniziare la pulizia dell'apparecchio, osservare le seguenti istruzioni di sicurezza
iniziare la pulizia dell'apparecchio:

P L'apparecchio deve essere pulito regolarmente e i residui di calcare devono essere
rimossi.

Scollegare la spina di alimentazione prima di pulire I'apparecchio.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi e non metterlo in lavastoviglie.
Durante I'uso, le superfici dell'apparecchio diventano molto calde. Esiste il pericolo
di ustioni. Attendere che l'apparecchio si sia raffreddato.

Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi né solventi.

Non raschiare lo sporco ostinato con oggetti duri.

VYV VVvVY

4.2 Pulizia

€ Apparecchio

Pulire I'apparecchio con un panno leggermente umido. Asciugarlo poi accuratamente
con un panno morbido.

¢ Acqua calda e lancia vapore

La lancia vapore deve essere pulita da eventuali residui di latte dopo ogni utilizzo.
Svitare con cautela I'ugello della lancia vapore dal tubo, svitandolo alla filettatura, e
pulirlo accuratamente sotto acqua corrente. Pulire la lancia con un panno umido, assi-
curandosi che il foro di uscita nella parte inferiore sia libero; se necessario, utilizzare un
ago per rimuovere eventuali residui. Dopo la pulizia, riavvitare I'ugello alla lancia vapore.
Procedete alla pulizia della lancia acqua calda nello stesso modo.

¢ Gruppo erogatore

Pulire il gruppo erogatore dopo ogni utilizzo. Dopo aver rimosso il portafiltro, pulire
I'intera superficie con un panno umido per eliminare i residui di caffé. Inserire il Portafil-
tro con beccuccio senza filtro nell'apparecchio e far scorrere acqua attraverso il gruppo
erogatore, avviando un ciclo di erogazione senza caffée macinato.

€  Accessori

Rimuovere i fondi di caffé dal filtro. Sciacquare accuratamente il filtro, il portafiltro e il
misurino per il caffé in acqua tiepida. Svuotare regolarmente il vassoio raccogligocce e
sciacquarlo, insieme alla griglia raccogligocce, sotto I'acqua corrente. Asciugare accu-
ratamente tutti gli accessori dopo I'uso. Quando utilizzate una fonte d'acqua esterna,
risciacquate regolarmente il tubo dell’acqua con acqua tiepida.
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4.3 Decalcificazione

INDICAZIONE

P La decalcificazione regolare del vostro apparecchio riduce il consumo energetico e
prolunga la durata di vita della macchina.
» | guasti dovuti a una mancata decalcificazione non sono coperti dalla garanzia.

Dopo circa 300 cicli, 'apparecchio visualizza un avviso di decalcificazione: l'illuminazio-

ne della testa di erogazione si accende in rosso e sul display appare “cleaning”

1. Riempire il serbatoio con acqua e un decalcificante commerciale adatto alle mac-
chine da espresso. Leggere nelle istruzioni del decalcificante il corretto rapporto di
miscelazione.

2. Posizionare un contenitore con capacita di 1 litro sulla griglia raccogligocce sotto il
gruppo erogatore e un altro contenitore da 1 litro sotto I'uscita della lancia vapore.

3. Quando l'apparecchio € in modalita standby, premere contemporaneamente il
tastoi=e il tasto V.

4, Suldisplay appare “cleaning”.

5. Tirarelalevain legno verso di sé per erogare il vapore. Lacqua scorre sia dalla lancia
vapore che dal gruppo erogatore.

6. Dopo circa 2 minuti si sente un segnale acustico e questa parte del processo &
completata.

7. Spingere la leva in legno nella posizione iniziale.

8. Svuotare quindil'acqua.

9. Sciacquare accuratamente il serbatoio.

10. Riempire poi il serbatoio con acqua fresca (senza decalcificante) e avviare nuova-
mente il processo di decalcificazione prima di utilizzare I'apparecchio normalmente
con polvere di caffe.

11. Lapparecchio risciacqua i tubi con acqua pulita.

12. Svuotare nuovamente l'acqua prima di utilizzare I'apparecchio come di consueto
con polvere di caffe.

INDICAZIONE

P Una volta attivata la funzione di decalcificazione, questa pud essere interrotta solo
premendo il tasto di accensione/spegnimento.

5 Eliminazione guasti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di guasti e sulla
loroeliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

5.1 Avvertenze disicurezza

A ATTENZIONE

P Le riparazioni sugli apparecchi elettrici possono essere eseguite solo da personale
specializzato che e stato addestrato dal fabbricante.

P Attraverso riparazioni eseguite non a regola d‘arte potrebbero crearsi notevoli perico-
li per I'utente e danni dell'apparecchio.
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5.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione

La tabella seguente aiuta a individuare e risolvere piccoli guasti.

Errore

Possibile causa

Soluzione

DE
EN
FR

EO-5

Sensore di temperatura
difettoso.

Contattare il servizio clienti.

Non esce acqua dall'eroga-
tore.

Non c’& acqua nel serbatoio.

Riempire il serbatoio dell’ac-
qua.

Y

Non esce vapore dalla
lancia vapore.

La lancia vapore € ostruita.

Pulire la lancia vapore come
descritto.

TR
PL

Non c’& acqua nel serbatoio.

Riempire il serbatoio dell'ac-
qua.

RO
HE

Fuoriesce acqua dal fondo
dell'apparecchio.

Il vassoio raccogligocce &
pieno.

Svuotare il vassoio raccog-
ligocce.

Il serbatoio dell'acqua non &
posizionato correttamente.

Posizionare correttamente il
serbatoio nell'apparecchio.

L'apparecchio & difettoso.

Scollegare la spina. Non
utilizzare I'apparecchio

e contattare I'assistenza
clienti.

Fuoriesce acqua dal bordo
del portafiltro.

Il portafiltro non é stato
inserito correttamente.

Inserire correttamente il
portafiltro.

Ci sono residui di caffe sul
bordo del portafiltro.

Rimuovere i residui di caffé
dal bordo del portafiltro.

L'apparecchio non funzio-
na.

La spina non e inserita cor-
rettamente nella presa.

Inserire correttamente

la spina nella presa di
corrente. Se l'apparecchio
non si accende, contattare
I'assistenza clienti.

Il latte non si monta.

La lancia vapore € ostruita.

Pulire la lancia vapore.

Il latte non é abbastanza
freddo.

Utilizzare latte freddo di
frigorifero.

« cleaning » appare sul
display.

L'apparecchio necessita di
decalcificazione.

Decalcificare I'apparecchio.
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Lespresso e freddo.

L'apparecchio e i condotti
interni non sono stati preri-
scaldati.

Preriscaldare I'apparecchio
come descritto nel capitolo
“Preparazione dell'espresso”.

Le tazze non sono state
preriscaldate.

Preriscaldare le tazze
posandole sulla piastra
scaldatazze.

Nessuna crema.

Caffé macinato troppo
grosso.

Utilizzare una macinatura
piu fine.

Caffe non pressato a
sufficienza o in modo non
uniforme.

Pressare il caffé piu salda-
mente con il pressino.

Espresso troppo leggero.

Caffe macinato troppo
grosso.

Utilizzare una macinatura
piu fine.

Troppo poco caffe nel filtro.

Aumentare la quantita di
caffé. Ridurre la quantita
d'acqua erogata.

134

Espresso troppo forte.

INDICAZIONE
>

Caffé macinato troppo fine.

Utilizzare una macinatura
piu grossa.

Troppo caffe nel filtro.

Ridurre la quantita di caffe.
Aumentare la quantita
d'acqua erogata.

Se con i suggerimenti sopra indicati non & possibile risolvere il problema, & possibile
contattare gratuitamente la nostra Assistenza Clienti.
P Pulire I'apparecchio prima di spedirlo al Servizio clienti.
P Rimuovere I'acqua residua dal serbatoio e sciacquare con la funzione “vapore” I'acqua

residua dalle prestazioni.

6 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali
preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie

per il loro funzionamento e la loro sicurezza.
Questi possono nuocere alla salute umana o all'ambiente se vengono gettati

tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un trattamento errato.
Per questo eviti assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella

spazzatura non riciclabile.

INDICAZIONE

P Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

P Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.
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6.1 Smaltimento dell'involucro

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per "
I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della ) ‘
tecnica di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel - ﬁ
circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la

produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per Iimballaggio, che non sono piu

necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

7 Garanzia

Per questo prodotto pud contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acqui-
sto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia ¢ valida
per la Germania, I'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci.

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell'ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al
trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da
riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio é costruito ed & idoneo, anche dal
punto di vista delle prestazioni, all’'uso privato (domestico). Lutilizzo a scopo commerciale
e contemplato ai termini di garanzia, se per entita & paragonabile all'utilizzo a scopo priva-
to. Non é altrimenti destinato all'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d'uso.
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6 Afvoer van het oude apparaat 150
6.1 Verwijderen van de verpakking 150
7  Garantie 151

1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken. Van uw apparaat hebt u vele jaren lang plezier,
als u het vakkundig behandelt en verzorgt. Wij wensen u veel plezier bij het gebruik.
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1.1 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing maakt deel uit van de CASO EspressoGourmet Advanced (vanaf
hier‘apparaat’ genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de
veiligheid, het doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de:

« Ingebruikname, « bediening,

« oplossing van een storing en/of  « reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

1.2 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het
in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervarin-
gen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in
deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schaden op grond van.

- Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

« Ondeskundige reparaties

« Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

« Technische veranderingen, modificaties van het apparaat
- Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.
Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

1.3 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informa-
tiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma CASO GmbH voorbehouden.
Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

1.4 Leveringsomvang

Het apparaat wordt standaard geleverd met de volgende componenten:
« CASO EspressoGourmet Advanced

« Zeefhouder met houten handgreep (58 mm)

« Bodemloze zeefhouder met houten handgreep (58 mm)

« 2 enkelwandige professionele zeven voor 1 of 2 kopjes

- Stamper - Koffielepel
« Reinigingsborstel « Waterslang
- Snelle gids - Bedieningshandleiding
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1.5 Uitpakken

Voor het uitpakken van het apparaat haalt u het apparaat uit de doos en verwijdert u het
verpakkingsmateriaal. Verwijder de beschermfolie van het toestel.

TIP

P Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de garantiepe-

riode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt inpakken.

2 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk vindt u belangrijke informatie over het ontwerp en de werking van de
machine.

A VOORZICHTIG
Gevaar door hete oppervlakte!
P De hete oppervlakte van het apparaat niet aanraken. Brandgevaar!

2.1 Overzicht
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Waterslang voor externe waterbron Lekbak EN
Enkelwandige professionele zeef Druppelrooster FR
(voor 1 kopje) Manometer

Enkelwandige professionele zeef ES

(voor 2 kopjes)
Zeefhouder

Bodemloze zeefhouder

Handgreep voor stoominstallatie
Handgreep voor stoominstallatie

Deksel waterreservoir

©@EO@O® ® OO
PP

Stamper Watertank

Reinigingsborstel Bedieningspaneel TR

Koffielepel Brouwkop PL

Toets: Aan/Uit (ON / OFF) Heetwaterlans RO
2.2 Bedieningselementen HE

®)

Apparaatinstellingen

Selectie bevestigen

Display

Waterafgifte via de heetwaterlans

Handmatige waterafgifte brouwkop /
waarde in apparaatinstellingen ver-
lagen

&7

2.3 Typeplaatj

+ @ Vooraf ingestelde waterafgifte / waar-
de in apparaatinstellingen verhogen

® ® OOMe®

Het typeplaatje met de aansluitings- en vermogensgegevens bevindt zich aan de on-
derzijde van het toestel.

Stoomlans deactiveren / activeren

3 Bediening en werking

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

»  Er kan hete stoom uit het apparaat komen. Voorzichtig: verbrandingsgevaar!
P Het apparaat tijdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden.
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Gebruik de machine alleen met de filterhouder op zijn plaats.

Geen heet water in het waterreservoir doen.

Bij het gebruik van de stoomlans en de heetwaterlans komt hete stoom / heet
water vrij. Raak de lansen alleen bij de handgreep aan.

Raak nooit de uitlopen van de zeefhouder, de heetwaterlans of de stoomlans aan
wanneer het apparaat in werking is.

vV VVvVY

3.1 Voor het eerste gebruik van het apparaat

Reinig de machine en accessoires zoals beschreven in,Reiniging en onderhoud" Voer

voor het reinigen van de machine ook een koffiezetproces zonder koffiepoeder uit.

1. Schuif de lekbak in het apparaat en plaats het druppelrooster op de lekbak.

2. Neem de deksel van het waterreservoir en de watertank eruit. Verwijder de trans-
portstop onder de watertank. Vul de watertank met water tot aan de “MAX"-marke-
ring. Plaats de watertank terug in het apparaat en sluit deze af met het deksel van
het waterreservoir.

3. Bevestig een van de zeefhouders (met een lege filter) aan de brouwkop van het

apparaat, lijn de zeefhouder uit met de markering “ Q "en draai hem tegen de klok
in richting “ 8 om hem vast te zetten. Houd het apparaat daarbij aan de zijkant of
aan het waterreservoir vast.

4. Plaats een grote kop op het lekrooster onder de uitloop van de filterdrager. Zorg
ervoor dat de handgreep voor stoominstallatie in verticale positie staat (uit-stand).

5. Sluit het apparaat aan op het stopcontact en schakel het in met de Toets: Aan/Uit
(stand ON).

6. Het apparaat begint op te warmen en het Display toont de voortgang.

7. Zodra alle symbolen op het Display constant branden en een geluidssignaal klinkt,
is het apparaat opgewarmd en klaar voor gebruik.

8. Drukopde (P-toets.

9. Wacht tot er water uitstroomt en druk nogmaals op de €O’-toets om de waterafgif-
te te stoppen.

10. Beweeg de heetwaterlans opzij. Houd hem alleen bij het handvat vast.

11. Houd een voldoende grote, hittebestendige, lege beker onder de heetwaterlans en

druk op de @ -toets.

12. Wacht tot er water uitstroomt en druk opnieuw op de @ -toets om de waterafgifte
te stoppen.

13. Beweeg de stoomlans opzij. Houd hem alleen bij het handvat vast.

14. Houd een voldoende grote, hittebestendige, lege beker onder de stoomlans en trek
de handgreep voor stoominstallatie langzaam naar voren, naar u toe.

15. Wacht tot er stoom uit de lans komt en duw de handgreep daarna terug in de verti-
cale positie om de stoomafgifte te stoppen.

16. U kunt het apparaat nu naar wens gebruiken.

TIP

P De eerste keer dat u het apparaat gebruikt, maakt het harde geluiden wanneer het
water in de leidingen wordt gezogen. De geluiden zijn normaal en het apparaat
wordt na korte tijd stiller.
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3.2 Tips/aanbevelingen voor voorbereiding

Gebruik altijd verse koffiebonen. Let op de branddatum; deze moet 2 tot 12 weken
voor het gebruik liggen. Maal de koffiepoeder altijd vers voor het aantal kopjes dat
je wilt zetten.

Koffiebonen moeten koel, droog en donker bewaard worden, maar niet in de
koelkast.

De koffiebonen moeten zeer fijn worden gemalen. Gebruik hiervoor een koffiemolen
die geschikt is voor espresso.

Let op de juiste brouwverhouding in verhouding tot de branding. Bij donker gebran-
de bonen moet de verhouding eerder rond 1:2 of lager liggen; bij licht gebrande
bonen eerder rond 1:2,5 tot 1:3, anders kan de espresso te zuur worden.

Pas indien nodig de doorlooptijd aan als de smaak van uw espresso niet bevalt.
Donker gebrande bonen hebben doorgaans een lagere zettemperatuur nodig, terwijl
licht gebrande bonen juist een hogere temperatuur vereisen.

Weiss Distribution Technique (WDT): Maak de gemalen koffie los met een dun, puntig
voorwerp (bijv. een tandenstoker) om eventuele klontjes te breken. Tik vervolgens
voorzichtig uw zeefhouder op het werkblad of op een stampermat zodat de koffie
gelijkmatig in het filter wordt verdeeld.

Levelling: Gebruik uw stamper om een licht samengedrukte, vlakke bovenlaag op de
koffie te creéren. Plaats de stamper op de koffie in het filter en draai deze zonder druk
uit te oefenen.

Stampen: Druk de koffie met de stamper gelijkmatig, recht en stevig naar beneden.
Het apparaat moet altijd schoon worden gehouden. Let erop dat u het water in de
watertank regelmatig vervangt.

Het is belangrijk dat je machine, portafilter en kopje goed opgewarmd zijn voordat je
gaat brouwen, zodat het water geen temperatuur verliest.

3.3 Filterelementen en zeefhouders

De levering omvat zowel enkelwandige filterelementen voor één en twee kopjes als twee
verschillende zeefhouders. Gebruik altijd het juiste filterelement voor het gewenste aantal
kopjes of de gewenste drankgrootte, evenals de zeefhouder die past bij uw ervaringsniveau
in het gebruik van een espressomachine met zeefhouder en de daarbij horende berei-
dingstechniek. Met de bodemloze zeefhouder kunt u uw espresso of caffé doppio slechts in
één kopje bereiden, omdat deze geen uitloop heeft en de koffiestroom daardoor niet kan
worden verdeeld.

Enkelwandige professionele zeven

Zeefinzet Dosis Hoeveelheid (g) | Gebruik voor
eenvoudig
Professional Versgemalen
dubbel rofessionals koffie
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DE

EN 3.3.1 Enkelwandige professionele zeven (zonder drukregeling)

De enkelwandige professionele filterelementen hebben slechts één filterwand en regelen
FR  daarom de druk niet. De optimale instelparameters zoals maalgraad, tamperdruk en

koffiehoeveelheid kunnen proefondervindelijk worden bepaald. Je hebt meer controle
ES bij het bereiden van je eigen espresso.

3.3.2 Eigenschappen van de bodemloze zeefhouder

Bij het gebruik van de bodemloze zeefhouder kunt u direct zien of de extractie perfect
SV verloopt of dat er problemen optreden. Daarom is deze zeefhouder zeer geschikt voor
beginners. Bij een perfecte extractie vormen zich in het begin gelijkmatige druppels die
TR  Vervolgens samenkomen tot één straal die zich in het midden bevindt.

Met de bodemloze zeefhouder kunt u heel duidelijk zien wanneer de koffie-extractie heeft
PL plaatsgevonden en wanneer uw espresso klaar is. Tijdens de extractie ziet u de karakteristie-
RO ke bruine strepen in de koffiestraal. Wanneer de straal lichter van kleur wordt, is de extractie
voltooid en kunt u de waterafgifte stoppen.

HE

Problemen die direct zichtbaar zijn:

Er vormen zich alleen aan één kant druppels en de espressostraal komt niet in het midden
uit. Waarschijnlijk heeft u scheef gestampt.

Er ontstaan eerst druppels rondom het midden en er vormt zich geen gelijkmatige straal in
het midden. De koffie is niet gelijkmatig verdeeld in het filterelement (WDT), waardoor een
gelijkmatige extractie niet mogelijk is.

Channeling: er ontstaan kleine kanaaltjes in de koffiepuck in het filterelement, waardoor
het water onder druk door deze kanaaltjes wordt geperst en in alle richtingen kan spatten.
Mogelijke oorzaken:

De koffie is niet gelijkmatig verdeeld.

Er zitten klontjes in de koffie waardoor deze niet gelijkmatig kon worden samengedrukt.
Het filterelement was niet volledig droog voér het malen van de koffie.

Er zat een druppel water of oud koffieresidu aan de onderzijde van uw stamper.

3.4 Espressobereiding (espresso en caffé doppio)

Voor een optimale espresso moeten de kopjes worden voorverwarmd. Zet de kopjes op

de kopjesplaat op de machine. Wees voorzichtig als je de kopjesplaat aanraakt, want deze

wordt erg warm.

1. Zorg ervoor dat de handgreep voor stoominstallatie in verticale positie staat (uit-
stand).

2. Plaats de gewenste zeefhouder met het gewenste filterelement op de brouwkop en
draai deze stevig vast.

3. Plaats één of twee kopjes naar wens op het lekrooster onder de uitloop van de
portafilter.

4. Om de zeefhouder, het filterelement, de beker(s) en de brouwkop voor te
verwarmen, laat u de gewenste hoeveelheid water doorlopen door één keer op de
—toets te drukken.

5. Verwijder de portafilter door deze in de tegenovergestelde richting te draaien.
6. Wees voorzichtig, de portafilter en het filterelement zijn erg heet!
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7. Droog het filterelement en de zeefhouder grondig.

8. Vul het gewenste filterelement gelijkmatig met versgemalen koffie. Wij raden voo- EN
ral in het begin aan om de hoeveelheid koffie exact af te wegen met een digitale FR
weegschaal.

9. Verwerk de gemalen koffie verder (zie WDT, levelling en tampen onder “Tips / Aan- ES

bevelingen voor de bereiding van espresso”).
10. Schraap het overtollige koffiepoeder van de rand van de portafilter.
11. Plaats de portafilterhouder op de kop van het apparaat en draai deze vast.
12. Plaats het gewenste aantal kopjes (één of twee) onder de uitloop op het lekrooster.

13. Drukop de —toets voor de vooraf ingestelde waterafgifte of op de FD’—toets
voor handmatige waterafgifte, die u opnieuw kunt stoppen door dezelfde toets
nogmaals in te drukken. TR

14. Om de portafilter na het koffiezetten te verwijderen, houd je de machine met één
hand stevig vast en schroef je met de andere hand de portafilter uit de machine. PL

15. Plaats de portafilter op het lekrooster om af te koelen. RO

16. Verwijder na elk gebruik het koffiepoeder volledig uit het filterelement door het
boven een bakje uit te tikken. HE

17. Verwijder het filter basket uit de portafilter door het er voorzichtig uit te wippen,
bijvoorbeeld met behulp van een ander filter basket.

18. Reinig het filterelement en de portafilter grondig onder stromend water.

19. Voor het drinken raden we je aan om de espresso te roeren met een lepel, zodat
alle smaken zich kunnen ontwikkelen.

TIP

P U kunt het zetproces op elk moment stoppen door nogmaals op de rechter - of

(P-toets te drukken.
P Als er bij het starten of tijdens het brouwproces geen water uit de uitloop komt, is
de watertank leeg. Het lampje bij de brouwkop brandt rood en op het Display ver-
schijnt “add water”. Vul de watertank bij en laat vervolgens handmatig water door-

lopen door op de f‘D’-toets te drukken, zodat de leidingen weer worden gevuld.
Na ongeveer 20 minuten schakelt het apparaat automatisch over naar de stand-bymodus.
Leeg regelmatig de lekbak.

Je kunt hoge glazen/kopjes gebruiken met een maximale hoogte van 135 mm. Ver-
wijder voor hoge kopjes het lekbakje en het lekrooster van het apparaat en plaats
je glas/kopje direct onder de uitloop.

\ A A4

3.5 Functie heet water

Met de heetwaterlans kunt u heet water laten lopen, bijvoorbeeld om kopjes voor te
verwarmen of om thee te bereiden.
1. Plaats een kopje onder de uitloop van de heetwaterlans.

2. Drukopde @ -toets.
3. Op het Display verschijnt de vooraf ingestelde hoeveelheid water.
4

Om het proces voortijdig te stoppen, drukt u opnieuw op de @ -toets.
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3.5.1 Watertemperatuur wijzigen (brouwkop)

U kunt de watertemperatuur instellen op 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C of 96 °C.
5. Druk één keer op de := -toets.
6. Op het Display verschijnt “Extraction water temperature”.

7. Selecteer de gewenste temperatuur met de €D’ -toets (verlagen) of de -toets
(verhogen).

8. Bevestig de geselecteerde temperatuurinstelling met de \/-toets. Zelfs na het
uit- en inschakelen van het apparaat of het los- en weer aansluiten van de stekker,
toont het apparaat de eerder geselecteerde temperatuur.

3.5.2 Waterhoeveelheid aanpassen (brouwkop)

Je kunt de hoeveelheid water voor espressobereiding individueel aanpassen aan je wen-
sen. De wateruitgifte kan worden ingesteld tussen minimaal 20 seconden en maximaal 40
seconden (in stappen van 0,5 seconden).

1. Druk twee keer op de :=-toets.

2. Op het Display verschijnt “Coffee auto-extraction time”.

3. Selecteer de gewenste doorlooptijd met de €D’ -toets (verlagen) of de -toets
(verhogen).

4. Bevestig de geselecteerde doorlooptijd met de \/-toets. De instelling blijft opges-
lagen, zelfs nadat het apparaat van het stroomnet is losgekoppeld.

TIP

P De specificaties hebben betrekking op de output van zuiver brouwwater.

P Als de hoeveelheid zetwater wordt gewijzigd, moet de hoeveelheid koffiepoeder worden
aangepast. Wij raden een zetverhouding van 1:2 aan, dus voor elke gram gemalen koffie
wordt twee gram espresso geéxtraheerd, bijv. 36g espresso uit 18g gemalen koffie.

P De bereiding van een optimale espresso hangt af van veel factoren, zoals de maling van
de koffie, het branden van de bonen, de temperatuur en de hoeveelheid water, en is
daarom een kwestie van persoonlijke smaak. Na een korte gewenningsperiode kun je
gemakkelijk de voor jou beste espresso bereiden.

3.5.3 Voorinfusiefunctie instellen

U kunt de voorinfusietijd (ON) en de pauzetijd (OFF) instellen. De gemalen koffie wordt

gedurende de ingestelde voorinfusietijd bevochtigd, waarna een pauze volgt volgens

de ingestelde pauzetijd, voordat het eigenlijke brouwproces begint. Er kan maximaal 5

seconden “actie” worden ingesteld. Voorbeeld:

ON (voorinfusietijd): 0 s & OFF (pauzetijd): 0 s er is geen voorinfusie of pauze ingesteld.

Als ON: 4 s is ingesteld, kan alleen OFF: 1 s worden ingesteld.

Als ON: 3 s is ingesteld, kan OFF maximaal 2 s worden ingesteld, enzovoort.

1. Drukdrie keer op de := -toets.

2. Op het Display verschijnt “Auto pre-infusion time".

3. Selecteer de gewenste voorinfusietijd met de FO’ -toets (verlagen) of de -toets
(verhogen).

4, Bevestig uw selectie met de V-toets.
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5. Selecteer vervolgens de gewenste pauzetijd met de €D’ -toets (verlagen) of de EN
-toets (verhogen). FR
6. Bevestig uw selectie opnieuw met de /-toets. De instelling blijft opgeslagen, zelfs
nadat het apparaat van het stroomnet is losgekoppeld. ES

3.5.4 Watervolume wijzigen (heetwaterlans)

U kunt de hoeveelheid water die via de heetwaterlans wordt afgegeven geheel naar
wens instellen. De waterafgifte kan worden ingesteld tussen 50 ml en 300 ml (in stap-
pen van 50 ml).

1. Druk vier keer op de := -toets.

2. Op het Display verschijnt “Hot water volume”. TR

3. Selecteer de gewenste hoeveelheid water met de fDJ -toets (verlagen) of de PL
-toets (verhogen).

4. Bevestig het geselecteerde watervolume met de V/-toets. De instelling blijft op- RO

geslagen, zelfs nadat het apparaat van het stroomnet is losgekoppeld. HE

3.5.5 Instellingen resetten

Om de instellingen te resetten, houdt u de rechter @ -en W -toets tegelijkertijd inge-
drukt tot u een signaaltoon hoort. Op het Display verschijnt vervolgens “reset”.

3.6 Melkschuim maken

Voor optimaal melkschuim moet de melk van tevoren worden gekoeld. Houd er rekening

mee dat de consistentie van het melkschuim varieert afhankelijk van de temperatuur, het

soort melk of het vetgehalte. Gebruik alleen melk of plantaardige dranken, zoals sojadrank.

Houd er rekening mee dat niet alle plantaardige dranken geschikt zijn om op te schuimen.

1. Vul een melkkannetje (niet meegeleverd) met koude melk. Gebruik niet te veel
melk zodat het niet overloopt bij het opschuimen.

2. Zorg ervoor dat de stoommodus actief is.

3. Schuif de stoomlans opzij. Houd hem alleen bij het handvat vast.

4, Steek de stoomspuit bij de tuit van de melkkan paralell in de melk en houd de

melkkan paralell tegen het werkoppervlak. De stoomspuit moet zich net onder het

oppervlak van de melk bevinden.

Trek de houten hendel langzaam naar voren, naar u toe.

Raak met de andere hand de bodem van het melkkannetje aan om de melktempe-

ratuur te voelen.

7. Wanneer het melkkannetje opwarmt en er melkschuim opstijgt, leidt u de stoom-
lans dieper in de melk zodat er geen lucht meer kan worden aangezogen en de
melk begint te rollen.

8. Wanneer het creamer-kannetje heet wordt en de gewenste schuimconsistentie is
bereikt, duwt u de houten hendel weer terug in de beginstand.

9. Haal dan pas de stoomlans uit de melk.

10. Draai het melkkannetje zachtjes rond en tik zachtjes met de onderkant van het kan-
netje op het werkvlak om grove luchtbellen te verwijderen en het schuim gelijkma-
tig te verdelen.

11. Verwijder onmiddellijk alle melkresten van de stoomlans met een vochtige doek
voordat de melk zich zet.

ouw
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12. Verwerk je melkschuim bijvoorbeeld in cappuccino.
13. Ga nu verder zoals beschreven in het hoofdstuk ,Espressobereiding”.

TIP

P U kunt de stoommodus uitschakelen door op de D -toets te drukken. Als u daarna
de houten hendel bedient, komt er geen stoom meer uit de stoomlans.

P Zorg ervoor dat de melk niet te heet wordt en dus aanbrandt.

P Zorg ervoor dat u de stoomspuit na elk gebruik met melk reinigt, zoals beschreven
onder,Reiniging en onderhoud’.

3.7 Externe waterbron gebruiken

U kunt het apparaat met behulp van de meegeleverde waterslang aansluiten op een

externe waterbron (bijv. een externe watertank). De aansluiting bevindt zich aan de ach-

terkant van het apparaat.

1. Leeg de watertank voordat u de waterslang aansluit.

2. Druk op de afdekking naast de stroomkabel.

3. Trek de siliconen stop uit de aansluiting. Er kunnen enkele druppels restwa-
ter uitlopen.

4. Steek het open uiteinde van de waterslang in de aansluiting van het appa-
raat totdat het volledig is ingestoken.

5. Plaats het uiteinde met het zeefje in uw externe waterbron.

6. Vul de watertank van het apparaat met water tot aan de MIN-markering.

7. Hetapparaatis nu klaar voor gebruik.

TIP

P Wanneer u de waterslang aansluit, moet de watertank vooraf geleegd worden; an-
ders kan er water uitlopen wanneer u de siliconen stop verwijdert.

P Bij gebruik van een externe waterbron moet de watertank in het apparaat geplaatst
zijn én water bevatten. De waterniveauschakelaar moet een minimaal waterniveau
detecteren, anders geeft het apparaat de waarschuwing “add water” weer.

P Als u geen externe waterbron gebruikt, zorg er dan voor dat u de siliconen stop weer
in de wateraansluiting plaatst en de afdekking sluit.

4 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van
het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging
van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

4.1 Veiligheidsvoorschriften

A VOORZICHTIG

Let op de volgende veiligheidsvoorschriften, voordat u met de reiniging van de machine

beginnen:

P  De apparaat moet regelmatig schoongemaakt worden en kalkresten dienen verwij-
derd te worden.

P Schakel de apparaat uit voordat u hem schoonmaakt en haal daarbij de stekker uit
het stopcontact.
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A\ VOORZICHTIG

P Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen en stop het niet in de EN
vaatwasser. FR
De oppervlakken van het apparaat worden zeer heet tijdens het gebruik. Er bestaat
gevaar voor brandwonden. Wacht tot het apparaat is afgekoeld. ES

>
» Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
P Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

4.2 Reiniging
¢ Apparaat
Het apparaat kan worden afgenomen met een vochtige doek. Droog het apparaat TR
daarna grondig af.

PL
€ Heetwaterlans en stoomlans RO

De stoomspuit moet na elk gebruik worden gereinigd van melkresten. Verwijder voor-
zichtig het stoompijpje van de stoomlans door het bij de schroefdraad los te draaien. HE
Maak hem grondig schoon onder stromend water. Neem de stoomspuit grondig af met

een vochtige doek. Zorg ervoor dat het uitloopgaatje aan de onderzijde vrij is; maak het

indien nodig schoon met een naald. Schroef na het reinigen de roestvrijstalen huls weer

op de stoomspuit. Reinig de heetwaterlans op dezelfde manier.

¢ Brouwkop

Maak de kop na elk gebruik schoon. Veeg na het verwijderen van de portafilter het hele
oppervlak af met een vochtige doek om eventuele resten koffiepoeder te verwijderen.
Plaats de Portafilter met uitloop zonder filterinzet op de machine en spoel de kop een-
maal door zonder koffiepoeder te zetten.

€ Accessoires

Verwijder het koffiedik uit de filterinzet. Spoel het filterelement, de portafilter en de
portioneerlepel grondig uit in warm water. Maak het lekbakje regelmatig leeg en spoel
het en het lekrooster af onder stromend water. Droog de accessoires vervolgens goed
af. Spoel bij gebruik van een externe waterbron de waterslang regelmatig door met
warm water.

4.3 Ontkalken

TIP

Regelmatig ontkalken van uw apparaat zal het elektriciteitsverbruik reduceren en de
levensduur van uw apparaat verlengen.

P Apparaten die door verkeerde ontkalking niet goed werken, valleen niet meer onder
de garantie.

Na ongeveer 300 cycli toont het apparaat een ontkalkingswaarschuwing: de verlichting

bij de brouwkop wordt rood en op het Display verschijnt “cleaning”

1. Vul het waterreservoir tot aan de MAX-markering met water en een gangbare
ontkalker die geschikt is voor espressomachines. Raadpleeg de instructies van de
ontkalker voor de juiste mengverhouding.
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2. Plaats een container met een inhoud van 1 liter op het lekrooster onder de zetgro-
ep en een andere container van 1 liter onder de uitloop van de stoompijp.

3. Wanneer het apparaat zich in de stand-by modus bevindt, drukt u tegelijkertijd op
de = -toets en de V/-toets.

4. Hetdisplay toont “cleaning”.

5. Trek de houten hendel naar u toe om stoomafgifte te starten. Er stroomt water uit
zowel de stoompijp als de zetgroep.

6. Na ongeveer 2 minuten klinkt een akoestisch signaal en dit deel van het proces is
voltooid.

7. Duw de houten hendel terug in de uitgangspositie.

8. Giet vervolgens het water weg.

9. Spoel het waterreservoir grondig uit.

10. Vul daarna het waterreservoir met vers water (zonder ontkalker) en start het ont-
kalkingsproces opnieuw.

11. Het apparaat spoelt de leidingen door met schoon water.

12. Giet het water opnieuw weg voordat u het apparaat zoals gewoonlijk verder gebru-
ikt met gemalen koffie.

TIP

P Zodra de ontkalkingsfunctie is geactiveerd, kan deze alleen worden gestopt door op
de “Aan/Uit"-toets te drukken.

5 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.

5.1 Veiligheidsvoorschriften

A VOORZICHTIG
P Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door gekwali-
ficeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.
» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker onts-
taan, evenals schaden aan het apparaat.
5.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen.

Probleem Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing

Neem contact op met de

EO-5 Temperatuursensor defect .
klantenservice.

148

Er komt geen water uitde | Er zit geen water in het

. - Vul het waterreservoir bij.
uitloop. waterreservoir.
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Er komt geen stoom uit de
stoompijp.

De stoompijp is verstopt. Ei;?ﬁrg\?esr:oompup zoals
- FR
Er zit geen water in het ES

waterreservoir.

Vul het waterreservoir bij.

Er lekt water uit de onder-
kant van het apparaat.

De lekbak is vol.

Maak de lekbak leeg.

: SV
De watertank zit niet goed Plaats h G."t waterrgsgrvow
. op de juiste manier in de
op de machine. : TR
machine.
Trek de stekker uit het PL
stopcontact. Gebruik het
Apparaat is defect. apparaat niet meer. Neem RO
contact op met de klanten- HE

service.

Er loopt water uit de rand
van de portafilter.

De portafilter is niet goed
geplaatst.

Plaats de filterhouder op de
juiste manier.

Er zit wat koffiepoeder op
de rand van de portafilter.

Verwijder de resten koffie-
poeder van de rand van de
portafilter.

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet goed in
het stopcontact.

Steek de stekker correct

in het stopcontact. Neem
contact op met de klanten-
service als het apparaat nog
steeds niet start.

De melk schuimt niet op.

De stoomlans is verstopt.

Reinig de stoomlans.

De melk is niet koud genoeg.

Gebruik koele melk uit de
koelkast.

,Cleaning” verschijnt op het
display.

Het apparaat moet ontkalkt
worden.

Ontkalk de machine.

De espresso is koud.

De unit en dus ook de
leidingen in de unit zijn niet
voorverwarmd.

Verwarm het apparaat voor
zoals beschreven in het
hoofdstuk 'Espressokoffie
zetten.

De kopjes waren niet voor-
verwarmd.

Verwarm de kopjes voor
door ze op de kopjesplaat
te plaatsen.
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Espressopoeder te grof. Gebruik fijner poeder.
Geen crema. i _
Poeder niet genoeg of ver Druk het poeder harder aan.
keerd aangestampt.
Espressopoeder te grof. Gebruik fijner poeder.
Espresso te zwak. Gebruik meer espressopoe-
Te weinig espressopoeder. | der. Verminder de doseer-
hoeveelheid.
Espressopoeder te fijn. Gebruik grover poeder.
Espresso te sterk. Gebruik minder espresso-
Te veel espressopoeder. poeder. Verhoog de doseer-
hoeveelheid.

TIP

Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt oplossen, neem dan
gratis contact op met de klantenservice.

Reinig het apparaat voordat u het naar de klantenservice stuurt.

Verwijder het resterende water uit de watertank en spoel het resterende water uit de
services met de,,stoomfunctie”

vy

6 Afvoervan het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle

materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun functione-

ren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij verkeerde
behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu

schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huis- |
houdelijk vuil.

TIP

P Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor terugga-
ve en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

P Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveili-
ge plek wordt bewaard.

6.1 Verwijderen van de verpakking

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- "
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische ) ‘
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in gl ﬁ
de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever

niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt
voor de recycling.
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7 Garantie EN

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor R
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt

voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met g
ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij IT
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of
de waarde van het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden, MY
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak

op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huis- TR
houdelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik PL
in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang
te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor RO
een verdergaand, commercieel gebruik. Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige
apparaat naar onze keuze repareren of omruilen voor een apparaat zonder gebreken. HE

Open gebreken moeten binnen 14 dagen na de levering aangegeven worden. Andere
aanspraken zijn uitgesloten. Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b.
voor het terugzenden van het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons
op. Onze contactgegevens (,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedienings-
handleiding.
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1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt ldr kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa ratt sétt. Vi onskar mycket ndje vid anvandningen.
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1.1 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning ar bestandsdel av CASO EspressoGourmet Advanced (hédr nedan
kallad apparaten) och ger dig viktiga anvisningar for drift, sékerhet, avsedd anvandning FR
och skotsel av apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten
och ska lasas och tillampas av alla som arbetar med:

- idrifttagning, « mandvrering, T
- dtgdrdande av storningar och/eller « rengéring

av apparaten. Férvara denna bruksanvisning vél och Idmna den vidare till ndsta dgare
tillsammans med apparaten.

1.2 Ansvarsbegrinsning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for instal-
lation, drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid pressldaggningen och lamnas mot PL
bakgrund av vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till foljd av: HE
« att anvisningarna inte foljs

- att anvandning sker pa icke avsett satt

- icke fackmassiga reparationer

- anvandning av otillatna reservdelar

« tekniska forandringar, Modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Oversattningar gérs i god tro. Vi tar inget ansvar for dversattningsfel, dven nar dversittnin-

gen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska originaltexten.

1.3 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla rattigheter, aven avseende fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och sprid-
ning via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), dven delvis,
ar forbehdllna CASO GmbH.

Med reservation for innehallsmassiga och tekniska @ndringar.

1.4 Leveransomfattning

Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:
« CASO EspressoGourmet Advanced

« Silbdrare med trahandtag (58 mm)

- Bottenls silbarare med trahandtag (58 mm)

- 2 envaggiga kaffesilar for 1 eller 2 koppar

- Tamper - Kaffesked
« Rengoringsborste - Vattenslang
+ Snabbanvisning « Bruksanvisning
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1.5 Uppackning
For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och férpackningsmaterialet avldgsnas.

oBS

P Behall om méjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna forpacka apparaten.

2 Konstruktion och funktion
| detta kapitel far du viktiga anvisningar gallande apparatens uppbyggnad och funktion.

A FORSIKTIGHET
Fara fran heta ytor. @
P Vidrér inte heta ytor pa enheten. Férbranningsrisk!

2.1 Oversikt
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Vattenslang for extern vattenkalla
Envéggig kaffesil (for 1 kopp)
Envéggig kaffesil (2 koppar)
Silbarare

Bottenlos silbarare

Tamper

Rengoringsborste

Kaffesked

Pé&/Av-knapp (ON/OFF)
Droppbricka

PO®VOOW®®W®

N
N

Kontroller

®)

7
O

2.3 Markskylt

7
%
RO

@EPID@®@®®

® ® ® OO

Droppgaller EN
Manometer
FR
Handtag till angmunstycke
Handtag till angmunstycke ES
IT

Vattentankens lock
Vattentank

Kontrollpanel

Bryggenhet

Varmvattenmunstycke bl
RO
HE

Maskininstallningar
Bekréfta val
Display

Vattenutsldapp fran varmvattenmuns-
tycke

Manuell vattenutslapp fran bryggen-
het / Minska varde i maskininstallning

Forinstallt vattenutslapp /
Oka varde i maskininstélining

Aktivera/deaktivera angmunstycke

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.

3 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa anvis-

ningar for att undvika risker och skador.

>

Se upp for het anga som kan stromma ut fran enheten. Observera forbranningsris-

ken!

Lat inte enheten sta utan uppsyn under anvandning sa att du kan ingripa i en

farosituation.

Anvand enheten endast med isatt silbarare.
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oy A VARNING

Fyll inte pa vattentanken med hett vatten.

FR Vid anvéndning av angmunstycket och vattenmunstycket strommar het dnga res-
pektive hett vatten ut. Ror endast vid munstyckena pa handtaget.

ES P Sitt aldrig hdnderna under utloppet fran silbarare, varmvattenmunstycke eller

angmunstycke nar apparaten ar i drift.

A\ A 4

NL 31 Foreférstaanvéndning

Rengor enheten och tillbehdrsdelarna enligt beskrivningen i “Rengéring och skotsel”.
Genomfor ocksa en bryggningsprocess utan kaffepulver i samband med rengdringen.
TR 1. Skjutin droppbrickan i apparaten och placera droppgallret ovanpa droppbrickan.
2. Taav vattentankens lock och lyft ur vattentanken. Ta bort transportproppen under
PL vattentanken. Fyll vattentanken med vatten upp till "MAX"-markeringen. Sétt tillba-
ka vattentanken i apparaten och stang den med vattentankens lock.
RO 3. Sattinen avsilbararna (med en tom filterinsats) i bryggenheten, rikta sedan in sil-

HE bararen vid markeringen 3 "och vrid den moturs i riktning mot " @ "tills den sitter

fast. Hall samtidigt fast enheten i sidan eller vid vattentanken.

4. Placera en stor kopp pa droppgallret under portafilter-utloppet. Forsakra dig om att
havarmen for angutslapp star i vertikalt lage (avstangt ldge).

5. Anslut apparaten till eluttaget och sla pa den med P&/Av-knappen (ldge Pa).

6. Apparaten borjar varmas upp och displayen visar forloppet.

7. Naralla symboler pa displayen lyser konstant och en ljudsignal hors, r apparaten
uppvarmd och klar att anvdndas.

8. Tryckpa FO’ -knappen.

9. Vantatills vatten rinner ut, tryck sedan pa €D’ -knappen igen for att stoppa vatten-
flodet.

10. Forvattenmunstycket at sidan. Anvand da endast handtaget.

11. Hall en tillrackligt stor, varmetalig och tom behallare under vattenmunstycket och

tryck pa & -knappen.

12. Vanta tills vatten rinner ut, tryck sedan pa @ -knappen igen for att stoppa vatten-
flodet.

13. For angmunstycket at sidan. Anvand da endast handtaget.

14. Hall en tillrackligt stor, varmetalig och tom behallare under angmunstycket och dra
havarmen for angutslapp framat mot dig.

15. Vinta tills dnga strdmmar ut ur munstycket, for sedan tillbaka hdavarmen till verti-
kalt 1age for att stoppa angutslappet.

16. Du kan nu anvanda apparaten enligt 6nskemal.

oBS

P Vid férsta anvandning uppstar det ett hdgt ljud eftersom enheten suger in vatten i
ledningarna. Ljudet &r normalt, efter kort tid blir enheten tystare.
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3.2 Tips/rekommendationer for bryggningen

Anvand alltid farska bonor. Kontrollera rostningsdatumet - det bor ligga 2-12
veckor fore anvdandningsdatumet. Mal alltid kaffet farskt for det antal koppar du vill
tillreda.

Kaffebonor ska forvaras svalt, torrt och moérkt, men inte i kylskap.

Kaffebonorna bor malas mycket fint. Anvand en kaffekvarn som ar lamplig for espresso.
Var uppmarksam pa ratt bryggforhallande i férhallande till bénornas rostningsgrad.
For morkrostade bonor bor forhallandet ligga runt 1:2 eller mindre, medan ljusrost-
ade bonor bor ligga runt 1:2,5 till 1:3, annars kan espresson bli for syrlig.

Justera vid behov bryggtiden om du inte dr n6jd med smaken pa din espresso.
Mérkrostade bonor kréaver ofta en ndgot lagre bryggtemperatur, medan ljusrostade
bdnor kraver en hdgre temperatur.

Weiss Distribution Technique (WDT): Lossa det malda kaffet med ett tunt spetsigt
foremal (t.ex. en tandpetare) for att bryta upp eventuella klumpar. Knacka sedan
forsiktigt silbararen mot arbetsytan eller en tampermattan sa att kaffet fordelas jamnt
i filterinsatsen.

Levelling: Anvand din tamper for att skapa en latt packad och jamn yta pa kaffet.
Placera tampen pa kaffet i filterinsatsen och vrid den latt utan att trycka nedat.
Tampning: Tryck kaffet jamnt, rakt och bestamt nedat med tampen.

Maskinen bor alltid hallas ren. Se till att byta vattnet i vattentanken regelbundet.

Det ar viktigt att din enhet, din silhallare och din kopp ér riktigt uppvarmda innan
bryggningen sa att vattnet inte forlorar for mycket temperatur.

3.3 Filterinsatser och silbarare

Leveransomfattningen inkluderar bade envdggiga filterinsatser for en och tva koppar samt
tva olika silbarare. Anvand alltid den filterinsats som passar det antal koppar eller den dry-

ckesstorlek du 6nskar, samt den silbdrare som motsvarar din erfarenhetsniva vid anvéandning

av en espressomaskin och den teknik som krévs for bryggningen.
Med den bottenlosa silbdraren kan du endast tillreda din espresso eller caffé doppio i en
enda kopp, eftersom den saknar utlopp och kaffestralen darfor inte delas.

Envéggig kaffesil

Silinsats Dos Mangd (g) Anvéandning for
Enkel
Farskmalet
Dubbel Proffs kaffe

3.3.1 Enviggig kaffesil (utan tryckreglering)

De envéaggiga proffsfiltren har endast en filtervdgg och ger ingen tryckreglering. De optima-
la instéllningsparametrarna som malningsgrad, tampertryck, kaffemangd kan utarbetas
experimentellt. Man far mer egenkontroll vid tillagningen av espresso.
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3.3.2 Egenskaper hos den bottenlosa silbdraren

Nar du anvander den bottenldsa silbararen kan du direkt se om extraktionen sker perfekt
eller om det uppstar problem. Darfor &r denna silbarare mycket lamplig for nyborjare. Vid
en perfekt extraktion bildas forst jamna droppar som sedan flyter samman till en strale som
ligger mitt i filterinsatsen.

Med den bottenlosa silbdraren kan du tydligt se nar kaffeextraktionen &r klar och din espres-
so ar fardig. Under extraktionen syns de bruna randerna i kaffestralen. Nar kaffestralen blir
ljusare ar extraktionen avslutad och du kan stoppa vattenflodet.

Problem som kan upptackas direkt:

Om det endast bildas droppar pa ena sidan och kaffestralen inte ligger i mitten har du troli-
gen tampat snett.

Om det forst bildas droppar runt mitten och ingen jamn kaffestrale uppstar har det malda
kaffet inte fordelats jamnt i filterinsatsen (WDT), vilket leder till ojamn extraktion.

Channeling: Det bildas sma kanaler i det malda kaffet i filterinsatsen, vilket gor att vattnet
pressas genom dessa kanaler och sprutar at olika hall.

Orsakerna kan vara:

Det malda kaffet har inte férdelats jamnt.

Det finns klumpar i kaffet och det har darfor inte kunnat packas jamnt.

Filterinsatsen var inte helt torr fére malningen.

Pa undersidan av din tamper fanns en vattendroppe eller gammalt kaffepulver.

3.4 Tillagning av espresso (espresso och caffé doppio)

For att fa en optimal espresso bor du forvarma kopparna. Lagra kopparna pa enhetens

kopplatta. Vidror kopplattan med stor forsiktighet eftersom den varmer upp ordentligt.

1. Forsdkra dig om att hdvarmen for angutslapp star i vertikalt lage (avstangt lage).

2. Sattin den silbdrare och den filterinsats du vill anvénda i bryggenheten och vrid
fast den.

3. Placeraen eller tva koppar pa droppgallret under portafilter-utloppet.

4, For att forvdarma silbdraren, filterinsatsen, kopp/koppar och bryggenheten, slapp ut
onskad mangd vatten genom att trycka en gang pa —knappen.

5. Taloss silbdraren genom att vrida den i motsatt riktning.

6. Men se upp, silbadraren och filterinsatsen ar mycket varmal!

7. Torka filterinsatsen och silbadraren noggrant.

8. Fyll den valda filterinsatsen med nymalet kaffe och fordela det jamnt. Vi rekommen-
derar sarskilt i borjan att du vager kaffemangden exakt med en digitalvag.

9. Bearbeta det malda kaffet vidare enligt WDT, levelling och tampning (se kapitlet

"Tips/rekommendationer for espressoberedning”).
10. Ta bort 6verflodiga kaffepulverrester fran silbdrarens kant.
11. Placera portafiltern pé apparatens brygghuvud och dra &t den.
12. Placera onskat antal koppar (en eller tva) under utloppet pa droppbrickan.

13. €yck pa knappen for att slappa ut den forinstallda vattenmangden eller pa

o knappen for ett manuellt vattenutslépp, som du stoppar genom att trycka pa
samma knapp igen.
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DE
14. For att ta bort silbararen efter bryggningen ska du halla fast maskinen med en hand

och vrida loss silbdraren frdn maskinen med den andra handen. EN
15. Lagg silbdraren pa droppgallret sa att den kan svalna. FR
16. Efter varje anvandning ska du avldgsna kaffepulvret fullstandigt fran filterinsatsen

genom att knacka ur det i en behallare. ES
17. Ta bort filterinsatsen fran portafiltret genom att forsiktigt béanda loss den, till exem-

pel med hjalp av en annan filterinsats. IT

18. Rengor filterinsatsen och silbararen grundligt under rinnande vatten.
19. Innan du dricker espresson rekommenderar vi att du rér om den sa att den utve-
cklar sin fulla arom.

(o]:1
» Dukan nar som helst stoppa bryggprocessen genom att trycka igen pa den hégra
— eller €‘O -knappen. PL
P Om inget vatten kommer ut nir bryggprocessen pabérjas eller pagar betyder det RO
att vattentanken ar tom. Lampan vid bryggenheten lyser rott och displayen visar
"add water”. Fyll pa vatten i vattentanken och lat maskinen sldppa ut vatten manu- HE

ellt genom att trycka pa €O—knappen for att fylla systemet igen.

Efter ca 20 minuter gar enheten automatiskt éver till standby-lage.

Tom droppbrickan regelbundet.

Du kan anvénda langa glas/koppar med en maximal hojd pa 135 mm. Ta bort
droppbrickan och droppgallret fran enheten om du vill anvanda langa koppar och
placera sedan glaset/koppen direkt under utloppet.

\A A4

3.5 Funktion for hett vatten

Du kan anvanda varmvattenmunstycket for att fa hett vatten, till exempel for att varma
koppar eller for att tillreda te.
1. Placera en kopp under utloppet pa varmvattenmunstycket.

2. Tryck pa U-knappen.
3. Den forinstdllda vattenméangden visas pa displayen.
4

For att avbryta processen i fortid trycker du pa W-knappen igen.

3.5.1 Andra vattentemperaturen (bryggenhet)

Du kan @ndra vattentemperaturen mellan 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C och 96 °C.
1. Tryck en géng pa:=-knappen.
2. Padisplayen visas “Extraction water temperature”.

3. Vilj den dnskade temperaturen med FD’ -knappen (sanka) eller -knappen
(hoja).

4. Bekréfta den valda temperaturen genom att trycka pa \/-knappen. Aven efter att
apparaten har stangts av, kopplats ur och anslutits igen visar den den senast valda
temperaturen.
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3.5.2 Andravattenmingden (bryggenhet)

Du kan anpassa vattenmangden individuellt for espresson enligt dina egna 6nskemal.
Vattenutmatningen kan stdllas in mellan minst 20 sekunder och hogst 40 sekunder

(i steg om 0,5 sekunder).

1. Tryck tvd gdnger pd :=-knappen.

2. Padisplayen visas "Coffee auto-extraction time”.

3. Valj den 6nskade genomrinningstiden med €O’ -knappen (sanka) eIIer -knap-
pen (hoja).

4, Bekrafta den valda genomrinningstiden genom att trycka pa \/-knappen. Install-
ningen forblir sparad dven efter att enheten har kopplats bort fran elnatet.

OBS

Uppgifterna refererar till sjdlva vattenmangden som anvands for bryggningen.

Vid en férandring av bryggvattenmangden ska kaffepulvermangden anpassas. Vi re-
kommenderar ett bryggningsforhallande pa 1:2. For varje gram kaffepulver extrahe-
ras saledes tva gram espresso, dvs. fran t ex. 18g kaffepulver anvdnds 36g espresso.
» Tillagningen av en optimal espresso ar beroende av flera faktorer, t ex. kaffets mal-
ningsgrad, bénornas rostning, vattnets temperatur och mangd och goér det séledes
till en frdaga om personlig smak. Efter kort invanjningstid kan du enkelt tillaga den for
dig optimala espresson.

A\ A 4

3.5.3 Stalla in forinfusion

Du kan stélla in forinfusionstiden (ON) och paustiden (OFF). Det malda kaffet fuktas under
den instéallda forinfusionstiden, darefter foljer en paus under den instéallda paustiden
innan sjdlva bryggprocessen startar. Det gér att stalla in maximalt 5 sekunders "aktivitet”.
Exempel:

ON (forinfusionstid): 0 s & OFF (paustid): 0 s: ingen forinfusion eller paus ar installd.
Om ON: 4 s har valts kan endast OFF: 1 s vdljas.

Om ON: 3 s har valts kan OFF: max. 2 s véljas osv.

1. Tryck tre ganger pa :=-knappen.

Pa displayen visas "Auto pre-infusion time".

Valj 6nskad forinfusionstid med €D’-knappen (sdnka) eller -knappen (hoja).
Bekrdfta ditt val genom att trycka pa \/—knappen.

Vdlj 6nskad paustid med D’—knappen (sdnka) eIIer—knappen (hoja).

Bekrafta ditt val genom att trycka pa \/—knappen. Instéllningen forblir sparad dven
efter att enheten har kopplats bort fran elnatet.

ou krw N

3.5.4 Andravattenmingden (varmvattenmunstycke

Du kan stélla in vattenmédngden som ska sldppas ut fran varmvattenmunstycket efter dina
egna 0nskemal. Vattenméangden kan stéllas in mellan 50 ml och 300 ml (i steg om 50 ml).
1. Tryck fyra gdnger pa :=-knappen.

Pa displayen visas "Hot water volumen"”.

2.

3. Vilj 6nskad vattenmdngd med €D’ -knappen (sanka) eller -knappen (hoja).

4, Bekrafta den valda vattenmédngden genom att trycka pa V' -knappen. Instéllningen
forblir sparad dven efter att enheten har kopplats bort fran elnatet.
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3.5.5 Aterstillinstillningarna

EN
For att aterstalla installningarna, hall den hogra @ -och® -knappen intryckta samti-
digt tills en signalton hors. Pa displayen visas "reset”. FR
3.6 Tillagning av mjolkskum ES
For att fa optimalt mjélkskum bor mjélken dessférinnan vara kyld. Vanligen beakta att T

beroende pa temperatur, mjolksort eller fetthalt kan mjolkskummets konsistens variera.

Anvand endast mjolk eller vegetabiliska sorter, t ex. sojamjolk. Tank pa att inte alla vegeta-

biliska sorter dr lampade foér skumning.

1. Fyll pd kall mjolk i en liten mjélkkanna (ingdr inte i leveransen). Anvand inte for
mycket mjolk eftersom den annars rinner 6ver under uppskumningen.

2. Forsdkra dig om att angldget (Steam-lage) ar aktiverat.

3. Skjut angmunstycket at sidan. Anvand da endast handtaget. PL

4. Forangmunstycket vid pipen pa mjolkkannan parallellt in i mjélken och hall
mjolkkannan sedan parallellt till arbetsytan. Angmunstycket bér befinna sig knappt RO
under mjolkytan.

5. Draldngsamt tréhandtaget mot dig.

6. Vidror mjolkkannan med den andra handen pa botten for att kdnna av mjolkens
temperatur.

7. Né&r mjolkkanan varms upp och mjoélkskum stiger upp ska du féra angmunstycket
djupare i mjolken sd att ingen luft kan dras in igen och mjélken forsatts i en rullan-
de rorelse.

8. Nar mjolkkannan blir varm och den 6nskade skumkonsistensen har uppnatts, for
du tillbaka trahandtaget till utgangslaget.

9. Taforst dd ut dangroret ur mjolken.

10. Svang nu mjolkkannan med latt cirkulerande rorelser och knacka den med dess
botten forsiktigt pa arbetsytan sa att grova luftbubblor férsvinner och skummet
fordelas jamnt.

11. Avldgsna mjolkrester fran dangmunstycket med en fuktig trasa innan de hinner
fastna pa munstycket.

12. Anvénd nu mjoélkskummet for t ex. en cappuccino.

13. Fortsatt nu enligt beskrivningen i kapitlet "Tillagning av espresso”.

oBS

» Du kan avaktivera &nglidget genom att trycka pa O -knappen. Nar du darefter
anvander trahandtaget kommer ingen dnga ut ur angmunstycket.

P Setill att mjdlken inte virms upp for mycket och inte branner fast.

P Rengdr &ngmunstycket alltid efter anvandning med mjélk enligt beskrivningen i
“Rengdring och skotsel”.
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3.7 Externe Wasserquelle verwenden

Du kan ansluta apparaten till en extern vattenkalla (t.ex. en extern vattentank) med hjdlp
av den medféljande vattenslangen. Anslutningen sitter pa baksidan av apparaten.

1. Tom vattentanken innan du ansluter vattenslangen.

2. Tryck pa tacklocket som sitter bredvid stromkabeln.

3. Drautsilikonproppen ur anslutningen. Det kan droppa ut lite restvatten.

4. Forinden 6ppna dnden av vattenslangen i anslutningen pa apparaten tills

den sitter helt inskjuten.

Placera danden med silen i din externa vattenkalla.

Fyll vattentanken i apparaten med vatten upp till MIN-markeringen. %
Apparaten ar nu klar att anvandas.

Now

OBS

P Nar du ansluter vattenslangen bér vattentanken vara témd, annars rinner vatten ut
nar silikonproppen tas bort fran apparaten.

» Vid anvindning av en extern vattenkélla méste vattentanken sitta i apparaten och
det maste finnas vatten i vattentanken. Vattennivagivaren maste kanna av en mini-
miniva sa att apparaten inte visar varningen "add water”.

P Om duinte anvinder en extern vattenkilla ska du se till att sétta tillbaka silikon-
proppen i vattenanslutningen och stédnga tacklocket.

4 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengoring och skotsel av apparaten. Folj anvis-
ningarna for att undvika skador pa apparaten till féljd av felaktig rengoring.

4.1 Sakerhetsanvisningar

A FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du paborjar rengdring av apparaten:
Apparaten maste rengoras regelbundet och kalkavlagringar maste avlagsnas.
Koppla ur apparaten fran elnatet fore rengoring.

Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor och stall den inte i diskmaskinen.
Enhetens ytor kan bli mycket varma under anvandning. Det uppstar férbrannings-
risk. Vanta tills enheten har svalnat tillrackligt.

Anvand inga aggressiva eller slipande rengéringsmedel och inga [6sningsmedel.
Skrapa inte bort hart sittande smuts med harda féremal.

VV VVVvYy

4.2 Rengoring

¢  Enhet
Enheten kan torkas av med en fuktad trasa. Torka sedan av enheten grundligt.

¢ Hett vatten och angmunstycke

Efter varje anvdndning maste angmunstycket rengoras fran mjolkrester. Skruva forsik-
tigt loss angmunstycket frdn angroret vid gangorna. Rengdr denna grundligt under
rinnande vatten. Torka av angmunstycket grundligt med en fuktig trasa. Kontrollera att
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utloppet pa undersidan ar fritt; rengor det vid behov med en nal. Skruva fast hylsan av

rostfritt stdl pa angmunstycket efter rengdringen. Gor pa samma satt vid rengdring av EN
varmvattenmunstycket. FR
¢  Bryggenhet ES
Rengor bryggenheten efter varje anvandning. Efter att du tagit bort silbararen torkar T

du av hela ytan med en fuktig trasa for avldgsna eventuella kaffepulverrester. Satt in
Portafilter med pip utan filterinsats i enheten och spola igenom bryggenheten en géng NL
genom att du genomfor en bryggningsprocess utan kaffepulver.

¢ Tillbehorsdelar

Ta bort kaffesumpen fran filterhallaren. Skolj av filterinsatsen, silbararen och portions-
skeden grundligt med varmt vatten. Tom droppbrickan regelbundet och skolj av den
tillsammans med droppgallret under rinnande vatten. Torka av tillbehérsdelarna sedan
grundligt. Skélj vattenslangen regelbundet med varmt vatten nar du anvander en ex- RO
tern vattenkalla.

4.3 Avkalkning

OBS

P Regelbunden avkalkning av enheten minskar strémférbrukningen och férlanger
enhetens livstid.

»  Enheter som inte fungerar korrekt p& grund av bristande avkalkning &r undantagna
fran garantin.

Efter cirka 300 cykler visar apparaten en avkalkningsvarning genom att belysningen vid

bryggenheten lyser rott och “cleaning” visas pa displayen.

1. Fyll vattentanken med vatten och ett kommersiellt avkalkningsmedel som &r
lampligt for espressomaskiner. Las instruktionerna for avkalkningsmedlet for ratt
blandningsforhallande.

2. Placera en behallare med en kapacitet pa 1 liter pa droppbrickan under brygghuvu-
det och en annan 1-litersbehallare under angrorets utlopp.

3. Narapparaten dr i standbyldge, tryck samtidigt pa :=-knappen och \/—knappen.

4, Displayen visar “cleaning”.

5. Dra traspaken mot dig for att sldppa ut dnga. Vatten rinner bade fran angroret och
brygghuvudet.

6. Efter cirka 2 minuter hors en ljudsignal och denna del av processen ér klar.

7. Tryck tillbaka trdspaken till ursprungslaget.

8. Hall sedan bort vattnet.

9. Skolj vattentanken noggrant.

10. Fyll sedan tanken med farskt vatten (utan avkalkningsmedel) och starta avkalkning-
sprocessen igen innan du anvander apparaten som vanligt med kaffepulver.

11. Maskinen spolar igenom réren med rent vatten.

12. Hall bort vattnet igen innan du anvander maskinen som vanligt med kaffepulver.

OBS

P Nar avkalkningsfunktionen har aktiverats kan den endast avbrytas genom att try-
cka pa “Pa/Av”-knappen.
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5 Atgdrdande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och dtgardande av stoérningar.
Folj anvisningarna for att undvika risker och skador.

5.1 Sédkerhetsanvisningar

A FORSIKTIGHET

P Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.
P Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta fér anvandaren och fér

skador pa apparaten.

5.2 Tabell for felsokning

Foljande tabell hjdlper dig att lokalisera och atgarda mindre fel.

Fel

Moijlig orsak

Atgard

EO-5

Temperatursensor fel.

Kontakta kundtjanst.

Det kommer inget vatten ur
utloppet.

Det finns inget vatten i
vattentanken.

Fyll pa vatten.

Det kommer ingen anga ur
angroret.

Angroret 4r igensatt.

Rengor angroret enligt
anvisningarna.

Det finns inget vatten i
vattentanken.

Fyll pa vatten.

Vatten kommer ut ur botten
pa enheten.

Droppbrickan ar full.

Tom droppbrickan.

Vattentanken ar inte ratt
placerad pa enheten.

Satt in vattentanken korrekt
i enheten.

Enheten ar defekt.

Dra ut elkontakten. Anvénd
inte enheten igen. Kontakta
var kundtjanst.

Vatten rinner ut over kanten
pa silbararen.

Silbararen har inte satts in
korrekt.

Satt in silbararen korrekt.

Det finns kaffepulver pa
silbdrarens kant.

Ta bort kaffepulverrester
fran kanten pa silbararen.
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Enheten fungerar inte.

Elkontakten sitter inte kor-
rekt i eluttaget.

Satt in elkontakten korrekt

i eluttaget. Kontakta kundt-
jansten om enheten fortfa-
rande inte gar att starta.

Mjolken skummar inte.

Angmunstycket dr igen-
tappt.

Rengdr dangmunstycket.

Mjolken &r inte tillrackligt
kall.

Anvand kall mjélk fran
kylskapet.

"cleaning” visas pa displayen.

Enheten maste avkalkas.

Avkalka enheten.

Espresson ar kall.

Enheten och darmed led-
ningarna i enheten har inte
forvarmts.

Forvdarm enheten enligt
beskrivningen i kapitlet
"Tillaga espressokaffe”.

Kopparna har inte for-
varmts.

Forvarm kopparna genom
att stdlla dem pa kopplat-
tan.

Ingen krdm.

Espressopulvret for grovt.

Anvand finare pulver.

Pulvret inte tillrackligt
eller felaktigt pressat med
tampern.

Pressa pulvret lite kraftigare.

Espresso for svag.

Espressopulvret for grovt.

Anvand finare pulver.

For lite espressopulver.

Anvand mer espressopulver.
Minska dispenseringsmdng-
den.

Espresso for stark.

>

Espressopulvret for fint.

Anvand grovre pulver.

For mycket espressopulver.

Anvand mindre espresso-
pulver. Oka dispenserings-
mangden.

Hvis du ikke kan Igse problemet med de ovennaevnte skridt, bedes du henvende dig

til kundeservicen.

vv

garna med "Angfunktionen”,

Rengor enheten innan du skickar den till servicecentret.
Ta bort kvarvarande vatten fran vattentanken och spola bort restvatten fran lednin-

6 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardeful-
la material. De innehaller emellertid ocksa skadliga @mnen, vilka varit nédvan-
diga for apparaternas funktion och sékerhet. | hushallssoporna eller felaktigt

hanterade kan dessa skada saval den manskliga halsan som miljon. Under inga
forhallanden far du kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna.
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»  Vind dig till p& din bostadsort anordnat uppsamlingsstélle for dterlimning och tervin-
ning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din kommun
eller din handlare.

P Setill att er gamla utrustning forvaras barnsakert tills den transporteras bort.

6.1 Avfallshantering av emballaget "

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen har [ & ‘
valts efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor atervin- - ’
ningsbara. Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar rmaterial och

minskar avfallsberget. Limna forpackningsmaterial som inte langre behovs till ett uppsam-
lingsstalle pa din ort.

7 Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for
brister som kan héarledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederlinderna. Vanligen kontakta oss nir det galler ett annat land.

Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrdttslag (8437 ff. BGB) paverkas inte. lan-
spraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pd grund av felaktig behandling eller anvdandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom &r slitage-
delar, transportskador, sdvida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador som har
orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin.

Denna enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad for anvandning i privata om-
raden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstallas med en privat anvandning. Den &r
inte avsedd for en mer omfattande kommersiell anvandning.

Vid berattigade reklamationer kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera
den bristfélliga enheten eller byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall
reklameras inom 14 dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna.

For att kunna gora ansprak pad garantin ber vi dig att kontakta oss innan du dtersénder
enheten till oss (alltid med kvitto resp. kdpebevis!). Vara kontaktuppgifter (“garantigivare”)
finns i borjan pa denna bruksanvisning.
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1 Genel

Cihazinizi cabuk sekilde taniyabilmeniz ve fonksiyonlarindan tam olarak faydalanabilme-
niz icin isbu kullanim kilavuzunda kapsanilan bilgileri litfen okuyunuz.

Cihaziniz, uygun sekilde kullandiginiz ve bakimini yaptiginiz takdirde, size uzun yillar hiz-
met edecektir. Uriiniiniizii kullanirken cok memnun kalmaniz dileklerimizle!
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EN 1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Bu kullanim kilavuzu CASO EspressoGourmet Advanced Griniin{n bir parcasidir (bun-
FR  dan sonra“Cihaz” olarak adlandirilacaktir) bir parcasi olup siz kullanicilara cihazin ilk
calistinlmasi, glvenligi, kullanim amaci ve bakimi ile ilgili Snemli bilgileri saglamaktadir.
ES Kullanim Talimatlari her zaman cihazla birlikte bulundurulmalidir. isbu Kullanim Kilavuzu,
T cihazi kullanmak lizere egitim almis her bir kisi tarafindan 6zellikle asagidaki konular
acisindan okunmali ve uygulanmalidir:
NL *Calstirmaya Baslama « Calistirma
+ Problem Giderme ve/veya + Temizlik
SV Kullanim Kilavuzunu giivenli bir yerde muhafaza ediniz ve cihazin bir baska kisiye verilme-
si halinde sonraki sahibine cihazla birlikte veriniz.

pL 1.2 Sorumlulugun Sinirlandiriimasi

Kurulum, calistirma ve bakimla ilgili tiim teknik bilgi, veri ve notlar bu kullanim kilavuzu
RO baskiya verildigi anda tam olarak glincel durumda olup bildigimiz ve inandigimiz kadariyla
gecmis deneyim ve bulgularimiz dikkate alinarak derlenmis bulunmaktadir. isbu kullanim
HE " ilavuzunda ortaya konulan bilgi, resimlendirme veya tanimlamalardan hicbir talep elde
edilemez. Uretici, asagidakilerin sonucu olarak ortaya cikan zararlardan dolayi herhangi bir
sorumluluk Gstlenmez:
« Kullanim kilavuzunun gozetilmemesi
« Kullanim amaclari disinda kullanimlar
« Uygun olmayan tamiratlar
- Teknik degisiklikler, Cihazin modifikasyonu
« izin verilmeyen yedek parcalarin kullanilmasi
Cihaz tizerinde degisiklik yapilmasi tavsiye edilmez ve degisiklik yapildigi takdirde ci-
haz,garanti kapsamindan cikar. Tim terctimeler bilgimiz dahilinde yapilmaktadir. Tercu-
me, tarafimizca veya talimatimiz Gizerine yapilmis olsa bile, tercime hatalarindan dolayi
herhangi bir sorumluluk Gstlenmemekteyiz. Orijinal Almanca metin tek baglayici metin
olarak kalmaktadir.

1.3 Telif Hakki Korumasi

isbu dokiiman telif hakki korumasi ile korunmaktadir. CASO GmbH'nin, kismen bile olsa,
ozel islemler (6rnegin, veri isleme, veri tasiyicilar, veri aglan) kullanilarak yapilan fotome-
kanik cogaltim, kopyalama ve dagitim icin olanlar dahil, tim haklari saklidir. Uriin icerik
degisiklikleri ile teknik degisikliklere tabidir.

1.4 Teslimat Kapsami ve Tasima Kontrol

Kural olarak, cihaz asagidaki parcalarla birlikte teslim edilmektedir:
« CASO EspressoGourmet Advanced

- Tahta sapl portafiltre (58 mm)

«Tahta sapl tabansiz portafiltre (58 mm)

« Bir veya iki fincan icin iki adet tek duvarli profesyonel stizgeg

« Sikistirici « kahve kasig
- Temizleme fircas + Su hortumu
+ Ozet kilavuz « Kullanim talimati

m CASO EspressoGourmet Advanced




DE
1.5 Cihazi paketinden ¢ikarmak EN
Cihazi ambalajindan ¢ikarmak icin kutudan ¢ikarip ambalaj malzemesini ¢ikariniz.

BILGI

P> Miimkiin oldugu takdirde, herhangi bir garanti talebi halinde cihazin diizgiin sekilde ES
tekrar ambalajlanabilmesi amaciyla cihazin orijinal ambalajini cihazin garanti periyo- IT
du siiresince saklayiniz.

FR

NL

2 Kurulum veislev

Bu boliimde cihazin kurulumu ve islevine dair nemli bilgileri bulacaksiniz.

A DIKKAT
Sicak yiizeylerden kaynaklanan tehlike.
» Cihazin sicak yiizeylerine dokunmayin. Yanma tehlikesi!

2.1 Genel bakis

CASO EspressoGourmet Advanced m
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Harici su kaynadi icin su hortumu

Tek duvarli profesyonel stizgec (1 fincan)

Tek duvarl profesyonel stizgeg (2 fincan)

Portafiltre
Tabansiz portafiltre
Sikistirici
Temizleme firgasi
Kahve kasigi

AC / KAPA salteri
Damla kabi

Kontrol bileseni

N

Tip plakasi

7
%
RO

@EPID@®@®®

® ® OVMO®

Damlama 1zgarasi
Manometre

Buhar cubugu kolu
Buhar ¢ikisi kolu

Su deposu kapagdi
Su deposu

Kontrol Paneli
Kaynatma baslig
Su ¢ubugu

Cihaz ayarlari

Secimi onayla

Ekran

Su cubugundan su ¢ikisi

Kaynatma bashg Manuel su ¢ikisi /
Cihaz ayarlarindan degeri azalt

Onceden ayarlanmis su cikisi /
Cihaz ayarlarindan degeri ylkselt

Buhar cubugunu devredisi birak /
etkinlestir

Baglanti ve glic verileri iceren tip plakasi cihazin alt tarafinda bulunur.

3

Calistirma ve idare

Bu bolum, size, cihazi calistirmayla ilgili Snemli notlari vermektedir. Tehlike ve hasarlardan
kacinmak icin asagidaki notlari gdzetiniz.

Dikkat: Cihazdan sicak buhar ¢ikabilir. Dikkat: Yanma tehlikesi!
Tehlike durumunda hizli bir sekilde miidahale edebilmek icin cihazi calisma

>
>

sirasinda gozetimsiz birakmayin.

Cihazi sadece portafiltre takiliyken calistirin.
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Su deposuna sicak su doldurmayin.

Buhar cubugunu ve su cubugunu kullanirken sicak buhar / sicak su ¢ikar. Cubuklara FR
sadece sapindan dokunun.

P Cihaz calisirken asla portafiltrenin, su cubugunun veya buhar cubugunun cikis ES
deliklerinin altina dokunmayin.

EN

A\ A 4

IT
3.1 ilkkullanimdan énce NL
Cihazi ve aksesuarlari “Temizleme ve bakim” bolimiinde agiklandigi gibi temizleyin. v

Ayrica cihazi temizlemek icin icinde toz kahve olmadan bir kaynatma islemi yapin.
1. Damlama kabini cihaza takin ve damlama izgarasini damlama kabinin {izerine

koyun.

2. Sudeposunun kapagdini ve su deposunu cikarin. Su deposunun altindaki nakliye PL
tipasini ¢ikarin. Su deposunu “MAX” isaretine kadar suyla doldurun. Su deposunu
tekrar cihaza takin ve kapagini kapatin. RO

3. Portafiltrelerden birini (bos bir filtre takimiyla) makinenin kaynatma basligina

HE

yerlestirin, ardindan portafiltreyi, B “ isaretiyle hizalayin ve saat yoniinin tersine

, yoniine getirin. Bu sirada cihazi yanindan veya su tankindan tutun.
4. Damlama izgarasinin Uzerine, portafiltre ¢ikisinin altina buytk bir fincan koyun.
Buhar cikisi kolunun dikey pozisyonda (kapali pozisyon) oldugundan emin olun.
Cihaz prize takin ve salterden cihazi agin (salteri ACIK (ON) konumuna getirin).
Cihaz 1Isinmaya baslar ve ekranda islem safhasi gosterilir.
Ekrandaki tiim isaretler sabit olarak yanmaya basladiginda ve sesli sinyal geldiginde,
cihaz 1Isinmis ve calismaya hazir demektir.
8. FO tusuna basin.

9. Suakisi durana kadar bekleyin, su akisini durdurmak icin €‘O’ tusuna tekrar basin.
10. Su cubugunu yana dogru getirin. Bunu sadece sapindan tutun.

Now

11. Sucubugunun altina yeterince biyuk, istya dayanikli, bos bir kap tutun ve @
tusuna basin.

12. Su akisi durana kadar bekleyin, su akisini durdurmak icin @ tusuna tekrar basin.

13. Buhar cubugunu yana dogru getirin. Bunu sadece sapindan tutun.

14. Buhar cubugunun altina yeterince buytik, 1stya dayanikli, bos bir kap tutun ve buhar
¢ikisi kolunu 6ne dogru kendinize ¢ekin.

15. Cubuktan buhar ¢ikmaya baslayana kadar bekleyin, buhar ¢ikisini durdurmak igin
kolu tekrar dikey konuma getirin.

16. Simdi cihaz istediginiz gibi kullanabilirsiniz.

» Cihaz ilk kullanimda borulara su cektiginden, giriiltili sesler cikarir. Bu sesler normal-
dir ve cihaz kisa bir slire sonra daha sessiz hale gelir.

3.2 Hazirlama icin ipuglari / 6neriler

e Her zaman taze cekirdek kahve kullanin. Kavrulma tarihine dikkat edin, kullanim ta-
rihinden 2 ila 12 hafta 6nce kavrulmus olmalidir. Hazirlamak istediginiz fincan sayisi
icin kahveyi her zaman taze 6gutiin.
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e  Kahve cekirdekleri serin, kuru ve karanlk bir yerde saklanmalidir, ancak
buzdolabinda degil.

e Cekirdek kahve cok ince ¢ekilmis olmalidir. Espressoya uygun bir kahve degirmeni
kullanin.

e  Cekirdek kahvenin kavrulma derecesine uygun kaynatma oranina dikkat edin. Koyu
cekirdeklerde oran 1:2 veya daha az, acik renk cekirdeklerde ise, daha ¢ok 1:2,5 - 1:3
arasinda olmalidir, aksi takdirde Espresso ¢ok eksi olabilir.

e  Espressonuzun tadi hosunuza gitmezse, kaynatma suresini yeniden ayarlayin.

e  Koyu cekirdekler daha dustik kaynatma sicakhg, acik renk cekirdekler ise, daha yiik-
sek kaynatma sicakligi gerektirir.

e Weiss Distribution Technique (WDT): Olusan topaklari agmak icin, 6guttlmus toz
kahveyi sivri ve ince bir cisimle (6rnegin kirdan) yayin. Yayilan bu toz kahveyi filtre
takimi icinde esit olarak dagitmak igin, portafiltrenizi tezgaha veya bir sikistirici matina
dikkatlice vurun.

e  Duzlestirme: Toz kahve lizerinde hafif sikistirilmis, diiz bir ylizey olusturmak icin
sikistiricinizi kullanin. Bunun icin tampert filtre takimindaki toz kahvenin Gzerine koy-
un ve basing uygulamadan tamperi cevirin.

e  Sikistirma: Tamper ile toz kahveyi esit, dikey ve siki bir sekilde asagi dogru bastirin.

e  Cihaz her zaman temiz olmalidir. Su deposundaki suyu diizenli araliklarla
degistirmeye dikkat edin.

e Suyun sicakligini kaybetmemesi icin kaynatma isleminden énce cihazinizin, portafil-
trenizin ve fincanin dogru sekilde isitilmasi dnemlidir.

3.3 Filtre takimlar ve portafiltre

Teslimat kapsami, hem tek ve cift fincan icin tek duvarli filtre takimlarint hem de iki farkl
portafiltre icermektedir. Her zaman istediginiz fincan sayisina veya icecek boyutuna uygun
filtre takimini ve portafiltre makinesi kullanma ve buna baglh hazirlama teknigi konusundaki
deneyim dereceniz icin olan portafiltreyi kullanin. Tabansiz portafiltre ile Espresso veya Caffé
Doppio’nuzu sadece tek fincanda hazirlayabilirsiniz, ciinkii bunun cikisi yoktur ve boylelikle
kahve akisi boliinmez.

Tek duvarli filtre takimlan

Suzgec takimi | Doz Miktar (g) Kullanim:
Tek
- Taze cekilmis
Cift Profesyoneller kahve

3.3.1 Tek duvarlifiltre takimlari (basing ayarsiz)

Tek duvarli profesyonel filtreler, sadece bir stizgeg duvarina sahip olup, bdylelikle basinci ay-
arlamaya etkileri yoktur. Ogtitme derecesi, tamper basinci ve kahve miktari gibi optimum
ayar parametreleri deneyerek bulunabilir. Espresso yaparken daha fazla kontrole sahip
olunur.
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3.3.2 Tabansiz portafiltrelerin 6zellikleri EN

Tabansiz portafiltre ile kullanimda akisin miikkemmel mi yoksa sorunlu mu oldugunu
dogrudan gorebilirsiniz. O nedenle bu portafiltre yeni baslayanlar icin ¢cok uygundur. M- FR
kemmel bir akista baslangicta esit araliklarla tek tek damlalar akar ve bunlar daha sonra tam

ortada akisa dondsir. ES
Tabansiz portafiltrede kahvenin ne zaman aktigini ve Espressonuzun ne zaman hazir hale IT
geldigini cok iyi gorebilirsiniz. Akis sirasinda kahvede kahverengi cizgiler gorilir. Kahve akisi

daha agik renge donustugiinde, akis tamamlanmis demektir ve su akisini durdurabilirsiniz. NL

Dogrudan fark edilebilen sorunlar:

Sadece tek tarafta damla olusuyor ve Espresso akisi ortalanmis durumda degil. Muhtemelen
egri sikistirma yapmissinizdir.

Once ortada damlalar olusuyor ve ortada esit bir espresso akisi olmuyor. Toz kahve filtre
takiminda esit olarak dagitilmamistir (WDT), bu nedenle esit sekilde akis olmaz. RO

Channeling: Filtre takimindaki toz kahvede kuictik kanallar olusur ve bdylece su, basingla bu
kanallardan akarak her tarafa si¢rar. Bunun nedenleri sunlar olabilir:

Toz kahve esit olarak dagitilmamistir.

Toz kahvede topaklar vardir ve bu nedenle esit olarak sikistirilamamistir.

Kahve 6gttlmeden 6nce filtre takimi tam kuru degildir.

Sikistiricinizin alt kisminda su damlasi veya eskiden kalma toz kahve kalintilari vardir.

HE

3.4 Espresso hazirlama (espresso ve caffé doppio)

Optimum bicimde espresso icin fincanlar dnceden isitilmalidir. Fincanlari cihazdaki fincan

plakasi tGizerine koyun. Cok 1sindidi icin fincan plakasina dokunurken dikkatli olun.

1. Buhar cikisi kolunun dikey pozisyonda (kapali pozisyon) oldugundan emin olun.

2. Kullanmak istediginiz portafiltreyi yine kullanmak istediginiz filtre takimi ile beraber
cihazin kaynatma basligina koyun ve ardindan sikistirin.

3. lIste@inize gére 1 veya 2 fincani portafiltre cikis yerinin altindaki damlama i1zgarasina
koyun.

4, Portafiltreyi, filtre takimini, fincan(lar)i ve kaynatma bashgini énceden isitmak icin,
tuguna bir kez basarak istenen su miktarini akitin.

5. Portafiltreyi ters yone cevirerek cikarin.

6. Dikkat, portafiltre ve filtre takimi ¢ok sicaktir!

7. Filtre takimini ve portafiltreyi iyice kurulayin.

8. Taze cekilmis kahveyi, kullanmak istediginiz filtre takimina esit sekilde dékiin. Ozel-
likle baslangicta, toz kahve miktarini dijital bir tarti ile tam olarak tartmanizi 6neririz.

9. Ogutilmis toz kahve lizerinde isleme devam edin (“Espresso Hazirlama icin Oneri-

ler” boélimunde bkz. WDT, Diizlestirme ve Sikistirma).

10. Portafiltrenin kenarindaki fazla toz kahveyi siyirin.

11. Portafiltreyi cihazin demleme baslgina yerlestirin ve sikin.

12. istediginiz fincan sayisini (bir veya iki) cikisin altina, damlama izgarasinin tizerine
yerlestirin.

13. Onceden ayarlamis oldugunuz su miktari cikisi icin tusuna veya manuel su cikis

icin €O’ tusuna basin; tekrar ayni tusa basarak ¢ikisi durdurabilirsiniz.
14. Kaynatma isleminden sonra portafiltreyi ¢cikarmak icin bir elinizle makineyi sikica
tutun ve diger elinizle portafiltreyi cevirerek tekrar cihazdan ¢ikarin.
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15. Portafiltreyi sogumasi icin damlama izgarasinin tzerine koyun.

16. Her kullanimdan sonra toz kahveyi bir kabin Gizerine vurarak filtre takimindan tama-
men temizleyin.

17. Filtre takimini 6rn. baska bir filtre takimi yardimiyla kaldirarak portafiltreden ¢ikarin.

18. Filtre takimini ve portafiltreyi akan suyun altinda iyice yikayin.

19. Espressoyu icmeden dnce, tim aromalarin ortaya ¢ikmasi icin bir kasikla
karistirmanizi tavsiye ederiz.

BILGI

P> Sagdaki veya €‘O’ tusuna tekrar basarak kaynatma islemini istediginiz zaman
durdurabilirsiniz.

P Kaynatma islemi baslatildiginda veya kaynatma islemi esnasinda cikistan su gelmi-
yorsa, su deposunda su kalmamistir. Kaynatma bashgindaki isik kirmizi yaniyor ve
ekranda “add water” yaziyor. Su deposuna su ekleyin ve borulari yeniden doldurmak

icin €O’ tusuna basarak manuel olarak su akitin.

Yaklasik 20 dakika sonra cihaz otomatik olarak bekleme moduna gecer.

Damlama tepsisini diizenli olarak bosaltin.

Maksimum 135 mm ytikseklige sahip bardak/fincan kullanabilirsiniz. Uzun bardak-
larda damlama i1zgarasi ile birlikte damlama kabini cihazdan alin ve bardaginizi/
fincaninizi dogrudan cikis yerinin altina koyun.

\A A4

3.5 Sicak su fonksiyonu

Sicak su cubugundan 6rnegin fincanlari 1sitmak veya cay hazirlamak icin sicak su alabilirsiniz.
1. Sucubugu cikisinin altina bir fincan koyun.

2 tusuna basin.
3. Ekranda 6nceden ayarlanmis olan su miktari gortndr.
4

islemi erken sonlandirmak icin tekrar@tuwna basin.

3.5.1 Susicakhginin (kaynatma bashgi) degistirilmesi

Su sicakhigini 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C ve 96 °C arasinda degistirebilirsiniz.
1. :=tusuna bir kez basin.
Ekranda,Extraction water temperature” yazisi gérindr.

2,

3. FD’ tusuyla (azaltma) veya tusuyla (ylkseltme) istenen sicakligi secin.

4. Secmis oldugunuz sicaklik ayarini \/tu5uy|a onaylayin. Cihaz, acip kapadiktan ve
fisini cikanip tekrar taktiktan sonra da 6nceden sectiginiz sicakhgi gosterir.

3.5.2 Su miktarinin (kaynatma baslhgi) degistirilmesi

Espresso hazirlamak icin su miktarini isteginize gore ayarlayabilirsiniz. Su ¢ikisi minimum
20 saniye ile maksimum 40 saniye arasinda ayarlanabilir (0,5 saniyelik adimlarla).

1. :=tusuna iki kez basin.

2. Ekranda,Coffee auto-extraction time” yazisi gérindir.

3. FD’ tusuyla (azaltma) veya tusuyla (ylkseltme) istenen su akis siiresini secin.

4,

Se¢mis oldugunuz su akis stiresini V' tusuyla onaylayin. Ayar, cihaz elektrik
sebekesinden cikarildiktan sonra bile kaydedilmis olarak kalir.

174 CASO EspressoGourmet Advanced




BILGI

P Bu veriler, saf kaynatma suyu cikisina dayanmaktadir.

P Kaynatma suyu miktari degistirilirse, toz kahve miktari da buna gére ayarlanmalidir.
Kaynatma oraninin 1:2 olmasini dneririz. Her bir gram 6guttlmus kahveden 2 gram
espresso elde edilir, 6rnegin 18 gram 6guittilmus kahveden 36 gram espresso elde edilir.

P Optimum bicimde espresso hazirlanmasi, drnegin kahvenin &giitiilme derecesi, cekir-
deklerin kavrulmasi, suyun sicakligi ve miktari gibi bir cok faktdre baglh olup, boylelik-
le bir kisisel damak tadi meselesidir. Cihaza kisa bir alisma siiresinden sonra, sizin icin
en lezzetli espressoyu kolayca hazirlayabilirsiniz.

3.5.3 On kaynatma fonksiyonunun ayarlanmasi

On kaynatma suresini (ON=ACIK) ve duraklama suresini (OFF=KAPALI) ayarlayabilirsiniz.

Toz kahve, ayarlanan 6n kaynatma slresi boyunca islatilir ve ardindan, asil kaynatma

islemi baslayana kadar ayarlanmis olan duraklama stiresi boyunca bir ara verilir. En fazla

5 saniyelik bir “islem” ayarlanabilir. Ornek:

ACIK (On kaynatma suresi): 0 sn & KAPALI (Duraklama suresi): 0 sn: On kaynatma suresi

ve duraklama siiresi ayarlanmamistir:

ACIK: 4 sn ayarlanmis ise, KAPALI: 1 sn ayarlanabilir.

ACIK 3 sn ayarlanmis ise, KAPALI'da: maks. 2 sn. ayarlanabilir v.b.
:=tusuna Ug¢ kez basin.

2. Ekranda,Auto pre-infusion time” yazisi gorin(r.

3. FO’ tusuyla (azaltma) veya ’tU§uyIa (yUkseltme) istenen 6n kaynatma suresini
secin.

4. Seciminizi \/tuguyla onaylayi

5. FO’ tusuyla (azaltma) veya tusuyla (ytkseltme) istenen duraklama siresini
secin.

6. Seciminizi \/tU§uyIa onaylayin. Ayar, cihaz elektrik sebekesinden cikarildiktan
sonra bile kaydedilmis olarak kalir.

3.5.4 Sumiktarinin (su cubugu) degistirilmesi

Su cubugundan cikacak su miktarini istediginiz gibi ayarlayabilirsiniz. Su ¢ikisi 50 ml ile
300 ml arasinda (50 ml’lik adimlarla) ayarlanabilir.
1. :i=tusuna dort kez basin.

Ekranda,Hot water volumen” ya2|5| gorandr.

2

3. FD’ tusuyla (azaltma) veya uyla (yukseltme) istenen su miktarini segin.

4. Secmisoldugunuzsu mlktarlnl tuguyla onaylayin. Ayar, cihaz elektrik
sebekesinden ¢ikarildiktan sonra bile kaydedilmis olarak kalir.

3.5.5 Ayarlarin sifirlanmasi

Ayarlar tekrar sifirlamak icin, sagdaki @ ve® tuslarini ayni anda sinyal sesi gelene
kadar basili tutun. Ekranda ,reset” yazisi gérandir.
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3.6 Siit kopiigii yapimi

Optimum sut kdpgi icin stt dnceden sogutulmalidir. Stit kdpuguiniin kivaminin
sicakliga, slt turline veya icerdigi yag oranina bagl olarak degisecedini litfen dikkate alin.
Sadece siit veya 6rnegin soya icecedi gibi bitkisel icecekler kullanin. Litfen tim bitkisel
iceceklerin kopurtme icin uygun olmadigini dikkate alin.

1.

2.
3.
4

PL
RO
HE

Now

9.

10.

11.
12.
13.

Bir stit stirahisini (teslimat kapsamina dahil degildir) soguk siitle doldurun. Cok fazla
sut kullanmayin. Boylece kopurtirken siit tasmaz.

Steam modunun etkinlestirilmis oldugundan emin olun.

Buhar cubugunu yana dogru getirin. Bunu sadece sapindan tutun.

Sut strahisinin ¢ikis yerindeki buhar cubugunu paralel olarak siitiin igine getirin

ve ardindan st sirahisini tezgaha paralel tutun. Buhar cubugu sutiin yiizeyinin
hemen altinda olmalidr.

Tahta kolu yavasca 6ne dogru kendinize ¢ekin.

Sutln sicakligini hissetmek icin diger elinizle st strahisinin altina dokunun.

Sut stirahisi 1sindiginda ve siit kopugl yikselmeye basladiginda buhar cubugunu
sutlin icine daha fazla batirin ki, iceri hava girmesin ve siit hareketlensin. .

Sut kabi isindiginda ve istenen kdpik kivami elde edilidiginde, tahta kolu tekrar
baslangi¢ pozisyonuna kadar bastirin.

Ancak o zaman buhar cubugunu sitten cikarin.

Sut stirahisini dairesel hareketlerle hafifce sallayin ve kaba hava kabarciklarinin git-
mesi ve kopugin esit olarak dagilmasi icin stirahinin altini tezgaha dikkatlice vurun.
Buhar cubugundaki st artigini, stit yapisip kalmadan hemen nemli bir bezle temizleyin.
Sut kdpuguinlizi 6rnedin cappuccino yapmak icin islemeye devam edin.

Simdi ,Espresso hazirlama” bolimiinde anlatildig gibi devam edin.

BILGI
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O tusuna basarak steam modunu devre disi birakabilirsiniz. Bu durumda tahta
kolu hareket ettirdiginizde, buhar cubugundan buhar ¢cikmaz.

Sutiin ¢ok fazla issnmamasina ve boylelikle yanmamasina dikkat edin.

Buhar cubugunu her siitle kullanimdan sonra mutlaka, Temizleme ve bakim’ boli-
muinde anlatildigi gibi temizleyin.

3.7 Harici su kaynag kullanilmasi

Cihaz, birlikte verilen su hortumu ile harici bir su kaynagina (6rnegin harici bir su deposu-
na) baglayabilirsiniz. Baglanti yeri cihazin arka tarafindadir.

1.
2.
3.

4.

5.
6.
7

Su hortumunu takmadan 6nce su deposunu bosaltin.

Elektrik kablosunun yaninda bulunan kapaga bastirin.

Silikon tipayi baglanti yerin cikarin. Icinde kalan bir ka¢ damla su damlaya-
bilir.

Su hortumunun agik kismini, tamamen icine girecek sekilde cihazdaki

baglanti yerine sokun.
Stizgecli ucu ise, harici su kaynaginiza koyun.

Cihazin su deposuna MIN. isaretine kadar su doldurun.
Cihaziniz artik kullanima hazirdir.

BILGI
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Su hortumunu takarken, su deposu 6nceden bosaltilmalidir, aksi takdirde silikon
tipa cihazdan cikarildiginda su akar.
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»  Harici su kaynagi kullanildiginda, cihazin su deposu takili olmalidir ve su deposunda
su olmalidir. Su seviyesi salteri, cihazin “add water” uyarisi vermemesi icin minimum FR
su seviyesini algilamaldir.

P Harici su kaynagi kullanilmiyorsa, silikon tipayi su baglanti yerine takmaya ve kapag ~ ES
kapatmaya dikkat edin.

4 Temizlik ve Bakim
Bu boliim, cihazi temizlerken ve bakimini yaparken dikkat edilmesi gereken 6nemli noktalari

icermektedir. Cihazin hatali temizlenmesi nedeniyle meydana gelebilecek hasarlari dnlemek
ve cihazin sorunsuz sekilde calismasini saglamak icin uyarilar dikkate alin.

4.1 Giivenlik uyanlan

A DIKKAT
Cihazi temizlemeye baslamadan énce asagidaki glivenlik talimatlarina dikkat edin:

P Cihaz diizenli olarak temizlenmeli ve kirec kalintilari giderilmelidir.

»  Temizlemeden &nce cihazin fisini prizden cekin.

» Cihazi suya veya daha bagka sivilara daldirmayin ve bulagik makinesine koymayn.

P Cihazyiizeyleri kullanim sirasinda cok isinir. Yanma tehlikesi vardir. Cihaz soguyana
kadar bekleyin.

» Asindirici veya asidik temizlik maddeleri veya coziiciiler kullanmayin.

P inatc kirleri sert cisimlerle kazimayin.

4.2 Temizlik

¢ (Cihaz

Cihaz nemli bir bezle silinebilir. Cihazi daha sonra iyice kurulayin.

¢ Sicak su ve buhar cubugu

Buhar cubugu her kullanimdan sonra sit artigindan arindiriimalidir. Buhar cubugunun
cikisini disliden ¢ikararak buhar cubugundan dikkatlice ¢ikarin. Bunu akan su altinda
iyice yikayin. Buhar cubugunu nemli bir bezle iyice silin. Alt kisimdaki ¢ikis deliginin agik
oldugundan emin olun, gerekirse bunu bir igne ile temizleyin. Paslanmaz ¢elik kovani
temizledikten sonra buhar cubuguna tekrar takin. Sicak su cubugunu temizlerken de
ayni sekilde islem yapin.

¢ Kaynatma bashg:

Kaynatma basligini her kullanimdan sonra temizleyin. Portafiltreyi ¢ikardiktan sonra, toz
kahve kalintilarini temizlemek icin tiim ylizeyi nemli bir bezle silin. Cikish portafiltre filtre
takimi olmaksizin cihaza takin ve toz kahve olmadan kaynatma islemi yaparak kaynatma
basligini bir kez durulayin.
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€ Aksesuarlar

Filtre sepetinden kahve telvesini ¢ikarin. Filtre parcasini, portafiltreyi ve kahve kasigini
ilik suda iyice durulayin. Damla kabini diizenli olarak bosaltin ve hem bunu hem de
damlama izgarasini akan suyun altinda yikayin. Ardindan aksesuarlari iyice kurulayin.
Harici su kaynagi kullanildiginda, su hortumunu diizenli olarak ilik suyla durulayin.

4.3 Kirec temizleme

>

Cihazinizin diizenli olarak kirecten arindiriimasi elektrik tiiketimini azaltir ve cihazin
omrund uzatir.

Yeterli bicimde kire¢ temizlenmedigi icin diizglin ¢alismayan cihazlar, garanti
kapsami disindadir.

Cihaz, yaklasik 300 déngtiden sonra, kaynatma basligindaki 1s1gin kirmizi yanmasi ve

ekranda “cleaning” yazisinin gortinmesi yoluyla kire¢ ¢ozme uyarisi verir.

1. Su haznesini su ve espresso makinelerine uygun ticari bir kire¢ ¢ozticu ile doldurun.
Dogru karisim orani igin kire¢ ¢6zlci talimatlarini okuyun.

2. Bruhkopf altindaki damlama izgarasina 1 litrelik bir kap ve buhar cubugu cikisinin
altina 1 litrelik baska bir kap yerlestirin.

3. Cihaz bekleme modundayken := tusuna ve \/tug,una ayni anda basin.

4. Ekranda“cleaning”yazsi gorunr.

5. Buhar cikisi icin ahsap kolu kendinize dogru ¢ekin. Hem buhar cubugundan hem de
briihkopf'tan su akar.

6. Yaklasik 2 dakika sonra bir sesli sinyal duyulur ve bu islem tamamlanir.

7. Ahsap kolu baslangi¢c konumuna itin.

8. Ardindan suyu dokiin.

9. Su haznesini iyice durulayin.

10. Daha sonra hazneyi taze su (kire¢ ¢oziicti olmadan) ile doldurun ve cihazi normal

sekilde kahve ile kullanmadan dnce kire¢ temizleme islemini tekrar baslatin.
11. Cihaz borulari temiz su ile durular.
12. Kahve telvesiyle normal sekilde kullanmadan 6nce suyu tekrar dokiin.

P Kirec c6zme fonksiyonu etkinlestirildikten sonra, sadece ,acma/kapama” tusuna
basarak iptal edilebilir.

5 Sorungiderme

Bu boliim, cihazi calistirirken dikkat edilmesi gereken 6nemli noktalari icermektedir. Tehli-
keleri ve hasari dnlemek icin asagidaki uyarilari dikkate alin.

5.1 Giivenlik uyarilan

A DIKKAT

P VYalnizca iiretici tarafindan egitim verilmis uzman elektrikgiler elektrikli ekipman Uize-
rinde onarim islemlerini gerceklestirebilir
» Hatali yapilan onarimlar kullanici agisindan.
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5.2 Sorun giderme tablosu

DE

EN
Asagidaki tablo kiiclik arizalarin bulunmasina ve giderilmesine yardimci olur. -
Anza Muhtemel nedeni Giderme ES
EO-5 Isi sensorli bozuktur. Mulgt.en hlzmetlerlyle IT
iletisime gecin.
NL
GCikistan su akmiyor. Su tankinda su yoktur. Su doldurun.
Buhar cubugu tikanmistir. Buhar gubugung tarif edilen
. sekilde temizleyin.
Buhar cubugundan buhar
ctkmiyor. RO
Su tankinda su yoktur. Su doldurun.
HE
Damla kabi doludur. Damla kabini bosaltin.
Su deposu cihaza diizglin Su deposunu cihaza diizglin
Cihazin altindan su siziyor. | takilmamustr. takin.
Elektrik fisini cekin. Cihazi
Cihaz bozulmustur. kullanmaya devam etmey-
in. Misteri hizmetlerine
basvurun.
Portafiltre diizgin Portafiltreyi diizguin takin.
. takilmamistir.
Portafiltrenin kenarindan su
akiyor. Portafiltrenin kenarinda Portafiltrenin kenanndalg
- toz kahve artiklarini temiz-
biraz toz kahve vardir. levi
eyin.
Elektrik fisini prize dliz-
. Elektrik fisi prize diizgiin glin takin. Cihaz hala
Cihaz calismiyor. e
takilmamistir. calismiyorsa, musteri hiz-
metlerine basvurun.
Buhar cubugu tikanmistir. Buhar cubugunu temizleyin.
Sut kdplrmdiyor. —
Sut yeterince soguk degildir. Buzdolabindan soguk stit
kullanin.
“cleaning” ekranda gorindir. Cihazin kirecten . Cihazin kirecini temizleyin.
arindirilmasi gerekiyor.
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Espresso soguk.

Cihaz ve dolayisiyla cihaz
icindeki borular 6nceden
isitilmamistir.

Cihazi 'Espresso kahve
pisirilmesi' bolimiinde
aciklandigi gibi dnceden
Isitin.

Fincanlar 6nceden
isitilmamistir.

Fincanlari fincan plakasina
koyarak dnceden isitin.

Espresso tozu ¢ok iridir.

Daha ince toz kullanin.

Krema yok. i
Toz yeterince sikistirlmamis Tozu daha sert presleyin.
veya yanlis sikistirilmistir.
Espresso tozu ok iridir. Daha ince toz kullanin.
Espresso cok acik. Daha fazla espresso tozu

Espresso tozu ¢ok azdir.

kullanin. Cikis miktarini
azaltin.

Espresso ¢ok koyu.

BILGI
>

Espresso tozu ¢ok incedir.

Daha iri toz kullanin.

Cok fazla espresso tozu
kullanillmistir.

Daha az espresso tozu
kullanin. Cikis miktarini
artinn.

Yukaridaki adimlarla sorununuzu ¢6zemezseniz liitfen misteri hizmetleriyle iletisime

gecin.

A\ A 4

temizleyin.

6 Eskicihazin imhasi

Cihazi miisteri hizmetlerine gondermeden 6nce temizleyiniz.
Su deposundaki kalan suyu dokiin ve ,buhar fonksiyonu” ile borularda kalan suyu

Elektrikli ve elektronik cihazlarda degerli maddeler bulunmaktadir. Ayni
zamanda fonksiyon ve giivenlikleri icin gerekli olan zararlt maddeler de
icermektedirler. Bu maddeler, normal atik icinde veya hataliimha durumunda
insan sagligina ve cevreye zarar verebilirler. Bu ylizden de eski cihazinizi asla

normal atiklarla atmayin.

BILGI

P Kullaniimis elektrikli ve elektronik ekipmanlari iade etmek ve geri déniistiirmek icin
ikamet ettiginiz yerde ayarlanmis toplama noktalarini kullanin. Gerekirse, belediyeni-
ze, atik kurumuna veya saticiniza sorun.

P Eski cihaziniz tasinana kadar cocuklarin ulasamadigindan emin olun.
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6.1 lajin Yok Edilmesi

" EN

Ambalaj, cihazi tasima sirasinda ortaya cikabilecek hasarlara karsi korur.Ambalaj ‘
malzemeleri cevresel olarak uyumu ve geri donustimu dikkate alan ilkeler uyarinca g ’ FR
secilmekte ve bundan dolayi geri doniisiime tabi tutulabilmektedir.

Ambalaji malzeme ¢evrimine geri dondiirme hammaddelerden tasarruf yapilmasini saglar
ve birikmis atik miktarlarini azaltir. Artik kullanimda bulunmayan ambalaj malzemelerini T
yok etmek icin “Yesil Nokta” geri dontisiim toplama noktalarina gotiiriiniiz.

7 Garanti

Bu Urlin igin, Gretim veya malzeme hatalarindan kaynaklanabilecek kusurlar icin satin alis
tarihinden itibaren 24 ay garanti vermekteyiz. Garantimiz Almanya, Avusturya ve Hollanda
icin gecerlidir. Diger tim Ulkeler icin lUtfen bizimle iletisime gegin.

Madde 437 ve devam Alman Medeni Kanunu (BGB) uyarinca yasal garanti taleplerinizsakll g5
kalir. Yasal kusur haklarinizi talep etmek sizin icin Gcretsizdir. Garanti, yanlis kullanim veya
kullanim hatalarindan olusabilecek hasarlari veya cihazin islevini veya degerini ¢cok az et- HE

kileyen kusurlar kapsamaz. Ayrica, bundan sorumlu olmadigimiz slirece, asinan parcalar,
nakliye hasarlari ve ticlincii taraflarca yapilan onarimlardan kaynaklanan hasarlar garanti
kapsami disindadir.

Bu cihaz 6zel kullanim (ev kullanimi) i¢in tasarlanmis ve performans olarak dyle
uyarlanmustir. Herhangi bir ticari kullanim, yalnizca 6zel kullanimla karsilastirilabilecegi
Olclilerde garanti kapsamina alinir. Daha fazla ticari kullanim icin tasarlanmamistir.

Yerinde talepler olmasi durumunda, kendi takdirimize bagli olarak, arizali cihazi
onaracagiz veya arizasiz bir cihaz ile degistirecegiz. Bariz kusurlar, teslimattan sonraki 14
gun icinde bize bildirilmelidir. Diger talepler s6z konusu degildir.

Bir garanti talebinde bulunarak yararlanmak icin litfen cihazi iade etmeden 6nce mutlaka
bizimle iletisime gecin (her zaman satin alma belgesi olan fatura ile birlikte!). iletisim bilgi-
lerimizi (“Teminat Veren”) bu calistirma talimatlarinin basinda bulacaksiniz.
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1.1 Informacje dotyczace tej instrukgji.

Niniejsza instrukcja obstugi stanowi czes¢ ekspres do kawy CASO EspressoGourmet
Advanced (zwanej dalej urzadzeniem) i zawiera wazne wskazéwki dotyczace pierwszego
uruchomienia, bezpieczenstwa, zgodnego z przepisami uzytkowania jak i pielegnacji tego
urzadzenia.

Instrukcje obstugi nalezy stale przechowywac blisko urzadzenia. Powinna przeczytac i
stosowac ja kazda osoba, ktéra zajmuje sie:

« Pierwszym uruchomieniem, » Obstuga

« Usuwaniem zaktécen i/lub « Czyszczenie

urzadzenia. Niniejsza instrukcje obstugi nalezy zachowac i w przypadku przekazania
urzadzenia kolejnemu wiascicielowi réwniez jg zataczyc.

1.2 Ograniczenie odpowiedzialnosci

Wszystkie zawarte w tej instrukgji informacje techniczne, dane i wskazéwki dotyczace
instalacji, pracy i pielegnacji urzadzenia odpowiadajg stanowi rzeczy w momencie
sktadania instrukcji do druku i opracowane zostaty zgodnie z naszymi dotychczasowymi
doswiadczeniami jak i wedtug najlepszej wiedzy. Na zamieszczonych w instrukcji danych,
rysunkach i opisach nie mozna opiera¢ zadnych roszczen.

Producent nie przejmuje odpowiedzialnosci za szkody spowodowane:

« Nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji

+ Stosowaniem urzadzenia niezgodnym z przeznaczeniem

- Niefachowo przeprowadzonymi naprawami

« Wprowadzeniem zmian technicznych czy modyfikacja urzadzenia

« Stosowaniem niedozwolonych czesci zamiennych.

Nie zaleca sie modyfikowania urzadzenia. Zmodyfikowane urzadzenie nie podle-

ga gwarancji. Thumaczenia wykonano zgodnie z najlepszg wiedza. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za btedy popetnione przez ttumacza, réwniez wtedy nie, gdy
tltumaczenie zostato zlecone przez nas lub na nasz wniosek. Wiazacy jest wyfacznie pier-
wotnie sporzadzony tekst w jezyku niemieckim.

1.3 Ochrona praw autorskich.

Ta dokumentacja podlega ustawie o ochronie praw autorskich.

CASO GmbH zastrzega sobie wszelkie prawa do fotomechanicznych reprodukgji, kopio-
wania i rozprowadzania przy zastosowaniu szczegélnych metod postepowania (np. przez
elektroniczne przetwarzanie danych, nosniki danych i sieci danych), réwniez czeSciowego.
Zastrzegamy sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian merytorycznych i technicznych.

1.4 Zakres dostawy

Urzadzenie jest standardowo wyposazone w nastepujace elementy:
« CASO EspressoGourmet Advanced

« Kolba z drewnianym uchwytem (58 mm)

+ Kolba bezdenna z drewnianym uchwytem (58 mm)

« 2 jednolite profesjonalne sitka do 1 lub 2 filizanek

- Tamper « tyzeczka do kawy
« Szczoteczka czyszczaca » Waz doprowadzajacy wode
« Skrécona instrukcja obstugi « Instrukcja obstugi
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DE

EN 1.5 Rozpakowanie

Aby rozpakowac urzadzenie, nalezy wyjac urzadzenie z pudetka i usunaé materiat opako-
FR waniowy.

S wsKazowkA

T P Gdy jest to mozliwe nalezy zachowa¢ oryginalne opakowanie podczas okresu
gwarancyjnego, aby moc porzadnie zapakowac urzadzenie w przypadku naprawy
NL gwarancyjnej.

>V 2 Budowa i dziatanie
TR

Ten rozdziat zawiera wazne informacje na temat budowy i funkcji urzadzenia.

ro A UWAGA
Niebezpieczenstwo zwigzane z goragcymi powierzchniami. @
HE P Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Ryzyko poparzenia!

2.1 Przeglad ogodlny
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DE

@ Waz doprowadzajacy wode do Tacka ociekowa EN
zewnetrznego zrédta wody 41 Kratka ociekowa o

) zrf:r;(;::;(iea;r)‘f(;espnalne sitko 42 Manometr -

@ Jednolite profesjonalne sitko @ Uchwyt dyszy pary IT
(na 2 filizanki) Dzwignia do wypuszczania pary

@ Uchwyt filtra (portafilter) @ Pokrywka zbiornika na wode NL

@ Kolba bezdenna (portafilter) Zbiornik na wode SV

(6) Tamper @7) Panel sterowania

@ Szczoteczka czyszczaca Glowica zaparzajaca

tyzeczka do kawy Dysza goracej wody RO

(9) Przetacznik ON / OFF HE

N
N

Elementy obstugowe

® O

Ustawienia urzadzenia
Potwierdzenie wyboru

Wyswietlacz

Wypuszczanie wody z dyszy goracej
wody

Reczne wypuszczanie wody z gtowicy
zaparzajacej / Zmniejszanie wartosci
w ustawieniach urzadzenia

® ®MOE®

®

Ustawione fabrycznie wypuszczanie
wody / Zwiekszanie wartosci w usta-
wieniach urzadzenia

@ Aktywacja / dezaktywacja dyszy pary

2.3 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa z danymi przytaczeniowymi i mocy znajduje sie na spodniej stronie
urzadzenia.

3 Obstugai praca.

Niniejszy rozdziat zawiera wazne informacje dotyczace obstugi urzadzenia. Postepuj zgod-
nie z instrukcjami, aby unikna¢ niebezpieczenstwa i uszkodzen.
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Uwaga! Z urzadzenia moze wydobywac sie goraca para - ryzyko oparzenia!

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy, aby w razie potrzeby méc
szybko zareagowac.

Uzywaj urzadzenia wytacznie zzamontowanym portafiltrem.

Nie wlewaj goracej wody do zbiornika na wode.

Podczas korzystania z dyszy pary oraz dyszy goracej wody wydobywa sie z nich
goraca para lub goragca woda. Chwytac dysze wytacznie za uchwyt.

Nigdy nie wktadac rak pod otwory wylotowe kolby, dyszy goracej wody ani dyszy
pary, gdy urzadzenie jest w trybie pracy.

VvV VVVY VYV

3.1 Przed pierwszym uzyciem

Wyczys$¢ urzadzenie oraz wszystkie akcesoria zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i konserwacja" Aby oczysci¢ wnetrze urzadzenia, przeprowadz takze proces parzenia

bez kawy.
1.  Wsuwaja Panistwo tacke ociekowg do urzadzenia i umieszczaja kratke ociekowa na
tacce.

2. Zdejmuja Panstwo pokrywe zbiornika na wode i wyjmuja zbiornik. Usuwaja
Panstwo korek transportowy znajdujacy sie pod zbiornikiem. Napetniajg Paristwo
zbiornik woda do oznaczenia,MAX". Nastepnie wkfadajg go Panstwo z powrotem
do urzadzenia i zamykaja pokrywa.

3. Umieszczajg Panstwo jedna z kolb (z pustym wktadem filtracyjnym) w gtowicy
zaparzajacej, wyréwnuja jg z oznaczeniem, B’ a nastepnie obracajg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara w strone,, a " az do stabilnego zamoco-
wania. Przytrzymujac urzadzenie z boku lub za zbiornik na wode.

4, Postaw duza filizanke na kratce ociekowej pod wylotem portafiltra. Nalezy upewnic
sie, ze dZwignia wypuszczania pary znajduje sie w pozycji pionowej (pozycja
wytaczona).

5. Podtaczaja Panstwo urzadzenie do gniazda elektrycznego i wiaczaja je za pomoca
przetacznika ON/OFF (pozycja ON).

6. Urzadzenie rozpoczyna nagrzewanie, a wyswietlacz pokazuje jego postep.

7. Gdy wszystkie symbole na wyswietlaczu $wieca Swiattem ciagtym i rozlega sie
sygnat akustyczny, urzadzenie jest nagrzane i gotowe do pracy.

8. Naciskaja Panstwo przycisk .

9. Po wyptynieciu wody naciskajg Parstwo ponownie przycisk €O’, aby zatrzymac
przeptyw.

10. Przesuwaja Panstwo dysze goracej wody na bok. Trzymajac jg wytacznie za uchwyt.

11. Podstawiaja Paristwo wystarczajaco duzy, zaroodporny, pusty pojemnik pod dysze

goracej wody i naciskaja przycisk L.

12. Po wyptynieciu wody naciskaja Paristwo ponownie przycisk @, aby zatrzymac
przeptyw.

13. Przesuwaja Panstwo dysze pary na bok. Trzymajac jg wytgcznie za uchwyt.

14. Podstawiaja Paristwo wystarczajaco duzy, zaroodporny, pusty pojemnik pod dysze
pary i pociagaja dzwignie wypuszczania pary do siebie, do przodu.
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DE
15. Po pojawieniu sie pary przesuwaja Paristwo dZzwignie z powrotem do pozycji pio-

nowej, aby zakonczy¢ wypuszczanie pary. EN
16. Urzadzenie jest teraz gotowe do dalszego uzytkowania zgodnie z Parstwa potrze- FR
bami.
ES
N

P Podczas pierwszego uzycia moga pojawic sie gtosne dzwieki, poniewaz urzadzenie
napetnia przewody woda. To zjawisko jest normalne — po krétkim czasie praca NL
urzadzenia stanie sie cichsza. v

3.2 Wskazowki / Zalecenia dotyczace przygotowania espresso TR

e Nalezy zawsze uzywac $wiezych ziaren kawy. Zwracaja Pafstwo uwage na date pa-
lenia — powinna wynosi¢ od 2 do 12 tygodni przed planowanym uzyciem. Zawsze

miel kawe swiezo na liczbe filizanek, ktére chcesz przygotowac. RO
e  Ziarna kawy nalezy przechowywa¢ w chtodnym, suchym i ciemnym miejscu, ale nie
w lodéwce. HE

e  Ziarna kawy powinny by¢ zmielone bardzo drobno. Uzywaj mtynka do kawy odpo-
wiedniego do espresso.

e Nalezy zwraca¢ uwage na odpowiedni stosunek zaparzania w zaleznosci od stopnia
palenia ziaren. W przypadku kaw ciemno palonych stosunek powinien wynosi¢ raczej
1:2 lub mniej, natomiast w przypadku jasnych ziaren raczej 1:2,5 do 1:3, poniewaz
espresso mogtoby w przeciwnym razie smakowac zbyt kwasno.

e  Wrazie potrzeby nalezy dostosowac czas ekstrakgji, jesli smak espresso nie jest
zadowalajacy.

o Ciemne ziarna wymagaja raczej nizszej temperatury parzenia, natomiast jasne —
wyzszej temperatury.

e Weiss Distribution Technique (WDT): Nalezy rozluzni¢ zmielong kawe za pomoca
cienkiego, ostrego narzedzia (np. wykataczki), aby rozbi¢ ewentualne grudki.
Nastepnie lekko stuknac¢ kolbg o blat lub mate do tampowania, aby roztozone ziarno
rownomiernie rozprowadzito sie w filtrze.

e Levelling: Tamperem nalezy wytworzy¢ lekko zageszczong, réwng powierzchnie kawy.
W tym celu ktadzie sie tamper na kawe w filtrze i obraca bez wywierania nacisku.

e  Tampowanie: Nalezy docisng¢ kawe tamperem réwnomiernie, pionowo i mocno.

e Urzadzenie powinno by¢ zawsze utrzymywane w czystosci. Nalezy regularnie
wymienia¢ wode w zbiorniku na wode.

e Wazne jest, aby urzadzenie, portafilter i filizanka byty odpowiednio nagrzane przed
zaparzeniem espresso, aby woda nie tracita temperatury w kontakcie z zimnymi
elementami.

3.3 Whkliady filtracyjne i kolby

Zakres dostawy obejmuje zaréwno jednostronne wktady filtracyjne dla jednej lub dwéch
filizanek, jak réwniez dwa rézne rodzaje kolb. Nalezy zawsze uzywa¢ odpowiedniego wkfadu
filtracyjnego, dostosowanego do liczby filizanek lub pozadanej wielkosci napoju, a takze
kolby odpowiedniej do Panstwa poziomu doswiadczenia w obstudze ekspresu kolbowego

i techniki przygotowywania kawy. Przy uzyciu kolby bezdennej espresso lub caffé doppio

CASO EspressoGourmet Advanced 187



mozna przygotowac wytacznie do jednej filizanki, poniewaz kolba ta nie posiada wylewki i

EN strumien kawy nie jest rozdzielany.
FR
Sita profesjonalne pojedyncze (z jedna Scianka)
ES Sito Doza llos$¢ kawy (g) | Przeznaczenie
pojedyncze
Dla zaawan- £
— h Swiezo mielo-
podwdjne sowanych - na kawa
uzytkownikow
RO 3.3.1 Sita profesjonalne pojedyncze (bez regulacji cisnienia)

HE Jednostronne profesjonalne sitka maja tylko jedng warstwe sita, w zwigzku z czym nie
reguluja cisnienia podczas ekstrakcji. Optymalne parametry, takie jak stopiert zmielenia
kawy, sita ubicia (pressino) i ilos¢ kawy, mozna dobrac eksperymentalnie, uzyskujac petng
kontrole nad procesem przygotowania espresso.

3.3.2 Wiasciwosci kolby bezdennej

Podczas korzystania z kolby bezdennej mozna bezposrednio obserwowag, czy ekstrakcja
przebiega prawidtowo, czy tez wystepuja problemy. Dlatego kolba bezdenna jest szcze-
g6lnie odpowiednia dla 0séb poczatkujacych. Przy prawidtowej ekstrakcji na poczatku
pojawiaja sie rownomierne krople, ktére nastepnie taczg sie w jednolity strumien, znajdujacy
sie posrodku sitka.

Za pomoca kolby bezdennej mozna bardzo dobrze ocenic, kiedy zakonczyta sie ekstrakcja
kawy i kiedy espresso jest gotowe. Podczas ekstrakcji widoczne sa brazowe smugi w stru-
mieniu kawy. Gdy strumien staje sie jasniejszy, ekstrakcja jest zakoriczona i mozna przerwac
przeptyw wody.

Jezeli krople pojawiaja sie tylko po jednej stronie, a powstajacy strumien espresso nie znaj-
duje sie w centrum, prawdopodobnie ubito kawe pod katem.

Jezeli krople tworza sie najpierw wokét Srodka i nie powstaje rGwnomierny strumien espres-
S0 w centrum, oznacza to, ze kawa w sitku nie zostata rbwnomiernie rozprowadzona (WDT),
co uniemozliwia réwna ekstrakcje.

Channeling: W zmielonej kawie w sitku tworzg sie mate kanaty, przez ktére woda pod
cisnieniem zostaje przepchnieta i rozpryskuje sie we wszystkich kierunkach.

Przyczyny tego moga by¢ nastepujace:

Zmielona kawa nie zostata rbwnomiernie rozprowadzona.

W zmielonej kawie znajduja sie grudki, przez co nie mogta zosta¢ réwnomiernie ubita.
Sitko nie byto catkowicie suche przed mieleniem kawy.

Na spodniej stronie tampera znajdowata sie kropla wody lub resztki starej kawy.
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3.4 Przygotowanie espresso (espresso i Caffé Doppio)

DE

EN
Aby uzyskac optymalne espresso, filizanki powinny by¢ wstepnie podgrzane. Przechowuj
je na plycie do podgrzewania filizanek urzadzenia. Dotykaj ptyty ostroznie — mocno sie FR
nagrzewa. ES
1. Upewnic sie, ze dZwignia do wyrzutu pary znajduje sie w pozycji pionowej (pozycja
wylaczona). IT
2. Umiesci¢ wybrana kolbe z odpowiednim wktadem filtracyjnym w jednostce
zaparzajacej i dokrecic ja, az bedzie stabilnie zamocowana. NL
3. Ustaw jedng lub dwie filizanki na kratce ociekowej pod wylotem portafiltra. SV
4. Aby podgrzac kolbe, wktad filtracyjny, filizanki oraz jednostke zaparzajaca, nalezy
wydac zadang ilo$¢ wody, wciskajac raz przycisk .
5. Wyjmij portafilter, obracajac w kierunku przeciwnym.
6. Uwaga: portafilter i sito sg bardzo gorace!
7. Doktadnie wysuszy¢ wktad filtracyjny i kolbe.
8. Wsypac swiezo zmielona kawe réwnomiernie do wybranego wktadu filtracyjnego.
Zaleca sie, szczegdlnie na poczatku, doktadne odwazanie ilosci kawy na wadze HE
cyfrowe;j.
9. Nastepnie obrobi¢ kawe zgodnie z opisem technik WDT, levelingu i ubijania w
rozdziale ,Wskazéwki dotyczace przygotowania espresso”.
10. Usun nadmiar kawy z krawedzi portafiltra.

11
12

13

14

15
16
17
18
19

»  Parzenie mozna zatrzyma¢ w dowolnym momencie, ponownie naciskajac prawy

P Jezeli podczas rozpoczecia lub w trakcie procesu parzenia z wylewki nie wyptywa
woda, oznacza to, ze w zbiorniku na wode nie ma juz wody. Swiatto na jednostce

. Ponownie zamocuj portafilter w gtowicy zaparzajacej i dokrec.

. Ustaw Zzadang liczbe filizanek (jednga lub dwie) pod wylotem na kratce ociekowej.

. Nacisna¢ przycisk , aby wydac¢ ustawiong ilos¢ wody, lub przycisk €O’
, aby rozpocza¢ reczne dozowanie wody, ktére mozna zakoriczy¢ ponownym

naci$nieciem tego samego przycisku.

. Aby wyja¢ portafilter po zakoriczeniu parzenia, przytrzymaj urzadzenie jedna reka,

a druga odkre¢ portafilter.

. Odtoéz portafilter na kratke ociekowa do ostygniecia.

. Po kazdym uzyciu catkowicie usun fusy z sitka, wybijajac je do pojemnika.
. Wyjmij sito z portafiltra, podwazajac je ostroznie, np. drugim sitkiem.

. Doktadnie optucz sito i portafilter pod biezaca woda.

. Przed wypiciem zamieszaj espresso tyzeczka, aby w petni uwolni¢ aromaty.

WSKAZOWKA

przycisk, "lub, \CP"

zaparzajacej swieci na czerwono, a na wyswietlaczu pojawia sie ,add water”. Nalezy

uzupetni¢ wode w zbiorniku i recznie wydac wode, naciskajac przycisk FD’, aby

ponownie napetni¢ przewody wodne.

»  Po okoto 20 minutach urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb czuwania

(standby).
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WSKAZOWKA

P Regularnie oprézniaj tacke ociekowa.

P Mozesz uzywac wysokich szklanek/filizanek o maksymalnej wysokosci 135 mm.
Dla wysokich naczyn wyjmij tacke wraz z kratka ociekowa i ustaw naczynie
bezposrednio pod wylotem.

3.5 Funkcja goracej wody

Za pomoca dyszy gorgcej wody moga Panstwo pobierac goracg wode, np. do podgrzewa-
nia filizanek lub przygotowywania herbaty.
1. Podstawic filizanke pod wylot dyszy goracej wody.

2. Nacisna¢ przycisk L.
3. Nawyswietlaczu pojawi sie wstepnie ustawiona ilos¢ wody.
4

Aby przerwac proces przed czasem, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk @

3.5.1 Zmiana temperatury wody (jednostka zaparzajaca)

Temperature wody mozna ustawi¢ na 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C lub 96 °C.

1. Nacisnac raz przycisk :=.

2. Nawyswietlaczu pojawi sie komunikat ,Extraction water temperature”.

3. Wybra¢ zadanga temperature za pomoca przycisku FO’ (zmniejszanie) lub
(zwiekszanie).

4. Potwierdzi¢ wybrang temperature, naciskajac przycisk V/.Po ponownym
wiaczeniu ekspresu lub odtaczeniu i ponownym podtaczeniu do sieci, urzadzenie
wyswietli ostatnio ustawiong temperature.

3.5.2 Zmiana ilosci wody (jednostka zaparzajaca)

Mozesz dostosowac ilos¢ wody uzywanej do przygotowania espresso wedtug wiasnych

preferencji. Objetos¢ wody mozna ustawi¢ w zakresie od minimum 20 sekund do maksi-

mum 40 sekund czasu ekstrakcji (w krokach co 0,5 sekundy).

1. Nacisng¢ dwukrotnie przycisk:=.

2. Nawyswietlaczu pojawi sie komunikat,Coffee auto-extraction time”.

3. Wybraé zadany czas przeptywu wody za pomoca przycisku €O’ (zmniejszanie) lub
(zwiekszanie).

4. Potwierdzi¢ wybrany czas przeptywu wody, naciskajac przycisk /. Ustawienie
pozostaje zapisane nawet po odtaczeniu urzadzenia od sieci elektrycznej.

WSKAZOWKA

P Podane wartosci odnosza sie do samego wyptywu wody parzenia.

» W przypadku zmiany ilosci wody nalezy réwniez dostosowac¢ ilo¢ kawy mielone;j.
Zalecamy stosowanie proporcji 1:2, czyli na kazde 1 g kawy uzyskuje sie okoto 2 g
espresso — na przyktad z 18 g kawy otrzymasz 36 g espresso.
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WSKAZOWKA

»  Przygotowanie idealnego espresso zalezy od wielu czynnikéw, takich jak stopien
zmielenia kawy, stopien palenia ziaren, temperatura oraz ilos¢ wody, dlatego jest to
kwestia indywidualnego smaku. Po krétkim czasie praktyki z tatwoscig przygotujesz
espresso idealne dla siebie.

3.5.3 Ustawianie funkcji wstepnego zaparzania (pre-infuzji)

Moga Panstwo ustawic czas wstepnego zaparzania (ON) oraz czas przerwy (OFF). Kawa

jest zwilzana przez ustawiony czas wstepnego zaparzania, nastepnie nastepuje przerwa

przez ustawiony czas pauzy, zanim rozpocznie sie wiasciwy proces parzenia. taczny

maksymalny czas ,akcji” wynosi 5 sekund. Przyktad:

ON (czas wstepnego zaparzania): 0 s & OFF (czas pauzy): 0 s — brak ustawionego czasu

wstepnego zaparzania i pauzy.

Jesli ON ustawiono na 4 s, mozna ustawic tylko OFF: 1's.

Jesli ON ustawiono na 3 s, przy OFF mozna ustawi¢ maksymalnie 2 s itd.

1. Nacisnac trzykrotnie przycisk :=.

2. Nawyswietlaczu pojawi sie komunikat,Auto pre-infusion time”.

3. Wybra¢ zadany czas wstepnego zaparzania za pomoca przycisku FO’ (zmniejsza-
nie) Iub (zwiekszanie).

Potwierdzi¢ wybodr, naciskajac przycisk V.

5. Wybrac zadany czas pauzy za pomoca przycisku €D’ (zmniejszanie) lub
(zwiekszanie).

6. Potwierdzi¢ wybdr, naciskajac przycisk /. Ustawienie pozostaje zapisane nawet po
odtaczeniu urzadzenia od sieci elektryczne;j.

»

3.5.4 Zmiana ilosci wody (dysza wodna)

Moga Panstwo ustawic indywidualnie ilos¢ wody dozowanej przez dysze wodna. llos¢

wody mozna ustawic¢ w zakresie od 50 ml do 300 ml (w krokach co 50 ml).

1. Nacisna¢ czterokrotnie przycisk :=.

2. Nawyswietlaczu pojawi sie komunikat,Hot water volumen”.

3. Wybra¢ zadana ilo$¢ wody za pomoca przycisku €O’ (zmniejszanie) lub
(zwiekszanie).

4. Potwierdzi¢ wybrang ilos¢ wody, naciskajac przycisk /. Ustawienie pozostaje zapi-
sane nawet po odtaczeniu urzadzenia od sieci elektrycznej.

3.5.5 Resetowanie ustawien

Aby zresetowa¢ wszystkie ustawienia, przytrzymaj jednoczesnie prawy przycisk, @ "

i prawy przycisk,, U/ , az urzadzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy. Na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,reset”.

3.6 Spienianie mleka

Aby uzyskac idealng pianke mleczng, mleko powinno by¢ wczeséniej schtodzone. Nalezy
pamietac, ze konsystencja spienionego mleka moze sie r6zni¢ w zaleznosci od tem-
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peratury, rodzaju mleka i zawartosci tluszczu. Uzywaj wytacznie mleka lub napojow

roslinnych, takich jak napdj sojowy. Pamietaj, ze nie wszystkie napoje roslinne nadaja sie

do spieniania.

1. Nie wlewaj zbyt duzo mleka, aby podczas spieniania nie wykipiato.

2. Upewnic sig, ze tryb Steam jest aktywny.

3. Przesun dysze pary na bok, chwytajac ja tylko za uchwyt.

4. Woprowadz koncoéwke dyszy pary tuz pod powierzchnie mleka w dzbanku,
ustawiajac ja réwnolegle do wylewki. Trzymaj dzbanek réwnolegle do blatu.

5. Powoli pociagna¢ drewniang dZzwignie do siebie.
6. Druga reka dotknij spodu dzbanka, aby wyczu¢ temperature mleka.
7. Gdy dzbanek zacznie sie nagrzewac, a piana unosi¢, zanurz dysze gtebiej, aby nie

zasysata juz powietrza i aby mleko zaczeto sie obraca¢ w,wirujgcym ruchu”.

8. Gdy dzbanek na mleko stanie sie goracy i zostanie osiggnieta pozadana konsys-
tencja pianki, przesung¢ dzwignie z powrotem do pozycji wyjsciowej.

9. Dopiero wtedy wyjmij dysze parowa z mleka.

10. Delikatnie zakre¢ dzbankiem, wykonujac okrezne ruchy, i postukaj nim lekko o blat,
aby usuna¢ wieksze pecherzyki powietrza i rownomiernie rozprowadzi¢ pianke.

11. Natychmiast wytrzyj dysze wilgotng Sciereczkg, aby usunac resztki mleka, zanim
zaschna.

12. Gotowa pianke mozesz wykorzystaé np. do przygotowania cappuccino.

13. Nastepnie kontynuuj przygotowanie napoju zgodnie z rozdziatem ,Przygotowanie
espresso”.

WSKAZOWKA

P  Tryb Steam mozna dezaktywowa¢, naciskajac przycisk . Jedli nastepnie porusza
Panstwo dzwignia, z dyszy pary nie bedzie wydobywac sie para.

P Uwazaj, aby mleko nie przegrzato sie i nie przypalito.

P  Po kazdym uzyciu dokfadnie oczy$¢ dysze pary z resztek mleka, zgodnie z
rozdziatem ,Czyszczenie i konserwacja”

3.7 Korzystanie z zewnetrznego zréodta wody

Moga Panistwo podtaczy¢ urzadzenie do zewnetrznego zrédta wody (np. zewnetrznego
zbiornika na wode) za pomoca dotgczonego wezyka. Ztacze znajduje sie na tylnej stronie
urzadzenia.
1. Przed podtaczeniem wezyka nalezy opréznic¢ zbiornik na wode.
2. Nacisna¢ pokrywe znajdujaca sie obok przewodu zasilajacego.
3. Wyjacsilikonowy korek ze ztgcza. Moga wyptynac kilka kropel pozostatej
wody.
4. Wsunac otwarty koniec wezyka do ztacza w urzadzeniu tak, aby wszedt
catkowicie. %
5. Umiesci¢ drugi koniec, wyposazony w sitko, w zewnetrznym zrédle wody.
Napetnic zbiornik urzagdzenia woda do oznaczenia MIN.
7. Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

o
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WSKAZOWKA EN

P Przy podtaczaniu wezyka zbiornik na wode powinien by¢ wcze$niej oprézniony, FR
poniewaz w przeciwnym razie po wyjeciu silikonowego korka woda mogtaby
wyptynac z urzadzenia. ES
» Podczas korzystania z zewnetrznego zrédta wody zbiornik musi by¢ wiozony do T
urzadzenia i musi znajdowac sie w nim woda. Czujnik poziomu wody musi wykry¢
minimalny poziom, aby urzadzenie nie wyswietlato komunikatu,,add water”. NL
P Jezeli nie korzystaja Panstwo z zewnetrznego zrédta wody, nalezy ponownie
umiescic silikonowy korek w ztagczu wodnym i zamkna¢ pokrywe. sV

4 C(Czyszczenie i pielegnacja.

W tym rozdziale otrzymacie Paristwo wazne informacje, jak czysci¢ i pielegnowa¢
urzadzenie. Nalezy powstepowac zgodnie ze wskazéwkami, aby uniknac uszkodzenia
urzadzenia niewtfasciwie je czyszczac. HE

4.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

A UWAGA
Nalezy przestrzegac nastepujacych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa, zanim
przystapimy do czyszczenia urzadzenia:

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i usuwac osady kamienia.

Przed czyszczeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke z gniazdka.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach i nie wktadaj go do zmywarki.
Powierzchnie urzadzenia nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Istnieje ryzyko opar-
zenia. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Nie uzywaj agresywnych ani sciernych srodkéw czyszczacych ani rozpuszczalnikow.
Nie usuwaj uporczywych zabrudzen twardymi przedmiotami.

¢ VV VVYVY

Czyszczenie urzadzenia
Przetrzyj obudowe wilgotng Sciereczkg, a nastepnie dokfadnie osusz.

¢ Goracawoda i dysza pary

Po kazdym uzyciu nalezy usungac resztki mleka. Ostroznie odkre¢ koricowke dyszy i umyj
ja pod biezgcg woda. Przetrzyj catg dysze wilgotng sciereczka. Upewnij sie, ze otwor
wylotowy na spodzie nie jest zatkany — w razie potrzeby udroznij go igta. Po czyszczeniu
przykre¢ koricowke z powrotem. Postepowac w identyczny sposéb podczas czyszczenia
dyszy goracej wody.

¢ Glowica zaparzajaca

Czys¢ gtowice zaparzajaca po kazdym uzyciu. Po zdjeciu kolby przetrzyj cata
powierzchnie wilgotng Sciereczka, aby usunac resztki kawy. Zamocuj kolbe bez sitka
i uruchom cykl parzenia bez kawy, aby przeptuka¢ gtowice zaparzajaca. Usun ziarna
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kawy z pojemnika i zdejmij go z podstawy urzadzenia. Podnie$ uchwyt wktadu mtynka
i przekre¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby wyja¢ go z mechanizmu
miynka.

¢ Akcesoria

Usun fusy z kawy z sitka. Dokfadnie optucz wktad filtra, uchwyt filtra oraz tyzeczke do
kawy w cieptej wodzie. Regularnie oprézniaj tacke ociekowa i optucz jg oraz kratke
ociekowg pod biezacg woda. Nastepnie dokfadnie osusz wszystkie akcesoria. Podczas
korzystania z zewnetrznego zrédta wody regularnie przeptukiwac wezyk ciepta woda.

4.2 Odkamienianie

WSKAZOWKA

P Regularne odkamienianie urzadzenia zmniejsza zuzycie energii i wydtuza jego
zywotnosc.

P Urzadzenia, ktére nie dziataja prawidtowo z powodu braku odkamieniania, sg
wylaczone z gwarancji.

Po okoto 300 cyklach urzadzenie wyswietli ostrzezenie o koniecznosci odkamieniania:
podswietlenie grupy zaparzajacej zaswieci sie na czerwono, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat,cleaning”.

1. Napetnij zbiornik wodga i dostepnym w handlu odkamieniaczem odpowiednim do
ekspreséw do kawy. Sprawdz w instrukcji odkamieniacza prawidtowe proporcje
mieszania.

2. Umies¢ pojemnik o pojemnosci 1 litra na kratce ociekowej pod grupa zaparzajaca i
drugi pojemnik 1-litrowy pod wylotem dyszy parowe;j.

3. fy urzadzenie jest w trybie czuwania, nacisnij jednoczesnie przycisk :=i przycisk

4. Na wyswietlaczu pojawi sie ,cleaning”.

5. Pociagnij drewniang dZwignie do siebie, aby uruchomic¢ pare. Woda wyptywa za-
réwno z dyszy parowej, jak i z grupy zaparzajace;j.

6. Po okoto 2 minutach rozlega sie sygnat dZzwiekowy i ta czes$¢ procesu jest

zakonczona.

7. Wciénij drewniang dZzwignie z powrotem do pozycji wyjsciowej.

8. Nastepnie wylej wode.

9. Doktadnie wyptucz zbiornik na wode.

10. Nastepnie napetnij zbiornik swieza woda (bez odkamieniacza) i ponownie uruchom
proces odkamieniania przed normalnym uzyciem urzadzenia z kawa mielona.

11. Urzadzenie przeptukuje przewody czysta woda.

12. Wylej wode ponownie przed uzyciem urzadzenia jak zwykle z kawa mielona.

WSKAZOWKA

P Po aktywowaniu funkcji odkamieniania mozna ja przerwac¢ wytacznie poprzez
nacisniecie przycisku , Wt/ Wyt
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5 Usuwanie usterek

DE

EN
W tym rozdziale otrzymacie Parstwo wazne wskazéwki, jak lokalizowac usterki i je usuwac. FR
Prosimy o przestrzeganie wskazéwek, by nie dopusci¢ do sytuacji zagrazajacych osobom czy
szkéd materialnych. ES
5.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa. T
A UWAGA NL
P Naprawy sprzetu elektrycznego moze przeprowadzac¢ wytacznie specjalista, ktory SV
zostat przeszkolony przez producenta.
»  Przeprowadzajac naprawy w sposéb niefachowy moze dojé¢ do niebezpiecznych TR

sytuacji dla uzytkownika i moze prowadzic¢ to do uszkodzenia urzadzenia.

5.2 Przyczyny i usuwanie usterek

Btad Mozliwa przyczyna Rozwigzanie HE
EO-5 Awaria czujnika temperatury Skontaktu; si¢ z obsiuga
klienta.
Nie wypiywa woda z Brak wody w zbiorniku na Napehni¢ zbiornik woda.
wylewki. wode.
Dysza pary jest zatkana. O.c A stze pary, zgodnie
. zinstrukgja.
Nie wyptywa para z
dyszy pary. Brak wody w zbiorniku na S
Napetni¢ zbiornik woda.
wode.
Tacka ociekowa jest petna. Oproéznic tacke ociekowa.
i Zbiornik na wodg nie jest Umiesci¢ zbiornik na wod
Woda wylaeka spod prawidtowo umieszczony w . ae
urzadzenia. urzadzeniu prawidtowo w urzadzeniu.
Odtaczyc¢ wtyczke od gniaz-
Urzadzenie jest uszkodzone. dka i nie uzywac urzadzenia.
Skontaktowac sie z serwisem.
Kolba nie zostata prawidtowo | Zamocowac kolbe
Woda wyplywa z brze- zamocowana. prawidtowo.
gow kolby. Na brzegu kolby znajduja sie Usunac resztki kawy z brzegu
resztki kawy. kolby.
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Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest prawidtowo
wtozona do gniazdka.

Podtaczy¢ wtyczke
prawidtowo. Jesli

urzadzenie nadal nie dziafa,
skontaktowac sie z serwisem.

Mleko sie nie spienia.

Dysza pary jest zatkana.

Oczysci¢ dysze pary.

Mleko nie jest wystarczajaco
zimne.

Uzy¢ zimnego mleka z
lodowki.

»Cleaning” pojawia sie
na wyswietlaczu

Urzadzenie wymaga odkamie-
niania.

Odkamienic¢ urzadzenie.

Espresso jest zimne.

Urzadzenie i jego przewody
nie zostaty podgrzane.

Podgrzac¢ urzadzenie zgodnie
z rozdziatem ,Przygotowanie
espresso”.

Filizanki nie zostaty podgrzane.

Kawa jest zbyt grubo zmielona.

Podgrzac filizanki, stawiajac
je na plycie grzewczej.

Uzy¢ drobniej zmielonej
kawy.

Brak cremy.
y Kawa zostata zbyt stabo lub Docisnaé kawe mocniei

nieprawidtowo ubita. 4 ¢ )
Kawa jest zbyt grubo zmielona. Eaz\zlvc drobniej zmielonej

Espresso jest zbyt . y - .

stabe. Uzy¢ wiekszej ilosci kawy. W
Za mato kawy mielone;j. razie potrzeby dostosowac

ilos¢ ekstrakcji.

Zbyt drobno zmielona kawa. Uzy¢ grubiej zmielonej kawy.

Espresso jest zbyt Uzy¢ mniejszej ilosci kawy. W

mocne.

WSKAZOWKA

Zbyt duza ilo$¢ kawy mielonej.

razie potrzeby dostosowac
ilos¢ ekstrakgji.

P Jesli powyzsze kroki nie rozwiaza problemu, mozna bezptatnie skontaktowac sie z

dziatem serwisowym.

» Przed wystaniem urzadzenie do serwisu nalezy je oczyscic.

6 Usuwanie starego urzadzenia

Stare urzadzenia elektryczne i elektroniczne zawieraja jeszcze réznorodne
wartosciowe materiaty. Zawieraja one jednak réwniez substancje szkodliwe,
ktére byly jednak konieczne do ich funkcjonowania i bezpieczenstwa.
Pozostawiajac je na $mietnisku lub niewfasciwie traktujac moga one szkodzi¢

ludzkiemu zdrowiu i Srodowisku. Dlatego tez nie wolno wyrzucac urzadzenia

na $mietnik ogdiny.
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P Nalezy wykorzysta¢ znajdujace sie w Paristwa miejscowosci punkty zbiorcze dla FR
odpaddw, gdzie mozna oddac stare urzadzenia elektryczne i elektroniczne. W razie
watpliwosci mozna zasiegnac rady w ratuszu, czy przedsiebiorstwie komunalnym, lub  gg

u dystrybutora.
» Nalezy zatroszczy¢ sie, aby panstwa stare urzadzenie az do odtransportowania byto IT
zabezpieczone przed dzie¢mi.
NL
6.1 Usuwanie odpadéw z opakowania oy NV

Opakowanie chroni urzadzenie przed szkodami w transporcie. Materiaty [ ) ‘ TR
opakowaniowe wybrane zostaty zgodnie z normami ochrony srodowiska i - ’
mozliwosciami technicznej utylizacji, dlatego tez nadaja sie do recyclingu.
Wprowadzenie opakowania ponownie do obiegu materiatowego oszczedza surowce i
zmniejsza powstawanie odpaddéw. Niepotrzebne juz materiaty opakowaniowe nalezy
usuwac do punktéw zbiorczych systemu utylizacji odpadéw ,zielony punkt”.

7 Gwarancja

Niniejszy produkt objety jest 24-miesieczng gwarancja, poczawszy od daty zakupu. Och-
rona gwarancyjna obejmuje wady wynikajace z wad produkcyjnych lub materiatowych.
Nasza gwarancja obowigzuje na terenie Niemiec, Austrii i Holandii. Odnosnie do ochrony
gwarancyjnej na terenie innych krajéw nalezy skontaktowac sie z producentem. Zapisy
gwarancyjne nie naruszaja roszczen gwarancyjnych konsumenta zgodnie z zapisami
§437 ff. Niemieckiego kodeksu cywilnego (BGB). Dochodzenie ustawowych praw z tytutu
wad produktu jest dla nabywcy nieodptatne. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spo-
wodowanych niewtasciwa obstuga lub uzytkowaniem ani wad, ktére tylko w niewielkim
stopniu wplywaja na dziatanie lub warto$¢ urzadzenia. Ponadto ochrona gwarancyjna nie
obejmuje czesci zuzywajacych sie, szkdd transportowych, o ile nie powstaty one z winy
producenta, a takze szkdd powstatych w wyniku zaniechania przeprowadzenia napraw
przez producenta. To urzadzenie zaprojektowane jest i przystosowane do uzytku prywat-
nego (do uzytku domowego). Kazde ewentualne uzycie komercyjne objete jest ochrong
gwarancyjna tylko w takim zakresie, w jakim mozna je poréwna¢ do uzytku prywatnego.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego wykraczajacego poza opisany
powyzej zakres.

W przypadku uzasadnionej reklamacji przeprowadzona zostanie wedtug uznania pro-
ducenta naprawa wadliwego urzadzenia lub jego wymiana na egzemplarz wolny od
wad. Wady jawne nalezy zgtosi¢ w ciggu 14 dni od daty dostawy. Dochodzenie dalszych
roszczen jest wykluczone. W celu zgtoszenia roszczenia gwarancyjnego nalezy przed
odestaniem urzadzenia (zawsze wraz z dowodem zakupu!) skontaktowac sie z producen-
tem. Dane kontaktowe producenta (gwaranta) zamieszczone sg na poczatku niniejszej
instrukcji obstugi.
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1 Generalitati

Cititi informatiile cuprinse aici, pentru a va familiariza rapid cu aparatul dumneavoastra si
pentru a profita din plin de functiile acestuia.

Aparatul va va servi multi ani, daca il tratati si ingrijiti corespunzator. Va dorim sa il utilizati
cu placere.

m CASO EspressoGourmet Advanced




1.1 Informatii despre aceste instructiuni

Aceste instructiuni de utilizare fac parte din espressor de cafea CASO EspressoGourmet
Advanced (denumita in continuare aparatul) si va oferd informatii importante despre
punerea in functiune, siguranta, utilizarea corespunzatoare si ingrijirea aparatului.
Instructiunile de utilizare trebuie sa fie intotdeauna disponibile la aparat.

Ele trebuie citite si respectate de orice persoand insarcinata cu:

« punerea in functiune, « utilizarea,
« remedierea defectiunilor si/sau « curatarea
aparatului.

Va rugam sa pastrati aceste instructiuni de utilizare si sa le transmiteti impreuna cu apara-
tul viitorilor proprietari.

1.2 Limitarea raspunderi

Toate informatiile tehnice, datele si instructiunile de instalare, utilizare si intretinere
continute in aceste instructiuni corespund ultimei variante a aparatului din momentul
tiparirii si au la baza experienta si cunostintele noastre anterioare. Informatiile, figurile

si descrierile din aceste instructiuni nu pot constitui temeiul formularii niciunui fel de
pretentii. Producatorul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru daune cauzate de:
nerespectarea instructiunilor

utilizarea necorespunzatoare

reparatii necorespunzatoare

modificdri tehnice, modificari ale aparatului

utilizarea pieselor de schimb neautorizate

utilizarea accesoriilor neautorizate

Modificdrile aparatului nu sunt recomandate si nu sunt acoperite de garantie. Traducerile
sunt efectuate cu maxima atentie.

Nu ne asumam raspunderea pentru erorile de traducere, nici chiar daca traducerea a fost
efectuata de noi sau in numele nostru. Doar textul original in limba germana ramane
obligatoriu.

.

.

1.3 Protectia drepturilor de autor

Aceasta documentatie este protejata prin drepturi de autor. CASO GmbH isi rezerva toate
drepturile, inclusiv cele de reproducere fotomecanica, multiplicare si distributie folosind
procese speciale (de exemplu, prelucrarea datelor, suporturi de date si retele de date),
chiar si partial. Sub rezerva modificarilor de continut respectiv a modificdrilor tehnice.

1.4 Volumul de livrare

Aparatul este livrat in mod standard cu urmdatoarele componente:

+ CASO EspressoGourmet Advanced

« Portafiltru cu maner din lemn (58 mm)

« Portafiltru fara fund cu méaner din lemn (58 mm)

- 2 site profesionale cu perete simplu pentru 1 sau 2 cesti

« Presa pentru cafea (tamper) « Lingurita de cafea
« Perie de curdtare « Furtun pentru apa
« Ghid de utilizare rapida « Instructiuni de utilizare
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EN 1.5 Despachetare

Pentru despachetarea aparatului, procedati dupa cum urmeaza:
FR . Scoateti aparatul din cutie si indepértati materialul de ambalare.

ES OBSERVATIE

IT P Daci este posibil, pastrati ambalajul original pe perioada de garantie a aparatului, ast-
fel incat sa puteti reambala corespunzator aparatul in cazul unei reclamatii acoperite

NL de garantie.

SV

m 2 Structura si functionare

p In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerétes.
A PRECAUTIE

HE Nu atingeti suprafetele fierbinti. &
P Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Pericol de arsuri!

2.1 Prezentare generala
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Furtun pentru conectarea la o sursa
externd de apa

Tava de scurgere

Gratar tava de scurgere
Sita profesionala cu perete simplu
(pentru 1 ceasca) Manometru
Sita profesionala cu perete simplu Maner lance abur

(pentru 2 cesti)

Portafiltru

Parghie pentru eliberarea aburului
Capac rezervor de apa

Portafiltru fara fund Rezervor de apa
Presa pentru cafea (tamper) Panou de control

Perie de curatare Cap de infuzie

@O0 W ©® ©
@PID@EOGO®EE

Lingurita de cafea
Comutator basculant ON / OFF

Duza de apa

N
N

Elemente de comanda

= O

Setari ale aparatului

Confirmare selectie

Display

aparatului

Debit presetat de apd / Cresterea
valorii in setarile aparatului

® ® ®OR®OE

2.4 Placuta de identificare

Placuta de identificare cu datele de conectare si de putere se afla pe fata inferioard a
aparatului.

3 Utilizare si functionare

Acest capitol contine informatii importante despre utilizarea aparatului. Respectati
instructiunile, pentru a evita pericolele si deteriorarile.

P Atentie: din aparat poate iesi abur fierbinte — pericol de arsuri!

CASO EspressoGourmet Advanced

Debit de apa prin duza de apad calda

Debit manual de apa prin grupul de
cafea / Reducerea valorii in setdrile

Activare / dezactivare duza de abur
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3.1

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii, pentru a putea interveni
rapid in caz de pericol.

Utilizati aparatul numai cu portafiltrul montat.

Nu turnati apa fierbinte in rezervorul de apa.

Cand utilizati duza de abur si duza de apa calda, iese abur fierbinte, respectiv apa
fierbinte. Atingeti duzele doar de maner.

Nu atingeti niciodata orificiile de evacuare ale portafiltrului, ale duzei de apa calda
sau ale duzei de abur atunci cand aparatul este in functiune.

nainte de prima utilizare

Curatati aparatul si accesoriile conform instructiunilor din capitolul ,Curatare si
intretinere”. Pentru o curatare suplimentara a aparatului, efectuati un ciclu de preparare
fara cafea macinata.

2.

10.
11.

12.

13.
14.

15.

16.

202

Introduceti tdvita de scurgere in aparat si asezati gratarul tavitei deasupra tavitei de
scurgere.

Scoateti capacul rezervorului de apa si apoi rezervorul de apa. indepartati dopul de
transport aflat sub rezervorul de apa. Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul
+MAX". Reintroduceti rezervorul in aparat si inchideti-l cu capacul rezervorului de
apa.

Introduceti unul dintre portafiltre (cu o insertie filtranta goala) in grupul de cafea,
apoi aliniati portafiltrul la marcajul,, B ” si rotiti-l in sens antiorar in directia,, s
pana se fixeaza. Tineti aparatul fixat lateral sau de rezervorul de apa.

Asezati o ceascd mare pe gratarul de picurare, sub duza portafiltrului. Asigurati-va
ca parghia pentru eliberarea aburului se afla in pozitie verticald (pozitie de oprire).
Conectati aparatul la priza si porniti-l cu comutatorul basculant (pozitia ON).
Aparatul incepe incédlzirea, iar displayul afiseaza progresul.

De indatd ce toate simbolurile de pe display lumineaza constant si se aude un sem-
nal sonor, aparatul este incalzit si gata de utilizare.

Apasati butonul FD’

Asteptati pand cand incepe sa curga apa, apoi apasati din nou butonul fO’ pentru
a opri curgerea apei.

Mutati duza de apd calda intr-o parte. Dotykaj ich wytacznie za uchwyt.

Tineti un recipient suficient de mare, rezistent la caldura si gol sub duza de apa

calda si apasati butonul L.

Asteptati panad cand incepe sa curga apa, apoi apdsati din nou butonul @ pentru a
opri curgerea apei.

Mutati duza de abur intr-o parte. Dotykaj ich wytacznie za uchwyt.

Tineti un recipient suficient de mare, rezistent la caldura si gol sub duza de abur si

trageti parghia pentru eliberarea aburului in fatd, spre dumneavoastra.

Asteptati pand cand iese abur din duzd, apoi readuceti parghia in pozitie verticala

pentru a opri eliberarea aburului.

Acum puteti utiliza aparatul conform dorintelor dumneavoastra.
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» La prima utilizare, aparatul poate produce zgomote mai puternice deoarece trage
apa in circuite. Acest lucru este normal; dupa scurt timp, functionarea devine mai FR
silentioasa.
ES

3.2 Sfaturi / Recomandari pentru prepararea espressoului T
e  Folositi intotdeauna boabe proaspete. Acordati atentie datei de prajire; aceasta
ar trebui sa fie cu 2-12 sdptamani inainte de data utilizrii. Macinati intotdeauna NL

cafeaua proaspat pentru numarul de cesti pe care doriti sa le preparati.

e Boabele de cafea trebuie pastrate intr-un loc racoros, uscat si intunecat, dar nu in sV
frigider. TR

e Boabele de cafea trebuie sa fie macinate foarte fin. Folositi o rasnita potrivita pentru
espresso. PL

e Acordati atentie raportului corect de extractie in functie de gradul de prdjire al boa-
belor. Pentru boabele inchise la culoare, raportul ar trebui sd fie mai degraba 1:2 sau m
mai mic, iar pentru boabele deschise la culoare mai degraba 1:2,5 pana la 1:3, altfel
espresso-ul ar putea deveni prea acru. HE

e Ajustati, dacd este necesar, timpul de extractie in cazul in care espresso-ul nu are
gustul dorit.

e Boabeleinchise la culoare necesitd o temperatura de extractie mai scazutd, iar boabe-
le deschise la culoare o temperatura mai ridicata.

e Weiss Distribution Technique (WDT): Afanati cafeaua macinata cu un obiect subtire si
ascutit (de ex. o scobitoare) pentru a desface eventualele aglomerari. Bateti usor por-
tafiltrul pe suprafata de lucru sau pe un covoras pentru tamper, astfel incat cafeaua
afanata sa se distribuie uniform in insertia filtranta.

e Levelling: Folositi tamperul pentru a crea o suprafata usor compactata si uniforma
pe cafeaua macinata. Asezati tamperul pe cafeaua din insertia filtranta si rotiti-l fara a
aplica presiune.

e Tamping: Apasati cafeaua macinata cu tamperul in mod uniform, vertical si ferm in
jos.

e Aparatul trebuie sa fie intotdeauna curat. Aveti grija sa schimbati regulat apa din
rezervorul de apa.

e  Este important ca aparatul, portafiltrul si ceasca sa fie bine preincalzite inainte de
preparare, pentru a preveni pierderea de temperaturd a apei in timpul extractiei.

3.3 Insertii de sita si portafiltre

Pachetul de livrare include atat insertii de sita cu un singur perete pentru una si doud cesti,
cat si doua portafiltre diferite. Folositi intotdeauna insertia de sita potrivitd pentru numarul
de cesti dorit, respectiv pentru dimensiunea bauturii, precum si portafiltrul adecvat nivelului
dumneavoastra de experientd in utilizarea unei masini cu portafiltru si a tehnicii aferente

de preparare. Cu portafiltrul fara fund puteti prepara espresso sau Caffé Doppio doar intr-o
singura ceasca, deoarece acesta nu are un orificiu de iesire si jetul de cafea nu se imparte.
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Site profesionale cu un singur perete

Tip sita Doza Cavnt'|tat(3 cafea Recomandat pentru
macinata (g)

simpla
.. .. | Cafea proaspat
dubli Profesionisti macinats

3.3.1 Site profesionale cu perete simplu (fara reglare a presiunii)

Insertiile profesionale cu un singur perete au doar un singur strat de sita si, prin urmare, nu
regleaza presiunea. Parametrii optimi, precum gradul de macinare, presiunea aplicata
cu tamperul si cantitatea de cafea, pot fi stabiliti experimental. Acest tip de sita ofera un
control mai mare asupra procesului de preparare a espressoului.

3.3.2 Caracteristicile portafiltrului fara fund

Cand folositi portafiltrul fara fund, puteti vedea imediat daca extractia se desfasoara perfect
sau daca apar probleme. De aceea, acest portafiltru este potrivit pentru incepatori. La o
extractie perfectd, la inceput se formeaza picaturi uniforme care se unesc apoi intr-un jet
aflat in pozitie centrala.

Puteti vedea foarte bine cu portafiltrul fard fund momentul in care extractia cafelei a avut loc
si cand espresso-ul este gata. In timpul extractiei se pot observa dungi maro in jetul de cafea.
Cand jetul de cafea devine mai deschis la culoare, extractia este finalizata si puteti opri fluxul

de apa.

Problemele care pot fi observate imediat pot fi urmatoarele:

Se formeaza picaturi doar pe o parte, iar jetul de espresso nu este centrat. Cel mai probabil
ati tasat inclinat. Se formeazd mai intai picaturi in zona centrald si nu apare un jet uniform
in mijloc. Cafeaua mdcinata nu a fost distribuitd uniform in insertia de sita (WDT), ceea ce
impiedica o extractie uniforma.

Channeling: Se formeaza mici canale in cafeaua macinata din insertia de sita, astfel incat apa,
sub presiune, trece prin aceste canale si stropeste in toate directiile. Motivele pot fi:

Cafeaua macinata nu a fost distribuitd uniform.

Exista aglomerari in cafeaua macinata si aceasta nu a putut fi tasata uniform.

Insertia de sita nu a fost complet uscata inainte de macinare.

Pe partea inferioara a tamperului se afla o picatura de apad sau reziduuri vechi de cafea.

3.4 Prepararea espressoului (Espresso si Caffé Doppio)

A preincalzi cestile pentru un rezultat optim. A depozita cestile pe placa de incalzire a

cestilor a aparatului. A atinge placa de incélzire cu prudentd, deoarece se incinge puternic.

1. Asigurati-va ca levierul pentru abur se afla in pozitie verticald (pozitie oprit).

2. Introduceti portafiltrul dorit cu insertia de sita doritd in unitatea de preparare si
fixati-l prin rotire.
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10.
11.
12.

13.

14.

15.
16.

17.
18.
19.

A pozitiona una sau doua cesti pe grdtarul tavii de scurgere, sub gura portafiltrului.
Pentru a preincdlzi portafiltrul, insertia de sitd, ceasca/cestile si unitatea de prepara-

re, [dsati sa curga cantitatea de apd dorita apasand o data pe butonul .

A demonta portafiltrul, rotind in sens opus.

Atentie: portafiltrul si sita sunt foarte fierbinti.

Uscati bine insertia de sita si portafiltrul.

Distribuiti uniform cafeaua proaspat macinatd in insertia de sitd. Recomandam ca,
in special la inceput, cantitatea de cafea macinata sa fie cantaritd exact cu un cantar
digital.

Prelucrati in continuare cafeaua macinata (consultati WDT, nivelare si tasare in capi-
tolul ,Sfaturi / Recomandari pentru prepararea espresso-ului”).

Aindeparta reziduurile de cafea de pe marginea portafiltrului.

A monta la loc portafiltrul in capul de infuzie si a strange ferm.

Pozitionati numarul dorit de cesti (una sau doua) sub duza pe gratarul de scurgere.

Apasati butonul pentru a elibera cantitatea presetata de apa sau butonul O
pentru o eliberare manuala a apei, pe care o puteti opri prin apasarea aceluiasi
buton.

Pentru demontarea portafiltrului dupa preparare, a sustine aparatul cu 0 mana si a
roti portafiltrul cu cealaltda mana pentru a-l scoate.

A aseza portafiltrul pe gratar pentru racire.

Dupa fiecare utilizare, a indeparta complet pucul de cafea din sitd, prin lovire de un
recipient.

A scoate sita din portafiltru, de exemplu, prin parghiere cu ajutorul altei site.

A clati temeinic sita si portafiltrul sub jet de apa.

Inainte de consum, a amesteca espresso-ul cu o linguritd pentru a permite elibera-
rea uniforma a aromelor.

OBSERVATIE

>

>

A\ A A4

3.5

Ciclul de infuzie se poate opri oricand printr-o noua apasare a tastei drepte,, "

sau, FO' "

Daca la pornirea sau in timpul procesului de preparare nu iese apa din duza, in
rezervor nu mai exista apa. Lumina de pe unitatea de preparare se aprinde rosu, iar
pe display apare mesajul,,add water”. Umpleti din nou rezervorul de apa si lasati sa

curga apa manual apdsand butonul O, pentru a reumple conductele.

Dupa aproximativ 20 minute, aparatul trece automat in modul standby.

Goliti regulat tava de scurgere.

Se pot utiliza pahare/cesti inalte cu inaltime maxima de 135 mm. Pentru recipiente
inalte, a scoate tava impreund cu gratarul si a pozitiona paharul/ceasca direct sub
gura de iesire.

Functia de apa fierbinte

Puteti utiliza duza de apa fierbinte pentru a obtine apa fierbinte, de exemplu pentru
incdlzirea cestilor sau pentru prepararea ceaiului.

1.
2.

Asezati o ceasca sub orificiul de iesire al duzei de apa fierbinte.

Apasati butonul @
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EN 3. Pedisplay apare cantitatea presetata de apa. @
4, Pentru a intrerupe procesul inainte de finalizare, apdsati din nou butonul .
FR
3.5.1 Schimbarea temperaturii apei (grupul de preparare)
ES

Puteti modifica temperatura apei intre 88 °C, 90 °C, 92 °C, 94 °C si 96 °C.
T 1. Apasati o data butonul:=.
2. Pedisplay apare,Extraction water temperature”.

NL 3, Selectati temperatura doritd folosind butonul €D’ (scadere) sau butonul

Sy (crestere).
4. Confirmati setarea aleasa a temperaturii cu butonul /. Chiar si dupa oprirea si
TR repornirea aparatului sau deconectarea si reconectarea la prizd, aparatul va afisa
temperatura setatd anterior.
PL
m 3.5.2 Modificarea cantitatii de apa (grupul de preparare)
Cantitatea de apd pentru prepararea espresso-ului poate fi ajustata individual, in functie

HE de preferintele personale. Debitul de apa poate fi setat intre minimum 20 secunde si
maximum 40 secunde (in pasi de 0,5 secunde).
1. Apasati de doua ori butonul:=.
2. Pedisplay apare,Coffee auto-extraction time”.

3. Selectati timpul dorit de curgere a apei folosind butonul €D’ (scadere) sau butonul

(crestere).

4. Confirmati timpul de curgere a apei selectat cu butonul V. Setarea rimane salvata
chiar si dupa ce aparatul a fost deconectat de la reteaua electrica.

OBSERVATIE

P Valorile se referd exclusiv la cantitatea de apa de infuzie.

P In cazul modificarii cantitatii de ap, este recomandata ajustarea proportionals a
cantitatii de cafea mdcinatd. Se recomanda un raport de extractie de 1:2, adica pentru 1
gram de cafea macinatd se obtin 2 grame de espresso — de exemplu, din 18 g de cafea
rezultd 36 g de espresso.

P Prepararea unui espresso optim depinde de mai multi factori, precum gradul de
madcinare al cafelei, prajirea boabelor, temperatura si cantitatea de apa, fiind o chestiune
de gust personal. Dupa o scurtd perioada de familiarizare, se poate obtine cu usurinta
espresso-ul ideal.

3.5.3 Setarea functiei de preinfuzie

Puteti seta timpul de preinfuzie (ON) si timpul de pauza (OFF). Pulberea de cafea este
umezita pentru timpul de preinfuzie setat, urmatd de o pauza in durata setata, pana
cand incepe procesul propriu-zis de extractie. Se pot seta maximum 5 secunde de
»actiune”. Exemplu:

ON (timp de preinfuzie): 0 s & OFF (timp de pauzad): 0 s: Nu este setat nici timp de prein-
fuzie, nici timp de pauza.

Daca ON este setat la 4 s, atunci OFF poate fi setat doarla 1 s.

Daca ON este setat la 3 s, atunci OFF poate fi setat la maximum 2 s, etc.

1. Apasati de trei ori butonul :=.

2. Pedisplay apare,Auto pre-infusion time".
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3. Selectati timpul dorit de preinfuzie folosind butonul €O’ (scadere) sau butonul
(crestere).

4. Confirmati selectia cu butonul V.

5. Selectati timpul dorit de pauza folosind butonul g‘O’ (scadere) sau butonul
(crestere).

6. Confirmati selectia cu butonul /. Setarea rsmane salvati chiar si dupa ce aparatul
a fost deconectat de la reteaua electrica.

3.5.4 Modificarea cantitatii de apa (lancea de apa)

Puteti seta individual cantitatea de apa care este distribuita prin lancea de apa, in

functie de preferintele dumneavoastrd. Distribuirea apei poate fi setatd intre 50 ml si

300 ml (in trepte de cate 50 ml).

1. Apasati de patru ori butonul :=.

2, Pedisplay apare,Hot water volumen”.

3. Selectati cantitatea de apa doritd folosind butonul €O’ (scadere) sau butonul
(crestere).

4. Confirmati cantitatea selectata de apd cu butonul /. Setarea rimane salvats chiar
si dupa ce aparatul a fost deconectat de la reteaua electrica.

3.5.5 Resetarea setarilor

”

Pentru a reseta setdrile, a mentine apdsate simultan tastele din dreapta,Single”si,Double
panad la semnalul sonor. Pe display apare ,reset”.

3.6 Preparareaspumeide lapte

Pentru a obtine o spuma de lapte optima, se recomanda ca laptele sa fie racit in prealabil.

Trebuie avut in vedere faptul ca, in functie de temperatura, tipul de lapte si continutul

de grasime, consistenta spumei de lapte poate varia. Se recomanda utilizarea exclusiva

a laptelui sau a bauturilor vegetale (de exemplu, bautura de soia). Nu toate bauturile

vegetale sunt potrivite pentru spumare.

1. A umple un recipient pentru lapte (neinclus in pachetul de livrare) cu lapte rece.

A nu utiliza o cantitate prea mare de lapte pentru a evita revdrsarea in timpul
spumarii.

2. Asigurati-va ca modul Steam este activ.

3. Adeplasa bagheta de abur lateral, tinand-o doar de maner.

4. Aintroduce bagheta de abur paralel cu gura recipientului de lapte si a tine recipien-
tul paralel cu suprafata de lucru. Bagheta de abur trebuie sa fie pozitionata imediat
sub suprafata laptelui.

5. Trageti incet in fatd manerul din lemn.

6. Aatinge partea inferioara a recipientului cu cealaltd mana pentru a simti tempera-
tura laptelui.

7. (Cand recipientul incepe sa se incalzeasca si spuma de lapte creste, a cobori bagheta
de abur mai adanc in lapte pentru a opri aspirarea aerului si pentru a crea o miscare
de rotatie uniformd a laptelui.

8. (Cand recipientul pentru lapte se incdlzeste si spuma a atins consistenta dorit3,
impingeti manerul din lemn inapoi in pozitia initiala.

9. Abia atunci scoateti lancea de abur din lapte.
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10. A roti usor recipientul pentru lapte in miscari circulare si a-l lovi usor de suprafata
de lucru pentru a elimina bulele mari de aer si a uniformiza textura spumei.

11. Aindeparta imediat reziduurile de lapte de pe bagheta de abur cu o carpa umeda,
fnainte ca laptele sa se intdreasca.

12. Spuma de lapte poate fi folosita, de exemplu, pentru prepararea unui cappuccino.

13. Afinchide regulatorul si a continua conform instructiunilor din capitolul ,Prepararea
espresso-ului”.

OBSERVATIE

» Puteti dezactiva modul Steam ap&sand butonul . Dacs actionati apoi manerul
din lemn, nu va iesi abur din lancea de abur.

P A se evita supraincalzirea laptelui, pentru a preveni arderea acestuia.

P A curéta intotdeauna bagheta de abur dupa fiecare utilizare, conform
instructiunilor din sectiunea,Curdtare si intretinere”.

m 3.7 Utilizarea unei surse externe de apa
HE

Puteti conecta aparatul la o sursa externa de apa (de ex. un rezervor extern de apa) folo-

sind furtunul de apa inclus. Conectorul se afla pe partea din spate a aparatului.

1. Goliti rezervorul de apa inainte de a conecta furtunul de apa.

2. Apasati pe capacul aflat langd cablul de alimentare.

3. Scoateti dopul de silicon din conector. Este posibil sd se scurgd cateva
picaturi de apa reziduala.

4. |Introduceti capdtul deschis al furtunului de apd in conectorul aparatului,
astfel incat sa fie introdus complet.

5. Asezati capatul cu sitd in sursa externa de apa.

6. Umpleti rezervorul aparatului cu apa pana la marcajul MIN.

7. Aparatul este pregatit pentru utilizare.

OBSERVATIE

» Inainte de conectarea furtunului de apé, rezervorul trebuie golit, deoarece altfel
apa va curge atunci cand dopul de silicon este scos din aparat.

P Cand utilizati o sursd externa de apé, rezervorul aparatului trebuie sa fie introdus si
sa contina apa. Senzorul de nivel trebuie sa detecteze un nivel minim de ap3g, altfel
aparatul va afisa avertizarea ,add water”.

P Daca nu utilizati o sursa externa de apa, asigurati-va ca introduceti dopul de silicon
in conectorul de apa si inchideti capacul.

4 Curatare si ingrijire
Acest capitol contine instructiuni importante cu privire la curdtarea si ingrijirea aparatu-

lui. Respectati instructiunile, pentru a evita deteriorarile cauzate de curdtarea gresita a
aparatului.
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DE
4.1 Instructiuni de siguranta

A PRECAUTIE
Respectati urmatoarele instructiuni de siguranta inainte de a incepe curatarea aparatului:

EN
FR

P Aparatul trebuie curétat regulat si depunerile de calcar trebuie indepértate. ES

P Scoateti stecherul din priza inainte de a curata aparatul.

» Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide si nu il introduceti in masina de spalat  IT
vase.

P Suprafetele aparatului devin foarte fierbinti in timpul utilizarii. Exista pericol de NL
arsuri. Asteptati pana cand aparatul s-a racit. v

P Nu folositi detergenti agresivi sau abrazivi si nici solventi.

»  Nu razuiti murdaria persistenta cu obiecte dure. TR

¢ Aparat PL

Aparatul se poate sterge cu o carpa umezita. A se usca complet aparatul dupa curatare. m

¢ Api fierbinte si lancea de abur HE

Lancia de abur trebuie curdtatd de reziduurile de lapte dupa fiecare utilizare. Se
desfileteaza cu atentie varful lancei de abur de pe lancia propriu-zisa, rasucindu-1 pe
filet, si se curata temeinic sub jet de apd. Lancia de abur se sterge cu o carpd umeda. Se
verifica faptul ca orificiul de evacuare din partea inferioara este liber; daca este necesar,
se poate curdta cu un ac fin. Dupa curatare, varful lancei de abur trebuie infiletat la loc.
Procedati in acelasi mod pentru curatarea lancii de apa fierbinte.

¢ Grupul de preparare

Se recomandd curatarea grupului de preparare dupa fiecare utilizare. Dupa indepartarea
portafiltrului, stergeti intreaga suprafatd cu o carpa umeda, pentru a elimina resturile de
cafea macinata. Apoi, montati Portafiltru cu duza fara sita de filtrare si porniti un ciclu de
preparare fara cafea, pentru a clati grupul de preparare.

€ Accesorii

Se recomanda indepartarea zatului de cafea din sita de filtrare. Clatiti bine insertia
filtrului, portafiltrul si lingurita de cafea in apa calda. Goliti regulat tava de scurgere si
clatiti-o, precum si gratarul de scurgere, sub apa curenta. Uscati apoi bine accesoriile.
Dacé folositi o sursa externa de apa, clatiti furtunul de apd in mod regulat cu apa calda.

4.2 Decalcifiere

OBSERVATIE

P Decalcifierea regulatd a aparatului reduce consumul de energie si prelungeste
durata de viatd a acestuia.

P Aparatele care nu functioneaza corespunzitor din cauza lipsei decalcifierii nu sunt
acoperite de garantie.

Aparatul afiseaza o avertizare de decalcifiere dupa aproximativ 300 de cicluri, prin
aprinderea in rosu a iluminarii de la unitatea de preparare si prin mesajul ,cleaning” pe
display.
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EN 1.  Umpleti rezervorul cu apa si un decalcifiant comercial potrivit pentru aparate de
espresso. Cititi in instructiunile decalcifiantului raportul corect de amestec.
FR 2. Asezatiun recipient cu capacitatea de 1 litru pe gratarul de scurgere sub grupul de
preparare si un alt recipient de 1 litru sub duza de abur.
3. (Cand aparatul este in modul standby, apdsati simultan butonul := si butonul V.
4. Afisajul arata,cleaning”
5. Trageti maneta de lemn spre dvs. pentru a elibera aburul. Apa curge atat din duza
de abur, cat si din grupul de preparare.
NL 6. Dupa aproximativ 2 minute se aude un semnal sonor si aceasta parte a procesului
este finalizata.
sV 7. Apadsati maneta de lemn in pozitia initiala.
TR 8. Aruncati apoi apa.
9
1

ES

. Clatiti bine rezervorul de apa.
PL 0. Umpleti apoi rezervorul cu apd proaspata (fara decalcifiant) si reporniti procesul de
detartrare inainte de a utiliza aparatul in mod normal cu cafea macinata.
m 11. Aparatul clateste conductele cu apa curata.
12. Aruncati din nou apa inainte de a folosi aparatul in mod obisnuit cu cafea macinata.

OBSERVATIE

P Dupa activarea functiei de decalcifiere, aceasta poate fi opritd numai prin apasarea
butonului,Pornit/Oprit”

HE

5 Remedierea defectiunilor

Acest capitol contine instructiuni importante cu privire la localizarea si remedierea
defectiunilor. Respectati instructiunile, pentru a evita pericolele si deteriordrile.

5.1 Instructiuni de siguranta

A PRECAUTIE

P Reparatiile la aparatele electrice pot fi efectuate numai de persoane calificate,
instruite de producator.

» in cazul reparatiilor necorespunzatoare pot aparea pericole semnificative pentru
utilizator si deteriorari ale aparatului.

5.2 Afisarea si remedierea defectiunilor

Erori Cauze posibile Solutii

EO-5 Senzor de temperatura defect Contactati serviciul clienti.

Nu curge apa din

orificiu Nu existd apd in rezervorul de apad. | A umple rezervorul cu apa.
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5 - EN
Duza de abur este infundata. Q)E:qr?rEZt?ﬁcZgudr:Iz?ur con
Nu iese abur din duza ’ ) FR
de abur.
Nu exista apa in rezervorul de apa. | A umple rezervorul cu apa. ES
IT
Tava de colectare este plina. A goli tava de colectare. NL
SV
Apa se scurge la baza | Rezervorul de apa nu este A aseza corect rezervorul pe
aparatului. pozitionat corect pe aparat. aparat. TR
A scoate stecherul din priza. PL
Aparatul este defect. A nu mai utiliza aparatul. A
contacta serviciul clienti. m
Portafiltrul nu a fost montat HE

Apa curge pe margi-
nea portafiltrului.

corect.

A fixa corect portafiltrul.

Exista resturi de cafea macinata
pe marginea portafiltrului.

Aindeparta resturile de
cafea de pe marginea por-
tafiltrului.

Aparatul nu
functioneaza.

Teava de alimentare nu este
introdusa corect in priza.

A introduce corect stecherul
in priza. Daca aparatul tot
nu porneste, a contacta
serviciul clienti.

Laptele nu face
spuma.

Duza de abur este infundata.

A curdta duza de abur.

Laptele nu este suficient de rece.

A folosi lapte rece, din
frigider.

,Cleaning” apare pe
afisaj.

Aparatul necesita decalcifiere.

A efectua procesul de decal-
cifiere.

Espresso-ul este rece.

Aparatul si conductele interne nu
au fost preincalzite.

A preincalzi aparatul
conform instructiunilor din
capitolul ,Prepararea espres-
so-ului”

Canitele nu au fost preincalzite.

A preincalzi canitele pe
suportul de incalzire.

Fara crema.

Cafeaua este macinata prea
grosier.

A folosi o macinare mai fina.

Cafeaua nu a fost presata suficient
sau a fost presatd incorect.

A presa cafeaua mai ferm.
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Cafeaua este macinata prea . < . R
A folosi o macinare mai fina.

grosier.

Espresso prea slab. . A folosi mai multa cafea
Cantitatea de cafea este prea . ey
mics macinata sau a reduce can-

titatea de apa.

. A folosi o mdcinare mai
Cafeaua este macinata prea fin.

grosiera.
Espresso prea tare. : A folosi mai putina cafea
Cantitatea de cafea este prea o ; .
are macinati sau a creste canti-

tatea de apa.

OBSERVATIE

» Daca nu puteti rezolva problema urmand pasii de mai sus, va rugam sa va adresati
serviciului de asistenta tehnica.
P Curatati aparatul inainte de a-l trimite serviciului de asistenta tehnica.

6 Eliminarea aparatului vechi

Aparatele electrice si electronice vechi contin deseori materiale care sunt inca
valoroase. Ins3 ele contin si substante toxice, necesare pentru functionarea si

siguranta aparatelor. Dacd aceste substante ajung in deseurile menajere sau

daca sunt manipulate incorect, pot dduna sanatatii umane si mediului. Prin

urmare, nu eliminati sub nicio forma aparatul vechi impreuna cu deseurile ]
menajere.

OBSERVATIE

P Utilizati punctul de colectare amenajat in localitatea dumneavoastréd pentru re-
turnarea si valorificarea aparatelor electrice si electronice vechi. Daca este necesar,
informati-va la primarie, operatorul de servicii de salubrizare sau vanzator.

P Asigurati-va ca aparatul dumneavoastra vechi este depozitat intr-un mod sigur pen-
tru copii pana in momentul eliminarii.

6.1 Eliminarea ambalajului

Ambalajul protejeaza aparatul impotriva daunelor survenite in timpul transport- "
ului. Materialele de ambalare sunt ales in functie de ratiuni ecologice si tehnice g ‘
de eliminare si, prin urmare, sunt reciclabile. A | ’
Returnarea ambalajului in circuitul materialelor economiseste materii prime si

reduce cantitatea de deseuri. Eliminati materialele de ambalare care nu mai sunt necesare
la punctele de colectare pentru sistemul de valorificare,,Griiner Punkt”.
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7 Garantie

Pentru acest produs oferim o garantie de 24 de luni de la data vanzarii, pentru defecte de
fabricatie sau de material. Garantia noastra este valabila in Germania, Austria si Tarile de
Jos. Pentru toate celelalte tari va rugdm sa ne contactati.

Pretentiile dumneavoastra de garantie conform art. 437 si urmatoarele din Codul Civil sunt
in continuare valabile. Exercitarea drepturilor dumneavoastra legale privind deficientele
este gratuita pentru dumneavoastra. Garantia nu include daunele cauzate de manipula-
rea sau utilizarea necorespunzatoare, precum si defectele care afecteaza doar intr-o mica
madsura functionarea sau valoarea aparatului. De asemenea, garantia nu acopera piesele
de uzurd, daunele survenite in timpul transportului, in masura in care nu suntem respon-
sabili pentru acestea, precum si daunele cauzate de reparatiile neefectuate de noi.

Acest aparat este construit si proiectat din punctul de vedere al performantei pentru
utilizarea in spatii private (utilizare casnica). Orice utilizare comerciala este acoperitd de
garantie doar in mdsura in care poate fi comparatd cu o utilizare privata din punctul de
vedere al solicitdrii aparatului. Aparatul nu este destinat utilizarii comerciale generale.

In cazul reclamatiilor justificate, vom repara aparatul defect sau il vom inlocui cu un aparat
fara defecte, la alegerea noastra. Defectiunile evidente trebuie notificate in termen de 14
zile de la livrare. Alte pretentii sunt excluse.

Pentru revendicarea unei pretentii de garantie, va rugam sa ne contactati inainte de a
returna aparatul (insotit intotdeauna de dovada achizitiei!). Puteti gdsi datele noastre de
contact (,garant”) la inceputul acestor instructiuni de utilizare.
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TNRYADY NNR 1T NYYA PVIXPN NN @ yn>m @ FR
D52 2-5 NNR AT YV TIVIXPN NIDN @ ML’P YT DAL @
mnnrpmn (4) MLP NRXINY NN ES
PINN K92 VN v @ DM Y2’ Npan @ I
omT @ onbm NL
MpnwIan @ mpanm> @ SV
nap nrad DANN DN NpITN UK TR
N22/nbyan TN NN @ NN NRX PMX bL
qMLAL wan
2.2 nbyanao
PRI M
7PN MR
N

DM NRX? I"NMPXN 0 Npan

Y5 WK NI D npan /
PWINN MITINA T NNNan

WRIN M o npyan/
TRWINN MIMN2 7Y nvmn

MLPN NRX? IPNPX NHYAN /N2

® ® O®MOE

&P

2.3 nonMmn

1YINN IPNNN2 NNPIMN DVIXM NM2NN N DY OWn NN

3 biyam nbyan

P11 N30 1Y * T2 MRMNN Y Hya 1Pwann nHyan Yy 1wn y1mn 12 paon a1 pia

"2 N0 :MPNT . PWINRNI LYY D°5YY NN TR :MnT!

D1°N NMPR2A NPNN MAYNN LAY *T2 N21VaN 120102 NN 892 PWIaNn IR TRYND PR.
1PMN NN T AWK 1 P'wann IR Yyan.

DN D2 00N Y2 DR ’ONY PR,
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DE

N - o A

nyao R.OMN DM / TR LYa” DN NNYY? PPN MLPN NRX? TPNPX] VIN'win Nyl

FR T2 P KON MM,

AWND NLPN IR DN DRY PNPX,NDONN T YW ARvX’N "NNaY NN T 2202 DYWY PR
ES nYy191 Pwani.
IT

3.1 X I vINRAN nab

NL D2 Vx21Y &2 'wInn IR MpaY ™72 .“Np Thm P2, NNN IRNNI DP2ARM PwINn IR Mpa»
Sy NNL Nap R5Y Nap NN PHNN.
1. LALN YN Yy MLavn NWI DR NINM PYINN TINY QOavn wan N ponin.

TR 2. .00 Y'Y NNNN NY21NN PPa NR 10N .0 NN Y2 0 DR 0NN Y20 DI NR 1PN
N'DY Ty D2 DN Y2 0 DR RO, MAXY 1mR 1101 Pwanb 0'nn Y2 IR 1w TN

PL D°AN Y2°1 ND2N MYXNNA.

RO 3. NRIW» 0N INRY ,ANann Yw nuhnn wrd (NP 1 N1DN DY) 020NN TR NR 12N

DM Y2 7Y INTYA PwaN.

4., MNY T RTN.N1IDNAN T YW 0'NNad nNnn qvavn wan Yy 5111 %av nan
122 2X¥N) *2IX AXNA NIRXNI NOPN).

5. 2XN2 TITIN ANN) TTIN NN MYXIRIIMR HYYam Yawnn ypwd Pwann Nk 1an
ON).

6. MNTPNNN DX NPXN ANXNM DANY 2NN Pwani.

7. 121 DN YN Y1 MK YRWN V2P 1918 DPOT NNXN2A 0°YNon baw vaa
nbyvanb.

8. XM NRYMY, (-

9. DMN NN NRPPanY 12" FO’ 1XNYN Yy 21w yNY 121 IR OTR DnY Ty 1NN,
10. OTXN DN NIRY TPNPX DR TN .02 p1 DN WA,

NN PTNN >1pna "M, P22 YRR M T MR 2101 “ @, o0 oy Avdnn

11. 1¥xNY Yy YN 00N NR0X? NXY NN, DN Ty ,pavn )11 ,p1 52m pinn @ "

12. NN NN NR P°pan? 72 "W, 1xnYn by 21w ynb 121 1R OTR Dnw Ty 1Nnn.
13. NTXN NMLPN NRY IPNPX NN TN TP P DN WA

14. T IR WM MOPN NIN'Y? TPNPXY NN, DNY Ty ,p’abn 517 ,p21 %2m prnn
A% N TP NP MINY.

15. y1nY 12238 2¥N1Y NITN PN DR TN )20 MR, IPNMPXNN KXY NMOPAY TY )NNN
ML NNOY.

16. MX12 Pwan1 wnnwno jma nya.

h)aghi

D'WYIN .MM NY 070 2N PYINN TWRI D7pIN DUy DYNYI NIYRIN WIwn Nya
ANY LPWH AN PYWIANRN IXP AT INRY , 075101 0.

3.2 1p1apx naanb mxbna / aw

1NL 12 MY 12-5 2 P2 Nrnd POV ;nOpn TIRNY 25 'Y .01 Nap *2191 NN wnnwn
TYIIN wIPRN IRN 2NY DX DNRY MD12N 101 MY 771 Napn NPAR DR TRN.
PN R IR M R 1P DIpRA Nap *1a JDNRY v,
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TINI PT DN P’ 19PN 7219w "X ADIADRY NIPRNNN Nap NINLNAWNNYN.

P DN X, D00 D219 N2V D190 YW Hpn NI MY D230 NvYNn on Yy 1apn
nrnY SV ID1aDRN NINR D, 1:3 TV 1:2.5102 1Y 0°71N2 0218 Ny, MNa R 1:2 3Ny
TR ONMIN.

NN AT IR TN¥N DTN ORNN DIADRN DYDY NR D2MNK &Y DX.

NMLIANL DYWNT 1PN Nap 219w Tiva NP N711p YN NMYIand wNT 0°N2 Nap *ha
N Nim2a nLYn.

Weiss Distribution Technique (WDT): T/ pT Yan NITya nNbin Napn NpaR DR 1Man
nown Yy NLONN T DY MPTY2A RPN .D07p IR 'Y p1aY *12 (070w DDp Hwnd)
19PN NIDNA NMY 121N 1NN NaPN NPIRY NR TaY 712 1D NTN NLYN Y IR ATy,
712 DWY .Napn Npar Yw 1wm Hp DINT NLWN NX’H * T2 DIYY JDMTA WNNWN :Napn 1a me»
YN5 Y van’ *Yan JoMmTN IR 22101 NIDNIAY Napn NPAR YY JoMT DR NN,

PTM IR ,MP 12182 NV *a%2 NP NPAR NX YINYY * T2 10MT IWNNYN :NonT.

Y12 19182 DN Y202 DN DR 99NNY Tapn 2p3 TN MR PIx Pwana.

NRITAN? XY NNW T2 R DN NPT 282 Mmn? Yapm Naapnn T ,ANmnY 1wn
nMvIanLN.

3.3 nv»nn T 02PN

YNNYN DMWY NLON NPT W 121 ,D7NY1 NNK D125 NNR 1T YY1 022201 NY512 Npaprn
IPRNNN NYYN TPT 02102 XN NPWRN YT MDD 1apnY N’RNNN N0 TN
T NTYA.0T2 NMYPN NI2NN NP~ALY NYON NPT DY N9p NN w1 D0 NTnh
DN NNA 1Y PRY P21 ,NNKR D122 P71 PA1T N9P IR 1DIADN PaNY YN, nnn &Y nuhn

PN PR Napn.

TN 1217 °5y2 N1IDN Mawin

Nap Npar
Y
My vmw J) mn:,) mna N1Pn avan
T?n’
9| T/——
ML NNL Nap DIMIXPN 193
189

3.3.1 ynb mon xYY NN 1:1T MbYya nyixpn naon

YNY MNDNN 1N 1291 NNR N2IDN 11T P71 2 NNR DT MYV NPYIXPN Maaond.,
MmN NP NT YNY ,NPNY DTN N2 D90DaIRD NNTINN 101078 IR D2 19181 V1ApY 1N
1DIADRN NIJN YY NARY NLOR INY N12 w2 .0ap.

3.3.2 n'nnn xbYY nvdn T by ninan

NPV L DN IN DYYIN Napn XN DR MY MRY 11 ,1°NNN XYY nodn T Dy pinwa
19IN2 NYNN MNX1, 092N X002 .09 NNNAY TR T YNNI PRNN AT Y91 jnwha
7202 RXPY DY 120 INRY MmN IWR,MTTA MO my.

)21 1DIADRM WNINN Napn M1¥M NN MYpa MK 113, 7PNNN RS9 oY e natya

9T 120 Napn DIT WK .N9PN DITA DINNN D'DaN NR MKR1Y 1P ,Napn XN 1onna
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DN NNMIT DR MXYY 1P DYWIN Napn X ny.

mw mar» N1 Nrya:

MY NN R NDNTAY RDID .T2MNN IR XY IDIADRA DN TNR TXA P17 Mad maxn.
7NAa XY Napn NPAR .T271102 X1 XY TNRNIDIADR DN, YXANND 272D MaPD X1 12NN
NN MY 1I9IRA (WDT), nw 122 wnnnb 120 8’5 nxmin 1ab.

T yNYN T Yy anTI NN 72 ,NIDNAY Napn Npaka Mavp MYYN MIXNI X1 mHyn
nra% M2 725 NPIwar Mo .0ran Y2a% o't NHR MYyn:

MY 12182 1NA XY Napn Npax.

MY 12182 MR DINTY 113 XY 1291,N9pn NpaN1 D'w e,

NapN NpPar 1o N 215 PLIYNY W2 NN»N RY N1IDNRN.

01’ Nap N IR DM NQL NN OMTA YW NNnnn pona.

3.4 217 NapP1IPIADXRIDIADKR NN

D°2apn wan Yy 0°Yapn NR NIN.WRIN D'YaDN NR DANY 22 51°DaIR 1D1aDN NY2pY

TINA DANNA NINY NP0 MPNTA DYaDN wan1a ya .ananav.

1. "M222¥N) 23R XN NINXNI NP MNY NP TW RT).

2. DMNPTM PRINN YW NLONN R XN N2I0NRN 0Y XN NYYNN T IR AN,
3. NN T NNAY NNNNRY Mavn wan by 7xn ab , 07w IR TNRYap nan.

4. D TNY IWar,NYvhNn WX DK D°/59DN NX,N120100 ,NYONN T IR WRIN DNNY ° 12

1x¥NY Yy NNR NX'NY T Yy AMXIN DN MN2 DR, ”.

5.  annNrI2IMD T HY NIDNN T IR TN,

6. TINN D’AN N2DNAN AWM N1DNA T, mraT!

7. NYYNN T R NDAN NR 200 W2,

8. ,D’XY1 13K MX1N NIDNRN NY MY 19181 7PIDNN INNYN 19PN NPAR NR RN
HOTHPWN MYXNIRI NPT NN NQPN NPAR MN2 DR Npwh ,nYNnna Trma.

9. IX1)WNNANNLN NaPN NPaNa Yav WDT, mxYnn / a'w, p1an NNN NN Nw»
1D1aDR N1anYY).

10. NIDNN NPT NXPN MATIVA PNV NaPN NPIRY NX DN,

11. 220D T HY MR IPTM NN2INN YW DMINN DN NPt WR Y N2IDNN T DR jpNn.
12. LavN wan by ab NNNN (DN I NNKR) X710 MD12N 19D NN Dpn.

13. ynY, T O NPT MY IN XN YY YN5 WRIN Nyapaw 0nn Mnd NINmd 12

XN MR YY NAD NXND T HY NN NPTAN DR NXYY N7 €D’ X5 Hy.

14. T NNIDM NNR T2 PYWINRN DX PTNN,N9PN NPan INRY N1DNRN T IR PDNY T2
PPN T2 DD T HY PYINNI NN,

15. MpIPY QLavN Wan Yy N1IDNN T DR NN,

16. T HY NIDNN 2AWINN NNLN NP NPIRY NIX PLIVNY IXINN DY v ,win'w Y2 INRY
5 Yyn npraT.

17. MYXNKRA,NANTY N3N0 N2WNR T Yy NIDNN NPT NXINN NIDNN AWM DR RXIN
NN 20N 2WIN.

18. DT D2 NNN NDNN TP NRI NN 2N NI 200 NP,

19. MNann 12y MmN Y2 272 2 NITY2ID1aDRN NR 21275 X910 IR, NYN 299,

h)aghl

nn FD’,,m " ,, YV Nap NXNY T’ Yy NY Y22 Napn NPan HNN IR NXYY M.
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) aghl

00 M2 XY ,NV5NN PYHNN PN IN NHYANN NYA DN NN NNAN 0 DRXY 8D DN
RN ANXNM DITRA POIT NLONN WRI2 RN .00 Y202 ,,add water”, 00 Y21 NR RO
MMYXN DR ’ONY 12 “ FO’ XN YY NXNY T HY AT DN AT,

MANNN 2XN15 MVMVIR 12 PRINN,MpT 20-2 INRD.
V12 19182 NLALN YN DR JP.

n“n 135 YW H1°Dpn N2 DM DYAD/MDID2 WNNwnd 1.

3.5 omn oM n»xpna

NN N30 IR M1 DN Ywnb ,0nn 0n nmb 1T DNNN 0NN PNX WRnwnd .
1. DM PMeX NNab nnnn D1 nan.

2. nYYyynd @ "
3. axnHY Y'Y WRIN YIpIw N naa.

4, 1xnY 5y 2w YN, Ny DILA PYNNN NR YV T @ g

3.5.1 nvbna wx1 DMn NMIanL 1Y

DYTYX MYVn 96-1 94,92 ,90,88 12 N NMLIAN® NR MawY 1.

1. xnYYynnroyayny ="
2. »xnnnxnn,Extraction water temperature”.

3. 1and) IXNY2 IR (PINY) FO’ 1XNY2 WNRNYN AMXIN NMYI9NRLA IR N2 T2
4. TwINN MM NpYTN INRY 01NV, 18N MYXARI NN AMDIaNDN NN IR TR
129 DTIP NN2IY NMDIQNLN DR PXN PYIND ,2NYNN N1 ORI -1 Ypnn pinm Mem

3.5.2 av*na w1 oma nna Y

0NN NP1an NX 22 1N .D2XMATYND ORNN2 IDIADK N12NY DM MN3 DR D°RNNY 1N
mnw 0.5 5w Tyx1) .Nnw 40 HYv Dopnd M 20 S ' P2

1. xnY Yy nnxoyayny, ="

2. xxn nxnn,Coffee auto-extraction time”,

3. €O’ XN IR (MILPN) 1¥NY2 WNNWN XN NDONN AT JWNR DR N2 T2
noTn).

4. PN DA MW NNV, 1¥NY MYXAR NNAY Av9NN AT U IR WK
Snwnin nwn Pwann.

Y7

Napn NpPan’ MY 0 NPMY DNPNN YN,

Napn DY Yy YN IR NNV NaPN MNI NR D’RNND W2 ,Nanwn nvYnh onn Mnd o
napYw D 18 ,nnNTY 12 1P1aDPR YW 012 2w pam NNY Nap Yw 0 Y2 Nnay .1:2 5w
1DIADR YW 012 36 D20 NNY.

;02190 N»Yp ,Napin NPNL NN N2 ,0°27 DM YN PYVAIR IDIADR NN

DN ,MYINDN YW NIXp N91pN INRY 2w DYL YW 173y AT 1221 ,0°00 NN NNMvI1anv
M2y DOWINN IDIaDRN IR MYp2a Pan.
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DE
3.5.3 nv»N-DTP NPXPNA NITaN

EN
NLNN-DTP AT TwN DR PTanY 1N (ON) Pnwnn T wn nX (OFF). 207N napn Npan
FR TV YIPIW PNWNN AT YN a2 NpDan NYXINN 121 NRY ,YApIw nvonn-DTp 101 wnd
ES SW MMw 5 D1 Dpn TN 1N Sy1aa nvonn Ponn N> nnb, Aktion”, nnanT:
ON (1w 0 :(NYYN-DTp NT-OFF (IR NVYN-DTP AT 1NN XY :NMW 0 :(N»nwn At
IT mnwn:
2T DR ON PTanY 1N ,'w 4-5 OFF 1 wY p.
NL 1. XN Yy nya wbHw ynh ="
sV 2. »xnnnxnn,Auto pre-infusion time”.
3. €O’ 1¥N%2IR (MvPN) 1XN%2 WNNWA XN NYYON-DTPN AT TwNn DR MN2Y 1)
TR nYTan) ).
pL 4. 1xnb myxnxa TN NN IR,
5. €D’ 1¥N92 X (NIVPN) 1XNY2 WNRNYN XN PNRNN 12T TPn Nk MN2Y T2
RO noTan).
6. NYIN TWINN P INRY D1 N1 MTann A, 1¥nY MyXnRa Jrna ;m IR
nwnn.

3.5.4 DM MM2X 0NN NN N

NN M2 1M .w1and ORNNA DN MPXNA NATRIN DN MNI NXR TNXN A% RNNY 1N
Y"1 50 Yw 'Mn1) Y1 300-2 Hn 50 pa DN Mnd).

1. XYYy Dmya yaIryns ="

2. yaraxnby,Hot water volume”,

3. HTn) €O’ 1XNY2 IR (MILPN) 1XNY2 WNNYN NMXIN D00 MN2 DR N2 ' 12).
4. Mnadby nx'nY 7YY NNAY DN MN2 IR NYR ,,\/

3.5.5 mMTan ;1anw

-/)|\-
qxax wnene Ty 2 O O oaxnbn nriprim xny ,maminn N Dary *1a.
Lreset” axn by yay.

3.6 abn qQxp nx?

MINWN 25NN qXp 0PI 2 25 WY B2 WRIN 29NN DR 1PY X7 Y0009 29N qxp nHaph
DD Y2 MXPYNAIN 29N2 p1wnnwn Jmwin NY1aNY IR 25N Y ,nMvianv oxNna
NaxXpNY DMPRNN NNX DDA YY MRPYWNAN Y2 XOW 20 WY &2 .AMD MNPWN 102 ) NNX.

1. A rYmMTYY NYY? KYW T2 25N TN NP NN SR Jp 2512 (D12 XY) 25N 1pap 8om
naxpnn.

2. HY9m MY AXNW R,

3. DAL PYIMK PINN .ATXN NP VTR TN,

4. 215NN PP DX PTNN AN IR 25NN 1Papaw 29N 52pna NYpn VT Na Nk 20
25NN Yw NLWN 2122 NNNN LYN NN PIX NY’PN VT .NTIAYN NLwNY »2pna.

5. 702Y TR YYA T IR NPLNR .

6. 15NN NMLIANY NX YINY T3 N™IWN T2 15NN PP IPNNNA V).

7. T225M0 NY NP Py NLPN YVINT IR DI ,N21Y 9P DNRNNN 25NN 1Pap TR
23193NN05 25NY DO NI PR NRY Y1)

222 CASO EspressoGourmet Advanced




8. N2xnY NITNA YV NPT NRIANT,MXIN QXpn DpInd Nnyaim 0N 25NN 1papw NN
nonnnn.

9. 2YNNN TR NPX NN IRXIN TR P

10. NTIAYN NLWN HY IPNNN IR MY TYA WP IYIyn NN 25NN 1P IR MY TV V)
MY 121X QXN DR ITa% MY T IR My "o 1.

11. MwpnNn N 1a% MNY "5V NITY2 NYPN YINTA 29N NPIRY NIR 71 1D,

12. 2'X19p5 ,NNNTHY YW 25NN qxp NR TavY qwnin.

13. 1D1QDKR N12N,, P192 IWXINNI JWNn Nyd”

TN

YV T IR 9°yan 1wK1d )21 NS .“(\),,mnb 5y Nx MY 1 HY MYPN 21 DR HVIY N7
MLPN INIXN NP KX RY.

I Y 1 D1 DTN YY AN 25NN NR DRNS R’ Tapi.

NPITNM Mp23, NN ININNI ,PI°Y 51 INKRY 29N 0OV NO?Ppn YINT IR Mpa? 1apn”

3.7 MXN DM MpNna vnnwn

.01 D0 Y20 Hwnd) M DN Mpnd PwINnn NR 12N 117 NXnn 00 NPX MYXNNRA
TWINN )2 0PN 1annan.

DN MPX NN 2382 0N Y2 NR PN,

Snwnn Y2121 T opmnn npann Yy ynh.

DY DN YW MO D NN21abTw 12N 1aNnnn NP2 DN ppa NR wn.
YN DY 72 TWINIY M2'NY DN MPX HY MNan Nxpn DX DN,
OW N NN DN MPRA PDNN DY NXPN IR NI,

N°DY TY 002 PwINN YY 0 b2 NR ’R9 MIN.

vI'WY 1210 wan.

PPa N2wn Nya nxINN1ab™ 0’0 NNR, 00 Y21 DR 1Y DTp w2, 00 NPX NN 299
Pwannn NP*YoN.

0N Y22 o Nrnd D2M Pwand 0N Y2 NR 220D 2 NXN DD MR Ry Nya
MINTRN DR XY XD PWINNY T2 Y0 rn 0'n Dhan M 2N 0'nn ©Yan ann ,,add water”,
ND2NM DN 12NNY DI NPPY’DN Ppawy R w2 )11XN 0 MpNna W'y nwya XY DR
M.

NOURMWN=

4 apytnm npn

0NY N2 P V1IN’ 772 MRNMNY 29 O'W .19 19701 P21 HY 1wN YT 7Y papn AT p1a
mopn ’YY nhva moank TN LMAN YW v PN NRXINI
4.1 mmvamxmn

mrar A
TYINN IR M2 2’NNNY 1aY MNAN MMPLan MRNMND 20 DY RIX:

TN2N VPN TN V1P 191N PWINN IR MpaY v,
NP0 29 HNYNnn Pwann NN pna.
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DE
mrar A

0°920 N5 102230 PR INR D°DT122 IR 002 PRINN NIR 21207 PR.
FR MPI? PYWINAY TY 1NNRN .M NP NNR7P wwin 19NN TIRD D’ANNNA PYInN "Nown.
DN MIMND DPMY IR DP2DIR M) N2 wNnnwnd PR.

EN

ES D'Wp D°Xan MTya wpry 2% T2 PX.
IT
4.2 mpn
NL
Twan
SV 120 INRS 20N WY w2 .ANY NPHON NTYA PwInn NN 1Y 1.
TR

MLPM DMNA DA PMX
PL ML’PN YT NNA NN MPAT 100 2w 53 INRY 29N NPIRWN MOpn YT Nk mpaH v
VITT IR 221 .07AMT 0" NNN 200 MK Mpab ©2.0212001 NXIND n1an 1 by mopn ynm

RO maryaimxnpa Jn¥n NTN2 P31 IPRNN2 ARX’N NNAW IR .ANY YN NTya 200 Mopn
MNP YINT HR NN NP YT NNA NR 2120 P30 INRD 0NN,

191X MR Yya 0NN 0Rn M Yw 1pnn nya.

D'ANN DM NPT RN
NLYNN Y2 NR 223,N2I301nN IPT MDA INRY Witk 52 INRY 0NN 0Mn MpT WK1 DR 1)
NN YY NN AWIN XYY N1IDNAN IPT NIR 2120 .09p NPIRY PDNY T2 NN YR NTya

Nap NPaR XYY Nap N1 T HY NNR DYa DMNN DN NPT WR NIR QLY.

DMmMaR

N1IDNN AN NapN NPAIRY NRIRXIN.

YN NR V1P 1912 JP1 .01 D2 Napn I"aMn w»an T ;19PN 120N NR 2V’ 1QLY
nya.)on INRY DIPARN DR 200 W2 .07 DA NNN VLAV NP NIRI MR 1IQLYI MLALAN
V2P 19IWRA DNN DM DN MYPX IR ‘TID\Db v 0IXM 0N Mpna vy,

4.3 naxnNIon

MV

VY DN NOMN NIR 2N YDWNN N2 DR NNPNAN Pw2aNnn YW Y1ap 19182 MPIAR NND:N.
NPINNA D’D12N DPR Npapn XY AR MDD 2py pNY wan.

YR NAYTR TP M2 NpY TR T HY AR MDD NINTR PW2aNN XN Mt 300-2 1KY
nmxm nvonin,cleaning” axn Yy.

1. P1T2.2D19DR MNINY I’RNNN INDA MAR DN 1MN2 D02 0N Y2 NR RO
11230 1127YN DY DR MNN MM

2. LY N1 D1 Y2 NLONN YRIY NNNN MLadn wan Yy TR 10°5 HYw Naxa Y2 nan
3. :=TnNa215y maara ynh ,nannn 2¥N1 PYINN TWRD DTN NPX D7aY NN TN
Tnaam V.

4. xMnxNn,cleaning”

5.  NYYNNYRIN M DTRD NPXA )N DT DN N0 MNYY POR yyn ITn NIk wn.
6. D»NDN PYNNN YW AT PHM YNY MK YW1 MpT 2-2 INKRY.

7. °TYNNNN 2XN1Y NN YYNR TR DR <ONT.
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DE

8. DMNNXRTAaW 1IN NN,

9. DMN Y2 NNV MOV,

10. MDA TYNN DR WTNNA YYam (MIAR DR IMN RYY) DML NAY2INN NIRW RO FR
NNY Nap DY PWINA Y10 wInPwi 1a NNDAND.

11. D7p) A MMPXN IR qUw Pwann. ES

12. 1NY Nap DY "IN YN YW 8% 21w D' DR Naw.

BEECE

N22/nbyan,, XN Yy NN 7 Yy P nYvaY 1M, M7aRN MDD NPXpNa NHyan INRY” sy

EN

TR
5 mbpnnpn pL

MI2D V1Y T2 MRNMNY D' .MY%PN NN MYpN NNPR YY 11wn vy 7Y papn A1 p1a
P

5.1 mnwamxmn

mrar A

XN T Yy MYNNY 0NN T YY P YXINNY MmN Ynwn Pwand onpn
TYIN2 VAN wnnwnh Drmynen N0 0D D' DPWIXPND KXY NP

5.2 mbpnMmnn

nna MIYan n2'o nopn

mmpbn mwY ma. D1a NMYIanY PN EO-5
D0 D'RXY N

oM Non. o0'nnY2maoDm PN 1 IREY N

NNXNN.

AIRINNI MOLPN VIT NRIPI. DN MYpPn VT
V1T ML RXY ND

MNP,
D Non. NN YA om P,
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DE

EN LAV YIn DR PN, NON qMvavn wan.
FR
ES N2 NMX2 NN Y2 NIRAN | NAYN2 DN IR D NN Y2 M | nPnnnn 09m) om
PwInn Pnd. TwaInnby. Twann.
IT
poan Hnwnnn ypnn NR RN
NL mrwH N1a wana wnnwnb ona Pwann.
mmpon.
Y
77X¥2 N1IDNN T IR 200 nDINN R NPNA NPT
TR N, naona.
nXpN DT DM
PL nnonn .
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Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

FR

Vous trouverez ce mode d'emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

ES

Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

IT | Ulteriori lingue di queste istruzioni per l'uso sono disponibili al seguente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

NL | Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

SV | Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR | Bu kilavuzun diger dillere gevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.
Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.

PL | Wiecej jezykdw niniejszej instrukcji obstugi mozna znalez¢ na stronie www.caso-
design.de lub skanujac kod QR.

RO | Aceste instructiuni de utilizare sunt disponibile in alte limbi la adresa www.caso-
design.de sau scanand codul QR.
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