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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines
Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kdnnen.

Ihre Café Crema Touch dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie sie sachgerecht behandeln
und pflegen. Wir wunschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil der Café Crema Touch (nachfolgend als Gerat
bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise flr die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemalfen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die Bedienungsanleitung
muss standig am Gerat verfugbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und
anzuwenden, die mit der:

e Inbetriebnahme, e Bedienung, e Storungsbehebung und/oder
¢ Reinigung des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.3 Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fuhrt dies zum Tod oder zu schweren
Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzungen
fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

12



AVORSICHT
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

1.4 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise fur
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Berlcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kdnnen keine Anspruche hergeleitet werden. Der Hersteller dbernimmt keine Haftung fur
Schaden aufgrund: * Nichtbeachtung der Anleitung

¢ Nicht bestimmungsgemaler Verwendung

e Unsachgemalier Reparaturen

e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates
e Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefihrt. Wir ibernehmen
keine Haftung fuir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche Text.

1.5 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die CASO GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fuhren.
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2.1 BestimmungsgemaRe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zur
e Zubereitung von Kaffee und Espresso

e Erzeugen von heillem Wasser e Erzeugen von Milchschaum

bestimmt. Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und haushaltsahnlichen
Aufstellungsumgebungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

. in Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros, und anderen gewerblichen Bereichen;
. in landwirtschaftlichen Anwesen; ¢ in Frihstlckspensionen.
. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

Eine andere oder darlber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemali.

Das Gerat ist NICHT fur die Verarbeitung von Eiswurfeln oder ahnlich harten
Nahrungsmitteln geeignet.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung!

» Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlielich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Ansprlche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit
dem Gerat die folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» \Vor dem Einsatz des Gerates sind diese
Gebrauchsanweisungen sorgfaltig zu lesen.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer durfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.
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HINWEIS

» Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.

» Betreiben Sie die Café Crema Touch nicht, wenn sie leer ist.
Das Gerat kann beschadigt werden.

» Beflllen Sie den Wassertank nie Uber die Max-Markierung
hinaus. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es uberlauft.

» Verwenden Sie das Gerat ausschliel3lich zur
Kaffeezubereitung sowie zum Erzeugen von heillem Wasser
& zum Erzeugen von Milchschaum. Geben Sie keine anderen
FlUssigkeiten (als kaltes Wasser) in den Wassertank oder
andere Lebensmittel (als Kaffeebohnen) in die Café Crema
Touch.

» Alle Arbeiten am Gerat, die Uber seine Reinigung und
normale Pflege hinausgehen, durfen nur von zugelassenen
Servicecentern durchgefuhrt werden.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht in Reichweite von Kindern
herunterhangen.
» Das Netzkabel darf nicht in Kontakt mit oder in die Nahe der

heil3en Teile des Gerates, einer Warmequelle oder scharfen
Kanten gebracht werden.

» Zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie nur zu lhrem Gerat
passendes Originalzubehor- und Ersatzteile des Herstellers
verwenden.
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HINWEIS

» Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Netzkabel aus
der Steckdose.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemalie Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erflullen werden. Zu
Ihrer eigenen Sicherheit sollten Sie nur zu lhrem Gerat
passendes Originalzubehor- und Ersatzteile des Herstellers
verwenden.

» Das Gerat ist nicht geeignet fur das Zerkleinern von heil3en
oder flussigen Zutaten.

» Ziehen Sie im Falle einer Fehlfunktion sowie vor der
Reinigung den Netzstecker. Schalten Sie das Gerat aus,
bevor Sie den Netzstecker ziehen.

» Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung benutzt zu
werden.

» Achten Sie darauf, dass die Umgebungstemperatur tber 0 °C
liegt, sonst funktioniert das Gerat nicht ordnungsgemali.

» Entkalken Sie das Gerat regelmaldig, um eine optimale
Funktion zu gewahrleisten und Fehlfunktionen zu vermeiden.

» Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder
lagern.

» Bei den ersten Benutzungen kénnten durch Ol-Ricksténde
an einigen Komponenten etwas Rauch oder Geruch
entstehen, dieser Umstand verschwindet nach einiger Zeit
und ist normal.
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HINWEIS

» Verwenden Sie das Mahlwerk ausschlieRlich zum Mahlen
gerosteter Kaffeebohnen. Das Mahlen anderer
Nahrungsmittel wie NUssen, Gewurzen oder ungerosteter
Bohnen kann die Klingen stumpf werden lassen, die
Mahlleistung verringern oder zu einer Verletzung fuhren.

» Verwenden Sie keine karamellisierten oder mit Zucker
glasierten Kaffeebohnen. Verwenden Sie keinen Rohkaffee
(grine oder ungerostete Kaffeebohnen) oder Mischungen mit
Rohkaffee. Das Gerat konnte beschadigt werden.

» In den Bohnenbehalter darf kein Kaffeepulver gefullt werden.
2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Verletzungsgefahr
AWARNUNG
Bei unvorsichtiger Verwendung des Gerates besteht
Verletzungsgefahr durch scharfe Kanten.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um
Verletzungen zu vermeiden:

» Beruhren Sie keine beweglichen Teile.

» Beruhren Sie nicht das Innere des Mahlwerks —
Verletzungsgefahr!

» Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung.

2.3.2 Verbrennungs- und Verbruhrungsgefahr
AWARNUNG
Das in diesem Gerat erhitzte Wasser, der Kaffee und die
aufgeschaumte Milch konnen sehr heil werden.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbrihen:
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AWARNUNG

» Halten Sie Abstand vom Gerat, wenn dieses in Betrieb ist.
Halten Sie keine Korperteile unter oder in die Nahe des
Kaffee-und-Milch-Auslasses, heilde Flussigkeit oder Dampf
kann verspritzt werden. Reinigen Sie das Gerat und
insbesondere den Kaffee-und-Milch-Auslass nach jeder
Anwendung.

» Bei Betrieb konnen Auslass, Bruheinheit, Trester/Satz-
Behalter und die Tropfschalen sehr heild werden! Berthren
Sie niemals die heil’en Teile des Gerates.

» Prufen Sie immer die Temperatur des Kaffees/heil’en
Wassers /Milchschaums, bevor Sie diese trinken.

» Der zubereitete Kaffee/ das heil3e Wasser und der
Milchschaum sind heil3. Gehen Sie mit dem Gefal (Tasse)
vorsichtig um, um Verbrihungen zu vermeiden.

» Halten Sie, wahrend das Gerat arbeitet, die Klappe der
Braheinheit unbedingt geschlossen. Die Bruheinheit darf
wahrend und auch kurz nach Betrieb des Gerates nicht
entfernt werden.

» Achtung: Wenn Sie wahrend des Bruhvorgangs den
Wassertank nachfullen wird der BrUhvorgang nach
Wiedereinsetzen des Wassertanks automatisch fortgesetzt.

» Entleeren Sie die Tropfschalen vorsichtig, da das darin
enthaltene Wasser sehr heild sein kann. Entleeren Sie den
Trester/Satz-Behalter vorsichtig, da der enthaltene
Kaffeesatz sehr heil® sein kann.

» Achten Sie auf den austretenden Wasserdampf,
Milchschaum und austretendes Wasser, damit Sie sich nicht
verbrennen. Decken Sie den Auslass und den Dampfauslass
nicht ab.

» Das Gerat darf nur benutzt werden, wenn die Tropfschale mit
Tropfgitter und die innere Tropfschale mit Trester/Satz-
Behalter richtig eingesetzt sind.
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2.3.3 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn die
Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemalfd funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, mussen diese durch den
Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden,
um Gefahren vorzubeugen.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Geréates.
Werden spannungsfuhrende Anschlisse beruhrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Daruber hinaus konnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

» Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Stecker
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten. Reinigen Sie
das Gerat niemals in der Spulmaschine.

» Auch bei ausgeschaltetem Gerat liegt im Inneren des
Gerates Spannung an, solange der Netzstecker in der
Steckdose steckt. Das Gerat ist nur dann vom Stromnetz
getrennt, wenn der Netzstecker gezogen ist.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie
das Gerat reinigen, pflegen, auseinandernehmen oder
zusammenbauen.

» Schrauben Sie das Gerat niemals auf und nehmen Sie keine
technischen Veranderungen vor.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
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3.1 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Die Café Crema Touch wird standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:
e Café Crema Touch ¢ Reinigungsburste e Stol3nadel e Milchtank mit Schlauch

¢ Mikrofasertuch ¢ 3 Beutel mit Entkalker ¢ Bedienungsanleitung

HINWEIS

Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.
Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter Verpackung

oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem Lieferanten.
3.3 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:
Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Ziehen Sie die Schutzfolie auf dem Display vor dem ersten Gebrauch ab. 9y
MK Y
3.4 Entsorgung der Verpackung e

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewanhlt
und deshalb recycelbar. Die Riuckflihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen flr das Verwertungssystem »Griner
Punkt«.

HINWEIS

Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemaf verpacken zu kénnen.

3.5 Aufstellung

3.5.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erflllen:

e Das Gerat sollte auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Flache aufgestellt und
vor Spritzwasser und allen moéglichen Hitzequellen geschitzt werden.

e Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. Stellen Sie es an einem trockenen Ort auf.

e \Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heil3e Oberflachen des Gerates
gelangen kénnen.
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Stellen Sie das Gerat nicht in einer hei3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten
durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgeflhrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

Lassen Sie 150 mm Freiraum um das Gerat herum sowie 350 mm nach oben, damit Sie
den Wassertank entnehmen konnen.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

¢ Vergleichen Sie vor dem Anschliel3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten missen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie |Ihre Elektro-Fachkraft.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal tUber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen.

Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem
Gerat oder Uber hei3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Uberprufen.

Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

3.7 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

4 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

AWARNUNG

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren schnell
eingreifen zu kénnen.
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4.1 Ubersicht

1a Abdeckklappe der Bruheinheit 5 Regler fiur die Einstellung des Mahlgrads
1b Bruheinheit 6 Bedienfeld

1c Kaffeeschacht 7 Blende des Kaffee-und-Milch-Auslasses
2 Netzkabel 8 Reinigungsburste

3 Wassertank 9 StoRRnadel fur Reinigung

4 Deckel Bohnenbehalter

» Berihren Sie nicht das Innere des Mahlwerks — Verletzungsgefahr!

VAWARNUNG. \Narnsymbol: heilRer Dampf.

» Achtung beim Gerat kann heiler Dampf / heilde FlUssigkeit austreten.
Vorsicht Verbrennungsgefahr!

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser in den Netzstecker lauft.
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10a Tresterbehalter
10b innere Tropfschale
11a Tropfschale

11b Tropfgitter
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7 Blende des Kaffee-und-Milch-Auslasses

12a Milchauslass

12b Anschluss am Ansaugschlauch fur Milchauslass
12c Anschluss am Ansaugschlauch fur Milchtankdeckel
12d Milchtankdeckel

12e Kupplungsstuck Ansaugrohr

12f Ansaugrohr

12g Milchtank

HINWEIS

» In den Milchtank durfen ausschliel3lich Wasser, Milch oder Pflanzendrink gefullt
werden.

24



4.2 Zusammenbau

Nehmen Sie die Blende (7) ab und
prufen Sie, dass der Milchauslass (12a)
korrekt platziert ist. Anschlie3end
Blende wieder aufsetzen.

\
-
i\\él/ 5
N

Platzieren Sie das Kupplungsstick im
Milchtankdeckel, prifen Sie, dass das
Kupplungsstuck richtig sitzt.
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Stecken Sie dann das Ansaugrohr in das Kupplungsstick am Milchtankdeckel.
Deckel mit Ansaugrohr auf dem Milchtank platzieren.

N cC - -

Ansaugschlauch in den Milchauslass und den Milchtankdeckel stecken.

HINWEIS

» Wenn Sie grofiere Mengen Milch verarbeiten wollen, konnen Sie das Ansaugrohr auch
direkt in die Milchpackung stecken. Daflr den Ansaugschlauch direkt mit dem
Kupplungsstick und Ansaugrohr verbinden (ohne den Milchtankdeckel) und das

Ansaugrohr in die Milchpackung stecken. Dies funktioniert nur wenn sich gentigend
Milch in der Milchpackung befindet.

» Stellen Sie den Milchtank oder die Milchpackung nach Benutzung zurtck in den
Kdhlschrank.

» Der Ansaugschlauch darf nicht in die Tropfschale gesteckt werden. Reinigen Sie den
Ansaugschlauch, wenn Sie diesen nicht mehr benutzen wollen.
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Trester/Satz-Behalter auf die
innere Tropfschale stellen und
diese ins Gerat schieben. Dann die
Tropfschale mit Tropfgitter
einsetzen.

Verstellbaren Kaffee-und-Milch-
Auslass entsprechend der
gewahlten Tassen/Bechergrolie
anpassen. Wassertank mit Wasser

fullen und einsetzen.
AWARNUNG: Quetschgefahr!

» Beriuhren Sie nicht den Bereich hinter und oberhalb sowie hinter
und unterhalb des verstellbaren Auslasses. Verstellen Sie den
Auslass ausschliel3lich wie auf dem Foto zu sehen.

o’ | HINWEIS

» Die innere Tropfschale regelmaRig entleeren.

Uberprifen, Sie, dass alles korrekt zusammen gebaut ist.

AWARNUNG'| \/erbrennungsgefahr

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit eingesetztem Milchauslass und
aufgesetzter Blende, damit Sie nicht mit dem heil3en Wasser oder Wasserspritzern in
Bertuhrung kommen.

4.3 Vor dem ersten Gebrauch des Gerates

1. Tropfschale, Tropfgitter, innere Tropfschale, Trester/Satz-Behalter, Wassertank,
Bruheinheit, Milchtank und Schlauch unter flieRendem Wasser reinigen. Grundlich
abtrocken. Die Schutzfolie auf dem Bedienfeld entfernen.

2. Alle Teile richtig in das Gerat einsetzen. Trester-Behalter bis zum Anschlag
hineinschieben.

3. Wassertank bis zur Max-Markierung mit Wasser fullen.

4. Milchtank mit Schlauch, sowie Tropfschale mit Tropfgitter entfernen und ein grol3es
Gefal unter den Kaffee-und-Milchauslass stellen.

5. Gerat einschalten. Das Gerat spult den Kaffee-und-Milch-Auslass automatisch mit
heiRem Wasser. Dieser Vorgang dauert bei erstmaligem Einschalten langer.
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6. Wir empfehlen einen manuellen Reinigungsvorgang: Dafur die O/ Taste und

Taste gleichzeitig gedruckt halten, bis das Gerat zweimal piept.

7. und ﬂ leuchten auf. Mit ﬂ bestatigen.

8. AnschlielRend blinkt im Display und zeigt an, dass das Gerat den

Reinigungsvorgang durchflhrt. Dieser Vorgang dauert einige Minuten (ca. 15 Minuten),
in denen mit kurzen Unterbrechungen heildes Wasser durch alle Leitungen gespult wird,

: |
bis der Wassertank leer ist. Dann blinkt ﬂ im Display und die Q Taste und

Taste leuchten auf.

9. Fuhren Sie die folgenden Schritte zeitnah durch, da sich ansonsten das Gerat
abschalten konnte: Entleeren Sie das gro3e Gefald. Entnehmen Sie den Wassertank
und flllen diesen erneut bis zur Max-Markierung. Sobald Sie den Wassertank wieder
einsetzen, setzt der Reinigungsvorgang automatisch fort. Nun finden 2 Spulvorgange
statt, in denen heilRes Wasser durchgespuilt wird.

10. Nach dem letzten Reinigungsvorgang schaltet sich das Gerat ab.

11. Gerat erneut einschalten. Der automatische Spulvorgang findet statt. Fillen Sie fir
eine Reinigung des Milchsystems den Milchtank bis zur Max-Markierung mit Wasser.
Schlieen Sie den Schlauch und den Milchtank an den Milchauslass an und nutzen Sie
zweimal die Milchschaum-Funktion.

12. Leeren Sie das restliche Wasser im Milchtank anschlieend aus. Wenn gewunscht,

Milch in den Milchtank geben.

13. Sie kdnnen das Gerat wieder vollstandig zusammenbauen und verwenden.
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4.4 Bedienfeld

Tasten:

I
Q An/Aus-Taste

@222
HeilRwasser Funktion

Milchschaum Funktion
Cappuccino Funktion (klein/grof3)

Latte Macchiato Funktion (klein/grof3)

Espresso und Café Crema Funktion
LED-Displayanzeigen

Blinkt: Wasser muss nachgeflllt werden oder Wassertank ist nicht korrekt platziert.
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)
@ Blinkt: Bohnenbehalter ist leer, Bohnen missen nachgeflllt werden.

-
’N
-

Leuchtet konstant: Trester/Satz-Behalter ist voll, Behalter leeren.
Blinkt: Trester/Satz-Behalter ist nicht korrekt eingesetzt. Behalter korrekt platzieren.

Leuchtet konstant: Bruheinheit ist nicht korrekt eingesetzt.
Bruheinheit korrekt platzieren.

Blinkt: Abdeckklappe der Bruheinheit ist nicht korrekt geschlossen. Abdeckklappe korrekt
schliel3en.

Leuchtet konstant: Das Gerat muss entkalkt werden.

Blinkt: Entkalkungsprozess lauft.
A

o

4.5 Spulvorgange

Das Gerat spult automatisch beim Ein- und Ausschalten den Kaffee-und-Milch-Auslass mit
heillem Wasser.

AWARNUNG' \/erbrennungsgefahr

» Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit dem hei3en Wasser oder
Wasserspritzern in Beruhrung kommen.

Leuchtet konstant: Das Geréat wird entleert und schaltet sich dann ab.

Manuell spiilen

o "
Die und Tasten gleichzeitig gedruckt halten, bis das Gerat zweimal piept.

Der Kaffee-und-Milch-Auslass wird gespuilt.

4.6 Mahligrad Einstellen

» Mabhlgrad nur anpassen, wenn das Gerat gerade Kaffeebohnen mahlt, sonst kdnnte
das Mahlwerk beschadigt werden.

» Bei einer helleren Rostung empfiehlt sich ein feinerer Mahigrad. Bei einer dunkleren
Roéstung empfiehlt sich ein gréberer Mahlgrad.

Gefald unter den Kaffee-und-Milch-Auslass stellen.

Bohnenbehalter-Deckel 6ffnen. Vorgehen wie unter ,Espresso & Café
Crema - Funktion® beschrieben. Warten Sie bis das Gerat Bohnen mahilt.
Drehregler fir den Mahlgrad auf die gewunschte Stufe stellen. Fur einen
groben Mahlgrad drehen Sie den Drehregler im Uhrzeigersinn (+).

-, ol Fur einen feinen Mahlgrad drehen Sie den Drehregler gegen den
Uhrzeigersinn (-). Deckel des Bohnenbehalters wieder aufsetzen.
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4.7 Vorbereitungen
Fullen Sie Kaffeebohnen in den Bohnenbehalter. Fillen Sie frisches Wasser in den
Wassertank.

Wenn Sie eine Funktion mit Milchschaum benutzen wollen, dann fullen Sie Milch in den
Milchtank und schlief3en Sie diesen an den Milchauslass an, wie unter Zusammenbau
beschrieben. Wenn Sie die Milchschaum-Funktion nicht benutzen mochten, lassen Sie
den Verschluss am Milchauslass geschlossen.

Stellen Sie ein Gefall unter den Kaffee-und-Milch-Auslass und passen Sie die Hohe
entsprechend an. Die Tropfschale kann entfernt werden, um hohe Glaser unter dem
Auslass zu platzieren.

I
Driicken Sie Q , um das Geréat einzuschalten. Der Kaffee-und-Milch-Auslass wird
gespult. Schitten Sie das ausgespulte Wasser anschlieRend weg. Reinigen Sie Ihr Gefal
und stellen Sie dieses erneut unter den Kaffee-und-Milch-Auslass.

HINWEIS

» Keine ungerosteten, karamellisierten oder mit Zucker glasierten Kaffeebohnen
verwenden. Keinen Rohkaffee oder Rohkaffee-Mischung verwenden.

» Fullen Sie nur kaltes Wasser in den Wassertank.

» Der auf dem Wassertank angegebene maximale Wasserstand darf nicht tUberschritten
werden.

» Tipp: Wenn Sie lhren Kaffee mdglichst heil genielRen méchten, dann warmen Sie die
Tasse vor. Daflir kbnnen Sie die HeiBwasser-Funktion benutzen. Schitten Sie das
heille Wasser dann weg.

» Passen Sie bei allen Funktionen auf, dass das Gefal} nicht Uberlauft. Sie kdnnen durch
erneuten Druck auf die gewahlte Taste den Zufluss stoppen.

» Wenn Sie das Gerat langer nicht benutzen, mussen Sie das Gerat vollstandig reinigen
und entleeren, sowie den Wassertank entnehmen und abtrocknen.

5 Funktionen

5.1 HeiBwasser Funktion

Stellen Sie ein leeres Gefal unter den Kaffee-und-Milch-Auslass.

Dricken Sie und heiRes Wasser wird ausgegeben.
HINWEIS

» Bitte aufpassen, dass das Wasser nicht Uberlauft. Sie kdnnen durch erneuten Druck
auf die gewahlte Taste den Zufluss stoppen.
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5.2 HeiBwassermenge speichern

einmal dricken. Wenn heiRes Wasser durchlauft, erneut driicken und so lange
den Finger auf der Taste liegen lassen, bis die gewlunschte Menge Wasser ausgegeben
wurde. Taste loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Menge wird gespeichert.

Maximalmenge: 250 mi

5.3 Milchschaum Funktion
Schliel3en Sie die Vorbereitungen ab.

Dricken Sie die n Taste. Es dauert einen Moment dann piept das Gerat, danach
wird Milchschaum ausgegeben.

HINWEIS

» Sie kdnnen durch erneuten Druck auf die gewahlte Taste den Zufluss stoppen.

» Verwenden Sie ausschlieBlich Milch, Sojadrink oder fur die Zubereitung von
Milchschaum geeignete Milchsorten. Niemals Kakao aufschaumen oder Milch mit
Kakaopulver, der Milchauslass und die Komponenten kdnnten verstopfen und das
Gerat beschadigt werden.

» Je nach Temperatur, Milchsorte oder Fettgehalt variiert die Milchschaumkonsistenz.

» Testen Sie unterschiedliche Milchsorten und Temperaturen, um das fir Sie beste
Ergebnis herauszufinden.

» Stellen Sie die Milch nach Gebrauch immer in den Kiihlschrank zuriick.

» Die Cappuccino-Funktion sowie die Latte Macchiato-Funktion verwenden ebenfalls die
Milchschaum-Funktion. Nutzen Sie nach einer Funktion mit Milchschaum den

O o
manuellen Spulvorgang, um den Milchauslass zu spulen. Die und Tasten

gleichzeitig gedrickt halten, bis das Gerat zweimal piept. Der Auslass wird gesplilt.

AWARNUNG' \/erbrennungsgefahr

» Wahrend der Zubereitung von Milchschaum tritt am Gerat Dampf aus.

» Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit heiRem Dampf oder Milchspritzern
in Beruhrung kommen.
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5.4 Milchschaummenge anpassen

Sie kdnnen die Milchschaummenge anpassen. Dafur die n Taste einmal dricken
und wenn Milchschaum durchlauft, dann erneut driicken und so lange den Finger auf der
Taste liegen lassen, bis die gewunschte Menge Milchschaum ausgegeben wurde. Taste
loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Milchschaum-Menge wird gespeichert.

Maximalmenge: 250 mi

5.5 Cappuccino-Funktion

Schliel3en Sie die Vorbereitungen ab.

Driicken Sie die Ik Cappuccino -Taste einmal fur einen kleinen Cappuccino und 2mal
direkt hintereinander fur einen grol3en Cappuccino.

Zuerst wird der Espresso ausgegeben.

Dann dauert es einen Moment, bis das Gerat piept, danach wird Milchschaum
ausgegeben.

Anzahl Tastendricke Getrank Anzahl Espresso Gesamtmenge
- kleiner 1 Shot Espresso Ca. 200 ml
\x’/ Cappuccino

1x
. grolder 2 Shot Espresso Ca. 300 ml

- \c,/ Cappuccino

HINWEIS

» Die Gesamtmenge kann abhangig vom Milchschaum variieren.

AWARNUNG' \/erbrennungsgefahr

» Wahrend der Zubereitung von Milchschaum tritt am Gerat Dampf aus.

» Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit heiRem Dampf oder Milchspritzern
in Beruhrung kommen.

5.6 Latte Macchiato Funktion

Schlieen Sie die Vorbereitungen ab. Dricken Sie die Latte Macchiato-Taste
einmal fur einen kleinen Latte Macchiato und 2mal direkt hintereinander fur einen grofen
Latte Macchiato. Es dauert einen Moment, bis das Gerat piept, danach wird Milchschaum
ausgegeben.

Auf den Milchschaum wird dann eine doppelte Portion Espresso ausgegeben
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Anzahl Tastendricke Getrank Anzahl Espresso Gesamtmenge

kleiner Latte 2 Shot Espresso Ca. 250 ml
Macchiato
1Xx

Macchiato

ﬂ groRer Latte 2 Shot Espresso Ca. 350 ml

2X

HINWEIS

» Die Gesamtmenge kann abhangig vom Milchschaum variieren.

AWARNUNG. \/erbrennungsgefahr
» Wahrend der Zubereitung von Milchschaum tritt am Gerat Dampf aus.

» Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit heitem Dampf oder Milchspritzern

in Beruhrung kommen.

5.7 Espresso & Café Crema Funktion

SchlieRen Sie die Vorbereitungen ab. Dricken Sie die - -Taste einmal um Espresso

auszugeben und zweimal flur Café Crema.

HINWEIS

» Bitte aufpassen, dass der Espresso/Kaffee nicht Gberlaufen. Sie kdnnen durch
erneuten Druck auf die gewahlte Taste den Zufluss stoppen.

5.8 Espressomenge anpassen

Sie konnen die Espressomenge je nach Geschmack anpassen. Dafur die - Taste
einmal dricken und wenn Espresso durchlauft, dann erneut dricken und so lange den

Finger auf der Taste liegen lassen, bis die gewlnschte Menge Espresso gebruht wurde.

Taste loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Espresso-Menge wird gespeichert.
Maximalmenge: 250 mi

HINWEIS

» Als Minimalmenge empfehlen wir die Werkseinstellung zu nutzen (ca. 25 ml).

» Es wird lediglich die Wassermenge, mit der der Espresso zubereitet wird, angepasst.

Die dabei verwendete Kaffee-Menge bleibt gleich.
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5.9 Café Crema Menge anpassen

Sie kénnen die Café Crema Menge je nach Geschmack anpassen. Daflr die il
Taste zweimal dricken und wenn Café Crema durchlauft, dann erneut dricken und so
lange den Finger auf der Taste liegen lassen, bis die gewlnschte Menge Café Crema
gebruht wurde. Taste loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Café Crema-Menge wird
gespeichert. Maximalmenge: 250 ml; Minimalmenge: 50 ml

HINWEIS

» Es wird lediglich die Wassermenge, mit der der Café Crema zubereitet wird, angepasst.

Die dabei verwendete Kaffee-Menge bleibt gleich.

5.10 Auf Werkeinstellungen zuriicksetzen

o ©
Die und Tasten gleichzeitig gedrickt halten, bis das Gerat zweimal piept.
Damit ist das Gerat auf Werkeinstellungen zurtickgesetzt und Ihre individuellen

Einstellungen der Wasser- oder Milchschaummenge sind geloscht.

5.11 Modus andern

Sie konnen das Gerat auf unterschiedliche Modi einstellen.
Diese unterscheiden sich wie folgt:

Funktion/Modus

ECO (Energiespar-
Modus)

Schnell

Standard

W

Ausgewahlter Modus
ist wie folgt
erkennbar

»cs;/

Taste
leuchtet konstant,
andere Tasten
blinken

ﬂ Taste

leuchtet konstant,
andere Tasten
blinken

Taste

leuchtet konstant,
andere Tasten
blinken

Beleuchtung - + +
Vorbrihen* + - +
Fullstandspeicherung | + + +

Automatische
Abschaltung

nach 10 Minuten

Nach 30 Minuten

Nach 20 Minuten

*Vorbrihen: Mit geringerem Wasserdruck wird das Kaffeemehl angefeuchtet und

vorgebruht. Danach bruht das Gerat mit normalem Wasserdruck und bereitet den Kaffee

0 &
zu. Halten Sie die Taste so lange gedruckt, bis das Gerat zweimal piept. Die
Taste blinkt und der ausgewahlte Modus ist erkennbar (siehe Tabelle).
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Jeweilige Taste fur den Wechsel in den gewahlten Modus dricken. Beispiel: Fur Wechsel

in den Eco-Modus die Taste drucken. Zwei Signaltone ertonen. Wenn der Modus

I
beibehalten werden soll dann Q dricken oder 5 Sekunden warten.

6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:
» Das Gerat muss regelmafig gereinigt und Kalkriickstande mussen entfernt werden.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Wandsteckdose.

» Ein nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die
Lebensdauer des Gerats aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand sowie
Pilz- und Bakterienbefall fuUhren.

» Bei Betrieb konnen Auslass, Bruheinheit, Trester/Satzbehalter und die Tropfschalen
hei® werden! Warten Sie bis das Gerat abgekunhlt ist.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Lésungsmittel.

v

Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

v

Benutzen Sie fur die Entkalkung ausschlieRlich den beiliegenden Entkalker oder
handelslblichen Entkalker flr Kaffeevollautomaten. Die Verwendung eines falschen
Entkalkers konnte das Gerat beschadigen und zu einem Verlust Ihrer
Garantieanspruche fuhren.

» Gerat reinigen und vollstandig entleeren, wenn Sie es langer nicht nutzen.
» Wasser taglich wechseln, damit sich keine Keime bilden konnen.

6.2 Reinigung
Tropfschale, Tropfgitter, innere Tropfschale, Trester/Satz-Behalter und Wassertank wie
auch die Bruheinheit taglich leeren und unter flieRendem Wasser reinigen.

Danach grundlich abtrocknen. Anschliel3end alle Teile wieder richtig in die Maschine
einsetzen. Trester Behalter bis zum Anschlag hineinschieben.

Die Abdeckklappe der Bruheinheit, die Tropfschale, die innere Tropfschale, der
Tresterbehalter und der Wassertank durfen in der Spulmaschine gereinigt werden.
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AWARNUNG

» Reinigen Sie das Gerat nie, wenn es heil} ist.

» Das Gerat (aulder oben genannte Bestandteile) niemals ins Wasser tauchen oder unter
flieRendes Wasser stellen.

» Achten Sie darauf das Gerat vor dem Reinigen vom Netz zu trennen. Zum Schutz vor
Stromschlagen das Gerat, Kabel oder Netzstecker nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen.

6.3 Spulprogramm fur den Auslass

G, 10
Stellen Sie ein Gefal® unter den Auslass. Die und Tasten gleichzeitig

gedruckt halten, bis das Gerat zweimal piept. Der Auslass wird gespult. Entleeren und
reinigen Sie das Gefal.

6.4 Innere Tropfschale

HINWEIS

» Die innere Tropfschale regelmafig entleeren.

6.5 Reinigung Kaffeeschacht / Briheinheit

Kaffeeschacht/ Briheinheit mindestens einmal im Monat reinigen, bei haufiger Benutzung
des Gerates auch haufiger.

Im Kaffeeschacht kann sich Kaffeepulver sammeln und absetzen. Dann gelangt das
Kaffeepulver nicht mehr korrekt in die Bruheinheit.

Reinigung der Briiheinheit:
1. Netzstecker des Gerates ziehen.
2. Abdeckklappe der Bruheinheit entfernen.
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3. Entriegelungstasten (orange) der Briuheinheit zusammen dricken und Briheinheit
entnehmen.

4. Unter flielRendem Wasser abspulen, grindlich abtrocknen.

5. Innenraum hinter der Abdeckplatte mit feuchtem Tuch auswischen und danach
trocknen.

6. Kaffeeschacht und Loch in der Bruheinheit mit der beiliegenden Reinigungsbuirste
reinigen.

7. Loch in der Briheinheit (Abb. 2) mit der mitgelieferten Sto3nadel (Abb. 3) reinigen.
8. Briheinheit wieder korrekt einsetzen. Abdeckklappe wieder aufsetzen.

6.6 Reinigung Komponenten fiir Milchschaum

Sie mussen die Komponenten fur die Erzeugung des Milchschaums nach jeder

/ \ Anwendung (Milchschaumfunktion/

Cappuccino/ Latte Macchiato) reinigen.

S

)
/

/

-

1. Blende abnehmen.

£
“5

-~

2. Milchauslass entnehmen.
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3. Gummierung des Milchauslass wie in der Zeichnung zu sehen nach oben klappen.
Kupplungsstuck des Milchauslasses entnehmen. Bauteile grindlich unter flieRendem
Wasser reinigen.

4, Loch im Milchauslass (Abb. Links) mit der mitgelieferten StolRnadel reinigen.
5. Milchauslass wieder zusammenbauen und ins Gerat einsetzen.
6. Milchtank mit Wasser flllen und 2-mal die Milchschaum-Funktion nutzen.

6.7 Entkalken & Reinigungsprogramm

Das Gerat muss regelmalig entkalkt werden, sonst konnte der Kaffeegeschmack
beeintrachtigt werden und die Kalkrlickstande das Gerat schadigen.

leuchtet konstant im Display, wenn ca. 20 L Wasser verbraucht wurden. Dies
bedeutet, dass das Gerat entkalkt werden muss. Das Gerat zahlt die Mengen an
Kaffeetassen, die ausgegeben wurden.

Wie haufig eine Entkalkung notwendig ist, hangt von der Wasserharte ab, sowie davon wie
haufig das Gerat benutzt wird. Wir empfehlen:

e Bei weichem Wasser: mindestens alle 3 Monate entkalken
e Bei hartem Wasser: monatlich entkalken

Fragen Sie Ihr Wasserwerk, wenn Sie sich beziglich der Harte lhres Trinkwassers nicht
sicher sind.

Durch folgende Anzeichen macht sich bemerkbar, dass eine Entkalkung erforderlich ist:
e Der Gerauschpegel beim Kaffeekochen steigt.
e Der Bruhvorgang dauert langer.

e Das Geréat schaltet sich ab, bevor der Wassertank leer ist.

HINWEIS

» Verwenden Sie handelstblichen Entkalker fiir Kaffeevollautomaten.

» Verwenden Sie auf keinen Fall Essig oder Entkalker fur Wasserkocher / normale
Kaffeemaschinen. Das Gerat konnte beschadigt werden.
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Wassertank bis zur Max-Markierung fullen. Entkalker in den Wassertank geben.
Wassertank ins Gerat einsetzen. Netzstecker einstecken. GrolRes Auffang-Gefal} so
platzieren, dass es unter dem Kaffee-und-Milch-Auslass steht, da Wasser austritt. (Ggf.
die Abtropfschale entfernen, sollte das Gefal} nicht unter den Kaffee-und-Milch-Auslass
passen.)

I
Die Q und Tasten gleichzeitig gedrtickt halten, bis das Gerat zweimal piept.

und ﬂ blinken im Display. Entkalkung mit ﬂ bestatigen.

blinkt im Display und zeigt an, dass das Gerat den Entkalkungs- und
Reinigungsvorgang durchfihrt. Dieser Vorgang dauert einige Minuten (ca. 15 Minuten), in
denen mit kurzen Unterbrechungen heil’es Wasser durchgespult wird, bis der Wassertank
leer ist.

AWARNUNG

SHS

» Seien Sie vorsichtig, da heildes Wasser aus dem Gerat / dem Gefal herausspritzen
konnte, Verbrennungs-/Verbrihungsgefahr.

Wenn der erste Schritt des Entkalkungsvorgangs durchgefuhrt wurde, blinkt ﬂ im

O
Display und die Taste und Taste leuchten auf.

Fuhren Sie die folgenden Schritte zeitnah durch, da sich ansonsten das Gerat abschalten
konnte: Entleeren Sie das groRe Gefals. Entnehmen Sie den Wassertank. Entfernen Sie
alle Entkalker-Reste aus dem Wassertank und spulen Sie diesen grundlich durch. Befullen
Sie den Wassertank erneut bis zur Max-Markierung.

Sobald Sie den Wassertank wieder einsetzen, setzt der Reinigungsvorgang automatisch
fort. Nun finden 2 Spulvorgange statt, in denen heilRes Wasser durchgespult wird. Nach
dem letzten Reinigungsvorgang schaltet sich das Gerat ab.

Leeren Sie das Auffanggefald und spulen Sie den Wassertank noch einmal grundlich
durch. Das Gerat kann dann wie gewohnt betrieben werden.

HINWEIS

» Unterbrechen Sie den Entkalkungsvorgang nicht.
» Gerate, die aufgrund mangelnder Entkalkung nicht richtig funktionieren, sind von der

Garantie ausgenommen.
6.8 Gerat entleeren

Ein Gerat, das langer nicht benutzt wird, gelagert wird oder zur Reparatur an unseren
Kundendienst geschickt werden soll, muss vollstandig entleert werden.
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O ©
Die und ' Tasten gleichzeitig gedrlckt halten, bis das Gerat zweimal piept.
AN

N

W W
Die LED blinkt. Wassertank entfernen. Die LED leuchtet jetzt konstant. Das
Gerat wird entleert und schaltet sich danach ab. Ziehen Sie den Netzstecker. Lagern Sie
das Gerat an einem trockenen Ort. Wenn Sie das Gerat wieder in Betrieb nehmen
modchten, dann gehen Sie vor wie unter ,Vor dem ersten Gebrauch® beschrieben.

7 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Storungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.

AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten durchgefihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemalie Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer und
Schaden am Gerat entstehen.

7.1 Storungsursachen und —behebung

Problem/Anzeige

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Tasten reagieren nicht
sofort oder schlecht auf
Tasten-Druck

Panel mit einem feuchten
Tuch abwischen und
abtrocknen. Finger komplett
auf die Taste legen.

LED ﬂ blinkt

Wassertank ist nicht korrekt
eingesetzt.

Zu wenig Wasser im
Wassertank.

Wassertank korrekt
platzieren.

Wasser nachfiillen.

LED @ blinkt

Zu wenig Bohnen im
Bohnenbehalter.

Bohnen nachftllen.

R

Trester/Satz-Behalter ist voll.

Behalter leeren.

LED == leuchtet
konstant
-~ Trester/Satz-Behalter ist nicht Behalter korrekt platzieren.
LED -~ blinkt korrekt eingesetzt.
Bruheinheit ist nicht korrekt Briuheinheit korrekt
LED leuchtet eingesetzt. platzieren.
konstant
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Abdeckklappe der Bruheinheit
ist nicht korrekt geschlossen.

Abdeckklappe korrekt
einsetzen und schliel3en.

LED blinkt

Das Gerat muss entkalkt Gerat entkalken.
LED leuchtet werden.
konstant

Gerat lasst sich nicht
anschalten

Netzkabel ist nicht richtig
eingesteckt.

Netzkabel korrekt einstecken.

Aus dem Auslass wird
kein Kaffee
ausgegeben oder der
Kaffee flie3t sehr
langsam aus dem
Auslass. Im inneren
Tropfbehalter hat sich
Wasser gesammelt.

Der Kaffee-und-Milch-Auslass ist
verstopft.

Kaffeepulver verstopft die
Bruheinheit.

Spulprogramm fur den
Auslass durchfiihren.

Komponenten fir den
Milchschaum reinigen.

Bruheinheit reinigen und
Mahlgrad anpassen.

Es wird kein
Milchschaum
ausgegeben

Ansaugsaugschlauch ist nicht
korrekt am Milchtank mit
Kupplungsstuck platziert.

Komponenten fur Milchschaum
sind verstopft

Kupplungsstick und
Ansaugschlauch richtig
platzieren.

Komponenten flr den
Milchschaum reinigen.

Milchschaum hat zu
grol3e Blasen oder ist
zu wenig geschaumt

Milch ist zu kalt oder enthalt zu
wenig Fett.

Komponenten fiur Milchschaum
sind verstopft

Milch mit hoherem Fettgehalt
mit mindestens 5°C
verwenden.

Komponenten fur den
Milchschaum reinigen.

Kaffee ist zu kalt.

Das Gefald wurde nicht
vorgewarmt. Es wurde Milch in
den Kaffee gegeben.

Kalkablagerungen im Gerat.

Gefall vorwarmen, zum
Beispiel mit der HeilRwasser-
Funktion.

Gerat entkalken.

Der Kaffee hat keine
Crema.

Kaffeebohnen haben ihr Aroma
verloren.

Kaffeebohnen sind nicht
geeignet.

Mabhlgrad ist falsch eingestellt.
Kaffee zu grob gemahlen.

Kaffeebohnen austauschen.

Kaffeebohnen fur
Vollautomaten bzw.
Espressomaschinen
verwenden.

Mahlgrad korrigieren.

Der Kaffee ist zu diinn

Wassermenge fur Espresso
oder Café Crema wurde zu hoch
eingestellt

Wassermenge korrigieren
wie im Kapitel ,Espresso-
menge bzw. Café Crema
Menge anpassen®
beschrieben
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HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen konnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

» Reinigen und Entleeren Sie das Gerat, bevor Sie es an den Kundendienst schicken.

8 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmull oder bei falscher Behandlung
kénnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmull.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ilhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie dafur, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9 Garantie

Fur dieses Produkt Gbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurickzufuhren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte.

Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche nach §437 ff. BGB bleiben hiervon
unberdhrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fur Sie unentgeltlich.
In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemalie Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfugig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleil3teile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgeflihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmalig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer
Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere
Kontaktdaten (,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.

43



10 Technische Daten

Gerat

Name

Artikel-Nr.

Anschlussdaten

Leistung

MaRe (BxHxT)

maximale Flullmenge Wassertank
maximale Fullmenge Milchtank

Nettogewicht

Kaffeevollautomat

Café Crema Touch

1882

230V~, 50-60Hz

1350W

18 cm x 33,5 cm x 42,5 cm
1200 ml

600 ml

8,25 kg
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Original
Operating Manual

Fully automatic coffee machine
Café Crema Touch (1882)
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11 Operating Manual
11.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your Café Crema Touch will serve you for many years if you handle it and care for it
properly. We wish you a lot of pleasure in using it!

11.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the Café Crema Touch (referred to
hereafter as the Device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device. The Operating Instructions
must be available at all times at the device. This Operating Manual must be read and
applied by every person who is instructed to work with the device: ¢ Commissioning

e Operation e Troubleshooting and/or e Cleaning Keep the Operating
Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along with the device.

11.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNONGT \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AVORsiCHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.
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11.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a

result of the following: e Non-observance of the manual
e Uses for non-intended purposes ¢ Use of unauthorized spare parts
¢ Improper repairs e Technical alterations, modifications of the device

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

11.5 Copyright protection

This document is copyright protected. CASO GmbH reserves all the rights, including those
for photomechanical reproduction, duplication and distribution using special processes
(e.g. data processing, data carriers, data networks), even partially. Subject to content and
technical changes.

12Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for

e Preparation of coffee and espressos

e Preparation of hot water * Preparation of milk foam

This device is intended for use in the household and for similar applications such as:
e in kitchens for employees in shops, offices, and other commercial areas;

e in agricultural estates; * in B&Bs.

e by customers in hotels, motels and other residential establishments.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

Do not chop very hard ingredients such as ice.
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AWARNUNG  \Narni ng

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for an
unintended use and/or a different kind of use.

Use the device exclusively for its intended use.

Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

12.2 General Safety information
Please note

Please observe the following general safety notices
with regard to the safe handling of the device.

» Read all these instructions before using the appliance.

» This device may be used by children aged 8 and above, if
they are supervised or have been instructed at to the safe
use of the device and have understood the resulting hazards.

» Cleaning and maintenance by the user must not be
performed by children unless they are at least 8 years old
and are supervised. Children are not allowed to play with the
device. The device and its connecting cable must be kept
away from children who are less than 8 years old.

» The device may be used by individuals with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience and / or
knowledge of their use if they are supervised or have been
instructed at to the safe use of the device and have
understood the resulting hazards.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation.

» Do not operate the device if it is empty. This could damage
the device.

» Never fill the water tank beyond max-marking. Do ot use the
device in case of overflowing.
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W7 Please note

» All operations other than cleaning and usual maintenance
must be performed by an approved service centre.

» Use the device exclusively for the preparation of coffee and
also for preparation of hot water and preparation of milk
foam. Do not put any other liquids (other than cold water) into
the water tank or other foods (other than coffee beans) into
the device.

» Do not leave the power cord hanging within children's reach.

» Do not disconnect the plug from the socket by pulling on the
cord. The power cord must never be near or in contact with
the hot parts of the machine, near a source of heat or over a
sharp edge.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.

» No coffee powder may be filled into the bean container.

» For your own safety, only use manufacturer accessories and
spare parts suited to your device.

» Device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

» The device is not intended for grinding liquid or hot
ingredients.

» Always remove the plug from outlet in case of any
malfunction or before cleaning.

» Switch off the device before pulling the plug.
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W7 Please note

» Make sure that the ambient temperature is above 0°C,
otherwise the device does not function properly.

» Always descale the device regularly to ensure optimum
performance and prevent malfunction.

» Make sure to cool down the device before cleaning or storing
it.
» The device may give off some smoke and smell when you

use fort he first times because of oil on some parts, this will
disappear soon and is normal.

» Use the grinder to grind roasted coffee beans only. Grinding
other food, such as nuts, spices or unroasted beans may dull
the blades and cause poor grinding or injury.

» Do not use any caramelised or sugar-glazed coffee beans.
Do not use green coffee (green or unroasted coffee beans) or
blends with green coffee. This could damage the appliance.

12.3  Sources of danger

12.3.1 Danger of injury
AWARNUNG Waming
By careless use of the device risk of injury exist because of
sharp edges. Note the following warnings to avoid injury.
» Avoid contacting moving parts.
» Do not touch the inside of the grinder - risk of injury!
» Be careful during cleaning.

12.3.2 Risk of burning and scalding

AWARNUNG \Narni ng

The water heated in this appliance, the coffee and the
frothy milk can get very hot.

Please observe the following safety notices in order not to burn
or scald yourself or others.
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AWARNUNG  \Narni ng

» Keep distance from the device when it is in operation. Do not
hold any part of your body under or near the coffee and milk
spout, hot liquid or steam can be splashed. Clean the
machine, especially the coffee and milk outlet, after each use.

» During operation, the spout, brewing unit, coffee grounds
container and drip trays can get very hot!

» Never touch the hot parts of the device!

» Please always try the temperature of the coffee/hot water/milk
foam, before drinking. Temperature of the coffee /hot water /
milk foam is high. Handle the container (cup) carefully to
avoid scalding.

» Keep the brewing unit cap closed while the device is working.
The brewing unit must not be removed during operation, and
also shortly after the device has been operated.

» Caution: If you refill the water tank during the brewing
process, the brewing process automatically resumes after the
water tank has been replaced.

» Empty the drip trays carefully as the water contained therein
can get very hot. Empty the coffee grounds container
carefully as the coffee grounds contained therein can get very
hot.

» Beware of the escaping steam, milk foam and escaping water
so that you do not burn yourself. Don’t cover the spout and
the steam outlet.

» The device may only be used if the drip tray with the drip grid
and the inner drip tray with coffee grounds container are
correctly inserted.
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12.3.3 Dangers due to electrical power
Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies! Observe the following safety notices to avoid
dangers due to electrical power:

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug,
if it is not working properly or if it has been damaged or
dropped. If the power cable or plug are damaged, then they
must be replaced by the manufacturer or its service agent in
order to avoid a hazard.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Do not put the device, power cord or plug in water or any
other liquid. Never clean the device in the dishwasher.

» Even when the device is switched off, voltage is present
inside the device as long as the mains plug is plugged into
the socket. The device is only disconnected from the power
supply when the mains plug is unplugged.

» Unplug the device from the mains socket before cleaning,
maintaining, dismantling or assembling the appliance.

» Never unscrew the device and do not make any technical
changes to it.

13 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

13.1 Safety information

AWARNUNG \\/g ming
» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.
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13.2 Delivery scope and transport inspection
As a rule, the Café Crema Touch is delivered with the following components:
e Café Crema Touch * microfiber cloth e cleaning brush  * milk tank with hose

e push pin * 3 bags with descaler * operating instructions

Please note

Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

13.3 Unpacking

To unpack the device, proceed as follows:
Remove the device out of the carton and remove the packaging material.
Before first use: Remove the protective foil from the display.

13.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.

Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the
quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer required
to “Green Dot” recycling collection points for disposal. ™

Please note [ 3%

If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event of a
guarantee claim.

13.5 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

¢ Only use this device on a flat, stable, heat-resistant surface away from water splashes
and any heat sources. Never use the device outdoors and always place in a dry
environment.

Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces on
the device.

Allow 150 mm clearance around the device and 350 mm above, so that you can remove
the water tank.

The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.
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e The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations must be
carried out by specialist companies / electricians, provided they guarantee the
prerequisites for the safe use of this device.

13.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on
the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that
no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?2. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
device or over hot or sharp surfaces.

The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made responsible
for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

13.7 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the bottom
of the unit.

14 Operation and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG  \Narni ng

Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can intervene
quickly in the event of dangers.
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14.1 Overview

1a cover cap of the brewing unit 5 controller for the adjustment of the degree
of grinding

6 control panel

7 cover of coffee and steam spout

8 cleaning brush

9 push pin

1b brewing unit

1c coffee chamber

2 power cable

3 water tank

4 lid of the bean container

UAWARNUNG \\Narning

» Do not touch the inside of the grinder - risk of injury!

VAWARNUNG| \\/arning: Warning symbol: hot steam.

» Caution hot steam / hot liquid can escape at device. Risk of burns.
» Be careful so that water will not run into the plug.
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10a coffee grounds container

10b internal drip tray
11a drip tray
11b drip grid
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7 cover of coffee and milk spout

12a mik spout

12b connection of hose at milk spout
12c¢ connection of hose at milk tank
12d lid of milk tank

12e coupling of pipe

12f pipe

12g milk tank

Please note

» nly water, milk or plant-based drinks may be filled into the milk tank.
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14.2 Assembly

Remove the cover (7) and check that
milk spout (12a) is placed correctly.
Then replace the cover.
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Place the pipe into the coupling at the lid of milk tank.
Place the lid with pipe into the milk tank.

N cC - -

Place the hose into the milk spout and the lid of milk tank.

Please note

» When you want to process larger quantities of milk, you can also insert the pipe directly
into the milk pack. To do this, connect the hose directly to the coupling and pipe
(without the lid of milk tank) and place the pipe into the milk pack. This only works if
there is enough milk in the milk pack.

» Put the milk tank or milk pack back into the refrigerator after use.

» The hose must not be inserted into the drip tray. Clean the hose when you do not want
to use it any more.
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Place the coffee grounds container on
to the inner drip tray and push it into
the appliance. Then insert the drip tray
with the drip grid.

Adjust the adjustable coffee and milk
spout according to the selected cups /
cup size. Fill the water tank with water
and insert it.

AWARNUNG' \Narning: Crushing hazard!

» Do not touch the area behind and above or behind and beneath the
adjustable spout. Exclusively adjust the spout as shown in the photo.

Please note

i | » Empty the internal drip tray regularly.

Check that everything has been assembled correctly.

AWARNUNG: \NVarning: Risk of burns

» Only operate the device with assembled milk spout and cover, so that you will not have
any contact with the hot water or splashes of water.

14.3 Before first use

1. Clean the drip tray, drip grid, internal drip tray, coffee grounds container, water tank,
brewing unit, milk tank and hose under running water. Thoroughly dry them. Remove
the protective film on the control panel.

2. Insert all parts correctly into the device. Push in the coffee grounds container as far as
it will go.

3. Fill the water tank with water up to the max mark.

4. Remove the milk tank with hose and the drip tray with drip grid and place a large
container under the coffee and milk spout.

5. Switch on the device. The device automatically rinses the coffee and milk spout with
hot water. This process takes longer when the device is switched on for the first time,
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|
6. We recommend a manual cleaning process: To do this, keep the Q button and

ﬂ button pressed at the same time until the device beeps twice.

light up. Confirm with ﬂ

7. Then flashes in the display and indicates that the device is performing the
cleaning process. This process takes a few minutes (approx. 15 minutes), during which
hot water is flushed through all pipes with short interruptions until the water tank is

and

ﬂ 71N ﬂ

empty. Then * flashes in the display and the O/ button and button light
up.

8. Perform the following steps as soon as possible, otherwise the device could switch off:
Empty the large container. Remove the water tank and fill it again up to the max mark.
As soon as you put the water tank back in, the cleaning process continues
automatically. Now there are 2 rinsing processes in which hot water are rinsed through.

9. After the last cleaning process, the device switches off.

10. Switch the device on again. The automatic rinsing process is arranged. Then connect
the hose and the milk tank to the milk spout to clean the milk system. Fill the milk tank
with water up to the max mark and use the milk foam function twice.

11. Then empty the remaining water in the milk tank. If desired, add milk to the milk tank.
12. Now you can completely reassemble and then use the device.
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14.4 Control panel

Buttons

I
O On/off switch

©22?
hot water function

milk foam function
cappuccino function (small/ large)

latte macchiato function (small/ large)

espresso and café crema function
LED displays

b
-
:’

Flashing: Water needs refilling or the water tank is not positioned correctly.
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Q
@ Flashing: Bean container is empty. Beans have to be refilled.

|i" Constantly illuminated: Coffee grounds container is full, empty the container

Flashing: Coffee ground container and the drip tray are not placed correctly. Please place

correctly.

Warning symbol, constantly illuminated: Brewing unit is not correctly inserted. Place

the brewing unit correctly.
Flashing: Cover cap of the brewing unit is not correctly closed. Please close correctly.

Flashing: Descaling process is running

AS

o

14.5 Rinsing processes

The device automatically rinses the coffee and milk spout with hot water when it is
switched on and off.

AWARNUNG' \Warning: Risk of burns

» Keep distance from the device when it is in operation, so that you will not have any
contact with the hot water or splashes of water.

Constantly illuminated: The device must be descaled

Constantly illuminated: The device is emptied and then switches off.

Manual rinsing

oM o
Press and hold the and buttons at the same time until the device beeps

twice. The coffee and milk spout will be rinsed.

14.6 Set the grinding degree
Please note

» Only adjust the grinding degree if the device is grinding coffee beans, otherwise the
grinder may be damaged

» A finer degree of grinding is recommended for a lighter roast. A coarser degree of
grinding is recommended for a darker roast.

LWPR#  Place a vessel under the spout.

Open the bean container lid. Proceed as described in “Espressos &
coffee function".

#¢ _ Wait until the device grinds the beans. Set the grinder knob to the
| desired level. For coarse grinding degree turn the knob clockwise (+).
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For fine grinding degree turn the knob counterclockwise (-).
Reattach the lid of the bean container.

14.7 Preparations

Put the coffee beans into the bean container. Fill fresh water into the water tank.

If you want to use a function with milk foam then fill milk into the milk tank and conntect it
to the milk spout as decribed under assembly. Otherwise the small flap at the milk spout
must be closed.

Place a vessel under the coffee and milk spout and adjust the height accordingly. The drip
tray can be removed to allow tall glasses to be placed under the spout.

I
Press Qto turn on the device. The coffee and milk spout rinses.

Then pour the rinse water away. Clean your vessel and place it under the spout once
more.

Please note

» Do not use any unroasted, caramelised or sugar-glazed coffee beans. Do not use any
raw coffee or raw coffee blend.

» Use only cold water.
» Do not exceed the maximum amount of water indicated on the scale of water tank.

» Tip: If you want to enjoy your coffee as hot as possible, preheat the cup. You can use
the hot water function for this. Then pur the hot water away.

» Fro all function, make sure that the container does not overflow. You can stop each
function by pressing the selected button again.

» If you are not goin to use the device for a long time, you must clean and empty the
device completely, as well as remove and dry the water tank.

15 Functions

15.1 Hot water function

Place an empty vessel under the coffee and milk spout. Press and hot water will
be dispensed.

Please note

» Please ensure that the water does not overflow. You can stop the flow by pressing the
button once more.
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15.2 Save the hot water quantity

Press the once, when hot water is rinsed then press again and leave your finger
on the button until the desired amount of water is dispesend. Release the button. The
device will beep twice. The quantity is saved.

Minimum quantity: 25 ml, maximum quantity: 250 ml

15.3 Milk foam function

Complete the preparations. Press to generate the milk foam. It takes a moment
then the device beeps and the milk foam is dispensed.

Please note

» You can stop the flow by pressing the button once more.

» Use only milk, sojadrink or milk types suitable for the preparation of milk foam. Never
froth cocoa or milk with cocoa powder, as this can block the milk spout and
components and the dvice could be damaged.

» The milk foam consistency varies depending on the temperature, type of milk or fat
content.

» Test different types of milk and temperatures to find the best result for you.
» Always put the milk back in the refrigerator after use.

» The cappuccino function and the latte macciato function also use the milk foam
function. After a function with milk foam, use the rinsing function for the spout:

O o
» Press and at the same time until the device beeps twice. The spout is

rinsed.

AWARNUNG' \\Varning: Risk of burns

» Steam escapes from the device during milk foam preparation.

» Keep distance from the device so that you will not have any contact with the hot steam
or splashes of milk.

15.4 Adjust the amount of milk foam

You can adjust the amount of milk foam. To do this, press n once and when milk
foam runs through, then press button again and keep your finger on the button until the
desired amout of milk foam has been dispensed. Release the button. The device will beep
twice. The quantity of milk foam is saved.

Maximum quantity: 250 ml
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15.5 Cappuccino function

Complete the preparations. Complete the preparations.

\
Press the . button once for a small cappuccino and twice in a row for a large one.

The espresso is dispensed first.
It takes a moment then the device beeps and the milk foam is dispensed.

Nummer of button
presses

Beverage

Number of
espresso

Total amount

Small cappuccino

1 Shot Espresso

Approx. 200 ml

Large cappuccino

2 Shot Espresso

Approx 300 ml

HINWEIS

Please note

» The total amount can vary depending on the milk foam.

AWARNUNG: \NVarning: Risk of burns

» Steam escapes from the device during milk foam preparation.

» Keep distance from the device so that you will not have any contact with the hot steam

or splashes of milk.

5.6 Latte Macchiato function

Complete the preparations. Press the ﬂ button once for a small Latte Macchiato and
twice in a row for a large one.

It takes a moment then the device beeps and the milk foam is dispensed.

A double portion of espresso is then dispensed onto the milk foam.

Nummer of button Beverage Number of Total amount
presses espresso
Small Latte 2 Shot Espresso Approx. 250 ml
Macchiato

1xﬂ

2 X

Large Latte
Macchiato

2 Shot Espresso

Approx 350 ml
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Please note

» The total amount can vary depending on the milk foam.

AWARNUNG' \Varning: Risk of burns

» Steam escapes from the device during milk foam preparation.

» Keep distance from the device so that you will not have any contact with the hot steam
or splashes of milk.

15.6 Espresso & Café Crema function

Complete the preparations.

Press the - button once for an espresso and twice in a row for a Café Crema.

Please note

» Please ensure that the espresso / coffee do not overflow. You can stop the flow by
pressing the button once more.

15.7 Save the espresso quantity

You can adjust the amount of espresso to suit your taste. To do this, press the -
- -

button once and when espresso runs through, then press - again and leave your
finger on the button until the desired amount of espresso has been brewed. Release the
button. The device beeps twice The espresso quantity is saved.

Maximum quantity: 250 ml

Please note

» We recommend to use the factory settings for minimum quantity (approx. 25 ml).

» Only the amount of water with which the espresso is prepared is adjusted. The amount
of coffee used remains the same.

15.8 Save the café crema quantity

You can adjust the amount of café crema to suit your taste.

To do this, press the - button twice and when café crema runs through, then press

‘ again and leave your finger on the button until the desired amount of café crema
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has been brewed. Release the button. The device beeps twice. The café crema quantity
is saved.

Maximum quantity: 250 ml, Minimum quantity: 50 ml

Please note

» Only the amount of water with which the café crema is prepared is adjusted. The
amount of coffee used remains the same.

15.9 Reset to factory settings
-

O s

Press and hold and buttons at same time, until the device beeps twice. This
resets the factory setting and your individual settings for the amount of water and milk
foam are deleted.

15.10 Change the mode

You can set the device to different mode. The different mode are as follows:

Function/mode ECO (energy-saving | Fast Standard

mode) ﬂ »m/

Selected mode can be -
recognized as follows ﬂ
Button Ik lights | Button Button

continously and the | lights continously | lights continously
others are flashing and the others are | and the others are

flashing flashing
[llumination - + +
Prebrewing* + - +
Saving of filling level + + +
Automatic switching off | After 10 minutes After 30 minutes | After 20 minutes

* Pre-brewing: With less water pressure, the ground coffee is moistened and pre-brewed.
Then the device brews with normal water pressure and prepares the coffee.

0 0
Press and hold the until the device beeps twice. Then the button will flash and
you can see which mode is already selected (look at the table). Press the respective

button for the switch to the selected mode. For Example when switching to the Eco mode

press the button. Two signal tones sound. If the mode should be retained then

I
press Q or wait 5 seconds.
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16 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

16.1 Safety information
AVORSICHT Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» The device must be cleaned at regular intervals and limescale should be removed.
» Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power outlet.

» During operation the outlet, brewing unit, coffee grounds container and drip trays can
get hot! Wait until the device has cooled down.

» A device that is not kept in a clean state can have a negative impact upon the service
life of the device and can lead to a dangerous condition of the device as well as fungal
and bacterial contamination.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents. Do not scrape off
stubborn dirt with hard items.

» For the descaling, use only the enclosed descaling agent or commercially available
decalcifiers for fully automatically coffee machines. Using the wrong descaling agent
could damage the device and cause you to lose your warranty claims.

» Clean the device and empty it completely if you are not going to use it for a long time.
» Change the water every day so that no germs can form.

16.2 Cleaning

Empty the drip tray, drip grid, inner drip tray, coffee grounds container, the water tank and
brewing unit every day and clean them under running water. Thoroughly dry them after
this. Then place all parts correctly into the device again. Push the coffee grounds container
until it fits.

The cover cap of brewing unit, the drip tray, the inner drip tray, the coffee grounds
container and the water tank can be cleaned in the dishwasher.

AWARNUNG  \Narni ng

» Do not clean the device when it is hot.

» Never put the device (besides above mentioned parts) into water or under running
water.

» Be sure to unplug the device before cleaning. To protect against electrical shock do not
immerse cord, plug or unit in water or liquid.
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16.3 Rinsing programme for the spout

o "
Place a vessel under the spout. Press and at the same time until the device

beeps twice. The spout is rinsed. Empty and clean the vessel.

16.4 Internal drip tray
Please note

» Empty the internal drip tray regularly as water is collected in it.

16.5 Cleaning of the coffee chamber / brewing unit

Clean the coffee chamber /brewing unit at least once a month, more often if you use it very
frequently. Coffee powder can accumulate and settle in the coffee chamber. Then the
coffee powder will no longer enter the brewing unit correctly.

Cleaning of brewing unit

. Unplug the mains plug.

. Remove cover cap of brewing unit.

. Press the unlocking buttons (orange) of the brewing unit and remove the brewing unit.

. Rinse brewing unit under running water and dry it thoroughly.

. Wipe the interior behind the cover with a damp cloth and then dry it.

. Clean the coffee chamber and hole in the brewing unit with the supplied cleaning brush.
. Clean the hole in the brewing unit (pic. 2) with supplied push pin (pic. 3).

8. Place brewing unit again correctly. Put the cover cap back again.

N o OB WN -

16.6 Cleaning of components for milk foam

You must clean the components for creating the milk foam after each use (milk foam
function/ cappuccino/ latte macchiato).
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2. Remove the milk spout.
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3. Fold up the rubber of the milk spout as shown in the drawing. Remove the coupling
of milk spout. Clean all components thoroughly under running water.

4. Clean the hole in the milk spout (fig. left) with the supplied push pin.
5. Reassembly the milk spout and replace into the device.
6. Fill milk tank with water and use the milk foam function twice.

16.7 Descaling & the cleaning programme

The device has to be descaled regularly, otherwise the coffee taste will be affected and the

scale deposits can damage the device. is constantly illuminated in the display,
when approx. 20 liters of water have been used. This means that the device needs to be
descaled.

The frequency of descaling depends on the water hardness and how often the device is
used.

You may want to descale the device more frequently depending on the water hardness
and how often the device is used. We recommend:

e With soft water, descale at least every 3 month
e With hard water, descale every month

If you do not know your water hardness please contact your water company.

The fact that descaling is required becomes most noticeable, for instance, by the following
signs:

e The noise level increases when making coffee.
e The brewing process takes longer.

e The device switches itself off before the water container is empty.

Please note

» Solely use commercially available decalcifiers for fully automatic coffee machines.
Never use vinegar or descaling agent for kettles / normal coffee machines. This could
damage the appliance.
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Fill the water tank up to the Max mark. Enter descaling agent into the water tank. Insert the
water tank into the appliance. Plug in the mains plug. Place a large collecting vessel in
such a way that it is positioned under the spout as water escapes from it. (If necessary
remove the drip tray if the vessel would not otherwise fit under the spout.)

I ﬂ
Press and hold the Q button and the button at the same time until the device
beeps twice. and flash in the display. Confirm descaling with ﬂ

The symbol flashes in the display and indicates that the device is performing the
descaling and cleaning process. This process takes a few minutes (approx. 15 minutes),
during which hot water is flushed through with short interruptions until the water tank is
empty.

AWARNUNGY \WARNING

» Be careful as hot water may spurt out of the device / vessel, risk of burning or scalding.

When the first step of the descaling process has been performed, then ﬂ flashes in

I ﬂ
the display and the Q button and the button light up.

Perform the following steps as soon as possible, otherwise the device could switch off:
Empty the large container. Remove the water tank. Remove all the remains of the
descaling agent from the water tank and thoroughly rinse it.

Fill the watertank again up to the max mark. As soon as you put the water tank back in, the
cleaning process continues automatically. Now there are 2 rinsing processes in which hot
water are rinsed through. After the last cleaning process, the device switches off.

Empty the collecting vessel and thoughly rinse the water tank once more.
The device can then be operated as usual.

Please note

» Never interrupt the descaling process.
» The guarantee excludes devices which have stopped working or do not work properly

due to lack of descaling.
16.8 Emptying the appliance

A device that is not used for a long time, stored or sent to our customer service for repair
must be completely emptied.
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O
Press and the buttonims at the same time until the device beeps twice. The LED

n

o

flashes. Remove the water tank. The LED

n

o

now flashes constantly. The device

is emptied and then switches itself off. Pull the mains plug. Store the device at a dry
location. If you want to put the device back into operation, then proceed as described

under "Before first use".

17 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.

Observe the following notices to avoid dangers and damages:

Attention

AVORSICHT

Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out any
repairs on electrical equipment.

Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and damages

to the device.

17.1 Causes and rectification of faults

Problem/display

Possible cause

Possible solution

Buttons do not react
immediately to pressing
them or react badly

The buttons are dirty.

Wipe the panel with a damp
cloth and then dry it off.

Put your finger completely
on the key.

The LED ﬂ flashes

The water tank is not correctly
inserted.

Not enough water in the water
tank.

Place the water tank
correctly.

Refill water.

Q
The LED @ flashes

Not enough beans in the bean
container.

Refill the beans.

The LED EI lights
up constantly.

Coffee grounds container is full.

Empty the container.

R

The coffee grounds container is
not correctly inserted.

Place the container
correctly.

The LED == flashes

Brewing unit is not correctly
LED constantly |nsertet<|j. Place the brewing unit
illuminated correctly.

74




Cover cap of the brewing unit is
not correctly closed.

Place and close the cover
cap correctly.

The LED flashes

The device needs to be descaled | Descale the device.
LED constantly
illuminated

The device cannot be
switched off.

The power cable is not plugged in
correctly.

Place power cable correctly.

No coffee is dispensed
from the spout or the
coffee is flowing from
the spout very slowly.
Inner drip container has
collected water.

The device was not correctly
rinsed.

Ground coffee clogs the brewing
unit.

Perform the cleaning
programme for the spout.

Clean the components for
milk foam.

Clean the brewing unit and
adjust the grinding degree.

Milk foam is not
dispensed

Hose is not placed correctly into
coupling at milk tank.

Components for milk foam are
clogged.

Place hose correctly at
coupling of milk tank.

Clean the components for
milk foam.

Milk foam has too large
bubbles or is not
foamed enough

Milk is too cold or contains too
little fat.

Components for milk foam are
clogged.

Use milk with a higher fat
content at least with 5 ° C.

Clean the components for
milk foam.

The coffee is too cald.

The vessel was not preheated.
Milk was added to the coffee.
Limescale in the device.

Preheat the vessel, for
example with hot water
function.

Descale the device.

The coffee does not
have any créme.

Coffee beans have lost their
aroma.

Coffee beans are not suitable.

The degree of grinding is
incorrectly set. Coffee ground is
grinded too coarsely.

Replace the coffee beans.
Use coffee beans for fully
automatic coffee machines
or espresso machines.

Correct the degree of
grinding.

The coffee is too thin.

The amount of water for espresso
or café crema has been set too
high.

Correct the amount of water
as described in the chapter
" Save the espresso
quantity or café crema
quantity"

HINWEIS

Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact

Customer Service.

» Clean and empty the device before sending it to the Customer Service.
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18Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for

their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or

were handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the
environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable waste under
any circumstances.

BT Please note

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

19 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us. Your legal guarantee claims as per
Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffected by this. You may exercise
your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee does not cover damage
caused by improper handling or use of the product or defects which have only a minor
impact on the product’s functionality or value. In addition to this, the guarantee also
excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages insofar as we are
not responsible for them and damages caused by repairs which were not carried out by us.
This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its
performance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers
commercial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended
for any other type of commercial use. In the case of legitimate complaints we may either
repair the defective product or replace it with a defect-free product at our discretion.
Obvious defects must be notified to us within 14 days of the product’s delivery. Any further
claims are excluded. When making a guarantee claim please contact us before you return
the product (always with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are
provided at the beginning of this instruction manual.

20 Technical Data

Device Fully automatic coffee machine
Name Café Crema Touch

Item No.: 1882

Mains data 230V~, 50-60Hz

Power consumption 1350W

External measurements 18 cm x 33,5cm x 42,5 cm

maximum capacity of the water tank 1200 ml
maximum capacity of the milk tank 600 ml
Net weight 8,25 kg
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Mode d’emploi
Original
Machine a café entiéerement automatique
Café Crema Touch (1882)

7



21 Mode d ’emploi

21.1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser I'ensemble de ses fonctions. Votre Café Crema Touch
vous sera fidéle de nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez conformément.
Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

21.2 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au Café Crema Touch (nommé par la suite I'appareil) et vous
donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité, I'utilisation
conforme et I'entretien de l'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible prés de I'appareil. Il doit étre lu et
mis en application par toute personne effectuant :

e sa mise en service, ¢ son utilisation, e sa réparation et/ou ¢ son entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de 'appareil.

21.3 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

» Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des
blessures dangereuses.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG | Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

AVORSICHT Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures Iégéres ou
superficielles.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter I'utilisation
de l'appareil.
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21.4 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et
descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :
¢ le non respect du mode d'emploi

e ['utilisation non conforme

e des réparations non professionnelles

¢ des modifications techniques, modifications de I'appareil

¢ |'utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous
déclinons toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été
réalisée par nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force
de loi.

21.5 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO
GmbH. Modifications techniques et de contenu réservées.

22Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de cet
appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

22.1 Utilisation conforme

Cet appareil est congu uniquement pour une utilisation ménagere a l'intérieur de locaux,
afin de e Pour préparer du café et de I'expresso

e Pour verser de I'eau bouillante e Pour préparer de la mousse de lait

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans un cadre domestique et dans des utilisations
similaires, comme par exemple :

e dans les cuisines destinées aux collaborateurs dans les magasins, bureaux et autres
établissements professionnels

e dans les exploitations agricoles ;
e par les clients des hétels, motels et autres établissements d’hébergement ;

e dans les pensions proposant des petits déjeuners.
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Toute autre utilisation est considérée comme non conforme. L'appareil n'est PAS congu
pour broyer les glagons ou d'autres aliments d'une dureté similaire.

AWARNUNG | Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme ! En cas d'usage non conforme et/ou non
approprié I'appareil peut devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de fagon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entiérement responsable des risques encourus.

22.2 Consignes de sécurités générales

BITZEM  Remarque

Pour une utilisation en toute sécurité de I'appareil veuillez
observer les consignes générales de sécurités suivantes :

» Lire soigneusement les consignes d'utilisation avant de se
servir de l'appareil.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans
et plus s’ils sont surveillés ou s’ils ont été informés de la
maniére d’utiliser I'appareil en sécurité et ont compris les
risques en résultant.

» Le nettoyage et I'entretien assuré par I'utilisateur ne doit pas
étre effectué par des enfants a moins qu'’ils ne soient agés de
8 ans ou plus et surveillés.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

» L'appareil et son cable de branchement doivent étre tenus a
I'écart des enfants de moins de 8 ans.

» L'appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
amoindries ou manquant d’expérience et/ou de connaissance
si elles sont surveillées ou ont été informées de la maniére
d’utiliser 'appareil en sécurité et ont compris les risques en
résultant.

» Avant son utilisation s'assurer qu'il ne comporte pas de
défauts visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil
détérioré.
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BITZEM  Remarque

» Pendant son fonctionnement ne pas laisser lI'appareil sans
surveillance.

» Ne pas utiliser I'appareil lorsqu'il est vide. L'appareil peut se
dégrader.

» Ne remplissez jamais le réservoir d’eau au dessus du
marquage maximum. N utilisez pas |'appareil s’il déborde.

» Utiliser 'appareil exclusivement pour faire du café et pour
verser de I'eau bouillante et préparer de la mousse de lait.

» En cas de dysfonctionnement ainsi qu'avant le nettoyage
débranchez l'appareil.

» Eteignez I'appareil avant de le débrancher.

» Ne mettez pas d’autres liquides (comme de I'eau froide) dans
le réservoir a eau, ni d’autres aliments (comme des grains de
café) dans l'appareil.

» Toutes les opérations faites sur I'appareil excédant son
nettoyage ou son entretien normal doivent étre faites
exclusivement par les centres de SAV agréés.

» Ne laissez pas le cable d'alimentation a portée des enfants.

» Le cable d'alimentation ne doit pas étre mis en contact ou
poseé a proximité des pieces chaudes de l'appareil, d'une
source de chaleur ou d'arétes vives.

» Pour votre sécurité, n'utilisez que les pieces de rechange et
accessoires d'origine adaptées a l'appareil.

» Ne débranchez pas l'appareil de la prise en tirant sur le cable
d'alimentation.

» Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un
service apres-vente agrée par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers
pour l'utilisateur.

81



BITZEM  Remarque

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées
uniguement par des rechanges d'origine. Ces piéces sont
seules capables de répondre aux exigences de sécurité.

» Pour votre sécurité, n'utilisez que les pieces de rechange et
accessoires d'origine adaptées a l'appareil.

» L'appareil ne doit jamais étre utilisé avec un contréleur
externe ou une télécommande. Cet appareil ne convient pas
pour broyer des ingrédients chauds ou liquides.

» Veillez a ce que la temperature avoisinante dépasse 0°,
sinon l'appareil ne fonctionne pas convenablement.

» Laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer ou de le
ranger.

» Détartrez I'appareil régulierement afin de garantir une marche
optimale et d'éviter les dysfonctionnements.

» Lors des premiéeres utilisations, un peu de fumée ou d'odeurs
pourraient s'échapper a cause de résidus d'huile sur certains
composants. Ce phénoméne est normal et disparait aprés un
certain temps.

» N'utilisez le broyeur que pour moudre des grains de café
grillés. Moudre d'autres aliments tels que des noix, des
épices, ou des féves non grillées peut émousser la lame,
reduire le débit de mouture ou entrainer des blessures.

» Ne pas mettre de café en poudre dans le réservoir a grains.

» N'utilisez pas de grains de cafés carameélisés ou glacés au
sucre. N'utilisez pas de café brut (grains de café verts ou non
torréfiés) ou de mélanges contenant du café brut. Ceci
pourrait endommager I'appareil.

82



22.3 Sources de danger

22.3.1Risque de blessure

AWARNUNG | Attention

En Cas d'utilisation imprudente de I'appareil, le risque de
blessure apparait suite aux arétes coupantes.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter
des blessures :

» Ne touchez pas les parties mobiles. Les lames du broyeur
sont coupantes. Ne les touchez pas.

» Ne touchez jamais l'intérieur du moulin -risque de blessures !
» Soyez prudents en du nettoyage.

22.3.2 Danger de bralure et d’ébouillantement
AWARNUNG| Attention

L'eau chauffée dans cet appareil, le café et le lait moussant
peuvent devenir brilants.

Tenez compte des indications de sécurité suivantes pour ne
brdler ni n’ébouillanter personne:

» Gardez une certaine distance par rapport a l'appareil lorsqu'il
est en fonctionnement. Ne gardez aucune partie du corps
sous ou a proximité de la sortie de café et de lait ; du liquide
chaud ou de la vapeur peuvent étre éclaboussés. Nettoyez
I'appareil et en particulier la sortie de café et de lait aprés
chaque utilisation.

» En cours de fonctionnement, le distributeur, le bac a marc et
le bac d'égouttage peuvent devenir extrémement chauds !

» Ne touchez jamais les piéces brilantes de I'appareil.

» Vérifiez toujours la température du café / de I'eau chaude /
mousse de lait avant de les boire.

» Le café préparé / 'eau chaude et la mousse de lait sont

chauds. Maniez le récipient (tasse) avec précaution pour
éviter de vous ébouillanter.
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AWARNUNG | Attention

» Pendant que I'appareil fonctionne, gardez impérativement
fermés le volet du groupe de percolation. Le groupe de
percolation ne doit pas étre enlevé pendant et juste aprés le
fonctionnement de I'appareil.

» Attention : Si vous remettez de I'eau dans le réservoir
pendant que le café est en train de passer, la cafetiére
continue a fonctionner automatiquement une fois que le
réservoir est remis en place.

» Faites attention en vidant le bac d'égouttage car I'eau gqu’elle
contient peut étre tres chaude. Faites attention en vidant le
bac a marc car le marc contenu peut étre trés chaud.

» Prenez garde a la vapeur d’eau et a I'eau qui s’échappent
pour ne pas vous briler. Ne couvrez pas le distributeur et la
sortie de vapeur.

» L'appareil ne peut étre utilisé que si le bac d'égouttage avec
sa grille et le bac d'égouttage interne avec le bac a marc sont
correctement insérés.

22.3.3 Dangers du courant électrique
Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des
pieces sous tension ! Pour éviter les risques d'électrocution
veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

» Ne trempez jamais I'appareil, le cable d’alimentation et la
prise dans de I'eau ou d’autres liquides. Ne mettez jamais
I'appareil au lave-vaisselle.

» L'appareil ne doit pas étre mis en marche si le cable
électrique ou la prise sont endommageés, s'il ne fonctionne
pas correctement ou est tombé ou a été endommageé. Si le
cable électrique ou la prise ont été endommagés, ceux-ci
doivent étre changés par le fabricant ou son service aprés-
vente afin de prévenir tout danger.
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DANGER

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d'électrocution si on touche des raccords conducteurs
électriques et si on modifie la structure électrique et
meécanique. Cela peut aussi provoquer des
dysfonctionnements de I'appareil.

» Méme si I'appareil est arrété, son intérieur est sous tension
tant que la fiche de secteur est branchée dans la prise.
L’appareil n’est déconnecté du réseau qu’une fois que la
prise d’alimentation est débranchée.

» Débranchez la fiche de secteur de la prise avant de nettoyer,
d’entretenir, de démonter ou de remonter I'appareil.

» Ne vissez jamais I'appareil et n’y faites aucune modification
technique.

23Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

23.1 Consignes de sécurité

AWARNUNG' Attention
» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

23.2 Inventaire et contréle de transport

La Café Crema Touch est livré de fagon standard avec les composants suivants :
e Café Crema Touch ¢ 3 Sachet avec détartrant ¢ Brosse de nettoyage
e Mode d'emploi e Chiffon microfibers « Epingle

e Citerne a lait de avec tuyau d'aspiration

BITZZEM  Remarque

» Veérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégéats en raison d'un emballage insuffisant ou du
transport veuillez en avertir immeédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.

23.3 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit :
Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.
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Retirez le film de protection de |écran avant la premiére utilisation.

Remarque

» Retirez la feuille de protection bleue juste avant de mettre en place I'appareil sur
I'emplacement d'utilisation, afin d'éviter les rayures et les salissures.

23.4 Elimination des emballages

L'emballage protége I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux d'emballage
ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techniques d'élimination, c'est
pourquoi ils sont recyclables.

Le retour des emballages dans le circuit des matiéres épargne les matiéres ey
premiéres et restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans @ @
les points de collecte destinés au systéme de recyclage avec le logo «Point vert».

Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement 'appareil en cas de recours en
garantie.

23.5 Mise en place

23.51 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sir et sans probléeme de I'appareil, son emplacement d'utilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

e |’appareil doit étre posée sur une surface plane, stable et résistant a la chaleur et étre
protégée des éclaboussures et de toutes les sources de chaleur éventuelles.

e N'utilisez pas I'appareil a 'air libre. Déposez le dans un endroit sec.

e Choisir un emplacement de sorte que les enfants ne puissent pas accéder aux surfaces
chaudes de l'appareil.

¢ Ne disposez pas l'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de matériaux inflammables.

e La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

¢ L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exemple
un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

e Laissez 150 mm d’espace libre tout autour de I'appareil ainsi que 350 mm vers le haut
pour pouvoir retirer le réservoir d’eau.
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23.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de 'appareil slre et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréequence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer l'appareil a des dégradations.

En cas de doute renseignez-vous auprés d'un électricien.

Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable d'un
maximum de 3 metres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mm?2. Il est interdit
d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des dangers
potentiels.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n'est pas disposé sous le
four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien.

Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

23.7 Plagque signalétique
La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriére de l'appareil.

24 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

AWARNUNG | Attention

Ne pas laisser I'appareil sans surveillance pendant le fonctionnement pour pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.
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241 Schéma

1 Volet d'obturation du groupe de
percolation

1b Groupe de percolation

1c colonne a café

2 Cable d’alimentation

3 Réservoir a eau

4 Couvercle du réservoir a grains

UAWARNUNG | Attention

5 Régleur du degré de mouture

6 Surface de commande

7 Couvercle de la sortie de café et de lait
8 Brosse de nettoyage

9 épingle pour le nettoyage

» Ne touchez jamais I'intérieur du moulin -risque de blessures !
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AWARNUNG | Attention

Symbole d'avertissement : vapeur brilante.

» Attention, de la vapeur brdlante / liquide chaud peut sortir de I'appareil. Danger de
bralures !

» Veillez a ce qu’il n’y ait pas d’eau dans la prise secteur.

10a Bac a marc

10b Bac d'égouttage intérieur
11a Bac d'égouttage

11b Grille d’égouttage
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7 Couvercle de la sortie de café et de lait

12a Sortie du lait

12b Raccord sur le tuyau d'aspiration pour la sortie du lait

12c¢ Raccord sur le tuyau d'aspiration pour le couvercle du réservoir a lait
12d Couvercle du réservoir a lait

12e Piéce de raccord tuyau d'aspiration

12f Tuyau d'aspiration

12g Citerne a lait de

Remarque

» Le réservoir de lait doit étre rempli exclusivement d'eau, de lait ou de boisson végétale.
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24.2 Montage

Retirez le couvercle (7) et vérifiez que la sortie du lait (12a) est correctement positionnée.

Puis remettez le couvercle en place. \

Placez la piéce de raccord dans le couvercle du réservoir a lait, vérifiez que la piece de
raccord est correctement placée.

Ensuite, insérez le tuyau d'aspiration dans la piéce de raccord du couvercle du réservoir a
lait. Placez le couvercle avec le tuyau d'aspiration sur le réservoir a lait.
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Insérez le tuyau d'aspiration dans la sortie du lait et dans le couvercle du réservoir a lait.

Remarque

» Si vous souhaitez traiter de plus grandes quantités de lait, vous pouvez également
insérer le tuyau d'aspiration directement dans le carton de lait. Pour ce faire, raccordez
le tuyau d'aspiration directement a la piéce de raccordement et au tuyau d'aspiration
(sans le couvercle du réservoir a lait) et insérez le tuyau d'aspiration dans un carton de
lait. Cela ne fonctionne que s'il y a suffisamment de lait dans le carton de lait.

» Remettez le réservoir a lait ou le carton de lait au réfrigérateur apres utilisation.

» Le tuyau d'aspiration ne doit pas étre inséré dans le bac d'égouttage. Nettoyez le tuyau
d'aspiration si vous ne souhaitez plus I'utiliser.

Poser le bac a marc sur le bac
d’égouttage interne et glisser
celui-ci dans l'appareil. Insérer
ensuite le bac d’égouttage avec
la grille d’égouttage.

Sortie de café et de lait réglable
en fonction de la taille de la
tasse sélectionnée.

Remplir d’eau le réservoir et
l'insérer.
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AWARNUNG| Attention: Danger é

d’écrasement !

» Ne touchez pas la zone située derriére et au-dessus, de méme que
derriére et en-dessous du distributeur réglable. Ne réglez le
distributeur que de la maniére illustrée sur la photo.

Remarque

' » Videz réguliéerement le bac d’égouttage intérieur.
Vérifiez si tout est correctement monté.

AWARNUNG: AVERTISSEMENT: Risque de bralures

» Ne faites fonctionner I'appareil que lorsque la sortie du lait et le couvercle sont en
place, afin de ne pas entrer en contact avec de I'eau chaude ou des éclaboussures
d'eau.

243 Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois

1. Nettoyez le bac d'égouttage, la grille d'égouttage, le bac d'égouttage intérieur, le
bac a marc, le réservoir d'eau, le groupe de percolation, la citerne a lait et le tuyau
d’aspiration sous I'eau courante. Séchez bien. Retirez le film de protection du
panneau de contrdle.

2. Insérez toutes les pieces correctement dans I'appareil. Enfoncez le bac a marc
jusqu'a la butée.
3. Remplissez le réservoir d'eau jusqu'a la marque maximale.

4. Retirez la citerne a lait avec le tuyau d’aspiration et le bac d'égouttage avec la grille
d'égouttage et placez un grand récipient sous la sortie de café et de lait.

5. Allumez 'appareil. La machine rince automatiquement la sortie de café et de lait
avec de I'eau chaude. Ce processus prend plus de temps la premiére fois que la
machine est mise en marche.

6. Nous recommandons un nettoyage manuel : pour ce faire , maintenez la

I
touche Q et la touche enfoncées simultanément jusqu'a ce que l'appareil
émette deux bips.

u . et s' allument . Confirmez avec ﬂ

93



9.

Ensuite , u . clignote pour indiquer que l'appareil effectue le processus de
nettoyage. Ce processus dure plusieurs minutes (environ 15 minutes), au cours
desquelles I'eau chaude est évacuée par tous les tuyaux avec de courtes

interruptions jusqu'a ce que le réservoir d'eau soit vide. Ensuite, \//\ clignote sur

I’écran et la touche O et la touche s' allument.

Effectuez rapidement les démarches suivantes, sinon 'appareil risque de s'arréter :
Videz le grand récipient. Retirez le réservoir d'eau et remplissez-le a nouveau
jusqu'a la marque maximale. Dés que vous réinsérez le réservoir d'eau, le
processus de nettoyage se poursuit automatiquement. Deux ringages ont lieu a
présent, chacun d'entre eux nécessitant d'eau chaude.

Apres le dernier nettoyage, I'appareil s'éteint.

10.Allumez a nouveau l'appareil. Le processus de ringage automatique a lieu. Ensuite,

raccordez le tuyau d’aspiration et le réservoir a lait a la sortie de lait pour nettoyer le
systéme de lait. Remplissez la citerne a lait avec de I'eau jusqu'a la marque
maximale et utilisez deux fois la fonction de mousse de lait.

11.Videz ensuite I'eau restante dans la citerne a lait. Si vous le souhaitez, versez du

lait dans la citerne a lait.

12.Vous pouvez remonter complétement I'appareil et I'utiliser.
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24.4 Surface de commande

I
O Touche marche/arrét

&

Fonction d’eau bouillante

Fonction de mousse de lait

Fonction Cappuccino (petit / grand)

Fonction Latte-Machiato (petit / grand)

>

Fonction d’expresso et fonction Café Crema
Indicateurs a LED

é

Clignotant : Il faut remettre de I'eau ou le réservoir a eau n’est pas placé
correctement.
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©
@ Clignotant : Le réservoir a grains est vide, il faut remettre des grains.

Q Allumé en continu : Le bac a marc est plein, vider le bac
Clignotant : Le bac a marc n’est pas inséré correctement.. Placez correctement le bac.

allumé en continu : Le groupe de percolation n’est pas inséré correctement. Placez
correctement le groupe de percolation.

Clignotant : Le volet d'obturation du groupe de percolation n’est pas correctement fermé.
Fermez correctement le volet d’obturation du groupe de percolation.

mua Allumé en continu : Il faut détartrer 'appareil
Clignotant : Processus de détartrage en cours

18)

24.5 Processus de ringage

La machine rince automatiquement la sortie de café et de lait avec de I'eau chaude
lorsqu'elle est allumée et éteinte.

AWARNUNG: AVERTISSEMENT: Risque de bralures

» Tenez-vous a distance de I'appareil pour ne pas entrer en contact avec de I'eau chaude
ou des éclaboussures d'eau.

Ringage manuel

R |
Appuyez simultanément sur les touches et O jusqu'a ce que l'appareil émette

deux bips. La sortie de café et de lait est rincée.

Allumé en continu : L'appareil est vidé et se coupe alors automatiquement.

24.6 Réglage du degré de mouture
Remarque

» N’adapter le degré de mouture que pendant que I'appareil est en train de moudre du
café, sinon vous risquez d’endommager le moulin.

» En cas de torréfaction claire, une mouture plus fine est conseillée. En cas de
torréfaction foncée, une mouture plus grossiére est conseillée.

-a Foser le récipient sous le distributeur. Ouvrir le couvercle du réservoir a
: grains. Procéder comme expliqué dans « Fonction d’expresso et de café
».

Attendre que 'appareil soit en train de moudre des grains. Mettre la
molette du degré de mouture sur le niveau souhaité. Pour une mouture
grossiére, tournez la molette dans le sens des aiguilles d'une montre (+).

Pour une mouture fine, tournez la molette dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre (-). Remettre en place le couvercle du réservoir a grains.
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24.7 Préparatifs

Remplissez le récipient a grains de café. Versez de I'eau douce dans le réservoir d'eau.

Si vous souhaitez utiliser une fonction avec la mousse de lait, remplissez le réservoir a lait
et raccordez-le a la sortie du lait comme décrit dans la section Montage. Sinon, le petit
clapet de la sortie du lait doit étre fermé.

Placez un récipient sous la sortie de café et de lait et réglez la hauteur en conséquence.
Le bac d'égouttage peut étre retiré pour placer de grands verres sous la sortie.

Appuyez sur o pour allumer l'appareil. Les sorties de café et de lait sont rincées.

Ensuite, versez 'eau de ringage. Nettoyez votre récipient et remettez-le sous la sortie de
café et de lait.

Remarque

» N'utilisez pas de grains de cafés non torréfiés, caramélisés ou glacés au sucre. Ne pas
utiliser de café brut ou de mélange contenant du café brut.

» Ne versez que de I'eau froide dans le réservoir d'eau.

» Le niveau d'eau maximal indiqué sur le récipient ne doit pas étre dépasse.

» Conseil : si vous voulez déguster votre café aussi chaud que possible, préchauffez la
tasse. Pour cela, vous pouvez utiliser la fonction d'eau chaude. Ensuite, versez I'eau
chaude.

» Pour toutes les fonctions, veillez a ce que le récipient ne déborde pas. Vous pouvez
arréter le débit en appuyant a nouveau sur la touche sélectionnée.

» Si vous n'utilisez pas l'appareil pendant une longue période, vous devez le nettoyer et
le vider complétement, ainsi que retirer le réservoir d'eau et le sécher.

25Fonctions

25.1 Fonction d’eau bouillante

Placez un récipient vide sous la sortie de café et de lait. Appuyez sur et de l'eau
chaude est distribuée.

Remarque

» Faites attention que I'eau ne déborde pas. Vous pouvez stopper I'écoulement en
appuyant a nouveau sur la touche sélectionnée.

25.2 Accumulez une quantité d’eau bouillante

Appuyer une fois sur la touche , et lorsque I'eau chaude coule a travers, appuyez
a nouveau jusqu’a ce que la quantité d’eau désirée ait été versée.. Relacher la touche.

L'appareil émet deux bips. La quantité est enregistrée. Quantité maximale : 250 m|

97



25.3 Fonction de mousse de lait

Terminez les préparatifs. Appuyez sur la touche u Cela prend un moment, puis la
machine émet un bip, puis la mousse de lait est distribuée.

BITZZEM  Remarque

» Vous pouvez stopper I'écoulement en appuyant a nouveau sur la touche sélectionnée.

» N'utilisez que du lait, du lait de soja ou des types de lait adaptés a la préparation de la
mousse de lait. Ne faites jamais mousser du cacao ou du lait avec de la poudre de
cacao. La sortie du lait et ses composants pourraient se bloquer et I'appareil
s'endommager.

» La consistance de la mousse de lait varie en fonction de la température, du type de lait
ou de la teneur en matiére grasse.

» Testez différents types de lait et de températures pour trouver le meilleur résultat pour
VOuS.

» Remettez toujours le lait au réfrigérateur aprés utilisation.

\ 4

La fonction Cappuccino et la fonction Latte Macciato utilisent également la fonction
mousse de lait. Aprés avoir utilisé une fonction avec mousse de lait, utilisez le

processus de ringage manuel pour rincer la sortie de lait. Maintenez les touches O

et enfoncées simultanément jusqu'a ce que l'appareil émette deux bips. La

sortie est rincée.

AWARNUNG: AVERTISSEMENT: Risque de bralures

» Lors de la préparation de la mousse de lait, de la vapeur s'échappe de I'appareil.

» Gardez une distance par rapport a I'appareil pour ne pas étre en contact avec de la
vapeur chaude ou des éclaboussures de lait.

25.4 Ajuster la quantité de mousse de lait

Vous pouvez ajuster la quantité de mousse de lait. Pour ce faire, appuyez une fois sur la

touche net lorsque la mousse de lait commence a couler, appuyez a nouveau et
maintenez votre doigt sur la touche jusqu'a ce que la quantité de mousse de lait souhaitée
ait été distribuée. Relachez la touche. La machine émet deux bips. La quantité de
mousse de lait a été stockée.

Quantité maximale : 250 ml

Remarque

» Vous pouvez arréter I'afflux en appuyant a nouveau sur le bouton sélectionné.
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25.5 Fonction Cappuccino

Terminez les préparatifs.

5 |
Appuyez sur la touche Cappuccino une fois pour un petit cappuccino et deux fois
de suite pour un grand cappuccino.

D'abord, I'espresso est distribué. Il faut ensuite un moment pour que I'appareil émette un

bip, puis de la mousse de lait est distribuée.

Nombre de clics Boisson Quantité Quantité totale
d'espresso
. petit cappuccino | 1 dose d'espresso | Environ 200 mi
\ov/
1 x—
. grand 2 doses d'espresso | Environ 300 ml
v‘ cappuccino
2 X
HINWEIS REMARQUE

» La quantité totale peut varier en fonction de la mousse de lait.

AWARNUNG: AVERTISSEMENT: Risque de bralures

» Lors de la préparation de la mousse de lait, la vapeur s'échappe de l'appareil.

» Gardez une distance par rapport a I'appareil pour ne pas étre en contact avec de la

vapeur chaude ou des éclaboussures de lait.

5.6 Fonction Latte Macchiato

Terminez les préparatifs.

Appuyez sur la touche une fois pour un petit latte macchiato et deux fois de suite
pour un grand latte macchiato. Il faut un moment pour que I'appareil émette un bip, puis de
la mousse de lait est distribuée. Une double portion d'espresso est ensuite distribuée sur

la mousse de lait.

Nombre de clics

Boissons

Quantité
d'espresso

Quantité totale

petit latte macchiato

2 doses d'espresso

Environ 250 ml

grand latte macchiato

2 doses d'espresso

Environ 350 ml
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REMARQUE

» La quantité totale peut varier en fonction de la mousse de lait.

AWARNUNG. AVERTISSEMENT: Risque de brilures

» Lors de la préparation de la mousse de lait, la vapeur s'échappe de l'appareil.

» Gardez une distance par rapport a I'appareil pour ne pas étre en contact avec de la
vapeur chaude ou des éclaboussures de lait.

5.7 Fonction Espresso & Café Crema

Terminez les préparatifs.

Appuyez sur la touche B Ne fois pour I'Espresso et deux fois pour le Café Crema.

REMARQUE

» Veillez a ce que l'espresso/café ne déborde pas. Vous pouvez arréter I'afflux en
appuyant a nouveau sur le bouton sélectionné.

5.8 Ajustement de la quantité d'espresso

Vous pouvez ajuster la quantité d'espresso en fonction de vos goats. Pour ce faire,

appuyez une fois sur la touche et, au passage de l'espresso, appuyez a houveau
et maintenez votre doigt sur la touche jusqu'a ce que la quantité d'espresso souhaitée ait
été préparée. Relachez la touche. La machine émet deux bips. La quantité d'espresso

est sauvegardée. Quantité maximale : 250 ml

REMARQUE

» Comme quantité minimale, nous recommandons d'utiliser les paramétres d'usine
(environ 25 ml).

» Seule la quantité d'eau utilisée pour préparer I'espresso est ajustée. La quantité de
café utilisée reste la méme.

5.9 Ajuster la quantité de Café Crema
Vous pouvez ajuster la quantité de Café Crema en fonction de vos godts. Pour ce faire,

appuyez deux fois sur la touche Illllet au passage du Café Crema, appuyez a
nouveau et gardez votre doigt sur la touche jusqu'a ce que la quantité souhaitée de Café
Crema ait été brassée. Relachez la touche. La machine émet deux bips. La quantité de
Café Crema est sauvegardée. Quantité maximale : 250 ml, quantité minimale : 50 ml

REMARQUE

» Seule la quantité d'eau utilisée pour préparer la créeme du café est ajustée. La quantité
de café utilisée reste la méme.

100



5.10 Rétablissement des parameétres d'usine

O
Appuyez simultanément sur les touches i et jusqu'a ce que l'appareil émette

deux bips. Cela remet I'appareil aux paramétres d'usine et vos réglages individuels pour la

quantité d'eau ou de mousse de lait sont supprimés.

25.6 Changement de mode

Vous pouvez régler 'appareil sur différents modes :
Ceux-ci se différencient comme suit :

Fonction/mode | ECO (mode Rapide Standard
économie d’énergie)
Le mode - -
sélectionné se - J \ /
reconnait La touche La touche La touche Imlreste
comme suit reste allumée en reste allumée en allumée en permanence,
permanence, les permanence, les les autres touches
autres touches autres touches clignotent
clignotent clignotent
Eclairage - + +
Pré-infusion*® + - +
Enregistrement | + + +

du niveau de
remplissage

Coupure
automatique

Au bout de 10
minutes

Au bout de 30
minutes

Au bout de 20 minutes

*Pré-infusion : Avec une pression d’eau plus faible, le café moulu est humidifié et pré-
infusé. L’appareil infuse ensuite avec une pression d’eau normale et fait le café.

I
Maintenez la touche O enfoncée jusqu'a ce que l'appareil émette deux bips.

La touche O se met a clignoter et le mode sélectionné est visible (voir tableau).

Appuyer sur la touche concernée pour passer dans le mode sélectionné. Exemple de

passage en mode €co, appuyer sur la touche il

A\

. Deux signaux sonores retentissent.

I
Si le mode doit étre conservé, appuyer sur O ou attendre pendant 5 secondes.
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26Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

26.1 Consignes de sécurité

AVORSICHT Prudence

Respectez les indications de sécurité suivantes avant de commencer le nettoyage de

I'appareil :

» L’appareil doit étre nettoyée régulierement et entartrage doivent étre éliminés.

» Mettez I'appareil hors circuit avant le nettoyage et retirer la prise de courant de la
théiére de I'alimentation en courant.

» Sil'appareil n’est pas gardé propre, sa durée de vie en est affectée et il peut devenir
nocif et étre affecté de champignons et de bactéries.

» En cours de fonctionnement, le distributeur, le bac a marc et le bac d'égouttage
peuvent devenir extrémement chauds ! Entretenez I'appareil une fois qu'il a refroidi.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs ni solvants.

Ne grattez pas les dépdts persistants avec des objets durs.

» Pour le détartrage, utilisez exclusivement le détartrant fourni ou détartrant disponible
dans le commerce pour les machines a café entierement automatiques. L’utilisation
d’'un mauvais détartrant pourrait endommager I'appareil et vous faire perdre vos droits
de garantie.

» Nettoyer I'appareil et le vider entierement si vous devez pas ne pas l'utiliser pendant un
certain temps.

» Changer I'eau tous les jours pour qu’il ne puisse pas y avoir de développement de
germes.

26.2 Nettoyage

Vider tous les jours le bac d’égouttage, la grille d’égouttage, le bac d’égouttage interne, le
bac a marc, le réservoir a eau, les laver a I'eau et le groupe de percolation courante. Les
faire sécher ensuite complétement. Réinsérez ensuite toutes les piéces correctement dans
la machine. Poussez le bac a marc aussi loin que possible.

v

Le volet d'obturation du groupe de percolation, le bac d'égouttage, le bac d'égouttage
intérieur, le bac a marc et le réservoir d'eau peuvent étre nettoyés dans le lave-vaisselle.

AWARNUNG | Attention

» Ne nettoyez jamais I'appareil pendant qu'elle est chaude.

» Ne trempez jamais l'appareil (sauf le filtre, et récipient de mouture et
d‘infusion/couvercle et la cafetiére) dans de I'eau et ne le mettez pas sous I'eau
courante.
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AWARNUNG . Attention

» Assurez-vous que |"appareil soit débranché avant de le nettoyer. Pour vous protéger
contre une décharge électrique, n'immergez pas le cable, la fiche ou I'appareil dans
I’eau ou dans un liquide.

26.3 Programme de ringage pour le distributeur

Mettez un récipient sous le distributeur. Appuyez simultanément sur les touches et

I
O jusqu'a ce que l'appareil émette deux bips. La sortie est videe.
Videz et nettoyez le récipient.

26.4 Bac d'égouttage intérieur

HINWEIS

» Videz réguliérement le bac d’égouttage intérieur car il sert aussi a recueillir I'eau.

26.5 Nettoyage de la colonne a café / du groupe de percolation

Nettoyez la colonne a café/ groupe de percolation au moins une fois par mois et méme
plus en cas d’utilisation trés fréquente de I'appareil.

Du café en poudre peut s’accumuler et se déposer dans la colonne. Le café en poudre
n’arrive alors plus correctement dans le groupe de percolation.

Nettoyage du groupe de percolation :
1. Débranchez la fiche secteur de I'appareil.
2. Retirez le volet d’obturation du groupe de percolation.

3. Appuyez simultanément sur les touches de déverrouillage (orange) du groupe de
percolation et retirez le groupe de percolation.

4. Rincez a I'eau courante, séchez soigneusement.
5. Essuyez I'intérieur derriére la plaque d’obturation avec un chiffon humide, puis séchez.
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6. Nettoyez la colonne a café et le trou du groupe de percolation a I'aide de la brosse de
nettoyage fournie.

7. Nettoyer le trou du groupe de percolation (Fig. 2) avec I'épingle fournie (Fig. 3).

8. Replacez correctement le groupe de percolation. Replacez le volet d’obturation du
groupe de percolation.

26.6 Composants de nettoyage pour la mousse de lait

Vous devez nettoyer quotidiennement les composants utilisés pour produire la mousse de
lait. Vous devez nettoyer les composants pour la production de mousse de lait aprés
chaque utilisation (fonction mousse de lait/cappuccino/latte macchiato).

1. Retirez le couvercle.

2. Retirer la sortie du lait.
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3. Repliez le revétement en caoutchouc de la sortie du lait vers le haut, comme indiqué
sur le dessin. Retirez le raccord de la sortie du lait. Nettoyez soigneusement les
composants sous l'eau courante.

4. Nettoyez le trou de la sortie du lait (fig. gauche) avec l'aiguille de poussée fournie
Remontez la sortie de lait et insérez-la dans I'appareil.

6. Remplissez le réservoir a lait avec de I'eau et utilisez la fonction de mousse de lait 2
fois.

o

26.7 Détartrage et programme de nettoyage

L’appareil doit étre régulierement détartré sinon le golt du café pourrait étre affecté et des

résidus de tartre pourraient endommager I'appareil. mua Allumée en permanence a
I'écran quand environ 20 litres d'eau ont été utilisés. Ceci veut dire qu’il faut détartrer
I'appareil. L’appareil compte les quantités de tasses de café qui ont été distribuées.

Vous devez détartrer I'appareil aussi souvent que possible indépendamment de la dureté
de I'eau. La fréquence du détartrage dépend de la dureté de I'eau ainsi que de la
fréquence d’utilisation.

Nous recommandons :
e En cas d’eau molle, détartrer au moins tous les 3 mois
e En cas d’eau dure, détartrer tous les mois

Si vous n’étes pas sdr de la teneur en calcaire de votre eau potable, interrogez votre
compagnie de distribution des eaux. Les signes suivants indiquent qu’il faut faire un
détartrage :

o La cafetiére fait plus de bruit lorsque le café passe.
e L’infusion dure plus longtemps.

e L’appareil s’arréte avant que le réservoir a eau soit vide.

Remarque

» Pour les machines a café entierement automatiques, utilisez un détartrant disponible
dans le commerce.
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Remarque

» N’utilisez en aucun cas du vinaigre ou du détartrant pour bouilloires ou pour machines
a café ordinaires. Ceci pourrait endommager I'appareil.

Remplir le réservoir a eau jusqu’au marquage maxi. Mettre du détartrant dans le réservoir
a eau Insérer le réservoir a eau dans 'appareil. Brancher la prise de secteur

Positionnez le grand bac récupérateur de maniére a ce qui se trouve sous le distributeur
car de I'eau sort. (Retirez éventuellement le bac d’égouttage si le récipient ne rentre pas

I
autrement sous le distributeur). Appuyez simultanément sur les touches et O
jusqu'a ce que l'appareil émette deux bips.

mua et clignotent a I'écran. Confirmer le détartrage avec ﬂ mua clignote

a I'écran et indique que I'appareil exécute le processus de détartrage et de nettoyage. Ce
processus dure quelques minutes (environ 15 minutes), au cours desquelles I'eau chaude
est évacuée par de courtes interruptions jusqu'a ce que le réservoir d'eau soit vidé.

AWARNUNG | Attention

» Soyez prudent car de I'eau bouillante peut gicler de I'appareil ou du récipient, danger
de brdlure ou d’ébouillantement.

Une fois que la premiére étape du processus de détartrage a été réalisée, ‘//\ clignote

sur I'écran. Les touches et Q s’allument.

Effectuez rapidement les démarches suivantes, sinon 'appareil risque de s'arréter : Videz
le grand récipient. le lait de soja. Eliminez tous les résidus de détartrant du réservoir a eau
et lavez-le a fond.

Remplissez a nouveau le réservoir d'eau jusqu'a la marque maximale. Dés que vous
réinsérez le réservoir d'eau, le processus de nettoyage se poursuit automatiquement.
Deux ringages ont lieu a présent, chacun d'entre eux nécessitant d'eau chaude. Apreés le
dernier nettoyage, I'appareil s'éteint.

Videz le récipient de récupération et lavez une nouvelle fois soigneusement le réservoir a
eau. L’appareil peut ensuite étre utilisé comme d’habitude.

Remarque

» N'interrompez pas le processus de détartrage.
» Les appareils ne fonctionnant pas suite a une absence de détartrage ne sont pas pris

en garantie.
26.8 Vidange de I'appareil

Un appareil qui ne sera pas utilisé pendant un certain temps qui doit étre envoyé pour
réparation a notre service client doit étre totalement vidangé.
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. v (. N
Appuyez simultanément sur les touches Il et jusqu’a ce que l'appareil émette

deux bips.

18)

La LED

clignote. Enlever le réservoir a eau. La LED

&)

A

et maintenant allumée

en continu. L’appareil est vidé et se coupe alors automatiquement. Débranchez la prise de
secteur. Rangez I'appareil dans un endroit sec. Si vous voulez remettre I'appareil en
marche, procédez comme expliqué dans « Avant le premier usage ».

27 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.

AVORSICHT

Prudence

Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par des
spécialistes agréeés par le constructeur.

Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
l'utilisateur et des dégats sur 'appareil.

27.1 Origine et reméde des incidents

Probleme/Affichage

Cause possible

Solution éventuelle

Les touches ne
réagissent pas
immédiatement ou mal
a la pression exercée
sur les touches

Essuyer le panneau avec un
chiffon humide et le laisser
sécher. Poser complétement
le doigt sur la touche.

La LED "-"Q clignote

Le réservoir a eau n’est pas
inséré correctement

Trop peu d’eau dans le réservoir
a eau.

Positionner correctement le
réservoir a eau.

Remettre de I'eau.

®
La LED @ clignote

Trop peu de grains dans le
réservoir a grains

Remettre des grains.

-

-~
-

-

La LED reste
allumée en permanence

Le bac a marc est plein.

Vider le bac.

LaLED clignote

Le bac a marc n’est pas inséré
correctement

Positionner correctement le
bac.

LaLED reste
allumée en permanence

Le groupe de percolation n’est
pas inséré correctement

Positionner correctement le
groupe de percolation.
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LaLED clignote

Le volet d'obturation du groupe
de percolation n’est pas
correctement fermé

Insérez et fermez
correctement le volet
d'obturation.

La LED s'allume

en permanence.

L'appareil doit étre détartre.

Détartrer l'appareil.

Impossible d’activer
I'appareil

Le cable d’alimentation n’est
pas correctement branché.

Branchez correctement le
cable d'alimentation.

Le distributeur ne
délivre pas de café ou
le café sort trés
lentement du
distributeur. L'eau s'est
accumulée dans le bac
d'égouttage intérieur.

La sortie de café et de lait est
bloquée.

Le café en poudre bouche le
groupe de percolation.

Effectuer le programme de
ringage de la prise.
Nettoyez les composants de
la mousse de lait.

Nettoyer le groupe de
percolation et adapter le
degré de mouture.

Aucune mousse de lait
n'est produite

Le tuyau d'aspiration n'est pas
correctement positionné sur le
réservoir a lait avec la piece
d'accouplement.

Les composants de la mousse
de lait sont bouchés

Placez correctement la piece
de raccord et le tuyau
d'aspiration.

Nettoyez les composants de
la mousse de lait.

La mousse de lait
présente des bulles trop
grandes ou n'est pas
assez mousseée.

Le lait est trop froid ou contient
trop peu de matiére grasse.

Les composants de la mousse
de lait sont bouchés

Utilisez du lait a plus forte
teneur en matiére grasse
avec au moins 5°C.

Nettoyez les composants de
la mousse de lait.

Le café n’est pas assez
chaud.

Le navire n'était pas préchauffeé.

Du lait a été ajouté au café.

Dépdts de tartre dans 'appareil.

Préchauffez le récipient, par
exemple avec la fonction
d'eau chaude.

Détartrer I'appareil.

Le café n'a pas de
creme.

Les grains de café ont perdu
leur arbme.

Les grains de café ne
conviennent pas.

Le degré de broyage est mal
réglée.

Le café est moulu trop
grossierement.

Remplacer les grains de
café.

Utilisez des grains de café
pour les machines
entierement automatiques ou
les machines a espresso.

Corrigez le degré de
broyage.

Le café est trop fin.

La quantité d'eau pour
I'Espresso ou le Café Crema a
été fixée a un niveau trop élevé

Corrigez la quantité d'eau
comme décrit dans le
chapitre "Ajustement de la
quantité d'espresso ou de
café creme".
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Remarque

Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-vous
au service apres vente.

Nettoyez et vidangez I'appareil avant de I'envoyer au service aprés-vente.

28 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont indispensables au
fonctionnement et a la sécurité.

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour I'environnement en cas
d'élimination dans les ordures ménagéres ou de traitement incorrect. Ne jamais jeter les
anciens appareils avec les ordures ménageres.

Remarque

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage prés de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif.

29 Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d’erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie
s'applique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez
nous contacter.Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand)
restent inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits Iégaux est gratuit
pour vous. La garantie n'inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation
ou utilisation ni les défauts qui n'affectent que Iégérement le fonctionnement ou la valeur
de l'appareil. De plus, les piéces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ou
nous n’en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des
réparations que nous n’avons pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et congu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n'est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n'est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a
notre discrétion, I'appareil défectueux ou I'échangerons contre un appareil exempt de
défauts. Les défauts apparents doivent étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison.
D'autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner
I'appareil (toujours avec une preuve d'achat!). Vous trouverez nos coordonnées («
émetteurs de la garantie ») au début de ce mode d'emploi.
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30 Caractéristiques techniques

Appareill

Nom

N° d’article

Données de raccordement
Performance

Dimensions

Niveau de remplissage maximal
du réservoir a eau

Niveau de remplissage maximal
de la citerne a lait

Poids net

Machine a café entierement automatique
Café Crema Touch

1882

230V~, 50-60Hz

1350W

18 cm x 33,5 cm x 42,5 cm

1200 ml

600 ml

8,25 kg
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Istruzioni d’uso
Originali
Macchina da caffé superautomatica
Café Crema Touch (1882)
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31 Istruzione d’'uso

31.11n generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni. Il Suo apparecchio le
rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo curera in modo adeguato. Ci
auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

31.2 Informazioni su queste istruzioni d’uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del Café Crema Touch (di seguito chiamato
I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio. Le istruzioni d'uso
devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno essere lette ed
utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la: * messa in funzione,

o 'utilizzo, e l'eliminazione di malfunzionamenti e/o * la pulizia dell’apparecchio.

Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’apparecchio al successivo
proprietario.

31.3Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze saranno la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG  AvViso

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

AVORSICHT Attenzione

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere lesioni leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.
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31.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per l'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza. Dalle indicazioni, le
figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare pretese di nessun
tipo. Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:

¢ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso e A riparazioni inadeguate
e All'utilizzo non conforme alle disposizioni

¢ A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

e All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non & consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione e stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

31.5 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d’autore. La CASO GmbH si riserva
tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della riproduzione e diffusione
mediante particolari procedure (per esempio mediante I'elaborazione dati, supporto dati e
reti di dati) anche parziale. Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel
contenuto.

32 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’apparecchio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte.
Un utilizzo inadeguato puo perd provocare danni a persone e cose.

32.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio & previsto solo per I'utilizzo in un ambiente domestico, al chiuso per
e Preparazione del caffé americano e espresso

e Erogazione di acqua calda * Formazione di schiuma di latte

Questo apparecchio € destinato per I'suso domestico e in simili applicazioni, come ad
esempio:

¢ nelle cucine per impiegati in negozi, uffici e altre aree commerciali;

¢ nelle proprieta agricole;

e dai clienti in alberghi, motel e altri stabilimenti residenziali;

¢ nelle pensioni bed and breakfast.

Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cid &€ da considerarsi inadeguato.

L’apparecchio non é adatto per tritare cubetti di ghiaccio o alimenti solidi del
genere.
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Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare 'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

32.2 Indicazioni generali di sicurezza

BT Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un
utilizzo sicuro dell'apparecchio:

» Prima dell'utilizzo dell'apparecchio, leggere attentamente le
istruzioni per l'uso.

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta
pari o superiore a 8 anni, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso
sicuro dell’apparecchio e hanno compreso i rischi che ne
derivano.

» La pulizia e la manutenzione utente non devono essere
eseguite da bambini, eccetto questi hanno I'eta di 8 anni o
maggiore e che vengano sorvegliati.

» Non fare giocare i bambini con I'apparecchio. Tenere lontano
dai bambini di eta inferiore a 8 anni I'apparecchio e il suo
cavo di alimentazione.

» | ’apparecchio pud essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di
esperienza e/o conoscenza se sono sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell'apparecchiatura e hanno compreso i rischi
che ne derivano.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il suo
funzionamento.

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non metta in funzione un apparecchio
danneggiato.
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BT Indicazione

» Non faccia funzionare il apparecchio, quando € vuoto.
L’apparecchio pud essere danneggiato.

» Mai riempire il serbatoio dell’acqua oltre la marcatura MAX.
Non utilizzare I'apparecchio quando trabocca.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per la preparazione
del caffé e nonché per I'erogazione di acqua calda e la
formazione di schiuma di latte. Non introdurre alcun altro
liquido (che acqua fredda) nel serbatoio dell’acqua oppure
altri generi alimentari (che chicchi di caffe) nella
I'apparecchio.

» Tenere il cavo di alimentazione fuori la portata dei bambini.

» Scollegare dalla rete elettrica I'apparecchio, quando non lo
utilizzate o quando lo state pulendo.

» Tutti i lavori sull'apparecchio che vanno oltre a quelli di pulizia
e normale trattamento, possono essere eseguiti solo dai
centri di servizio autorizzati.

» Non avvicinare il cavo di alimentazione alle parti calde
dell'apparecchio e non portarlo a contatto da fonti di calore o
spigoli vivi.

» Per la sua propria sicurezza, utilizzare solo accessori €
ricambi originali adeguati del produttore.

P Staccare la spina in caso di disfunzione e prima di pulire
I'apparecchio. Non staccare la spina dalla presa tirando dal
cavo di alimentazione.

» Durante il funzionamento, tenere sempre chiuso il coperchio
dell'apparecchio.

» Per la sua propria sicurezza, utilizzare solo accessori €
ricambi originali adeguati del produttore.

» L 'apparecchio non & adatto alla frantumazione di ingredienti
caldi o liquidi.

» L 'apparecchio non é destinato a essere utilizzato con un
timer esterno o un telecomando separato.
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BT Indicazione

» Una riparazione dell’apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per 'utilizzatore. Componenti difettosi dovranno
essere sostituiti soltanto da pezzi di ricambio originali. Solo
con questi pezzi vi € la garanzia, che i requisiti di sicurezza
siano soddisfatti.

» Quando il cavo elettrico € danneggiato, dovra essere
sostituito dal suo incaricato al servizio o da una persona
simile, qualificata, per evitare pericoli.

» Spegnere 'apparecchio prima di staccare la spina.

» Assicurarsi che la temperatura ambiente sia oltre 0 °C,
altrimenti 'apparecchio non funziona correttamente.

» Decalcificare regolarmente I'apparecchio per garantire una
funzione ottimale ed evitare disfunzioni.

» Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo o di
conservarlo.

» Durante il primo utilizzo potrebbe svilupparsi del fumo o degli
odori a causa di residui di olio sul alcuni componenti: questo
fenomeno scompare dopo un qualche tempo ed € normale.

» Non riempire caffé in polvere nel contenitore per chicchi.

» Utilizzare il macinino esclusivamente per macinare chicchi di
caffé tostato. La macinazione di altri alimenti come noci,
spezie o chicchi di caffé non tostati pud causare che le lame
diventano ottuse, ridurre la capacita di macinazione oppure
portare a lesioni.

» Non utilizzare chicchi di caffé caramellati o glassati di
zucchero. Non utilizzare caffé crudo (chicchi di caffé verde o
non tostato) o miscele di caffé crudo. L’apparecchio potrebbe
venirne danneggiato.
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32.3 Fonti di pericolo

32.3.1 Pericolo di lesioni
AWARNUNG  AvViso

Con un utilizzo inappropriato dell’ apparecchio
sussiste il pericolo di lesioni dovute a bordi taglienti.

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo di lesioni:

» Non tocchi parti mobili.

» Non toccare all'interno del macinino — Pericolo di lesioni!

» Fare attenzione durante la pulitura.

32.3.2Pericolo di ustioni e scottatura
AWARNUNG X AvViso

L'acqua riscaldata/bollita in questo apparecchio, il
caffe e il latte in schiuma possono diventare molto
scottanti.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, per non
scottare se stessi o altri:

» Mai toccare le parti scottanti dell’apparecchio.

» Mantenere una determinata distanza dall'apparecchio
quando € in funzione. Non tenere parti del corpo sotto o
vicino all'erogatore di caffé e latte, possono essere spruzzati
liquidi scottanti o vapore. Pulire la macchina, in particolare
l'uscita del caffé e del latte, dopo ogni utilizzo.

» Durante il funzionamento, I'erogatore, il gruppo bollitore, il
contenitore residui/fondi e le vaschette di scolo possono
diventare molto caldi!

» Prima di bere il caffé/acqua calda/schiuma di latte,
controllarne sempre la temperatura. Il caffé preparato, l'acqua
calda e la schiuma di latte sono bollenti. Maneggiare
cautamente il recipiente (tazza) per evitare scottature.
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» Mentre I'apparecchio € in funzione, mantenere
assolutamente chiusi lo sportello del gruppo bollitore. Non
rimuovere il gruppo bollitore durante il funzionamento e
neanche poco dopo l'uso dell’apparecchio.

» Attenzione: Se durante la preparazione del caffé rabboccate
il serbatoio dell’acqua, la preparazione viene
automaticamente continuata dopo aver rimesso il serbatoio.

» Svuotare le vaschette di scolo con molta attenzione, perché
I'acqua contenuta pud scottare molto. Svuotare il contenitore

residui/fondi con attenzione, perché i fondi contenuti possono
scottare molto.

» Per non scottarvi, fare attenzione al vapore acqueo, schiuma

di latte e all’'acqua che fuoriescono. Non coprire lo scarico e
lo scarico del vapore.

» L'apparecchio deve essere utilizzato solo, quando la
vaschetta con griglia di scolo e la vaschetta di scolo interna

sono correttamente inserite insieme al contenitore
residui/fondi.

32.3.3 Pericolo dovuto a corrente elettrica
Pericolo

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrical

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione,
sussiste pericolo di vita.

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo dovuto alla corrente elettrica:

» Non mettere in funzione I'apparecchio quando il cavo
elettrico o la spina sono danneggiati, se non funziona
correttamente oppure € stato fatto cadere o &€ danneggiato.
Nel caso il cavo elettrico o la spina sono stati danneggiati,
questi vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo
incaricato al Servizio, per evitare pericoli.
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Pericolo

» Non aprire in nessun caso la scatola dell’apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’apparecchio.

» Mai immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione e la
spina nell'acqua o in altri liquidi. Non lavare mai I'apparecchio
nella lavastoviglie.

» Finché la spina di alimentazione € inserita nella presa,
nell’apparecchio vi & ancora tensione anche se questo e
spento. L'apparecchio € separato dalla rete elettrica solo,
quando la spina di alimentazione € staccata.

» Staccare la spina di alimentazione dalla presa elettrica prima
di pulire, trattare, smontare o assemblare I'apparecchio.

» Non avvitare mai I'apparecchio e mai eseguire delle
modifiche tecniche.

» Non azioni I'apparecchio, quando il suo cavo elettrico o la sua
spina sono danneggiati, se non lavora in modo adeguato o se
é danneggiato o e stato fatto cadere.

33Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

33.1Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG X AvViso

» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste |l
pericolo di soffocamento.

33.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

[l Café Crema Touch viene fornito standard con le seguenti componenti:

e (Café Crema Touch * serbatoio di latte con tubo flessibile

e Panno in microfibra e Istruzioni d’'uso ¢ L’ago del percussore

e Spazzolino di pulizia < 3 sacchetti con decalcificante
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Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

33.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:
Estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d'imballaggio.
Rimuovere la pellicola di protezione dal display prima di utilizzarlo per la prima volta.

Indicazione

Tolga la pellicola protettiva blu solo poco prima che I'apparecchio venga posizionato nel
luogo di posizionamento, per evitare graffi e sporco.

33.4 Smaltimento dell’involucro

L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per I'imballaggio
sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di smaltimento e
sono quindi riciclabili.

Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e
riduce la produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu
necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

. L&
Indicazione [ K

Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

33.5 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

¢ Questa caffettiera deve essere messa su una superficie piana, stabile e resistente al
calore e protetta da spruzzi d'acqua e possibili fonti di calore.

¢ Non utilizzare I'apparecchio all'aperto. Posizionarlo in luogo asciutto.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
le superfici calde dell'apparecchio.

e Non posizioni 'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale inflammabile.

e La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

¢ |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone
specializzate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio
sono dati.
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e Lasciare sempre uno spazio libero di 150 mm intorno all’apparecchio nonché 350 mm
verso l'alto in modo da poter rimuovere il serbatoio dell'acqua.

33.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica.

e Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affinché non si verifichino danni sull’apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

La connessione dell’'apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L’utilizzo di prese
multiple o di ciabatte & vietato a causa del pericolo d’incendio collegato all’'uso di
queste.

Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto |l
apparecchio o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16A.

La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare 'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato. Il
produttore non pud essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

33.7 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

34 Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo del’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

AWARNUNG  AvVviso

Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.
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34.1 Panoramica

1a sportello di copertura del gruppo bollitore
1b gruppo bollitore

1c pozzetto di caffe

2 cavo di alimentazione

3 serbatoio dell’acqua

4 coperchio del contenitore per chicchi

AvViso

» Non toccare all'interno del macinino — Pericolo di lesioni!

Avviso: Simbolo di pericolo: vapore

bollente.

5 regolatore per la regolazione del grado di
macinazione

6 panello di controllo

7 pannello dell’erogatore di caffé e latte
8 spazzolino di pulizia

9 I'ago del percussore per la pulizia

» Attenzione, dall’'apparecchio potrebbe fuoriuscire vapore bollente/ liquido scottante.

Prudenza, pericolo di ustioni!

» Fare attenzione che nella spina di alimentazione non entri dell'acqua.
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10a contenitore residui/fondi
10b vaschetta di scolo interna
11a vaschetta di scolo

11b griglia di scolo
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7 pannello dell’erogatore di caffe e latte

12a erogatore di latte

12b attacco al tubo flessibile per I'erogatore di latte

12c attacco al tubo flessibile per il coperchio del serbatoio di latte
12d coperchio del serbatoio di latte

12e raccordo tubo di aspirazione

12f tubo di aspirazione

12g serbatoio di latte

Indicazione

» Nel serbatoio del latte si possono versare solo acqua, latte o bevande a base vegetale.

124



34.2 Assemblaggio

Togliere il pannello (7) e controllare che
I'erogatore del latte (12a) sia h

posizionato correttamente. Poi rimettere
/‘\
A |
)
S
~

a posto il pannello.

Posizionare il raccordo nel
coperchio del serbatoio di latte e
controllare che il raccordo sia
correttamente in sede.
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Infilare quindi il tubo di aspirazione nel raccordo sul coperchio del serbatoio di latte.
Posizionare il coperchio con il tubo di aspirazione sul serbatoio del latte.

Nm—
\
>
gg —
N
J A\
v

Infilare il tubo flessibile di aspirazione nell'erogatore del latte e nel coperchio del serbatoio
di latte

Indicazione

» Se si vuole preparare una maggiore quantita di latte, & anche possibile inserire il tubo
di aspirazione direttamente nel cartone del latte. A tale scopo, collegare il tubo
flessibile di aspirazione direttamente al raccordo e al tubo di aspirazione (senza il
coperchio del serbatoio del latte) e infilare il tubo di aspirazione in un cartone del latte.
Cio funziona solo se c'é abbastanza latte nell'apposito cartone.

» Dopo l'uso, rimettere il serbatoio del latte o il cartone del latte in frigorifero.

» Non infilare il tubo flessibile di aspirazione nella vaschetta di scolo. Pulire il tubo
flessibile di aspirazione se non lo si vuole piu utilizzare.
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Mettere il contenitore
residui/fondi sulla vaschetta di
scolo interna e inserirla
nell’apparecchio. Poi inserire
la vaschetta di scolo con
griglia di scolo.

Adeguare 'erogatore di caffé e latte regolabile in base alla grandezza delle tazze.
Riempire il serbatoio dell’acqua con acqua e inserirlo.
AWARNUNG. Avviso: Pericolo di schiacciamento!

» Non toccare le zone dietro e sopra nonché dietro e sotto dell’erogatore
regolabile. Spostare I'erogatore del caffé esclusivamente

cosi come illustrato. ‘ ZE
HINWEIS Indicazione

% » Svuotare regolarmente la vaschetta di scolo interna.

Verificare che sia tutto correttamente assemblato.

AWARNUNG | Pericolo di ustioni

» Fare funzionare I'apparecchio solo con I'erogatore del latte e pannello inserito, in modo
da non venire a contatto con acqua bollente o schizzi d'acqua.

34.1 Prima di usare la prima volta I'apparecchio

1. Lavare sotto acqua corrente la vaschetta di scolo, la griglia di scolo, la vaschetta di
scolo interna, il contenitore residui/fondi, il serbatoio dell’acqua, il gruppo bollitore, il
serbatoio del latte e il tubo flessibile. Asciugarli poi accuratamente. Rimuovere la
pellicola di protezione dal pannello di controllo.

2. |Inserire correttamente tutte le parti nell’apparecchio. Infilare il contenitore di
residui/fondi fino a battuta.

3. Riempire il serbatoio dell’acqua fino alla marcatura MAX con acqua.
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11.

12.

Rimuovere il serbatoio del latte con il tubo flessibile e la vaschetta di scolo con la
griglia di scolo e collocare un grande recipiente sotto I'erogatore di caffé e latte.

Accendere [I'apparecchio. L'apparecchio sciacqua I'erogatore di caffé e latte
automaticamente con acqua bollente. Alla prima accensione, questa procedura dura
piu a lungo.

Consigliamo di effettuare un ciclo di pulizia manuale: A tal proposito, tenere premuti

I ﬂ
contemporaneamente il tasto Q e il tasto finché I'apparecchio suona due

volte.

u . e ﬂ si accendono. Confermare con il tasto ﬂ

Successivamente, il tasto sul display lampeggia e visualizza che I'apparecchio
e in procinto di eseguire il ciclo di pulizia. Questa procedura dura diversi minuti (15
minuti circa), durante i quali I'acqua bollente viene sciacquata attraverso tutte le
tubature con brevi interruzioni fino allo svuotamento del serbatoio dell'acqua.

: | ﬂ
Dopodiché sul display il tasto ﬂ lampeggia, il tasto O e il tasto Si

accendono.

Eseguire tempestivamente le seguenti operazioni, altrimenti I'apparecchio potrebbe
spegnersi: Svuotare il grande recipiente. Rimuovere il serbatoio dell’acqua e riempirlo
di nuovo fino alla marcatura MAX. |l ciclo di pulizia prosegue automaticamente, non
appena il serbatoio dell'acqua viene reinserito. Ora hanno luogo 2 cicli di risciacquo, in
ognuno dei quali vengono sciacquati di acqua bollente

Una volta terminato l'ultimo ciclo di pulizia, I'apparecchio si spegne.

. Riaccendere I'apparecchio. Viene effettuato il ciclo di risciacquo automatico. Per la

pulizia del sistema del latte, collegare poi il tubo flessibile e il serbatoio del latte
all’erogatore del latte. Riempire il serbatoio del latte fino alla marcatura MAX con
acqua e utilizzare 2 volte la funzione «Schiuma di latte».

Infine svuotare I'acqua residua dal serbatoio del latte. Se lo si desidera, versare poi
del latte nell'apposito serbatoio.

A questo punto potete assemblare di nuovo completamente I'apparecchio e utilizzarlo.
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34.2 Pannello di controllo

Tasti: O Tasto ON/OFF

Funzione di acqua bollente

Funzione di schiuma di latte

Funzione «Cappuccino (piccolo/grande)»

Funzione « Latte macchiato (piccolo/grande)»

Funzione di caffé espresso e funzione «Caffé crema»

Indicatori LED sul display

\//\ Lampeggia: rabboccare acqua oppure serbatoio dell’acqua non correttamente
posizionato
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®
@ Lampeggia: Il contenitore per chicchi € vuoto, rabboccare dei chicchi

_"-
L=J Acceso permanente: il contenitore residui/fondi € pieno, svuotare il contenitore

lampeggia: il contenitore non & correttamente inserito. Posizionare correttamente il
contenitore.

acceso permanente: il gruppo bollitore non & correttamente inserito. Posizionare
correttamente il gruppo bollitore.

Lampeggia: lo sportello di copertura del gruppo bollitore non & correttamente chiuso.
Chiudere correttamente lo sportello di copertura del gruppo bollitore.

u .B Acceso permanente: decalcificare 'apparecchio
Lampeggia: processo di decalcificazione in corso

18)

34.3 Cicli di risciacquo

All'accensione e allo spegnimento, lI'apparecchio sciacqua automaticamente I'erogatore di
caffé e latte con acqua bollente.

AWARNUNG . Pericolo di ustioni

» Mantenere una determinata distanza dall'apparecchio in modo da non venire a contatto
con acqua bollente o spruzzi d'acqua.

Risciacquo manuale

G, [0
Tenere premuti contemporaneamente i tasti e finché I'apparecchio suona

due volte. L’erogatore di caffé e latte viene sciacquato.

Acceso permanente: I'apparecchio viene svuotato e poi si spegne

34.4 Impostazione del grado di macinazione

Indicazione

» Adeguare il grado di macinazione solo mentre 'apparecchio macina i chicchi di caffe,
altrimenti il macinino potrebbe venirne danneggiato.

» Per una tostatura piu chiara si consiglia un grado di macinatura piu fine. Per una
tostatura piu scura si consiglia un grado di macinatura piu grossolano.

Mettere un recipiente sotto I'erogatore.

Aprire il coperchio del contenitore chicchi. Procedere come descritto sotto “Funzione del
caffé espresso e caffé americano “.
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Attendere finché I'apparecchio macina i chicchi. Impostare la manopola
per il grado di macinazione al livello desiderato. Ruotare la manopola in
senso orario (+) per un grado di macinazione grossolano.

Ruotare la manopola in senso antiorario (-) per un grado di
macinazione fine.

Rimettere sopra il coperchio del contenitore chicchi.

34.5 Preparativi

Riempire chicchi di caffé nel contenitore dei chicchi. Riempire acqua fresca nel serbatoio
dell'acqua. Se si vuole utilizzare una funzione con la schiuma di latte, riempire del latte nel
serbatoio del latte e collegarlo all'erogatore del latte come descritto alla voce
«Assemblaggio». Se non desiderate utilizzare la funzione «Schiuma di latte», tenere
chiuso il tappo all’erogatore del latte.

Mettere un recipiente sotto I'erogatore di caffe e latte e adattare corrispondentemente
I'altezza. La vaschetta di scolo puo essere rimossa per posizionare dei bicchieri alti sotto

I'erogatore. Per accendere I'apparecchio, premere Q . L’erogatore di caffé e latte viene
risciacquato.

Infine versare via I'acqua di risciacquo. Lavare il recipiente e rimetterlo sotto I'erogatore di
caffe e latte.

Indicazione

» Non utilizzare chicchi di caffé non tostati, caramellati o glassati di zucchero. Non
utilizzare caffé crudo o miscele di caffé crudo.

» Riempire solo dell’'acqua fredda nel serbatoio dell'acqua.
» Il livello d'acqua massimo indicato sull'apparecchio non deve essere superato.

» Consiglio: Se desiderate gustarvi del caffe il piu caldo possibile, vi suggeriamo di
preriscaldare la tazza. A tale scopo € possibile utilizzare la funzione «Acqua calda.
Poi, versare via l'acqua bollente.

» Per tutte le funzioni, fare attenzione che il serbatoio non trabocchi. L’afflusso lo potete
arrestare premendo di nuovo sul tasto selezionato.

» Se I'apparecchio non viene utilizzato per lungo tempo, pulirlo completamente e
svuotarlo nonché rimuovere il serbatoio dell’acqua e asciugarlo.

35Funzioni

35.1 Funzione di acqua calda

Mettere un recipiente vuoto sotto I'erogatore di caffe e latte. Premere e l'acqua
calda verra erogata.

Indicazione

» Fare attenzione che I'acqua non trabocca. L’afflusso lo potete arrestare premendo di
nuovo sul tasto selezionato.
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35.2 Salvataggio della quantita di acqua calda

Premere una volta il tasto e mentre I'acqua bollente scorre, premerlo di nuovo e

tenere il dito sul tasto finché la quantita di acqua desiderata ¢ stata erogata. Rilasciare il
tasto. L’apparecchio suona 2 volte e la quantita desiderata viene salvata.

Quantita massima: 250 ml

35.3 Funzione «Schiuma di latte»

Concludere i preparativi.

Premere il tasto n Dopo un breve lasso di tempo, I'apparecchio emette un segnale
acustico e quindi viene erogata la schiuma di latte.

Indicazione

» L’afflusso lo potete arrestare premendo di nuovo sul tasto selezionato.

» Utilizzare esclusivamente latte, latte di soia o tipi di latte adatti alla preparazione della
schiuma di latte. Per la produzione di schiuma, non utilizzare mai del cacao o del latte
con cacao in polvere: I'erogatore del latte e i componenti potrebbero intasare e
danneggiare 'apparecchio.

» La consistenza della schiuma di latte varia a seconda della temperatura, del tipo di latte
o del contenuto di grasso.

» Per ottenere il risultato migliore per voi, testare diversi tipi di latte e temperature.
Dopo l'uso, rimettere sempre il latte in frigorifero.

» La funzione «Cappuccino» e la funzione «Latte macchiato» utilizzano ugualmente la
funzione «Schiuma di latte». Dopo aver preparato una «Schiuma di latte», eseguire un
ciclo di risciacquo manuale per sciacquare I'erogatore del latte. Tenere premuti

\ 4

oo
contemporaneamente i tasti e finché I'apparecchio suona due volte.
L’erogatore viene sciacquato.

AWARNUNG . Pericolo di ustioni

» Durante la preparazione della schiuma di latte, dall’apparecchio fuoriesce vapore.

» Mantenere una determinata distanza dall'apparecchio in modo da non venire a contatto
con vapore bollente o spruzzi di latte.

35.4 Adattamento della quantita di schiuma di latte

La quantita di schiuma di latte pud essere adattata.

A tale scopo, premere una volta il tasto u e una volta che la schiuma di latte scorre,
premere di nuovo e tenere il dito sul tasto finché la quantita di schiuma di latte desiderata
e stata erogata. Rilasciare il tasto. L’apparecchio suona 2 volte e la quantita di
schiuma di latte & stata salvata. Quantita massima: 250 ml
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35.5 Funzione «Cappuccino»

Concludere i preparativi.

“”
Premere una volta il tasto : per un piccolo cappuccino e 2 volte in rapida
successione per un cappuccino grande.

Per prima viene erogato un caffé espresso.

L'apparecchio dopo un istante emette un segnale acustico e poi viene erogata la schiuma
di latte.

Premere il tasto Bevanda Quanti espresso Quantita totale
- piccolo 1 scatto di caffe circa 200 ml
| cappuccino espresso

1 volta :

. grande 2 scatti di caffé circa 300 ml
/R cappuccino espresso
2 volte :
HINWEIS Indicazione

» La quantita totale pud variare a seconda della schiuma di latte.

AWARNUNG . Pericolo di ustioni

» Durante la preparazione della schiuma di latte, dall’apparecchio fuoriesce vapore.

» Mantenere una determinata distanza dall'apparecchio in modo da non venire a contatto
con vapore bollente o spruzzi di latte.

5.6 Funzione «Latte macchiato»

Concludere i preparativi. Premere una volta il tasto per un piccolo latte macchiato
e 2 volte in rapida successione per un latte macchiato grande.

L'apparecchio dopo un istante emette un segnale acustico e poi viene erogata la schiuma
di latte.

Sulla schiuma di latte viene poi erogata una doppia porzione di caffé espresso.

Premere il tasto Bevanda Quanti espresso Quantita totale
piccolo latte 2 scatti di caffé circa 250 ml
, macchiato espresso
1 volta
grande latte 2 scatti di caffé circa 350 ml
, macchiato espresso
2 volte
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Indicazione

» La quantita totale pud variare a seconda della schiuma di latte.

AWARNUNG . Pericolo di ustioni

» Durante la preparazione della schiuma di latte, dall’apparecchio fuoriesce vapore.

» Mantenere una determinata distanza dall'apparecchio in modo da non venire a contatto
con vapore bollente o spruzzi di latte.

5.7 Funzione «Espresso & Caffe crema»

Concludere i preparativi.

Premere una volta il tasto s per erogare il caffé espresso e due volte per il caffé
crema.

Indicazione

» Fare attenzione che il caffé espresso/americano non trabocchino. L’afflusso lo potete
arrestare premendo di nuovo sul tasto selezionato.

5.8 Adattamento della quantita di caffé espresso

La quantita di caffé espresso pud essere regolata a seconda dei propri gusti. A tale scopo,

premere una volta il tasto s e una volta che il caffé espresso scorre, premere di
nuovo e tenere il dito sul tasto finché la quantita di caffé espresso desiderata € stata
preparata. Rilasciare il tasto.

L’apparecchio suona 2 volte e la quantita di caffé espresso viene salvata.
Quantita massima: 250 mi

Indicazione

» Come quantita minima consigliamo di utilizzare I'impostazione di fabbrica (25 ml circa).

» Viene regolata solo la quantita d'acqua utilizzata per preparare I'espresso. La quantita
di caffé espresso utilizzata rimane invariata.

5.9 Adattamento della quantita di caffé crema

La quantita di caffé crema pud essere regolata a seconda dei propri gusti. A tale scopo,

premere due volte il tasto e una volta che il caffé crema scorre, premere di nuovo
e tenere il dito sul tasto finché la quantita di caffé crema desiderata € stata preparata.
Rilasciare il tasto. L’apparecchio suona 2 volte e la quantita di caffé crema viene
salvata. Quantita massima: 250 ml, Quantita minima: 50 mli

Indicazione

» Viene regolata solo la quantita d'acqua utilizzata per preparare il caffé crema. La
quantita di caffe utilizzata rimane invariata.
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55.10

Ripristino alle impostazioni di fabbrica

I
Tenere premuti contemporaneamente i tasti O e Ml finché 'apparecchio suona

due volte.

Facendo cio, I'apparecchio viene resettato alle impostazioni di fabbrica e le impostazioni
individuali per la quantita di acqua o di schiuma di latte sono cancellate.

35.6 Cambio modalita

L’apparecchio pud essere impostato in diverse modalita. Queste si distinguono come

segue:

Funzione/Modalita

ECO (modalita
Risparmio energia)

Veloceﬂ

Standard -

La modalita
selezionata &
riconoscibile da
quanto segue

Il tasto e
acceso
costantemente, gl

altri tasti

Il tasto ﬂ e

acceso
costantemente, gl
altri tasti

Il tasto e

acceso
costantemente, gl
altri tasti

lampeggiano lampeggiano lampeggiano
llluminazione - + +
Pre-bollitura* + - +
Salvataggio del livello | + + +
Spegnimento dopo 10 minuti dopo 30 minuti dopo 20 minuti

automatico

* Pre-bollitura: Con minima pressione dell'acqua, il caffé a polvere viene inumidito e
preparato. Dopodiché I'apparecchio fa bollire il caffé con pressione normale dell’acqua e

prepara il caffé.

I
Tenere premuto il tasto O finché I'apparecchio suona due volte, dopodiché il tasto

O lampeggia e la modalita selezionata € visibile (vedi tabella).

Come esempio per il cambio in modalita Eco, premere il tasto

. Vengono emessi

due suoni acustici. Se desiderate mantenere questa modalita, allora premere O oppure

attendere 5 secondi.
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36Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

36.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell'apparecchio:

» L’apparecchio dovra essere pulito regolarmente e residui di calcare dovranno essere
rimossi.

» Spenga I'apparecchio prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa a muro.

» Se I'apparecchio non viene mantenuto pulito, ci saranno effetti negativi per la durata
dell'apparecchio. Le condizioni dell’apparecchio potranno risultare pericolose e
comportare un’infestazione di funghi e di batteri.

» Durante il funzionamento, I'erogatore, il gruppo bollitore, il contenitore residui/fondi e le
vaschette di scolo possono scottare molto! Attendere finché I'apparecchio si &
raffreddato.

v

Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
» Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

» Per la decalcificazione utilizzare esclusivamente il decalcificatore in dotazione o
decalcificante comunemente disponibile in commercio per macchine da caffe
superautomatiche.

» L’utilizzo di un decalcificatore sbagliato potrebbe danneggiare I'apparecchio e portare
alla perdita delle pretese di garanzia.

» Pulire 'apparecchio e svuotarlo completamente se non lo usate per molto tempo.
» Cambiare quotidianamente I'acqua affinché non possano formarsi dei germi.

36.2 Pulizia

Svuotare quotidianamente la vaschetta di scolo, la griglia di scolo, la vaschetta di scolo
interna, gruppo bollitore, il contenitore residui/fondi e il serbatoio dell’acqua e lavarli sotto
acqua corrente. Poi asciugare accuratamente. Infine reinserire correttamente tutte le parti

Lo sportellino di copertura del gruppo bollitore, la vaschetta di scolo, la vaschetta di scolo
interna, il contenitore dei residui/fondi di caffé e il serbatoio dell'acqua possono essere
lavati nella lavastoviglie.

AWARNUNG  AvViso

» Mai pulire I'apparecchio quando ancora scotta.

» Mai immergere I'apparecchio (tranne filtro, contenitore di macinazione e
bollitura/coperchio, la brocca di caffé) nell'acqua oppure metterlo sotto I'acqua corrente.
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AWARNUNG  Avviso

» Staccare I'apparecchio dalla rete elettrica prima di eseguire la pulizia. Per proteggere
I'apparecchio dalle scosse elettriche, non immergere I'apparecchio, il cavo o la spina
dentro l'acqua o altri liquidi.

36.3 Programma di risciacquo per I’erogatore

I
Mettere un recipiente sotto I'erogatore. Tenere premuti contemporaneamente i tasti O

e finché 'apparecchio suona due volte. L’erogatore viene sciacquato.

Svuotare e lavare il recipiente.

36.4 Vaschetta di scolo interna

HINWEIS

» Svuotare regolarmente la vaschetta di scolo interna, poiché la stessa serve anche a
raccogliere l'acqua.

36.5 Pulizia del pozzetto di caffé / gruppo bollitore

Pulire il pozzetto di caffé almeno una volta il mese, piu spesso se lo si usa molto
frequente.

Nel pozzetto di caffé potrebbe raccogliersi polvere di caffé e depositarsi (incollarsi). In
questo caso la polvere di caffé non viene correttamente trasportato nel gruppo bollitore.

Pulizia del gruppo bollitore:
1. Scollegare la spina di alimentazione dell’apparecchio.
2. Rimuovere lo sportellino di copertura del gruppo bollitore.

3. Premere contemporaneamente i tasti di sblocco (arancione) del gruppo bollitore e
rimuoverlo.
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4. Sciacquare sotto acqua corrente e asciugare accuratamente.
5. Pulire il vano interno dietro la piastra di copertura con un panno umido e poi asciugare.

6. Pulire il pozzetto del caffé e il foro nel gruppo bollitore con lo spazzolino di pulizia in
dotazione.

7. Pulire il foro nel gruppo bollitore (Fig. 2) con I'ago del percussore (Fig. 3) fornito
insieme.

8. Reinserire correttamente il gruppo bollitore. Rimettere lo sportellino di copertura.

36.6 Pulizia dei componenti per la schiuma di latte

E necessario pulire i componenti per la creazione della schiuma di latte dopo ogni utilizzo
(funzione schiuma di latte/ cappuccino/ latte macchiato).

1. Rimuovere il pannello.
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2. Rimuovere I'erogatore del latte.

3. Piegare la parte gommata dell'erogatore del latte verso l'alto come indicato nel disegno.
Rimuovere il raccordo dell’erogatore del latte. Lavare a fondo i componenti sotto acqua
corrente.

4. Pulire il foro dell’erogatore del latte (Fig. a sinistra) con I'ago percussore in dotazione.
5. Assemblare di nuovo I'erogatore del latte e inserirlo nell’apparecchio.
6. Riempire il serbatoio dell’acqua con acqua e utilizzare 2 volte la funzione «Schiuma di

latte».
36.7 Decalcificazione e Programma di pulizia

I'apparecchio deve essere regolarmente decalcificato, altrimenti il gusto del caffé potrebbe
venirne pregiudicato e i residui di calcare danneggerebbero I'apparecchio.

mua € acceso permanente sul display quando sono stati consumati circa 20 litri di
acqua. Cio significa che I'apparecchio deve essere decalcificato.
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L’apparecchio conta le quantita di tazze di caffé erogate. In funzione della durezza
dell’acqua, decalcificare I'apparecchio possibilmente piu spesso.

La frequenza della decalcificazione dipende dalla durezza dell’acqua nonché da quante
volte 'apparecchio viene usato.

Il nostro consiglio:
Con acqua dolce: decalcificare almeno una volta ogni 3 mesi

e Con acqua dura: decalcificare una volta il mese

Se avete dubbi riguardo alla durezza dell’acqua potabile, allora chiedere all’ente erogatore
idrico.

La decalcificazione diventa necessaria ad es. quando si evidenziano i segni seguenti:

¢ lllivello di rumore durante la preparazione del caffé aumenta.

e La preparazione (bollitura) del caffé dura piu a lungo.

e |’apparecchio si spegne prima che il serbatoio dell’acqua sia vuoto.

Indicazione

» Utilizzare decalcificante comunemente disponibile in commercio per macchine da caffé
superautomatiche.

» In nessun caso utilizzare aceto o decalcificatori per bollitori d’acqua / macchine da
caffé normali. L’apparecchio potrebbe venirne danneggiato.

Riempire il serbatoio dell’acqua fino alla marcatura MAX. Introdurre il decalcificatore nel

serbatoio dell’acqua. Inserire il serbatoio dell’acqua nell’apparecchio. Inserire la spina di

alimentazione.

Piazzare un grande recipiente di raccolta in modo sia posizionato sotto I'erogatore, poiché

da entrambe le aperture fuoriesce acqua. (Eventualmente rimuovere la vaschetta di scolo,
se il recipiente non dovesse entrare sotto I'erogatore). Tenere premuti

contemporaneamente i tasti O e finché I'apparecchio suona due volte.

e lampeggiano sul display. Confermare la decalcificazione con .

lampeggia sul display e visualizza che I'apparecchio & in procinto di eseguire
I'operazione di decalcificazione e pulizia. Questa procedura dura diversi minuti (15 minuti
circa), durante i quali I'acqua bollente viene sciacquata attraverso tutte le tubature con
brevi interruzioni , fino allo svuotamento del serbatoio dell'acqua.

AWARNUNG  AvViso

» Prestare attenzione perché dall’apparecchio / dal recipiente potrebbe schizzare fuori
acqua scottante - Pericolo di ustioni/bruciature.
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Quando la prima fase della decalcificazione & stata eseguita, sul display, il tasto ‘//\

| ﬂ
lampeggia. | tasti O e si accendono.

Eseguire tempestivamente le seguenti operazioni, altrimenti I'apparecchio potrebbe
spegnersi: Svuotare il grande recipiente. Rimuovere il serbatoio del’acqua. Rimuovere
tutti i residui del decalcificante fuori dal serbatoio dell’acqua e sciacquarlo accuratamente.

Riempire di nuovo il serbatoio dell’acqua fino alla marcatura MAX.

Il ciclo di pulizia prosegue automaticamente, non appena il serbatoio dell'acqua viene
reinserito. Ora hanno luogo 2 cicli di risciacquo, in ognuno dei quali vengono sciacquati di
acqua bollente Una volta terminato 'ultimo ciclo di pulizia, I'apparecchio si spegne.

Svuotare il recipiente di raccolta e risciacquare il serbatoio del’acqua accuratamente
ancora una volta. L’apparecchio puo essere poi fatto funzionare come di solito.

Indicazione

» Non interrompere la procedura di decalcificazione.

» Gli apparecchi che a causa di una decalcificazione carente non funzionano
correttamente sono esclusi dalla garanzia.

36.8 Svuotamento dell’apparecchio

Un apparecchio che non viene usato per lungo tempo, che viene conservato o che deve
essere inviato al nostro servizio di assistenza clienti per la riparazione va assolutamente

i i i I
svuotato completamente. Tenere premuti contemporaneamente i tasti O e ‘

finché I'apparecchio suona due volte.
N
o)

LED lampeggia. Rimuovere il serbatoio dell’acqua. Il LED
permanente. L’apparecchio viene svuotato e poi si spegne.

adesso € acceso

Scollegare la spina di alimentazione. Conservare I'apparecchio in luogo asciutto. Se volete
mettere di nuovo in funzione I'apparecchio, allora procedere come descritto sotto ,,Prima di
usare la prima volta I'apparecchio®.

37 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti e
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

AVORSICHT Attenzione

Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
gravi pericoli per I'utilizzatore e danni sull’apparecchio.
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37.1 Cause malfunzionamenti e risoluzione

Problemal/Visualizzazione

Possibile causa

Possibile soluzione

| tasti non reagiscono
immediatamente o male alla
pressione dei tasti

| tasti sono sporchi. Pulire il
pannello con un panno
umido e asciugarlo.
Appoggiare il dito
completamente sul tasto.

Il LED :’@ lampeggia.

Il serbatoio dell’acqua non
e correttamente inserito.

Troppo poca acqua nel
serbatoio dell’acqua.

Posizionare correttamente |l
serbatoio dell’acqua.
Rabboccare dell’acqua.

)
Il LED @ lampeggia.

Troppo pochi chicchi nel
rispettivo contenitore.

Rabboccare dei chicchi.
Pulire il pozzetto di caffé

-

Il contenitore residui/fondi

Svuotare il contenitore.

ILED == & acceso © peno.
permanente.
e Il contenitore residui/fondi | Posizionare correttamente il
IILED == lampeggia. non e correttamente contenitore.
inserito.
Il gruppo bollitore non & Posizionare correttamente il
Il LED & acceso correttamente inserito. gruppo bollitore.
permanente.
Lo sportello di copertura Inserire correttamente lo
Il LED lampeggia. del gruppo bolllto_re non & spprtelllno di copertura e
correttamente chiuso. chiuderlo.
L’apparecchio deve essere | Decalcificare I'apparecchio.
Il LED & acceso decalcificato.
permanente

L’apparecchio non si lascia
accendere.

La spina di alimentazione
non & correttamente
infilata.

Inserire correttamente il
cavo di alimentazione.

Dall’erogatore non viene erogato
alcun caffé oppure il caffé
defluisce molto lentamente
dall’'erogatore.

Nella vaschetta di scolo interna si
€ accumulata dell'acqua

L’erogatore di caffe e latte
e otturato.

Il caffé in polvere ottural il
gruppo bollitore.

Eseguire il programma di
risciacquo per 'erogatore.

Lavare i componenti per la
schiuma di latte.

Pulire il gruppo bollitore e
adeguare il grado di
macinazione.
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La schiuma di latte non viene
erogata

Il tubo flessibile di
aspirazione non e
posizionato correttamente
sul serbatoio del latte con il
raccordo.

| componenti per la
schiuma di latte sono
otturati

Posizionare correttamente il
raccordo e il tubo flessibile
di aspirazione.

Lavare i componenti per la
schiuma di latte.

La schiuma di latte ha delle
bollicine troppo grandi o non &
sufficientemente schiumosa

Il latte & troppo freddo o
contiene troppo poco
grasso.

| componenti per la
schiuma di latte sono
otturati

Utilizzare latte con un
contenuto di grassi piu
elevato ad almeno 5 °C.

Lavare i componenti per la
schiuma di latte.

Il caffé e troppo freddo.

Il recipiente non ¢ stato
preriscaldato. Nel caffe &
stato messo del latte.

Depositi di calcare
nell’apparecchio..

Preriscaldare il recipiente ad
esempio con la funzione
«Acqua calday.

Decalcificare I'apparecchio

Il caffé & senza crema.

| chicchi di caffé hanno
perso il loro aroma.

| chicchi di caffé non sono
adatti.

Il grado di macinazione &
impostato sbagliato. Il
caffé € macinato troppo
grossolano.

Sostituire i chicchi di caffé
Utilizzare chicchi di caffé per
macchine automatiche o
macchine per caffé
espresso.

Correggere il grado di
macinazione.

HINWEIS

Indicazione

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di

rivolgersi al servizio Clienti.

» Pulire e svuotare I'apparecchio prima di spedirlo al Servizio di assistenza clienti.

38Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali

preziosi. Essi contengono perd anche sostanze nocive, che erano necessarie

per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o all’ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non
riciclabili o in caso di un trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo
apparecchio obsoleto nella spazzatura non riciclabile.

143




Indicazione

» Si serva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna
ed il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Si assicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

39 Garanzia

Per questo prodotto pud contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di
acquisto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia &
valida per la Germania, I'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a
contattarci. E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e
seguenti del codice civile (BGB). Per I'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei
non dovra sostenere alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o
dall’utilizzo non appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul
valore dell’'apparecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i
danni dovuti al trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni
derivanti da riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio & costruito ed € idoneo,
anche dal punto di vista delle prestazioni, all’'uso privato (domestico). L’utilizzo a scopo
commerciale &€ contemplato ai termini di garanzia, se per entita &€ paragonabile all’utilizzo a
scopo privato. Non é altrimenti destinato all’'uso commerciale.

Una volta accolto il reclamo, decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure
sostituirlo. | vizi devono essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse
ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.

40Dati tecnici

Apparecchio Macchina da caffé superautomatica
Nome Café Crema Touch

N. articolo 1882

Dati connessione 230V~, 50-60Hz

Potenza 1350W

Misure 18 cm x 33,5 cm x 42,5 cm
;Q;?;\ct:i;i;nassima riempita — serbatoio 1200 m|

I(;;Jtzntitél massima riempita — serbatoio del 600 ml

Peso netto 8,25 kg
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PykoBoacTBO

no aKkcnnyatauuu

KodemawmnHa
Café Crema Touch (1882)
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41 PykoBoACTBO MO 3KCnfyaTtauum

41.1 O6Lwume nonoxeHus

Moxanyncra, npoyTuUTe NHPOPMaLMIO, CoaepKaLlyca B JaHHOM PykoBoacTse no
akcnnyaTaumm, 4tobbl 6bICTPO 03HAKOMUTLCA C NPMBOPOM 1 B NOMHOM 06beme
NCnonb30BaThb BCE €ro PYHKLMW.

Bawa Café Crema Touch npocnyxut Bam gonrvne rogsl npu Hagnexatiem
MCNonb3oBaHUKU K yxoae. XKenaem npuAaTHOro Nonb3oBaHus!

41.2 UHdpopmauma o naHHOM PYKOBOACTBE

[aHHoe PykoBOACTBO Mo 3KkcnnyaTauuun aensaetca coctaBHom Yyactbio Café Crema Touch
(B manbHenwem nMeHyemon «npubop») N COAEPXNT BaXKHbIE yYKa3aHWS Mo BBOAY B
aKcnnyartaumio, TexHuke 6e3onacHoCTu, NCMOMb30BaHNIO MO HA3HAYEHUIO, a TaKxKe yXoay
3a npmbopom.

PykoBoacCTBO Mo 3KcnnyaTauum A0MMKHO Bceraa Haxoamtbes BOnm3aun npubopa. Ero
Heo6Xxo4MMOo NPOYECTb BCEM NMLAM, OCYLLECTBASIOLLMM:

e BBopg B akcnnyatauuio e O6cnyxmBaHue e YCTpaHeHue HencnpaBHOCTEN N/Mnu
e Ounctky npmnbopa

CoxpaHuTe gaHHoe PykoBoACTBO Mo 3KCnnyaTauum 1 npy nepegade npmbopa apyromy
nvuy nepenate BMECTe ¢ HUM PykoBoACTBO MO 3KCnnyaTauun.

41.3 MNpepynpepuTteribHble YKazaHUs

B naHHoM PykoBoacTBe No aKcnfyaTaumMm UCnonb3yTes crieayoLuime
npeaynpeauTenbHble YKasaHus:

OMNACHOCTb

MpeaynpegutenbHoe yKkasaHue 3TOM CTENeHU onacHOCTU 0603HavaeT yrposy
onacHou cutyauun.

Ecnu onacHas cutyaums He 6yaeTt npeaoTBpalleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K CMEPTU U
TSKENbIM TPaBMaM.

» Bo usbexaHve onacHOCTM CMEPTU UMK TSHKeNbIX TpaBM ftogen Heobxoammo
crnenoBaTb UHCTPYKLMUSIM B AA@HHOM MpeaynpeanTenbHOM yKasaHWuu.

AWARNUNG: [1PEOYTTPEXOEHWE

MpeaynpeautensHoe ykazaHue 3TOW CTENMEHU ONAacHOCTM 0603Ha4YaeT BO3MOXHOCTb
onacHou cuTyauum.

Ecnu onacHas cutyauus He 6yaeTt npeaoTBpaLlleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K TSXKErbIM
TpaBMam.

» Bo usbexaHne onacHOCTV TpaBM NoAen HEO6X0AMMO criefoBaTbh UHCTPYKLUSM B
AaHHOM NpeaynpeanTeribHOM yKasaHuu.
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AvorsicHt  OCTOPO>XHO

MpeaynpeautenbHoe ykazaHue 3TOW CTeNEeHU OnacHOCTM 0603Ha4YaeT BO3MOXHOCTb
onacHou cuTyauum.

Ecnu onacHas cuTyauua He 6yp,eT npegorBpaLleHa, 3TO MOXET NMpPpUBEeCTU K JNIErkKnmMm UIin
YMEPEHHO TAXESbIM TpaBMaM.

» Bo usbexaHvne onacHoCTV TpaBM NoAent HEO6X0AMMO criefoBaTbh UHCTPYKLUAM B
AaHHOM NpeaynpeanTeribHOM yKasaHuu.

NMPUMEYHAHUNE

MpumeyaHue obo3HavyaeT AoONONHMUTENBHYI0 MHGOpPMaLMio, obreryatoLlyo obpalieHme ¢
npuéopom.

41.4 OrpaHu4yeHne OTBETCTBEHHOCTH

Bcsa cogepkawasica B faHHOM PykoBoacTBe Mo aKcnnyatauum TeXHMYeckas
MHopMauus, faHHbIe M yka3aHus Mo YCTaHOBKe, aKchfyaTauum 1 yxoay 3a npnuéopom
COOTBETCTBYHOT akTyarlbHOMY YPOBHIO HALUMX 3HAHWUI HA MOMEHT NeYaTh U y4YnTbiBaloT
BECb Halll OMbIT U 3HAHUA.

CBeneHusi, pUCYHKN 1 ONUCaHNS, coaepXalumecs B aHHOM PykoBoacTBe no
aKcnnyaTaumu, He MoryT SIBNSiITbCS OCHOBAHMEM AN 3asiBNEHMS KaKUX-NMBO NpeTeH3uni.
MponsBoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a YLIep6, BO3HUKLLMI BCNeaACTBUE:

* HecobntogeHus ykasaHun, cogepxalumxcs B PykoBoacTBe no akcnnyaTtaumm
* /icnonb3oBaHusa npubopa He No Ha3Ha4YeHnto * HekBannduLMpoOBaHHOIO pEMOHTA

* TexHN4ecknx nameHeHumn, mogmndukaumnn npudopa * Kcnonb3oBaHUsA He pa3peLleHHbIX
3anyacreu

Mbl He pekoMeHayeM OCYLLECTBIIATb Kakne-nnbo mogudukaumm npubopa, B cryyae
MoanduKkaumm rapaHTMa CTaHOBUTCA HEAENCTBUTENBLHON.

MepeBoa ocyulecTBNsAeTCA cambiM A06pOCOBECTHLIM 06pa3omM. O4HAKO Mbl HE HECEM
OTBETCTBEHHOCTM 3a OLINOKN B NepeBoae, Aaxe ecnn nepeBos, Obil BbINOIHEH HAMW UMK
No Hawemy 3akady. Hawwm obs3atenbcTBa OrpaHNyYMBatoTCA TONbKO OPUrMHANbHbBIM
HEMELIKUM TEKCTOM.

41.5 3awmTa aBTOPCKOro npaBa

[aHHasa gokymeHTauma 3awmweHa astTopckum npasomM. CASO GmbH coxpaHseT 3a
cobon Bce npaea, B TOM 4Yucne npaBo Ha OoToOMExaHN4Yeckoe BOCNpon3BeaeHmne,
KonmpoBaHWe 1 pacnpocTpaHeHne NocpeacTBOM 0cobbIx cnocoboB (Hanpumep,
o6paboTka AaHHbIX, HOCUTENW AaHHbIX, CETU Nepeaadn AaHHbIX), B TOM YACIE YaCTUYHOE.
Mbl ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha BHECEHME coAepKaTeNbHbIX U TEXHUYECKMX
N3MEHEHUN.
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42Bbe3o0nacHOCTb

B aaHHoM rnaBe Bkl nonyunTe BaxHble yka3aHusa no 6esonacHocTy npu obpalyeHunm ¢
npnbopom.

[laHHbIN NpMGop COOTBETCTBYET YCTAHOBMEHHbLIM NpaBuiaM TeEXHUKN 6e30MacHOCT!.
OpHako HeHagnexatlas aKkcnnyaTauus npubopa MOXeT NPUBECTU K TpaBMaMm nogen u
NPUYNHEHUIO MaTepuranbHOro yuepba.

42.1 Ucnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHuro

[aHHbIA Npubop npeaHa3Ha4YeH TONbKO AN UCMONMb30BaHUSA B AOMALLUHUX XO3SINCTBaxX B
3aKpbITbIX MOMELLEHMAX NS

* NPUroTOBIIEHNE KO)e 1 3CNPECCO
* NMPUroTOBNEHMUS ropsiven Boabl * BCMEHNBaHNA MOJIoKa

[aHHbIn Nnpubop npegHasHa4vyeH Ansa UCNosib30BaHNA B JOMALLHEM XO3S1MCTBE U
aHanorn4yHblx cepax, Takux, Kak:

®* Ha KyXHAX 0514 nepcoHana B Mara3nHax, oq)mcax n opyrmx aHarorn4Hblx
KOMMEpPYECKNX OpraHn3aumax ¢ B (*)epMepCKI/IX X0351CcTBa

¢ ONA KINMEHTOB B OTENAX, MOTENAX U T.1.

,El,pyroe ncnoJsib3oBaHne nrnn ncnonb3oBaHme, BblXogdlmne 3a paMKn BbllLEYKa3aHHOrI O,
ABNAeTCdA ncnosfibsoBaHMeEM He Nno Ha3Ha4YeHUto.

Mpn6op He NnpuroaeH ANa U3Menb4eHUs1 OMeHb TBepAbIX MHIPeAUeHTOB, Hanpumep,
KyOMKOB nbAaa.

AWARNUNG: [1PEOYTTPEXOEHWE

OnacHocTb BCneacTBue UCMNOSIb30BaHNUA HE NO Ha3Ha4YeHuio!

» [pu ncnonb3oBaHWM HE MO Ha3HAYEHUIO U/ UCMONb30BaHUN, OTIINYHOM OT
ykasaHHoro B PykoBoAcTBe No aKcnsyatauum, oT npubopa MoryT ucxogutb
onpeaeneHHble ONacHOCTW.

» lcnonb3ynTte npmbop TOMLKO NO HA3HAYEHWMIO.

» CobGnoganTe NpMHUMIMbLI U MeToAbl, OnNncaHHble B AaHHOM PykoBoacTtee no
akcnnyartauuu.

lMpeTeH3nn n TpeboBaHms NBOro poaa B CBA3N C yLepObom, NPUYNHEHHBbIM BCNEeACTBUE
MCNonNb3oBaHUA Npnbopa He No Ha3HAYEHUIO, UCKITOYEHDI.

Bce puckun HeceT nonb3oBaTerb.
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42.206wWwme TpeboBaHNA TEXHUKN 6Be30MacHOCTU
NMPUMEYAHNE

[MoxanyncTta, cobnogante crnegyrowme odbme npasuna
be3onacHocTn anga 6esonacHoro obpatleHnsa ¢ Nnpnbopom.

» [lepen Hayanom nonb3oBaHus NpUdopom obsizaTernbHO
BHMMATESIbHO NPOYTUTE BCE Npunaraembie NHCTPYKLUNMN.

» [leTam B BO3pacTe 8 neT u ctapLue paspeLiaeTcd
ncnonb3oBaTb NPUBOP TOMBKO NOA KOHTPOMEM UIN €CIN OHU
ObINIM NPOUHCTPYKTUPOBAHbLI OTHOCUTESILHO 6e30NacHoON
aKkcnnyaTtauum npubopa 1 NOHMMaKT BO3MOXHbIE PUCKMN.

» Onepauum no o4UCTKE N TEXHUYECKOMY OBCNYXMBaHWIO,
OCyLLecTBNAeMble Nofib30oBaTENEM, AETAM pa3peLlaeTcs
BbINOMHATL NULLIL B TOM Clly4ae, eCrim OHW ctaplue 8 net u
Haxo4aTCA No4 KOHTPOMNEM CO CTOPOHbI B3pochbiX. deTam
3anpeLyaeTcs urpatb ¢ Npudopom.

» [leTam 3anpeltaeTca urpatb ¢ npndopom. lNpndop n ero
kabenb NUTaHna HeobXxoaANUMO XpaHUTb B MECTE,
HedOCTYMHbIM OANd AeTen mnaglwe 8 ner.

» Jlnyam ¢ orpaHNYeHHbIMN YMCTBEHHbLIMU, CEHCOPHbLIMU UK
dom3nyecknmm BO3MOXHOCTAMU NN C HEAOCTATOUHbIM
OnbITOM W/ 3HAHNAMK pa3pellaeTcsl CNoNb3oBaTb
NpubOop TOSbKO MO KOHTPOSEM UIN €CNN OHU BbINn
NPONHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO Be3onacHoOm
aKkcnnyaTtauum npubopa 1 NOHMMaKT BO3MOXHbIE PUCKMN.

» [lepen ncnonb3oBaHMeM npoBepsnTe Npmbop Ha npeameT
BUOMMbIX BHELLHUX NoBpexaeHnn. Ecnu npubop
noBpexaeH, He NCNOoJSiIb3yUTe ero.

» He octaBnante paboTatowmm npubop 6e3 npucmoTpa.
» Hukorga He 3anonHanTe pesepsyap AN BoAbl Bbille

MaKkcumManbHOW OTMEeTKN. He ncnonb3ynte npndop B criyyae
nepenosiHeHNA pesepByapa.
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NMPUMEYHAHWNE

» Vicnonb3yinTte Npubop TOMbKO ANs NPUroToBneHnsa Kode u
nepemarnbiBaHUA KOPENHbIX 3EPEH, a Takke ANd Hannea
ropsiyen Boabl 1N BCeHMBaAHUA MoOJioka. He 3annesante B
NPUOOP MHbIE XNOKOCTU (KpOME XONOoL4HOW BOAbI) N He
3aKknagbiBanTe B HEro NpoayKTbl NMTaHNA (Kpome
06>KapeHHbIX KOPENHbIX 3EPEH).

» Bce onepaunn, KpoMe YUCTKM U OObIYHOTO TEXHUYECKOIo
obcnyXnBaHus, OMKHbI BbIMOMHATLCA aBTOPU30BaHHbIM
CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

» Vicnonb3ynte Nnpnbop UCKIOYNTENBHO NS NPUrOTOBEHUS
Kodoe, a Takke 4N NpuUroToBrieHNa ropsyen Boabl U
MOJI0YHOM MeHbl. He HannBauTe B pe3epByap A BOAbI
Kakne-nmbo gpyrne Xnaokoctm (Kpome XonogHou BoAbl) U He
HacbINanTe HUKaKUe UHble NpoayKTbl (KpoMe KOopenHbIX
3€epeH).

» He octaBnante kabenb NUTaHUA CBUCAOLWMM B nNpeaenax
[0CAraeMocTn AeTen.

» Kabenb NnuTaHna HUKOrga He SOSMKEH conpuKkacaTbCs C

ropavynmm 4actamMmm np|/|60pa, C OCTPbIMWN KpadMN U
NCTOYHUKaMUN Tenrsia.

» B uensx cobctBeHHOM B6e30MacHOCTU UCMOSb3YMUTE TOSTbKO
OpPUIMHanbHbIE akceccyapbl U 3anacHble 4YacTu,
cepTudnumpoBaHHbIE NPOM3BOAUTENEM M Noaxoasawme ang
BaLlero npubopa.

» [pn oTknNoveHn npubopa TAHMTE BCeraa 3a BUrIKy, a He 3a

kabenb NnuTaHus.

» OTkntovanTe Nnpubop OT CETU B Criy4ae HeEUCNPaBHOCTH, a
Takxke nepen O4YNCTKOMN.
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NMPUMEYAHUE

» [loBpexaeHHble KOMMOHEHTbI MOXXHO 3aMEHATb TONbKO
opuUrMHanbHbIMK 3an4yactTssMu. BeinonHeHne TpeboBaHUn
TeXHUKM 6e30NacHOCTN rapaHTUPOBAHO TOMbLKO Npw
MCMNOJTb30BaHUN OpPUTrMHAanNbHbIX 3an4acTen.

» PemoHT npubopa paspeLleHo OCyLLEeCTBNATb TOMbKO
CEepPBUCHbIM LieHTpaM, YNONHOMOYEHHbIM NPON3BOAUTENEM.
B nHoM crniydae rapaHTus Ha npubop B crnyvyae apyrux
noBpexaeHun dyaeT aHHYyNMpoOBaHa.
HekBannuunpoBaHHbLIN PEMOHT MOXET NMPUBECTU K
Cepbe3HbIM OMacHOCTAM Af1A Nonb3oBaTens.

» [1pnbop He NnpeaHa3Ha4YeH ans U3MeNbYeHUs XNOKnUX nndo
ropsiYnX NHrpeaneHToB.

» [lepen Tem, Kak oTCOEaUHUTL NPUOOP OT CETU, NOTSHYB 3a
BUIIKY, BbIKITOUNTE Nprbop.
» [1pnbop He NnpeagHasHa4eH ans ynpaBrieHnUsa ¢ NOMOLLbHO

BHELUHEro Taﬂmepa nnbo cnuctemsl ANCTAHUMNOHHOIO
yrpaBJieHUA.

» Ybeautechb, YTO TeMnepaTypa OKpyXalLlen cpeabl Bbille
0°C, B npoTMBHOM crny4vae npubop He byaeTt paboTaTtb
AOMKHBbIM 0Opa3om.

» PerynsapHo ouynwante npubop oT HaKMnu Ans Toro, YToobl
obecneynTb oNnTUMarnbHYH NPOU3BOANTENBHOCTbL U
npeaoTBpaTUTb Ero HEMCNPaBHOCTH.

» [lepen yncTkom nNnMbo xpaHeHnem obda3aTenbHO JanTte
npubopy OCTbITb.

> |_|pl/| nepBomMm MUCMOJ1Ib30OBaHNN r|p|/|60p MOXET UCIMNYCKaTb OblM
N OT HEITro0 MOXXET UCXOOUTb 3arax U3-3a Halimdn4a Mmaclsia Ha
HEKOTOPLIX AeTalAax. Bce aT0 CKOPO UCHEIHET U ABJIAETCAH
HOPpMaJibHbIM.
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NMPUMEYAHWE
» Bcerga BblHMMaNTE BUIKY U3 PO3ETKM B criyvae nobou

HencnpaBHOCTUW, Nepea HanonHeHnemM npundopa n nocne
MCMNONb30BaHUSA, a Takke nepen YNCTKOMN.

» lcnonb3ymnte KOOeMOornKy TOSbKO ANS U3MeSibMeHnd
obkapeHHbIX KOPENHbIX 3epeH. NamenbyeHne apyrmnx
NPOAYKTOB, TaKNX, KaK OpeXu, crneumm unm HeobxapeHHble
KOJoenHble 3epHa, MOXET 3aTynuUTb N1e3BnUsA U cTaTb NPUYNUHON
NS10XOro U3MeSIbMEHNA UNU TPaBM.

» He ncnonb3ymnte kKapamenusoBaHHble UMK rMasnpoBaHHbIEe
KodpenHble 3epHa. He ncnonbaymnte 3eneHbln kode (3eneHbln

NN HeobXxapeHHbIN Kode B 3epHax) Uim CMecu ¢ 3eneHbIM
Kodpe. DTO MOXET NoBpeanTb NPMbop.

» 3anpewiaeTca nomMelaTb MONOTbIN KOhe B KOHTENHED ANS
3epeH.

42.3ACTOYHUKM ONACHOCTHU

42.3.1 OnacHoCTb TpaBM

AWARNUNG: T1PEOYTTPEXOEHWE

HeocTopoxHoe ncnonb3oBaHue npmoopa MoXxeT NPUBECTHU
K TPpaBMe BCrieACTBME HaNM4yunsl OCTpPbIX Kpaes.

O6paTnTe BHMMaHMe Ha cregylowime npeagynpexaneHunst, YToobsbl
n3dexatb TPaBM:

» M3beramTte KOHTaAKTa C ABMXYLLMMUCA YacTaMu npudopa.

» He npukacanTecb K BHYTPEHHUM YacTaAM KOEMONKU —
CYLLLECTBYET OMacHOCTb MOSy4YeHUsi TpaBM.

» ByabTe OCTOPOXHbI NPY YMCTKe Npubopa.
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42.3.2 OnacHoOCTb OXora

AWARNUNG: [1PEOYTTPEXOEHWE

Bopaa, HarpeBarwLasics B kocheBapke, kodpe n BCneHeHHoe
MOJOKO MOryT ObITb O4YeHb rOpPAYNMM.

[MoxanywncTa, cobnoganTte criegyrowmne npasusia TEXHUKN
©e3onacHOCTU, YTOObI n3bexaTb 0XOros.

» Haxoamntecb Ha paccTosHuMn oT paboTatouiero npmbopa. He
OEepPXUTe Kakyr-nnmbo YacTb Tena nog unu pagomM ¢ KpaHoM
01151 Kohe U MorokKa, NMOCKOSbKY BEPOATHO pa3dpbl3rmBaHmne
napa unm ropsden xmgkoctm. OunuwanTte MalumnHy, 0CO6eHHO
OTBEpPCTUA Ana nogadn Kogpe n Mosioka, nocrie Kaxgoro
NCNOSIb30BaHUA.

» KpaH, 3aBapoO4HbI MO4YINb, KOHTENHEP ANS
NCNONb30BaHHOro Kode n NogaoH MOryT CUSTBHO
HarpeBaTbCcA BO BpeMd paboTsl! Hukoraa He npukacanTtech K
ropsiymm vyactam npubopa.

» Bcerga npoBepsante Temnepartypy kode/ropsuen
BOAbl/MOJSIOMHOM NeHbl Nepen ynoTpebrieHnem.

» [TpuroToBrieHHble Kodpe/ropadas Boga n MonoYyHasi neHa
ABNSATCA OYeHb ropsavYnmMun. byabTe o4eHb OCTOPOXHbI C
YaLllKomn, YTOBbI n3bexaTb 0XXOros.

» Bo Bpems paboTbl npubopa AepXuTe KpbILLKY 3aBapO4YHOro
MOAYNA 3aKpbITOW. 3aBapOYHbIM MOAYISb HEMb3S CHUMATb BO
BpeEMS UnNu cpasy nocrie akcnnyataumm npnbopa.

» BHumaHue: Ecnu Bbl 3anonHuTe pesepByap Ans BoAbl BO
BpeMsi npoLiecca NpPUroToBreHns, NPOLLECC NPUroToBEHNS
BO30OHOBUTCS aBTOMaTUYECKM NOCNEe NoMeLLeHUs
pesepByapa Aans BoAbl Ha MecTo.

» OCTOpPOXHO onycToLwanTe NoAAOHbl, TaK Kak cogepxallascs
B HMX BOAA MOXET ObITb 0O4eHb ropsiyenn. AKKypaTHO
OMOPOXHSANTE KOHTENHEP OJ1A NCMONb30BAHHOIO Kode,
NOCKOJIbKY codeprKallasicsd B HeM KodpenHas ryuia MoxeT
ObITb OYMEHb ropsiYeEn.
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AWARNUNG: [1PEOYTTPEXOEHWE

» ObpaTuTe BHUMAHME Ha BbIXO4HblE OTBEPCTUA AN BOASIHOIO
napa, MOSIOYHOM NeHbl U BbiTEKAlOLLEN BOAbI, YTOOLI
n3bexatb 0XoroB. He 3akpbiBanTe BbIXOAHOE OTBEPCTUE
anga napa.

» [1pnbop cregyet ncnonb3oBaTb TONLKO B TOM crny4vae, ecnu
NpaBuIIbHO YCTaHOBIEHbl NOAAOH ANsl coopa Kanenb C
peweTkon ana cbopa kanesb 1 BHYyTPEHHU NOAAO0H ANd
cbopa Kanenb ¢ KOHTENHEPOM ANsl NCNONb30BaHHOIO Kode.

42.3.3 OnacHOCTb OT 3JIeKTPUYECKOro TokKa
OnacHOCTb ANS XWU3HW OT 3NEKTPUYECKoro Tokal!

CyLuecTByeT ONacHOCTb OS5 XKN3HU NPU KOHTaKTe C NpoBogamMu
nnn getanaMmu npubopa noa HanpsikeHnem. Bo nsbexxanue
OMacHOCTW BCIIEACTBME NIEKTPUYECKOro TOKa crieaynurte
HWXenpuBeaeHHbIM yKa3daHnam no 6e3o0nacHoOCTHU:

» He ncnonb3ynte npndop, ecnu ero kabenb Unu BUnka
NoBpexXaeHbl, ecnn npudop He paboTaeT A0MKHBIM 06pa3om,
ynan unu nony4un nospexaeHusi. Bo nsdexaHme onacHoctu
B Cny4vae noBpexaeHusa kabensa nnun sunku npmubopa ero
3aMeHa AOomKHa OCYLLECTBNATLCSA NPON3BOAUTENEM UMK €O
YNOSTHOMOYEHHLIM NpeACcTaBUTENEM NO TEXHNYECKOMY
obcnyXMBaHuio.

» Hu B KOeM criyyae He OTKpbIBanUTE KOpnyc YyCTPOUCTBA.
CyLuecTByeT ONacHOCTb MopaXeHUsa ANIEKTPUYECKUM TOKOM
Npu NPUKOCHOBEHUU K pa3dbeMaMn 1 coeaUHUTENbHbIMU
anemMeHTamu npmbopa, HaxoaAWMMNCA No4 HanpsKEHNEM, a
TakKe Npu U3MEHEHNU INTIEKTPUYECKON UITN MEXaHNYECKOWN
KOHCTPYKLUUI npudopa. 3To TakKe MOXET NPUBECTU K COOsIM B
paboTe npubdopa.

» He norpyxante npubop, kabenb NnTaHNa Unn BUIKy B BOAY
NN VHbIE XXUOKOCTMW.
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OMACHOCTb

» [laxke B criyyae, ecnu npubop BbIKITHOYEH, BHYTPU HEMO €CTb
Hanps>KeHne, noka Burika npnbopa HaxoanTca B PO3ETKE.
[Mpnbop cumTaeTcs NOSTHOCTBLIO OTKITHOYEHHbBIM TOMBKO B TOM
cny4vae, ecnuv Burika BblHyTa U3 pO3ETKMN.

» BbiHMManTe BUIKY nNpnbopa n3 po3eTkn nepen YNCTKOW,
obcnyxusaHuem, pasdopkon nnmn coopkon npudopa.

» Hukorga He pasbupanTte npnbop caMoCTOATENBHO U HE
BHOCUTE B €ro KOHCTPYKUNIO HUKAKNX TEXHUYECKUNX
N3MEHEHUN.

43BBopa B aKkcnnyaTtauuro

B naHHOM rmaBe cogepxaTcsi BaXKHble 3aMmeyaHusi o 6e3onacHOCTN BO BpeMs
nepBoHa4anbHOro BBoAa npmbopa B akcnnyatauuto. Cobnogante cneayroLine ykasaHums,
4TOObI M30eXaTb ONAacCHOCTEN N NOBPEXOEHUN.

43.1 UHcpopmaumsa no 6e3onacHOCTH
AWARNUNG

He paspeluarite geTsiM urpatb C yNnakoBOYHbIMU MaTepuanamu, NoCKOSbKY CyLLeCTBYeT
OMAacHOCTb YAYLUbS.

43.2 KoMmnneKkT noctaBKU U NpoBepKa nocrie TpaHCNOPTUPOBKU
Kak npasuno Café Crema Touch noctaBnsieTcs B criegytoLwern KoMmnnekTaumm:
e Café Crema Touch e KOHTEWHEP C LWNaHroM A5 Mosioka

e Tpsinoyka M3 MMKpopndpbl e Ckpenka ang O4YNCTKU e 3 NaKkeTukKa co CpeaCcTBOM
ANs yoaneHns Hakunm e PykoBOACTBO MO 3KcnnyaTaumm

NMPUMEYHAHUNE

» [lpoBepbTe TOBap Ha NPeaMET ero KOMMIIEKTHOCTU U NOObIX BUAMMbIX NOBPEXAEHMWMN.
B cnyyae HenonHom NocTaBku uUnv NoBpeXaeHun BCneacTBne HeHaanexawemn
YNaKOBKM UMW TPaHCMOPTUPOBKM HEOBXOANMO HEMEANEHHO YBEAOMUTL 3KCneamTopa,
CTPaxoBY KOMMaHMUIO U NOCTaBLLMKA.

43.3 PacnakoBKa

[ns Toro, 4tobbl pacnakoBaTb NPUBOP BLINOMHUTE CrieayroLmMe AENCTBUS:
BbiTawmute npnbop 13 KapTOHHOW KOPOOKM M yaanuTe Bce YNakoBOYHbIE MaTepuarnbl.
Mepen nepBbiM MCNOSb30BaHWEM NPMbopa CHUMUTE 3aLLUTHYHO NIEHKY C AUCTes.
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43.4 YTnusauma ynakoBKu

YnakoBka 3alumiiaet npubop OT NoBpexaeHui BO BpeMsi TPaHCMOPTUPOBKM.
YnakoBo4Hble MaTepuanbl BblbpaHbl Takum 06pa3om, YTOObl OHN HE 3arpsa3HAnu
OKpY>KaloLLY0 Cpeay M Nerko yTunmampoBanumcb, NO3TOMY OHW NPUroAaHbl ANS

99
nepepaboTku C Lienbio MOBTOPHOIO UCMOMb30BaHUS.

| K
[ 4
BTopnyHoe ncnonb3oBaHMe ynakoBKM 3KOHOMUT CblpbeBbIE MaTepuanbl

yMeHbLuaeT obpa3oBaHMe 0TXOA0B. HeHyXHble ynakoBOYHbIE MaTepuanbl caanTe B MyHKT
cbopa cucTemMbl BTOPMYHOM nepepaboTkm «3eneHasa Toukay.

NMPUMEYHAHUNE

Mo BO3MOXXHOCTM COXpaHANTE OpPUIMHANbHYHO YNaKoBKY B TEYEHME rapaHTUNHOIO CPOKa,
4yTOObI B Cry4ae 3asBfeHNs rapaHTUHON NpPeTeH3nn BHOBb ynakoBaTb Npubop
COOTBETCTBYOLWMM 06pasom.

43.5 YcTaHOBKA

43.5.1 TpeGoBaHUs K MeCTy YCTaHOBKM

[ns 6e3onacHon n 6e3oTkasHoOn paboTbl NpMbopa MECTO ero YCTaHOBKM JOMKHO OTBeYaTb
cnegylowmm TpeboBaHUAM:

e PasmelwanTte npubop TONbLKO Ha NIOCKOW, YCTOMYMBOW, XXaponpo4vyHOM paboyen
NOBEPXHOCTM BAANM OT 6pbI3r BoAbl U NMOObIX MCTOYHMKOB Tenna.

e Hukorga He ncnonbaynTe Npnbop Ha OTKPLITOM BO3AYyXE M BCeraa pasmellanTte ero B
CyXOM MecTe.

e BuibGuparite mecto pasmelrleHnsa npubopa Takum obpasom, YTOObI AETU HE MOTN
AOTAHYTBCS [0 HArpeBaloLLMXCH U ropAYMx NoBEpXHOCTeN npmbopa.

e He pasmelsante npnbop B ropsiyen, Cbipon NN OYeHb BNaXXHOM cpefe, a Takke
BONM3M NerkoBocnnaMeHsoLWmnxca maTepmnanos.

e Heobxoanmo obecneunTtb cBOBOAHLIN SOCTYN K po3eTke, YTOoObI B Cryyae
HeobxoaMMocTH nerko 6bino oTcoeanHNTL NPUBop OT ceTu.

e YCTaHOBKY 1 MOHTaX npmnbopa Ha NOABMXHbIX MECTaX YCTAHOBKM pa3peLlaeTcs
BbIMOSHATb TONbKO CNeunann3npoBaHHbIM NpeanpuaTnam/ cneynanmctam, eCnm OHm
cmoryT obecneuntb Heobxoanmble ycnoBus Anga 6e3onacHoOro MCnonb30BaHNA
npuodopa.

e [lpn yctaHoBKe Npnbopa octaBnanTe kak MMHMMym 150 mm cBo60gHOro npocTpaHcTBa
BOKpYr npubopa n kak MuHUMMymMm 350 MM CBOBOAHOMO NpoCTpaHcTBa Hag npubopom,
4T06bI Bbl MOrnM cBOGOOHO CHATL pe3epByap AN BOAbI.
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43.6 MNoagknroyeHne aneKTponutTaHus

[ns obecneveHnsa 6esonacHom n 6ecnepebonHon paboTbl Npubopa cneayetT cobnogaTb
cnegylowme MHCTPYKUMK ANS 3NeKTPUYEeCKOro NoAKIMoYEHNS:

e [lpexae yeM NoAKMYMTL NPMBOP K CeTU, CpaBHUTE TEXHUYECKNE NapaMeTpbl
NOAKMOYEHUS (HanpsXeHne 1 4acToTy) Ha 3aBoackon Tabnuyke npmbopa ¢
TexXHUu4eckumMn napameTpamun Bawen cetn. Bo nsbexaHme nospexgeHun npmbopa atm
napameTpbl AOMKHbI coBrnagath. [py BO3HMKHOBEHUKU BOMPOCOB cregyeT
MPOKOHCYNbTUPOBATLCA C KBaNMOULUMPOBAHHBIM 3M1EKTPUKOM.

MoakntoyeHne npnbopa K 3NeKTpoceTn JOIMKHO BbIMNOMHATLCA C MOMOLLbI0 MakCMMym 3-
METPOBOro, pa3mMOTaHHOIo YAMMHUTENBLHOIO Kabens ¢ nonepeydHbiM ceveHnem 1,5 mm2,
Mcnonb3oBaHne MHOTOKOHTaKTHbIX LUTEMNCEbHbIX Pa3beMOB UM CETEBbIX
pa3BeTBUTENEN 3aNpeLLEeHO MO NPUYMHE CBA3AHHOM C 3TUM ONACHOCTU NoXapa.

YpnoctoBepbTech, YTO kabernb NUTaHUs He NOBPEeXAeH 1 He nepebpolueH Yyepes
ropsiuve u/Mnm oCTPOKOHEYHbIE NMOBEPXHOCTH.

PoseTka formkHa MMeTb NpeoxpaHnTesib He MeHee 16A, OTAENbHbIN OT APYrnX
notpebuTtenen Toka.

AnekTpuyeckasa 6esonacHoCcTb Npubopa MoxeT ObITb 0b6ecneyeHa TONbLKO B TOM
crny4yae, ecrnv OH NOAKIIOYEH K Lenu 3alUnTbl, YyCTaHOBMEHHOW B COOTBETCTBUN C
AEeNCTBYOLWNMM NpegnucaHmamu. NutaHune ot po3eTku 6e3 3a3emneHmns 3anpelyeHo. B
crny4Yae COMHEHUN npurnacuTe KBannumMpoBaHHOIO 3NeKTpuUKa, KOTOPbIA NPOBEPUT
BHYTPEHHIOKO NPOBOAKY B MECTe, rAe Bbl yCTaHaBnmBaeTe npmobop.

43.7 3aBoackana Tabnuyka

3aBoackasi Tabnmyka ¢ napameTpamu NOAKITHYEHNST U MOLLIHOCTU HAaXoaUTCS Ha HUXKHEWN
yactu npmbopa.

44 JkcnnyaTtaumsa M pyHKUMOHUpPOBaHUe

B oaHHOM rmaBe npuBeaeHbl BaxHble 3aMeyaHns no aKcnnyaTauumn npubopa.
CobnoganTe mx, 4Tobbl n3bexaTb ONacHOCTEN N NOBPEXAEHWN:

AWARNUNG: [1PEOYTTPEXOEHWE

He octaensaiTte paboTatowmi npnbop 6e3 npucmoTpa, 4Tobbl Bbl Mornm 6eicTpo
BMeELLATbCS B Criyvae OnacHOCTMW.
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44.1 OnucaHune npubopa

1a Kpbiwwka 3aBapo4HOro moayns 5 Peryndartop HaCTponKu cteneHn nomorna
1b 3aBapoyHbI MOAY b 6 MNaHenb ynpasneHus

1¢c KohenHas waxrta 7 KpbllwKa KpaHa gnga kogpe n mosioka

2 KabGenb nutaHuns 8 LeTo4yka ans o4ncTKn

3 PesepByap ans Boapl 9 Ckpenka ansi O4NUCTKM

4 KpbllwKa KOHTenHepa Ansa KopenHbIX 3epeH

NMPEAYIMNPEXOEHWE

» He npukacanTecb K BHYTPEHHUM YacTsM KOPEMOKM — CyLLLeCTBYET OrnacHOCTb TpaBm!

AWARNUNG' [1penynpexaatoLini CUMBOIT:
rops4mn nap

» BHuMmaHue: 13 npubopa MOXET BbIXOAUTb ropsiunin nap u (unm)
ropsyas xugkoctb. OCTOPOXHO, ONACHOCTb oXora!

» Y6epguTechb, 4TO BOAa He nonagaeT B BUIKY npubopa.
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10a KoHTenHep aAns ncnonb3oBaHHOro kode
10b BHyTpeHHMI1 noga0H
11a NMopaoH onsa Kanenb

11b PeweTka nopgooHa ana kanenb
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12c¢

7 Kpblwka KpaHa ans koe n mosoka

12a KpaH gnsa mosnoka

12b CoeanHeHne Ha winaHre Ans BbiXxoga Morioka

12c CoeavHeHWe Ha WnaHre Ans KpblWKy pesepByapa AN MOofoka
12d Kpbllwka pesepByapa ans Mosioka

12e CoeanHuTenbHas getasnb BNYyCKHOM TPYyOKu

12f BnyckHas Tpybka

12g Pe3epByap Ons Monoka

NMPUMEYHAHWNE

» B pesepByap 4519 MOloka MOXXHO 3anvBaTh TOMbKO BOAY, MOSIOKO UMW HanuTKu Ha
pacTUTENbHON OCHOBE.
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44.2 COopka

CH/MUTE KpbILWKY KpaHa ans kode n
Mornoka (7) n ybegurtecb, 4YTO KpaH Ans
morioka (12a) yctaHoBreH npaBurbHO.
3aTeM HageHbTe KPbILLIKY.

NomecTnTe coegnHNTENbHbIN
3IEMEHT B KpbILLKY pe3epByapa
Ansa Monoka, npoBepbTe, YTOObI
COEeAVHUTENbHbIA ANEMEHT ObIn
YCTaHOBMEH NpaBUIbHO.
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3aTeM BCTaBbTe BMYCKHYI TPYOKY B COEANHUTENbHBIN 3NIEMEHT Ha KpbilLKe pe3epByapa
Anst Monoka. lNMomecTnTe KpbILWKY C BNYCKHOWN TpyOKoW Ha pe3epByap Ansi MOMoKa.

TS |~

BcTaBbTe BnyckHyto TpybKy B KpaH A5s BbIXO4a MOJIOKa U KpbILKY pe3epByapa Ans
MoOJIoKa.

NMPUMEYHAHUNE

» Ecnu Bbl xoTnTe ncnonb3oBatb 60MbLIOE KONNMYECTBO MOSIOKa, Bbl MOXeTe BCTaBUTb
BMYCKHYIO TPyOy NpsAMO B NakeT ¢ MOMOKoM. [1nsd 3Toro nogcoeauHNTE BCachbiBatOLLNIA
LUNaHr HENOCPEACTBEHHO K COEAMHUTENBHOMY 3fIEMEHTY 1 BNyCKHOM Tpybe (6e3
KPbILLKN pe3epByapa Ans MOrioka) U BCTaBbTe BMyCKHY0 TpyOy B KOPOOKY Anst MOnokKa.
YKasaHHbIN cnocob 6yaet paboTaTb TOMLKO B TOM Criyyae, ecrnv B ynakoBKe
AOCTaTOYHO MOMOKa.

» [locne ncnonb3oBaHUA NOMNOXNTE pe3epByap ANA MOsioka Unn KopobKy ¢ MONIOKOM
obpaTHO B XONOAUNbHUK.

» BcacbiBalowui WnNaHr Hemnb3s BCTaBNATb B NOAA0H AnA Kanenb. Ounuctute
BCacCbIBaKOLLMIA WNaHr, ecnv Bbl bonblue He nnaHnpyeTe ero NCriosib3oBaTh.
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MomecTnTe KOHTENHEP Ans
MCNOMb30BaHHOIO Kodoe Ha
BHYTPEHHWI NOAOO0H M BCTaBbTE
ero B npubop. 3arem BCTaBbTe
NoaaoH ANst Kanernb C PELLETKOMN.

OTperynupynTe KpaH ansa koge n
MOJIOKa B COOTBETCTBUM C
BblOpPaHHbIM pa3MepoM YaLLKK.
3anonHuTe pesepByap AnA BOAbI

BOLI,OIZ N BCTaBbTe €r0.
AWARNUNG| OnacHOCTb 3aliemneHus!

» He npukacanTtecb K 06nacTu no3agun 1 Haf, a Takke Nno3agn 1 nog
perynmpyembiM KpaHoM ans kode. Perynupyinte kpaH ans kodge
TONbKO TakMM 06pa3oMm, Kak nokaszaHo Ha dhoTorpadumm.

‘o MpumeyaHne

» PerynspHo onopoXHANTE BHYTPEHHUIM NOLO0H.

Y6eautech, 4To Npubop cobpaH npasBumbHO.

AWARNUNG: Puyck o)xoros

» Vcnonb3ynTte npnbop TONbKO C YCTAHOBMNEHHBIM KpaHOM AN MOSIOKa U KPbILLKOW,
YTOBObI HE 4OMYCTUTL KOHTaKTa C ropsyer Bogon unm 6pbliramm BoAbl.

44.3 MNepea nepBbIM UCNONMb30OBaHUEM

1. NpomonTe NoaaoH AN Kanenb, pewweTky NoaaoHa AN Kanenb, BHYTPEHHUA NOAO0H,
KOHTEMHep ONA UCNONb30BaHHOIO Kodoe, pesepsyap AN BOAbI, 3aBapPOYHbIM MO4Y b,
pesepByap A1 MOfoKa U COeAUHEHUTESTbHbIN LWNAaHr Nog, NpOTOYHOW BOAOW.
TwaTtenbHo npocywnTe nx. CHUMUTE 3aLLUTHYIO NIEHKY C NaHenu yrnpasneHns.

2. MpaBunbHO ycTaHoBUTE B Npnbop BCce AeTanu. 3aaBuHbTE KOHTEMHEP AN
MCNonNb30BaHHOMO Kode Ao ynopa.

3. 3anonHuTe BO4OW pe3epByap AN BOAbl 40 MAKCMMaNbHOW OTMETKM.

4. CHMMUTe pe3epByap Ars MOJIOKa C COEAMHUTENbHBLIM LUFTAHFOM M MOAAOH ANs Kanenb ¢
peLleTkon 1 yctaHoBuTe BOnbLUY0 EMKOCTb NOA KpaH Ans kode u Moroka.
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5. BkntounTte npubdop. Nprnbop aBTOMaTN4ECKM ONOSTIOCHET ropsiden BOAOW KpaH anga kode
N MOMnoKa. QTOT Npouecc 3aMMeT HEMHOro 6osbLIe BPEMEHM MPY NEPBOM BKIHOYEHUN
npuodopa.

6. PekomeHngyem Bam nponssecTn npoLecc OYNUCTKN BPYYHYHO: A4S 3TOro 04HOBPEMEHHO

HaXXMUTE 1 yaepXXUBanTe KHOMKN Q 7 ﬂ noka npunbop He n3aacT 2 3BYKOBbIX

CUrHana.

7. 3aropsTcsa HaukaTopbl u .B n ﬂ MoaTBepauTe gencTeme, HaxkaB Ha KHOMKY

8. lMocne atoro Ha gucnnee 3amuraeT 3Ha4oK , 9T0 BygeT o3HayaTb, 4To Npudop
Ha4an NPoLecc O4MCTKX. [JaHHbIN NpoLecc 3aMMeT HECKOSbKO MUHYT (okoro 15). B aTo
BpeMs ropsidasa Boga ¢ HebonbinMMn nepepbiBamu dyaeT npombliBaTh BCe TpyObl 1
coeanHeHus npubopa 40 Tex nop, Noka pesepsyap AN BoAbl He onycTeeT. [ocne

9TOro Ha aucnrnee 3amMmuraeT 3Ha4yokK g : N 3arop4arcd KHOMKU Q 7 H

9. Kak MOXXHO ckopee BbINoNHUTE crneaytowme 4eNCTBUSA, B MPOTMBHOM crnydae npubop
MOXeT BblKMounTbCA: OnopoxHUTe 6onbLlyto eMKocTb. CHUMKUTE pesepsyap 4SS BoAbl
M CHOBa HarosnHuTe ero A0 MakcMmaribHoM OTMeTKU. Kak Tonbko Bbl CHOBa ycTaHoBUTE
pesepByap A8 BoAbl, NPOLIECC OYMCTKM ByaeT npogorkeH aBToMaTudecku. Mpubop
npoBefeT eLle 2 uukna nomockaHus, B KOTOpbIX ByaeT ncnonb3oBaHO NPUMEPHO
ropsiien Boapl. [locne aToro nonHocTbio cobepute npudop.

10.  [lo okOHYaHuKM npouecca O4YUCTKN NPUBOP OTKOYNUTCS.

11.  Bkntounte npubop. Bbin nponsseneH aBToMmaTUYECKUIN NPOLLECC OMOSacKkUBaHUS.
3aTteM noacoeAnHUTE COeaUHUTENBHBIN LAHT 1 pe3epByap ANs MOSoKa K KpaHy Mosoka
Ans Toro, YTodbl OYMCTUTL CUCTEMY NOAA4YM MOSIOKa. 3anonHuTe pesepByap Af1si Mosioka
BOAOW 4O MaKCcMMaribHOM OTMETKMU U ABaxdbl UCMOMNb3ynTe OYHKUMIO N0ga4Yn MOTOYHOWN
NeHbl.

12.  3aTeM cnenTte ocTaBLUYOCSA BOOY B pe3epByap aAna monoka. Npwu xxenaHnn gonente
MOJSIOKO B pe3epByap 4719 MOSIOKa.

13.  Tenepb Bbl MOXeTe NONHOCTBLIO cobpaTb N UCMONb30BaTbL NPUBOP.
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44.4 NaHenb ynpaBneHus:

O BKI/BBIK/T
R

[lopsiyasa Boga
Monoko
KanyymHo (ManeHbknin/60osbLIon)

Jlatte Maknato (ManeHbKnin/6onbLuon)

Acnpecco n Koe Kpema
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CBeToBble LED-uHgukaTopbl

Muratoowmin 3Ha4oK \//\ : Heobxoanmo pgonutb Boabl Nnbo PesepByap Anst Boabl
YCTaHOBSEH HEMPaBUIbHO.

Murarowmim aHa4vok @ : KoHTenHep ansa 3epeH nyct, Heo6xoamMmo 3acbinaTtb 3epHa.

==
[MOCTOAHHO ropsALWKMN 3HAaYOK u : KoHTenHep Ansa ncnonb3oBaHHOMo Koghe 3anosiHeH.
OuunctuTte ero.

Mwuratowmnm 3Ha4yok: KoHTenHep ansa Ncnofnb3oBaHHOMO Kodpe yCTaHOBIIEH HEMPaBUITbHO.
YcTaHoBUTE ero npaBusibHoO.

[MOCTOAHHO ropALNM 3HAYOK : 3aBapOoyHbIN MOAYIb YCTAaHOBIEH HEMPABUIBLHO.
YcTtaHoBUTE ero npaBusibHO.
Muratowmi 3Haqok: Kpblllka 3aBapo4yHOro MOAyIis YCTaHOBIIEHA HeNpaBurbHO. 3akpouTe

KPbILLKY NpaBUsbHO.
[MOCTOAHHO ropsALWKMM 3HAaYOK u . : Heobxoanumo ounctutb Npmbop OT HaKMNw.
Muratowmi 3Hayok: MigeT npouecc yaaneHus Hakunu.

A

0
[MOCTOAHHO ropALNM 3HAYOK : Mpnbop onopoXxHsIETCA, a 3aTEM BbIKITHOYaAETCA.

44.5 NpombiBKa

Mpnbop aBTOMATUYECKN NPOMbIBAET KpaH AN Kode n Monoka ropsven Boaon, korga
BKIOYAETCS U BbIKNHOYaeTCs.

AWARNUNG | OnacHOCTb oXora

» [lepxunTecb Ha 4OCTAaTOMHOM PacCTosAHMM OT Npmbopa, YTobbl HEe 4OMYCTUTL KOHTaKTa
C ropsiyen BoAoun nnu 6pbiarammn Boabl.

Py4yHasa npombiBKa

Haxxmute oqHOBPEMEHHO KHOIMKMK O n O A0 Tex nop noka Bel He ycnbiwmnTe 2
3BYKOBbIX curHana. KpaH gnga koe n Mmornoka npomMoeTcs.

44.6 PerynupoBKa cTeneHn nomona

NMPUMEYHAHUNE

» PerynunpyinTte cTeneHb NoMora TOSIbKO B TOM cryyae, ecnu npubop namensyaet
KohbenHble 3epHa, B NPOTUBHOM criydae kodemorika MOXeT ObiTb NOBpeXAeHa.

» [Ina kode 6onee cnabon npoxapku pekomeHayeTcs 6onee TOHKOE N3MenbyYeHmne.
Bonee rpybbin nomon pekoMmeHayeTcsa Anga kode 6onee TEMHON NPOXapPKMK.
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lNMomecTuTe eMKOCTb Mo KpaH Angd Bbixoda Kode.

OTKpOMTE KPbILWKY KOHTEeNHepa Asis KogenHbIX 3epeH. BbinonHMTe AeNCTBUS ONUCaHHbIE B
pasnene I'IperTOBneHme acnpecco u kode. NogoxanTte, Noka 3epHa He byayT

- nepemosioTbl. YCTAHOBUTE pPerynstop CTENeHN nomoria Ha Hy>XXHoe
3HadveHue. [Ina 6onee rpyboro nomona noBopavmMBanTe perynatop no
Yacosowu cTpersike (+). [na 6onee TOHKOro nomorna nosopaymsBanTe
perynaTop NpoTMB YacOBOW CTPENKMU (-). YCTaHOBUTE KPbILLKY
KOHTeNHepa OS5 KOPENHbIX 3epeH.

44.7 I'Io.quTOBKa

[MomecTuTe KOoberHble 3epHa B KOHTEMHEDP ANA 3epeH. 3anente CBexXylo Bogy B
pesepByap Ansa Bogbl. Ecnv Bel xoTuTe caenatb kode ¢ MONIOYHOW NEHKOW, HanenTte
MOJIOKO B pe3epByap AN MOSoKa 1 NOAKMYMTE ero K KpaHy Ansg Mosioka, kKak onmcaHo B
pasgene Cbopka HacTosLwero pykoBoacTtaa. B MHOM crniydae maneHbKui KnanaH Ha KpaHe
Morioka JormkeH ObiTb 3akpbIT. [oacTaBbTe €MKOCTL NOA4 KpaH Ansd koge U MoroKa U
OTperynupynTe BbICOTY COOTBETCTBEHHO. [1oaa0H ANns Kanenb MOXHO CHATb ANS TOro,
4TO6bl NOCTaBUTL NOA KpaH boree BbICOKNE CTakaHbl.

Haxmute KHOmMKy O , YTOObI BKMOYMTL Npudop. MNMpnbop NpoMoeT KpaH Afisi Mosioka U
Kope. Brinente Boay nocne npombiBaHus. O4NCTUTE EMKOCTb U CHOBa NOMECTUTE ee Noj,
KpaH Ans koe n mornoka.

NMPUMEYHAHUNE

» He ucnonb3ynte HeobXapeHHbIe, KapamMenu3oBaHHbIE UMW FNa3nupoBaHHbIE CaxapoM
KohbenHble 3epHa. He ncnonb3ynTe 3eneHbln Kohe nnm cMmech ¢ 3ereHbiM Kode.

» 3anonHsunTe pesepByap TOMbKO XONOLHOW BOAOW.

» He npeBbiwanTe MakcumarbHbI YPOBEHb BOAbI, YKa3aHHbIN HA MEPHOW LLKane
pesepByapa Ans BoAbl.

» CoserT: ecnv Bbl X0TUTe HacnaxgaTbCsa MakCUMarnbHO ropsaymm Kodoe,
npeaBapuUTenbHO pasorpenTe Yallky. Bel MOXeTe ncnonb3oBaTb A8 3TOM0 PYHKLMIO
ropsiyen Boapl. 3aTeM BbINIENTE rOpsivy0 BOAY.

» [1nsa BbINONHEHMS BCeX PYHKUMN yOeanTech, YTO KOHTENHEDP HE NEPENOSHEH. Bbl
MOXeTe OCTaHOBUTb NOTOK BOAbl, CHOBA Ha)KaB BbIOPaHHYHO KHOMKY.

» Ecnu Bbl He cobupaeTech ncnonb3oBaTb NPUOOp B TEYEHME ANMUTENBHOIO BPEMEHH,
crnenyeT NOSIHOCTbI0 OYUCTUTL U OMOPOXKHUTL NPUBOP, a Takke BbiHYTb U NPOCYLLUUTL
pesepByap ANns BoAbl.

45PyHKUNN

45.1 NMogaya ropsayen Boabl

[MomecTnTe NycTyro eMKOCTb Nog KpaH aAns koge n monoka. Haxmute KHOMKy ©
ANa nogayv ropsiyen Boabl.
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MpumeyaHne

» [MoxanyicTta, cneaute 3a TeM, YTobObl He MPOM3OLLINO Nepenvea Boabl. Bbl MoxeTe
OCTaHOBUTb NOTOK BOAbl, CHOBa Ha)aB BblOpaHHYH KHOMKY.

45.2 CoxpaHeHMe HaCTPOMKM KOnnuyecTBa ropssiyen Boabl

OQOHOKPATHO HaXXMUTE KHOMKY O 1 Nocne Toro, Kak Ha4yHeTcs noaada ropsiyert Boabl,
Ha)XXMUTE Ha KHOMKY eLle pas, Noka He byaeT 403MPOBaHO HYXXHOE KONMYECTBO BOAbI.
OTnycTMTe KHOMKY. Bbl ycribilunTe 2 3ByKOBbIX curHana. KonnyecTtso BoAbl COXPaHEHO.

MunHManbHoe KonmyecTBo BoAbl: 25 mn. MakcumanbHoe Konu4ecTBo BoAbl: 250 mn.

45.3 NMNpurotoBrneHne MorfioMHOMN NeHbI

3aBepLumTe NOAroToBKY. HaXXmmTte KHOMKy . Uepes MrHoBeHue Bbl ycnbiwmnTe
3BYKOBOW CUrHars, 3aTem npon3onaeTt JO3MpOoBKa MOSIOYHOW MEHBI.

NMPUMEYHAHUNE

» Bbl MOXeTe 0CTaHOBUTL MEHY, HAaXaB KHOMKY eLle pas.

» lcnonb3yinTe TONbKO MOIOKO, COEBOE MOSIOKO MIM MOJIOKO, noaxoasiiee Ans
NMPUroTOBMEHUS MOJTOYHOW NeHbl. HMkoraa He BCneHBaTe kakao U MOSoKO C
MOMOLLIbIO KaKao-NopoLLKa, KpaH Afis Mosioka 1 aetanu npubopa MoryT BbiTb
3abnoknpoBaHbl, a cam NprMGop MOXET OblTb MOBPEXAEH.

» KoHCUCTEHUMs MOMOYHOM NEHbl BAPbUPYETCH B 3aBMCMMOCTM OT TEMMepaTypbl, TMNa
MOJIOKa UMK COAEPXKaHUSA B HEM XMpa.

» [oaKCnepuMeHTUPYNTE C TEMMNepaTypoil MOnoka 1 NOMELLEHUS! AN OOCTUXEHNS
Haunydwero ans Bac pesynbTara.

» Bcerga youpaiTte MOMOKO B XONOAMMbHUK NOCIEe NUCMOSb30BaHUS.

» [lpy NpUroToBNEHUN Kany4nHo 1 naTre MakMaTo Takke UCMONb3yeTCs pPexnm
MOJI0YHOM MNeHbI. [locne NpuUroToBneHUs MOSTIOYHOM MNEHbI UCMNOSb3YNTE (PYHKLNIO
nogayun ropsyen Boabl AnA NpOMbIBKM KpaHa Ansa Morioka: Haxmute ogHOBpEMEHHO

Q " © noka He NpPO3BYy4YMT ABa 3BYKOBbIX curnana. KpaH nogaum
NpoMbIBaeTCS.

AWARNUNG (OnacHOCTb OXora

» Bo Bpems NnpuUroToBrneHMUs MOSIOYHOW NeHbl U3 Npubopa BbIXOAUT ropaYmMmn nap.

» [lepxutecb Ha 4OCTAaTOYHOM PacCTosiHMM OT Npubopa, YToGbl He AONYCTUTb
ronagaHuns ropsyero napa unm 6pbI3r Monoka.
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45.4 PerynupoBKa Konimyectsa MONMIOYHOM MeEHbI

Bbl MOXeTe perynupoBaTb KONMYECTBO MOSIOYHOW MEHbI. HaXMuTe KHOMKY OOVH

pas u, Korga norMaeT MOMoYHas NeHa, CHOBA HaXXMUTE KHOMKY M yaepXnBante ee 4O TeX

nop, Noka He BbInAeT Hy)Hoe Bam konuyecTtso neHbl. OTnyctute kHonky. MNMpnbop nsgact
2 3BYKOBbIX curHana. Konm4yecTtBo MONOYHOM NeHbl COXPaHEeHo.

MakcrmanbHoe KONnM4ecTBO MOMOYHOW NeHbl: 250 mn.

45.5 NpurotoBneHune KanyymHo

3aBepLlunTe NoAroToBKy. HaxxMuTe KHOMKY C M306pakeHneM Yallku Kany4ymHo
OOMH pa3 Ansi NPUroTOBIIEHNS ManeHbKOoM NopLUK Kany4nHo unmn 2 pasa ans
NPUrOTOBMNEHNsI GONbLLIOK NOPLUN Kany4YnHO.

CHavana 6yget caenaH kode acnpecco.
3arem npmnbop n3gacT 3ByKOBOW CUrHam v Ha4HeTCs nogayvya MOJSIOYHOWM MNeHbI.

KonuyecTBO HaxaTtumn HanuTtok KonuyectBO Ooowum obovem
Ha KHOMKY acnpecco HanuTKa

ManeHbkas 1 nopuwmsa acnpecco | ok. 200 mn
nopLms Kanyy4mHo

Bonbwasg nopuusa | 2 nopumm acnpecco | ok. 300 mn
Kany4mHo

NMPUMEYHAHUNE

» OO6Llee KONNYeCcTBO MOXET NBMEHATBLCS B 3aBMCUMOCTU OT KONMMYeCcTBa MOJSTIOYHOM
NeHbl.

AWARNUNG | OnacHOCTb OXora

» Bo Bpemsi npurotoBrneHns MOIoYHON neHbl N3 npubopa BbIXOAUT ropsiymi nap.

» [lepxutecb Ha JOCTAaTOMHOM PacCTosiHMM OT Npubopa, YTo6bl He AONYCTUTb
nonagaHusi ropsidero napa unv 6pbI3r Moroka.

5.6 NMNpurorosneHune Jlatte Maknarto

3a BeEpLnTE NOAroTOBKY.

Haxxmute KHOMKy ¢ n3obpaxxeHnem naTre MakmaTto OAVH pa3 ond NpUroToBneHne
ManeHbKon NopuMn naTtTe MakmaTo 1 2 pasa ansa npurotoBneHnst 6onbLion nopummn natre
MakumaTo. Yepes MrHoBeHune npmbop n3gacT 3ByKOBOW CUrHanN U Ha4YHeTCs nogada
MOJI0OYHOW MNEHbI.

Ha monoyHyto neHy aobaenseTca ABONHAA NOpLMs 3CMNPECCO.

169




KonuyecTtBO Haxatum | Hanutok KonuuecTtBO Oowmnm obbem
Ha KHOMKY acnpecco HanuTKa

ManeHbkasa nopuma | 2 nopunm acnpecco | ok. 250 mn
naTtTe MakuMaTto
1Xx

Bonblas nopuus 2 nopummn acnpecco | ok. 350 mn
naTTe MakuvaTto

2X

NMPUMEYHAHWNE

» OO6uiee KONMYECTBO MOXET N3MEHATLCS B 3aBUCMMOCTU OT KONUYECTBA MOJTOYHOWN
NMeHbl.

AWARNUNG (OnacHOCTb OXora

» Bo Bpems NnpuroToBrneHMUs MOSIOYHOW NeHbl U3 Nprubopa BbIXOAUT ropaYymmn nap.

» [lepxutecb Ha 4OCTAaTOYHOM PacCTosiHMM OT Npubopa, YToGbl He AoNYyCTUTb
ronagaHus ropsyero napa unm 6pbI3r Monoka.

5.7 NMpurotoBneHne Acnpecco n Kache Kpema

3aBepLumnTe NOAroTOBKY. HaxxmMuTe KHOMKY C n3obpaKeHnem Yallku aCnpecco
OLVH pa3 Ans NPUroToBNEHNS 3CNPecco 1 2 pa3a And NpurotoBneHnsa kage Kpema.

NMPUMEYHAHWNE

» [loxanywncra, ybeautecn, 4YTo acnpecco/kode He nepenuBatoTca. Bel MmoxeTte
OCTaHOBWUTb NOTOK, CHOBA HaXXaB BblOpaHHY KHOIKY.

5.8 PerynupoBka konnyectBa dcrnpecco

Bbl MOXeTe HacTPOUTb KONMMYECTBO 3CMPECCO MO CBOEMY BKyCY. [1ns 3TOro HaxmuTe

KHOMKY OOWH pas3 1, Korga HadHeTCsl noJaya 3Crnpecco, CHOBA HAaXXMMUTE Ha KHOMKY
N AepXuTe ee HaxaTol, Noka He OyAeT NoA4aHO HYXKHOe KOnMyecTBo HanuTtka. OTnycTuTe
KHOMKY. Bbl ycnbiwmnTe 2 3BYKOBbIX curHana. KonnyecTtBo acnpecco coxpaHeHo.

MakcumanbHoe konn4yecTBo: 250 mn.

MpumeyaHne

» PekomeHayem MCnonb3oBaTb 3aBOACKME HACTPONKN MUHUMANbHOMO KONM4YecTBa
(okono 25 mn).

» PerynupyeTtcsi TONbKO KOIMYECTBO BOAbI, C KOTOPLIM FOTOBUTCS acnpecco. KonnyecTso
NCNonb3yeMoro kode ocTaeTcs MPEXHUM.
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5.9 PerynupoBka konuyectBa Kace Kpema

Bbl MOXXEeTe HaCTPOUTb KONMYECTBO Kadpe Kpema No cBOeMy BKyCy. [1ns 3TOro Haxmurte

KHOMKY

2 pasa u, Korga Ha4yHeTCA nogada HarnunTka, CHoBa HaXXMUTE Ha KHOIMKY U

AEPXNUTE ee HaxaTow, noka He OyaeT NnodaHo Hy)XHoe KonmMyecTBo. OTNyCTUTE KHOMKY.
Bbl ycnbilumnTe 2 3BYKOBbIX curHana. KonuuecTBo kade KpeMa coxpaHeHo.

MakcumanbHoe konnydectso: 250 mn. MuHumanesHoe KonnyecTtBo: 50 mn.

HINWEIS

[MpumevaHune

» Perynupyetcs TONbKO Konn4ecTso BoAbl. KoniMyecTBo MCNornb3yemoro kogpe octaeTca

NPEXHUM.

5.10 Copoc oo 3aBOACKMX HACTpPOEK

HaxxmMunte Ha KHOMKU O "

N AepxXmte nx HaxxatbiMn 0O TEX MNMop, Nnoka r|p|/|60p

He M3gacT 2 3BYKOBbIX curHana. [laHHas maHunynsums copacbiBaeT npubop 40 3aBOACKUX
HacTpoek, Npu 3ToM Balum HAacCTPOVKK KONMYECTBA BOAbI UM MOJTOYHOW NeHbl byayT

yOaneHsi.

5.11 CmeHa pexuma

Bbl moxeTe HaCTpoOuTb I'IpI/I60p O5nA UCnonb30BaHUA B Pa3HbIX peXnmax.

OHun oTnnyaroTcA cneaywwnm:

DyHKUMA/Pexnm

ECO

(pexum
3HeprocbepexxeHns)

BbicTpbIn

v

CrangapTHbIn

BbI6paHHbIN pexnm

MOXeET ObITb g

pacrnosHaH KHOMKa KHOMKa KHOMKa

cneayoLwmm rOPUT NOCTOSIHHO, rOPUT NOCTOSIHHO, rOpuT NOCTOSIHHO,

obpasom Apyrve KHOrMKu ApYyrue KHOrMKu ApYrue KHOMKK
mMuratoT MuratoT MurarT

MNoacseTka - + +

MpeaBaputenbHoe + - +

3aBapuBaHue®

CoxpaHeHune + + +

HacTpoekK

171




ABTOMaTuyeckoe yepe3 10 MUHYT yepe3 30 MUHYT yepes3 20 MUHYT
OTKNIOYEHNE

*MpenBaputensHoe 3aBapuBaHue: MonoTbIn Kobe yBraxHAeTCcs 1 npeasapuTensHO
3aBapvBaeTCs Npu MeHbLUEM AaBneHnn Boabl. 3atem Nnpnbop BbINOMHAET 3aBapuBaHmne
NpyY HOpManbHOM AaBrneHun BoAbl U rOTOBUT KOdoe.

Haxvnmante n ygepxvsante KHOMKY O A0 Tex rnop, rnoka He ycnbiwmnTe 2 3ByKOBbIX

curHana, nocne 4ero KHomka O HaYyHeT MUratb 1 BbIOPaAHHbBIN PEXNUM MOXKET ObiTb
pacnosHaH (cm. Tabnuuy).

HaxxMnTe cooTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY Ars Nnepexoda B BblOpaHHbIN pexnm. Hanpumep:

[ns Boibopa ECO-pexnuma HaxXmMmnTe KHOMKY . Bbl ycnbiwmnte 2 3ByKoBbIX CcUrHana.

Ecnu Bbl XOTUTE COXPaHUTb PEXUM, HXXMUTE KHOTMKY O nm6o nogoxante 5 cekyHa.

464YucTKa n obcnyxuBaHue

B naHHon rnase Bbl nony4unTe BaXHble yKaszaHWsi NO O4YMCTKE npubopa u yxoay 3a HUM.
MoxanyncTa, crnegynTte 3TUM yKasaHUsM BO nsbexxaHue noBpexgeHun rno npuynHe
HenpaBUNbHOW OYNCTKU Npubopa n gns obecneyeHns 6e30TKasHOM AKCnyaTaumn.

46.1 Uncpopmaumsa no 6e3onacHOCTH
AVORSICHT OCTOPO>XHO

Mpexae yem NpUCTYNNTb K 04MCTKE Npmubopa, NPUMUTE K CBEOEHUIO HXKENpUBe4EHHbIE

yKasaHusa no 6e3onacHoCTu:

» [Mpubop cnenyet perynsapHo ouyunllaTb U yaansTb C HEFO HaKuUMb.

» [epen ouncTkon Nnpubopa Bceraa BbIKOYanTe ero n OTKYanTe oOT CeTH.

» Ecnu perynspHo He Npom3BOAMTb YMCTKY Npubopa, 3T0 MOXET oTpuuaTenbHO
CKa3aTbCHA Ha CPOKe ero Crnyobl, a Takke MOXET NPUBECTUN K ONACHOMY COCTOSIHUIO
npubopa n pocTy rpnbkos 1 GakTepun.

» KpaH, 3aBapoyHbI MOAYMb, KOHTEMHEP AS1S MCMONb30BAHHOIO KOohe 1 NogaoHbl MoryT
HarpeBaTbCs BO Bpemsi paboTbl! MNogoxante, noka Npnbop He OCTbIHET.

» He ncnonb3ayiTe arpeccuBHbIe UN abpasnBHbIE YACTALLME CPEACTBa UMK
pacTBopUTEnu.

» He cockpebainTe CTONKyt0 rpsa3b TBEPAbIMU NpeaMeTamMum.

» [Ins gekanbumHauum npubopa ucnonb3ynTe npunaraemoe k npnubopy cpeacTso ans
yAaneHust Hakunu nubo e cpeacTsa ANns yaaneHust Hakunm TornbKo Ans
aBTOMaTMYeCckux kodhemalluvH. Micnonb3oBaHne HeEMpPaBUIIbHOIO cpeacTBa MOXET
NOBPeAUTb YCTPOWCTBO M NULLINTL NPpMGOp rapaHTum.
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AvorsicHt  OCTOPO>XHO

» Ounctute Npubop 1 NOMHOCTLIO ONOPOXHUTE €ro, eCINn He COGUpPaEeTeCh UCMONb30BaThb
ero B Te4YeHne ONITENbHOro BpEMEHMW.

» Bo nsbexaHvne noasneHns MMKpoboB, exxeHEBHO MEHANTE B Nnpubope BoAay.

46.2 Yncrtka

E>xegHEBHO ONOPOXHANTE NOAAOH ANA Kanenb, peweTKy Anda cbopa kanenb, BHYTPEHHUN
NOA4OH ANs Kanernb, KOHTernHep Ans cbopa ncnonb3oBaHHOMO Koe 1 pesepsyap Ans
BOAbI, @ TaKKe 3aBapOYHbIN MOAYSb U OYMLLanTe NX NoL CTPyen BoAbl. 3aTem TwaTenbHO
npocywmBanTe. [locne Yero cnegyeT NpaBuibHO BCTaBUTb BCE AeTanu o6paTHO B
npnbop. 3agBUHLTE KOHTENHEP N9 MCMOMb30BaHHOIO Kode Ao ynopa.

KpbllKa 3aBapo4HOro Moayrnsi, NOAA0H ANSA Kanenb, BHYyTPEeHHUI NOAA0H ANs Kanenb,
KOHTEMHEP AN UCNONb30BaHHOIo Kodoe 1 pesepByap A9 BOAbl NOAXOAAT ANS MbITbs B
NOCYyJOMOEYHON MaLLUHE.

AWARNUNG: T1PEOYTIPEXXOEHWE

» [lepen unctkon obsizatenbHO ganTte npmubopy OCTbITb. HMKOrga He ounanTe ropayumm
npubop.

» Hukorga He norpyxamte npubop (KpoMe BbILLEYNOMSAHYThLIX YaCcTeN) B BOAY U HE
nomMeLLanTe ero nog NPOTOYHY BOAY.

» Ob6g3atenbHO OoTKNoYanTe NPUbop OT NCTOUHMKA NUTaHUS nepen YnNcTkon. Bo
n3bexxaHne nNopakeHust ANEKTPUYECKMM TOKOM He norpyxanTte npubop, kabenb nnm
BUIKY B BOAY WINN UHbIE XXNOKOCTWN.

46.3 lNporpamma NpoMbIBKU KpaHa

MomecTnTe NyCcTyto eMKOCTb MO, KpaH. HaxxnmamTe KHOMKu O n OHOBPEMEHHO

A0 Tex nop, noka npnbop He nsgacT 2 3ByKOBbIX curHana. KpaH 6yaet npombiT.
OnopoXHNTE EMKOCTb.

46.4 BHyTpeHHMM noaaoH
MPUMEYAHUE

» BHyTpeHHWI nogaoH crefyeT ounwatb perynspHo.
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46.5 YncTtka kochpennHoro Bana n 3aBapovyHoro moayns

KobenHyto WwaxTty 1 3aBapoyHbi MOAYMb CrefyeT o4uLlaTh He pexe OAHOro pasa B
MecsL unu Yawe, ecnv npmbop perynsapHo ncnosnb3yeTcs.

MonoTbIn kodbe MOXeT HakannNMBaTbCA U ocedaTb B KOhenHom waxTte. B Takom criydae oH
nepectaeT NpaBuibHO NOCTyNaTb B 3aBapOYH BGOK.

YucTtka 3aBapo4HOro Mmoayns:
1. OTKNOUNTE NPUBOP OT CETMW.
2. CHAMUTE KPbILLKY C 32aBapOYHOro Moayns.

3. Haxxmnte BMecTe KHOMKKN pacLensieHnst 3aBapo4HOro Moaynsi (opaHXeBble) U CHUMUTE
ero.

4. NpomonTe ero nof cTpyen BoAbl U TLATENbHO NPOCYLUUTE.

5. [MpoTpuTE BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTL 3a KPbILLKOW BAXXHOW TKaHbO, a 3aTEM BbITpUTE
Hacyxo.

6. OuncTuTe KoPenHyto WaxTy N 0TBEPCTME B 3aBapOYHOM MoAyJe C NOMOLLbIO
npunaraeMon LWeToYKN AN OYMUCTKN.

7. OuncTuTe oTBEpPCTME B 3aBapO4HOM MOAyre (pycC. 2) C NOMOLLbIO Npunaraemon
ckpenku (puc. 3).

8. BcTaBbTe 3aBapO4HbI 610K HA MECTO NPaBUITbHO. YCTAHOBUTE HA HErO KPbILLIKY.
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46.6 Ynctka KOMNOHEHTOB AJ1A NPUrOTOBIIEHUA MOJIOYHOW
NMeHbl

Mocne kaxgoro Mcnonb3oBaHUA (PYHKLUA MONOYHOW NEeHbl/Kany4YnHo/naTTe MmakmaTo)
HeobX0AMMO OYNLLATb KOMMNOHEHTbLI ANst CO34aHUSA MOJIOYHOW

NeHbI. 1. CHAMUTE KPbILLKY

2. BolTawmte KpaH ansi Mosioka
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3. CnoxuTe pe3nHOBY NPOKMaaKy BbIXOAa MOJSOKA, Kak NnokasaHo Ha pucyHke. CHUMuTe
COeANHUTENbBHbIN 3NEMEHT C OTBEPCTUS AN Morioka. TwaTerlbHO OYMCTUTE KOMMOHEHTbI
nog cTpyewn BoAbl.

4. [MpouyncTnTe oTBEpPCTME B KpaH ANs MOfoka (CM. pUCYHOK crieBa) C MOMOLLbIO
npunaraeMon CKpernku ans OYNCTKuU.

5. 3anonHuTe pesepByap ANA MOMoKa BOAOW M ABaXAbl UCMONb3ynTe OYHKLNIO MONOYHOMN
MeHbI.

46.7 MNMporpamma ona yaarneHUsa HakKMNmM U YNCTKN

Mpubop crnenyeT perynsipHo o4nwaTtb OT HAKUMNK, B MPOTUBHOM Cly4yae MOXeT
YXYOLWNTLCSA BKYC KOdhe, a ocTaTku U3BECTM MOTYT noBpeauTb Npubop.

Mocne Toro, kak B npubope 6b1n10 ncnonb3osaHo 20 NMTPOB BOAbI HA Aucnnee

3axuraeTcsa N NOCTOAHHO ropuUT 3HAYOK . OTO O3Ha4aeT, YTo |'|pM60p cnenyert
OYNCTUTb OT HaAKUMMN.

MpuGop NoacUMTbIBAET KONMYECTBO 3aBapeHHbIX Yallek kode.

YacToTa yaaneHus Hakmnu 3aBUCUT OT XKECTKOCTU BOAbI M YACTOTbl MCNOSb30BaHUSA
npnbopa. Mbl pekoMeHayeMm:

e [lpy ncnonb3oBaHUN MATKOW BOAbI: O4MLLIATL NPUBOP OT HAKUMKN KaKk MUHUMYM KaXXable
3 mecsua.

e [lpy MCNOMb30BaHMM XECTKOW BOAbI: OYMLLATL NPUOOP OT HAKUMK KaxKabli MecsiLl,.

B cnyuae, ecnv Bbl He 3HaeTe XecTkocTb BoAbl y Ballem aome, obpaTntech B KOMNaHMUI,
NpeaocTaBnNSALWY YCNyrin BOAOCHa0XeHUS.

YpaneHue Hakunn Heob6xoaMMo npu NOSBNEHUN CrieQyoLWnx NPU3HaKoBs:
e [lpu 3aBapuBaHuu KObe yBENMUYMBAETCSH YPOBEHD LLYMA.
e [lpouecc 3aBapuBaHus Koe Hayan 3aHuMaTb 6onbLue BpeMeHU, Yem 0BbIYHO.

e [lpnbop oTkNoYaeTca A0 TOro, kak pesepsyap Ans BOAbl OMNyCTeeT.
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NMPUMEYHAHWNE

» lcnonb3yinte umetoMecs B Npoaaxe cpeacTtsa Ans yaaneHus Hakunm ans
MONMHOCTBLIO aBTOMaTUYECKUX KoheMalLLWH.

» Hukorga He Mcnonb3ynTe YKCYC Unn cpeacTBo ANs yAaneHus Hakunv ans
YaNHUKOB/OBbIYHBIX KohemaLumrH. [Nprnbop MOXeT BbITb NOBPEXAEH.

3anonHuTe pesepByap Ans BoAbl 40 MaKCMMarnbHOW OTMeTKW. [ToMmecTute B HEro
cpeacTBo ANns yaanenust Hakunu. NMomecTtute pesepsyap Ans BoAdbl B npubop. BetaBbTe
BUIIKY B po3eTKy. [NomecTuTe 6onbLuyto NyCTy0 eMKOCTb Noj HOCUK Takum 06pasom,
4yTOObI BOAA Nonagana B Hee (ecrnv eMKoCcTb He ByaeT nomeLaTbCsi noj HOCUK CrvBa,

CHUMMUTE NoaaoH). HaxxmuTe ogHOBPEMEHHO KHOMKM O n ﬂ N OEPXKUTE UX

HaXXaTbiIMM OO TeX Nop, NoKa r|p|/|6op He n3gacTt 2 3BYKOBbIX CUrHana. Ha gucnnee Ha4YHYT

MUraTb 3HAYKW u l n ﬂ MoaTBepauTe OYMCTKY OT HAKUMK, HAXXaB KHOMKY
Mwuratowmn Ha gucnnee 3Ha4vokK

HaKnnun.

AWARNUNG: T[1PEOYTTPEXOEHWE

» ByabTe 0CTOPOXHbI, MOCKONbKY ropsiyasi Boga MOXeT BbINNEeCHYTbCS U3 npubopa unm
€MKOCTU, CYLLECTBYET ONMaCHOCTb OXOroB.

OHa4aerT, YTo anI6op BbINnonAeT UMUKn O4YNCTKN OT

Mocne Toro, Kak I'IepBbIﬁ 3Tan O4YNUCTKU OT HAKUMNMKH 6yueT BbINOJIHEH, Ha AuUcCnJiiee 3aMmuraeT

3Ha4yoK : , @ KHOMNOKa Q n cBeTaATbCsA. Kak MOXHO CKopee BbINoJiHuTe

cnegywuwme AENCTBUS, nHa4ve r|pM60p MOXXEeT BbIKITIOYNTCA:

OnopoxHute BonbLion koHTenHep. CHUMUTE pesepByap M4 BOAbl. Yaanute Bce ocTaTku
cpencTBa Ansa yaaneHus Hakunu U3 pesepayapa ans Bogbl U TwaTternbHO NPOMOUTE ero.
CHoBa HanonHuTe pesepsyap ANS BOAblI 40 MakCUMarnbHON oTMeTKN. Kak TOnbKo Bbl
CHOBa BCTaBWUTe pe3epByap AN BOAbl, NPOLECC OYUCTKN NPOOOIDKUTCH aBTOMaTUYECKN.

Tenepb 6yaeT 2 umkna ononackMBaHusi ropsiyert BOAOW.
Mo okoH4YaHMKM Npouecca NPUBOP OTKAYUTCA aBTOMATUYECKN.

OnopoXHMUTE EMKOCTb 1 CHOBA TLLATENbHO NPOMOKTE pe3epByap AN BoAbl. Tenepb
npnbop moxeT paboTaTtb B 06bIYHOM pEXMME.

NMPUMEYHAHUNE

» He npepbiBanTe npouecc yaaneHus Hakunu.

» [lpnbopsbl, KOTOpbIE HE paboTatoT AOMKHbIM 0Opa3om BCneacTBME HENPOBEOEHMS
OYUCTKM OT HaKUMW, TEPSIOT rapaHTuto.
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46.8 OnycToweHue npubopa

Heuncnonb3yemblil B Te4eHUE ANUTENbHOrO BpeMeHn Npnbop, yopaHHbIN Ha XpaHeHUe Unm
NOArOTOBMEHbIN ANs OTNPaBKX B aBTOPM30BaAHHbIA CEPBUCHbIN LIEHTP, AOMMKEH ObITh

MOMHOCTLIO ONOPOXHEH. HaxxmnTe BMecTe KHOMKN O " :

N gepxuTe nx

Ha)kaTbIMW BMeCTe [0 TeX rnop, Noka npubop He usgact 2 3ByKOBbIX cuUrHana. Ha aucnnee

Ha4YHET MUTaTb 3HAYOK

A

o

A

©

. CHumuTe pesepyap Ansi Boabl. Tenepb 3HA4YOK

ropuT NOCTosiHHO. [NMpnbop ByaeT oNnopoXHEH, a 3aTeM BbIKItouMTCA. OTKYMTE Kabenb
nuTaHusa. XpaHute npnbop B Cyxom MecTe.

Ecnu Bbl XOTUTE CHOBa 3anycTuUTb NpUMOOpP, BbINOMHUTE AENCTBUS, ONMCaHHbIE B pa3aene
Mepea nepebIM MCNONb30BaAHMEM HACTOSILLLErO PYKOBOACTBA.

47YcTpaHeHMe HeucrnpaBHOCTEMN

B naHHoOM rmaBe cogepkaTcsi BaXKHble 3aMeyaHus No aKcniyataumm npmuobopa.
CobnoganTe cneayrowme ykasaHus, Ytobbl n3bexatb 0nacHOCTEN U NOBPEXOEHWMN:

OCTOPOXHO

» PeMOHT 31eKkTponprMbopoB paspeLLEHO OCYLLECTBSATb TONbKO KBanMULMPOBaHHbLIM
cneuvanucTam, npoweawmnm obyyeHme y Npons3BoanTensi.

» HekBannduumpoBaHHbIN PEMOHT MOXET NPUBECTU K CEPbE3HbLIM OMACHOCTAM A1
nosib3oBaTesnis U NOBPEXAEHNIO YCTPOUCTBA.

AVORSICHT

47.1 Mpobnembl N cNOCOObLI UX peLleHUsn

Mpobnema

Bo3moxHasi npu4nHa

Bo3moxHHOe pelueHune

KHOMKn He pearnpytot
Ha Ha)kaTue nnobo
pearnpytot cnabo

MpoTpuTe naHenb
ynpaBneHns BraxxHom
TPSANKOW, a 3aTeM BbITpUTe
Hacyxo

lMomelLanTe nanew Ha KHOMKY
NOJSTHOCTbIO

FopuT 3HA4oK :

PesepByap ona sogbl
YyCTaHOBIEH HENpaBUbHO
B pesepsyape ans soapl
CNULLKOM Marsio BoAbl

YcTaHoBUTE pe3epByap Ang
BOAbI NPaBUSIbHO

[onente Bogy B pesepByap
Ans soAbl

®
"opuT 3Ha4OK @

B koHTenHepe ans 3epeH
CNULLIKOM Mano 3epeH

HobaBbTe 3epeH B KOHTENHEP
ansa kode

-
-~
-

3Hauvok
NMOCTOAHHO

roput

KoHTenHep ans
NCNOSIb30BaHHOIO Kode
3anorsHeH

OuuncTute KOHTENHEP ANA
NCNOJSIb30BaHHOIo Kodee
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-
~
-

KoHTenHep ans
NCNOMb30BaHHOIO Koge

YcTaHoBUTE KOHTENHEP AN
NCNonb30BaHHOIo Kode

3HayokK mMuraeT

YyCTaHOBIEH HENPaBUIbHO npaBuIbHO

3aBapoyHbIM MO4YIb YcTtaHoBuUTe 3aBapOYHbI
31340k ropuT yCTaHOBMEH HenpasubHO MOAYNb NPaBUIbHO
MOCTOSIHHO

Kpblwka 3aBapo4yHOro moaynst | 3akponTe KpbILLIKY

KpblTa HENPaBUIbH BapO4HOro mogyns
31340k muraer | 3@kpbiTa Henpa o] 3aBapo4yHOro moay
npaBuUIbHO
Mpnbop cnegyet ounctmutb oT | Ounctute npmbop OT Hakmnn

HaKMMu
3Ha4oK ropuT a
MOCTOSIHHO

Mpubop He BKNOYaeTcH

HenpaBunbHO BCTaBneH
ceTeBown kabenb

BctaBbTe ceTeBon kabenb
npaBuUIbHO

M3 kpaHa He nogaeTcsa
Koghe nmbo kocpe
BblTEKaeT N3 KpaHa
OYeHb MEANEHHO.
BHyTpun cobupaetcs
BOAA.

3abuT BbIXOA ANt MOMoKa U
Kodoe

MonoTbin kode 3abun
3aBapOYHbLIN MOAY b

BbinonHute nporpammy ans
NMPOMbIBKM KpaHa

npO‘-IVICTVITe KOMMOHEHTbI A4
NpPUroToBneHnsA MOSOYHOM
NeHbl

Ounctnte 3aBapoYHbIN
MOAYINb N OTPerynupymnTe
cTeneHb nomona

He nopaetcsa
MOJI04YHas neHa

BnyckHon BcacbiBaroLLmin
LUNaHr HenpaBUbHO
yCTaHOBIEH Hape3epByap Ans
MOJIOKa C COeaNHUTENbHbIM
3M1EMEHTOM

KoMMNOHEeHTbI AN MOJTIOYHOMN
neHbl 3adunTbl

[MpaBunbHO ycTaHOBUTE
COeaVHUTENbHbINA 3NTIEMEHT U
BCacbIBaOL MW LLNAHT

rlpO‘-II/ICTl/ITe KOMMOHEHTbI ANnA
NpUroToBIieHNA MOJNOYHOM
MNeHbl

Mono4Haga neHa nmeet
cnuwkom donbLune
Ny3bIPbKM NNK
HeaoCTaTO4YHO
BCMeHeHa

Monoko cnmwkom xonogHoe
NN UMEET CIULLKOM Manyto
XNPHOCTb

KoMMNOHEeHTbI AN MOJTIOYHOMN
neHbl 3adunTbl

Mcnonbayiite monoko ¢ 6onee
BbICOKMM COAEpXXaHNeM Xupa
n Temnepartypou Bbiwe 5°C

rlpO‘-II/ICTl/ITe KOMMOHEHTbI ANnA
NpUroToBIieHNA MOMNOYHOM
MNEeHbl

Kodbe cnuwkom
XONoAHbIN

Bbl He nporpenu yaluky ans
kKodpe. B kope nobasneHo
MOJI0KO

B npubope ecTb n3BecTkoBble
OTIOXEHMS

HarpenTte 4awwky ans koge,
Hanpumep, ¢ NOMOLLIbIO
dYHKLNN Nogayn ropsyen
BOAbI

Ounctute npmubop OT HaKMNK
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B kodhe HeT neHkn

KoghelHble 3epHa notepsanu
cBoMW apomar

Bbl BbIGpanu HenogxoasLme
KopbenHble 3epHa

HenpasunbHO ycTaHoBMEHA
cTeneHb nomona — BblbpaH
CNULLKOM rpybbin nomon

Wcnonb3yinte apyrue
KodbenHble 3epHa

Mcnonb3ynte KodenHble
3epHa A58 NOMHOCTLIO
aBTOMaTUYECKMX UK
acnpecco-MaLluunH

YcTaHOBUTE NpaBuUnbHYHO
cTeneHb nomorna

Kodbe cnuwkom
cnaobin

YcTaHOBNEHO CIULLIKOM
OonbLUOe KONMMYecTBO BOAbI
A5Ns1 NPUroTOBMEHNSA 3CNPECCO
nnn kpema

McnpaBbTe KOnmMyecTBo BOAHI,
Kak onmMcaHo B rrnaee
PerynupoBka konunyecTtsa
acnpecco unu kage kpema

HINWEIS

NMPUMEYHAHUNE

Ecnun nocne npoBefeHus Bblleyka3aHHbIX MeponpuaTuii npobnema He GygeT ycTpaHeHa,
obpaTtntecb B CEPBUCHYHO CIyX0y.

OumncTUTE N ONOPOXHUTE NPUOOP Nepes OTNPaBKOWM B CEPBUCHYIO CryxOby.

48YTunusauunsa oTcnyxusLuero npnoopa

OTcnyXuBLUME 3NEKTPUYECKME U INEKTPOHHBbIE NPNBOPBLI coaepKaT LEeHHble
maTepuansl. OgHaKO OHM TaKkxke coaepXaT BpeaHble MaTepuarnbl, KOTopble
ObInIM HeOBXoANMbI ANS UX PYHKLMOHMPOBaHNA 1 6e30MacHOCTW.

B octaTtouHbIx oTX04ax unm npu HenpasuiibHOM obpalleHUn OHU MoryT BbITb
ornacHbl 4515 340POBbS NIOAEN U OKPYXXatoLen cpeabl.

MoaTomMy HM B kOeM cryvae He BblbpacbiBanTe OTCNYXMBLUMI NPUBOP B OCTATOYHbIE

oTXodbl.

HINWEIS

NMPUMEYHAHUNE

Ans yTunusauum oTCny>XMBLUMX 3NEKTPUYECKMX N ANEKTPOHHbIX NpnbopoB
BOCMOMb3yNTECh yCryramu nyHkTa cbopa, opraHn3oBaHHOro B MecTe Balero
xuTtenbctea. Mpn Heo6X0ONMOCTM COOTBETCTBYHOLLYIO MHDOPMALIMIO MOXHO MOMYYNTb B
FOPOACKOM MyHUUMnanuTeTe, crnyx6e BbiBO3a Mycopa Unu y npogasLa.

Y6eaouTecb B TOM, YTO OTCMY>KUBLUUIA NpUMOOP A0 YyTUNN3aLmMK XPaHUTCSA B HEAOCTYMNHOM

ans peten mecre.

49apaHTuA

Mbl npegocTaBnseM Ha AaHHbIN NPUBOP rapaHTU0 CPOKOM 24 mMecsALa C MOMEHTa
MOKYMKKW, KOTOpas pacrnpocTpaHaeTcs Ha AedekTbl MaTepmanos U NPON3BOACTBEHHbIE
aedekTbl. [laHHaa rapaHTUs AencTBUTeNbHA AN1s Takux CTpaH Kak [epmaHnda, ABCTpus 1
Hupgepnangpl. [1na nonyyeHns rapaHTUmn B Apyrux CTpaHax, noxanymcra, CBSXXUTECh C
Hamu. Bawm npaBa rapaHTMpoBaHbl COOTBETCTBUM CO CT. 437 u ganee. Npun aTom
octaHeTcsa B cune paxaaHckuin kogekc Nepmannm (BGB). Bel 6ecnnatHo moxeTte
BOCMOJS1b30BaTbCA CBOMMU 3aKOHHbIMW rapaHTUNHbLIMY NpaBamu. [lapaHTus He
pacnpocTpaHAeTCa Ha NOBpPeXAeHUs, BO3HUKLUNE B pe3yrbTaTe HenpaBuibHOMo
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obpaLleHnsa nnn ncnonb3oBaHusa Npubopa, a Takke Ha HeMcnpaBHOCTK, KOTOPbIE
OKa3blBalOT HE3HAUMTENbHOE BNSIHME Ha (OYHKLUUKN UM CTOMMOCTb npubopa. Kpome Toro,
rapaHTMa He pacnpocTpaHaeTca Ha AeTanu, NogBepXeHHble CTaHAapTHOMY U3HOCY, Ha
NOBPEXAEHWS, BO3HUKLUNE NPU TPaHCMOPTMPOBKE (MOCKONbKY Mbl HE HECEM 3a Hee
OTBETCTBEHHOCTM), @ TakkKe NOBPEXAEHMUS, BbI3BaHHbIE PEMOHTOM, BbINOSTHEHHbBIM
CTOPOHHUMM opraHusaumsmn. [JaHHbin npnbop 6bin paspaboTaH 4NA HEKOMMEPYECKOTO
(6bITOBOr0) MCNOSML30BAHUA U €ro XapakTepUCTUKM NpeaHas3HavYeHbl 4515 YO0BeTBOPEHMS
COOTBETCTBYHOLUMX NOTpEeOHOCTEN. [[apaHTuiiHbIe 06A3aTeNnbLCTBA PacnpoCTPaHSTCS Ha
KOMMep4yecKoe ncnonb3oBaHne npnbopa Tonbko B TOM cCriyvae, eCcinim OHO CPaBHUMO C
AOMaLUHMM ucnonb3oBaHmeM. [aHHbI Npubop He npegHasHayveH ons noboro NHoro
KOMMeEpPYECKOro Ucrnosnb3oBaHus. B criydae BO3HUKHOBEHNSA 3aKOHHbIX »Xarnob Mbl MOXeM
OTPEMOHTUPOBATL NOBPEXAEHHbIN NPMOOP NMBO 3aMEHNTb ero Ha aHanornYHbIN
ncnpaeHbIN NPUBOP No HaweMy ycMmoTpeHuto. O ABHbIX AedekTax U NOBPEXOEHNAX
cnegyeT coobwnTb Ham B TedeHne 14 gHen ¢ MOMeHTa AocTaBku ToBapa. Jltobble
AanbHenLwmne NpeTeH3nm UcknoYveHsbl. MNMpu npegbaBneHnn NpeTeH3nmn No rapaHTum,
noXanymncra, CBSXXUTEChb C HAMW, Npexae YeM BEPHYTb TOBap (Hanuyue yeka,
noareepxaaroLero akt nokyrnku, obasarensHo!). Hawmn KOHTakTHble AaHHble («fapaHT»)
yKasaHbl B Havarne Hactosiwero PykoBoacTsa no akcnnyatauumu.

50 TexHMYeCKMe XapaKpeTUCTUKHU

HanmeHoBaHue npnbopa KodeBapka
Mopenb Café Crema Touch
ApTuUKyn 1882
TexHuyeckne napameTpbl 230B~, 50-600y
NoAKNtoYEeHNS
MowHocTb 1350 Bt
abapuTbl (LU x B x ) 180 x 335 x 425 mm
MaKcmvmaanbm 00BbEM 1200 mn
KOHTenHepa nsi Bogbl
MakcumarnbHbIi 06 bEM

o 600 mn
KOHTenHepa Ansi MonokKa
Bec HeTTO 8,25 kr
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Original bruksanvisning

Helautomatisk kaffemaskin
Café Crema Touch (1882)
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510riginal bruksanvisning

51.1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt lar kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa ratt satt. Vi dnskar mycket noje vid anvandningen.

51.2 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del av Café Crema Touch (har nedan kallad apparaten)
och ger dig viktiga anvisningar for drift, sdkerhet, avsedd anvandning och skdtsel av
apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och
tillampas av alla som arbetar med:

e idrifttagning, e mandvrering,
e atgardande av stérningar och/eller e rengoring

av apparaten. Forvara denna bruksanvisning val och Iamna den vidare till nésta agare
tilsammans med apparaten.

51.3 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands foljande varningstexter:

FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran fér dédsfall
eller allvarliga personskador.

AWARNUNGY \/ARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste fdljas, for att undvika personskador.

AVORSICHT FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.
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51.4 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for installation,
drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid presslaggningen och lamnas mot bakgrund av
vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stallas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar fér skador till féljd av:

e att anvisningarna inte foljs e att anvandning sker pa icke avsett satt
¢ icke fackmassiga reparationer e anvandning av otillatna reservdelar
o tekniska forandringar, modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Overséttningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for dversattningsfel, aven nar
oversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

51.5 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad.

Alla rattigheter, aven avseende fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning
via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar
forbehallna CASO GmbH. Med reservation for innehallsmassiga och tekniska andringar.

52Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sékerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestammelser. En felaktig anvandning
kan emellertid leda till person- och egendomsskador.

52.1 Avsedd anvandning

Denna apparat ar endast avsedd fér hushallsbruk inomhus till

e Forberedelse av kaffe och espresso

e Utskankning av hetvatten e Produktion av mjolkskum

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushallet och liknande tillampningar, exempelvis:

i kok for personal i butiker, pa kontor och andra yrkesmassiga omgivningar;

i lantbruksmiljGer;

av kunder pa hotell, motell och andra logianordningar;

pa frukostpensionat.

All annan eller darutbver gaende anvandning raknas som inte avsedd.

Enheten ar INTE lamplig for att bearbeta isbitar eller liknande harda livsmedel.
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AWARNUNGT \VARNING

Fara genom icke avsedd anvandning!

Apparaten kan ge upphov till fara i samband med icke avsedd anvandning och/eller annat
bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.
» De i denna bruksanvisning beskrivna metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till foljd av icke avsedd anvandning ar
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.

52.2 Allmanna sakerhetsanvisningar

OBS

For sdkert arbete med apparaten ska nedanstaende
allmanna sakerhetsanvisningar foljas:

» Innan apparaten anvands, ska bruksanvisningarna lasas
noggrant.

» Denna apparat kan anvandas av barn som ar 8 ar och aldre,
om de halls under uppsikt eller har instruerats om saker
anvandning av apparaten och har forstatt de risker som detta
medfor.

» Rengoring och skotsel fran anvandarens sida far inte utforas
av barn, savida de inte ar 8 ar eller aldre och halls under
uppsikt.

» Barn far inte leka med apparaten. Apparaten och dess
natkabel maste hallas pa avstand fran barn yngre an 8 ar.

» Apparaten kan anvandas av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet
och/eller kunnande, om de halls under uppsikt eller har
instruerats avseende sakert bruk av apparaten och forstatt de
risker som detta medfor.

» Kontrollera apparaten fore anvandning med avseende pa
utifran synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.

» Om stromkabeln eller vaggkontakten har skadats, maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud, for att
undvika faror.
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OBS

» Lamna inte apparaten utan tillsyn under drift.

» Anvand inte Café Crema Touch nar den ar tom. Enheten kan
bli skadad.

» Fyll aldrig vattenbehallaren utover max-markeringen. Anvand
inte enheten om den overflodar.

» Anvand apparaten endast for att tillaga kaffe och samt for att
servera hetvatten och producera mjolkskum. Placera inga
vatskor (andra an kallt vatten) i vattentanken eller annan
livsmedel (andra an kaffebonor) i Café Crema One.

» Koppla ur enheten sa fort du slutar anvanda den eller nar du
rengor den.

» Allt arbete pa enheten efter rengoring och normalt underhall
far endast utforas av auktoriserade servicecenter.

» LLamna inte natsladden i narheten av barn.

» Natkabeln far inte komma i kontakt med eller i narheten av
enhetens heta delar, en varmekalla eller skarpa kanter.

» FOr din egen sakerhet bor du bara anvanda matchande
originaltillbehor och reservdelar fran tillverkaren till din enhet.

» Dra inte ur kontakten ur uttaget genom att dra i natsladden.

» Reparationer far enbart utféras av kompetent fackpersonal,
som utbildats av tillverkaren. Allvarliga risker for anvandaren
kan uppkomma genom icke fackmassiga reparationer.

» En reparation av apparaten under garantitiden far enbart
utforas hos av tillverkaren auktoriserad kundservice, annars
foreligger inte langre nagot garantiatagande for efterféljande
skador.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot
originalreservdelar. Enbart med sadana delar, garanteras att
sakerhetskraven uppfylls.
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OBS

» Apparaten ar inte lamplig for att hugga upp heta eller flytande
ingredienser.

» FOr din egen sakerhet bor du bara anvanda matchande
originaltillbehor och reservdelar fran tillverkaren till din enhet.

» Stang av enheten innan du drar ur kontakten.

» Om stromkabeln eller vaggkontakten har skadats, maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud, for att
undvika faror.

» Apparaten ar inte avsedd for drift via ett externt tidur eller
fjarrstyrning.

» Kontrollera att omgivningstemperaturen ar over 0 ° C, annars
fungerar enheten inte korrekt.

» Dekalcifiera apparaten regelbundet for att sakerstalla optimal
funktion och forhindra funktionsfel.

» Lat enheten svalna innan du rengor eller lagrar den.

» Under de forsta anvandningarna kan oljerester pa vissa
komponenter orsaka viss rok eller lukt, som forsvinner efter
en tid och ar normailt.

» Dra ur stickkontakten fore fyllning och efter anvandning samt
fore rengoring.

» Anvand kvarnen endast for malning av rostade kaffebonor.
Malning av andra livsmedel, sasom noétter, kryddor eller
orostade bonor, kan gora knivarna sloa, minska
malningsformagan eller orsaka skada.

» Anvand inga karamelliserade eller sockerglaserade
kaffebonor. Anvand inte gront kaffe (grona eller orostade
kaffebonor) eller blandningar med gront kaffe. Enheten kan
vara skadad.

» Inget kaffepulver far fyllas i bonbehallaren
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52.3Farokallor

52.3.1 Skadorisker
AWARNUNG \/ARNING

Oforsiktig anvandning av enheten kan leda till skador fran
skarpa kanter. Folj dessa sakerhetsanvisningar for att
undvika skador:

» Ror inte vid rorliga delar.
» ROr inte pa kvarnens insida - risk for skada!
» Var forsiktig vid rengoring.

52.3.2 Risker for brannskada och skallning
AWARNUNG . \/ARNING

Vattnet som varms upp i denna apparat, kaffet och den
skummiga mjolken kan bli valdigt heta.

Folj foljande sakerhetsanvisningar for att undvika att branna
eller skalla dig sjalv eller andra:

» Hall ett avstand fran enheten nar den ar i drift. Hall inte nagra
kroppsdelar under eller nara kaffe- och mjolkutloppet, varm
vatska eller anga kan stanka. Rengor maskinen, sarskilt
kaffe- och mjolkutloppet, efter varje anvandning.

» Hall ett avstand fran enheten nar den ar i drift. Hall inte nagra
kroppsdelar under eller nara kaffe- och mjolkutloppet, varm

vatska eller anga kan stanka. Rengor enheten och speciellt
kaffe- och mjolkutloppet regelbundet.

» Under drift kan utloppet, , bryggenheten, sumpbehallaren och
droppskalarna bli mycket heta! Ror aldrig de heta delarna pa
enheten.

» Kontrollera alltid temperaturen pa
kaffe/varmvatten/mjolkskummet innan ni dricker det.

» Det beredda kaffet/heta vattnet och mjolkskummet ar heta.
Hantera behallaren forsiktigt (kopp) for att undvika skallning.
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AWARNUNGT \VARNING

» Hall locket pa bonbehallaren och bryggenhetens skyddslock
stangda nar apparaten ar i bruk. Bryggenheten far inte
avlagsnas under och aven kort efter att apparaten har
anvants.

» Varning: Om du fyller pa vattentanken under
bryggningsprocessen aterupptas bryggningsprocessen
automatiskt efter att vattentanken har stallts int.

» Tom forsiktigt droppskalarna, eftersom det vatten som de
innehaller kan vara mycket varmt. Tom forsiktigt
sumpbehallaren, eftersom kaffesumpen kan vara mycket het.

» Var uppmarksam pa den utgaende vattenangan, Mjolkskum
och det utslappta vattnet sa att du inte brinner dig sjalv. Tack
inte utloppet och anguttaget.

» Enheten far endast anvandas om droppskalen med
droppgallret och den inre droppskalen med sumpbehallaren
ar korrekt inforda.

52.3.3 Risker genom elektrisk strom
Livsfara genom elektrisk strom!

Vid kontakt med spanningsforande ledningar eller komponenter
foreligger livsfara! Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for
att undvika risker orsakade av elektrisk strom:

» Kor inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om stromkabeln eller
vaggkontakten har skadats, maste den bytas ut av tillverkaren
eller dennes serviceombud, for att undvika faror.

» FOr aldrig ner enheten, natkabeln eller kontakten i vatten eller
andra vatskor. Rengor aldrig apparaten i diskmaskinen.
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FARA

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsforande anslutningar vidrors och den elektriska och
mekaniska konstruktionen forandras, foreligger risk for
elektriska stotar. Darutover kan funktionsstorningar
uppkomma i apparaten.

» Aven om enheten ar avstangd, finns spanning inuti enheten
sa lange stickkontakten ar inkopplad i uttaget. Enheten
kopplas av fran elnatet endast nar natkontakten ar urkopplad.

» Koppla ur natsladden innan du tar ur eller satter i
vattentanken. Dra ur stromkontakten ur uttaget efter
anvandning av enheten.

» Dra ur stickkontakten ur uttaget innan du rengor,
omhandertar, demonterar eller monterar enheten.

» Skruva aldrig loss enheten och gor inga tekniska andringar.

53ldrifttagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Félj anvisningarna for
att undvika risker och skador.

53.1 Sakerhetsanvisningar
AWARNUNG"Y \VARNING

»  Forpackningsmaterialen ar inga leksaker. Risk for kvavning.

53.2 Leveransomfattning och transportinspektion

Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:

e Café Crema Touch ¢ Droppskal med droppgaller

¢ Rengoringsborste o Mikrofiberduk * Mjolktank med sugslangen
e 3 pasar med avkalkare ¢ Bruksanvisning

| HINWEIS _ INOIZTS)

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.
» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditéren, forsakringsbolaget och leverantoren.
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53.3 Uppackning

For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och férpackningsmaterialet
avlagsnas.

e Ta bort skyddsfilmen fran displayen fore forsta anvandningen.

53.4 Avfallshantering av emballaget

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Forpackningsmaterialen har valts
efter miljdvanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfér atervinningsbara.

Yy Atervinning av forpackningen i materialkretsloppet sparar ramaterial och minskar
® ©® avfallsberget. Lamna forpackningsmaterial som inte langre behdvs till ett
uppsamlingsstalle pa din ort.

OBS

» Behall om mgjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna férpacka apparaten.

53.5 Krav pa uppstillningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande
forutsattningar:

e Apparaten ska placeras pa en jamn, stabil och varmebestandig yta och skyddas mot
stank och alla slags varmekallor.

e Anvand inte apparaten utomhus. Lagg den pa ett torrt stalle.

e Lat 150 mm utrymme runt enheten och 350 mm uppat for att kunna ta bort
vattentanken.

e Valj installationsplats sa att barn inte kan na heta ytor pa enheten.

Stall inte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i narheten av
brannbara material.

e Eluttaget maste vara latt atkomligt, sa att det i en nédsituation gar latt att dra ur
natsladden.

e Uppstallning av apparaten pa icke-stationara uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sakerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

53.6 Elektrisk anslutning

For saker och felfri drift av apparaten, ska foljande anvisningar iakttas i samband med den
elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste éverensstamma, for att apparaten inte ska
skadas.

Radfraga din elektriker, om du ar tveksam.
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e Eluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mm?. Anvandning av grenuttag eller —dosor ar
forbjudet pa grund av den darmed férknippade brandfaran.

e Forsakra dig om att elkabeln ar oskadad och inte dras over eller under apparaten eller
Over ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

e Apparatens elektriska sékerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa
foreskriftsenligt satt monterat jordningssystem. Det ar forbjudet att anvanda apparaten
via ett ojordat uttag. Lat en behdrig elektriker kontrollera installationen i ditt hem, om du
ar tveksam.

Tillverkaren ansvarar inte for skador, férorsakade genom saknad eller trasig jordledare.

53.7 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.

54Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

AWARNUNGY \VARNING

» For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn under
drift.
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54.1 Oversikt

1a Bryggenhetens skyddslock 5 Grinder for justering av malningsgraden
1b Bryggenhet 6 Kontrollpanel

1c Kaffefack t 7 Lock for kaffe-och-mjolk-utlopp

2 Stromkabel 8 Rengoringsborste

3 Vattentank 9 Tryckstift fér rengoring

4 Bonbehallarens lock

UAWARNUNG| \/ARNING

» ROr inte pa kvarnens insida - risk for skada!

FAWARNUNG. \/ARNING: Varningssymbol: het anga.

» Obs! het anga //varm vatska kan komma ur enheten. Varning: Risk for
brannskada!

» Se till att det inte kommer nagot vatten i vagguttaget.
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10a Sumpbehallare
10b Inre droppskal
11a Droppskal

11b Droppgaller

194



7 Lock for kaffe-och-mjolk-utlopp

12a Mjolkutlopp

12b Anslutning pa sugslangen for mjolkutlopp

12c Anslutning pa sugslangen for mjolktankens lock
12d Mjolktankens lock

12e Kopplingsstycke insugningsror

12f Insugningsror

12g Mjolktank

OBS

» Endast vatten, mjolk eller vaxtbaserade drycker far fyllas pa i mjolktanken.
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54.2 Montering

Ta bort locket (7) och kontrollera att
mjolkutloppet (12a) ar korrekt placerat.
Satt sedan pa locket igen. h

\
-
i\\él/ 5
N

Placera kopplingsstycket i
mjélkbehallarens lock, kontrollera att
kopplingsstycket sitter ordentligt.
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Satt sedan in inloppsroret i kopplingsstycket pa mjoélktankens lock.
Placera locket med inloppsroret pa mjolktanken.

Satt in sugslangen i mjoélkutloppet och locket pa mjélktanken.

OBS

» Om ni vill bearbeta stérre mangder mjolk kan ni ocksa satta in inloppsroret direkt i
mjolkforpackningen. For att gora detta, anslut sugslangen direkt till kopplingsstycket
och inloppsroret (utan mjolkbehallarens lock) och satt in inloppsroéret i en mjélkkartong.
Detta fungerar bara om det finns tillrackligt med mjolk i mjolkkartongen.

» Stall tillbaka mjolktanken eller mj6lkkartongen i kylskapet efter anvandning.

» Sugslangen far inte sattas in i droppbrickan. Rengdr sugslangen om ni inte vill anvanda
den langre.
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Placera sumpbehallaren pa den
inre droppskalen och tryck in den i
apparaten. Satt sedan in
droppskalen med droppgallret.

Anpassa det justerbara kaffe- och-
mjolkuttaget enligt vald
kopp/muggstorliek

Fyll vattentanken med vatten och

satt in den.
AWARNUNG. \/ARNING: Klamrisk!

» ROor inte omradet bakom och bakat och bakom och under det
justerbara utloppet. Justera kaffebryggan endast som visas i
bilden.

OBS

@ » T6m den inre droppskalen regelbundet eftersom den ocksa tjanar
till att fanga vatten.

Kontrollera att allt ar monterat korrekt.

AWARNUNG | Fara for brannskador

» Anvand endast enheten med det insatta mjolkuttaget och locket sa att ni inte kommer i
kontakt med varmvatten eller vattenstank.

54.3 Fore den forsta anvandningen av enheten

1. Rengor droppskal, droppgaller, inre droppskal, sumpbehallare, vattentank, bryggenhet,
mjolktank och slang under rinnande vatten. Torka noga. Ta bort skyddsfolien fran
kontrollpanelen.

2. Satt in alla delar korrekt i enheten. Skjut in sumpbehallaren till anslaget.
3. Fyll pa vattentanken upp till max-market.

4. Ta bort mjolktank med slang samt droppskal med droppgaller och stall ett stort karl
under kaffe-och-mjdlk-utloppet.

5. Sla pa enheten. Enheten spolar automatiskt kaffe-och-mjélk-utloppet med varmt vatten.
Denna process tar langre tid vid den forsta paslagningen.
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I
6. Vi rekommenderar en manuell rengéringsprocess: Hall darfér knappen Q och

knappen ﬂ intryckta samtidigt tills enheten piper tva ganger.

tands. Bekrafta med ﬂ

7. Sedan blinkar m pa displayen och indikerar att enheten har utfort
rengdringsprocessen. Denna process tar nagra minuter (ca 15 minuter) under vilka
varmt vatten spolas genom alla ledningar med korta avbrott tills vattentanken ar tom. Da

och

: I
blinkar 6 pa displayen och knappen O och knappen tands.

8. Utfor stegen nedan sa fort som mdjligt, i annat fall kan enheten stangas av: Tom det
stora karlet. Ta bort vattentanken och fyll pa den igen till max-market. S& snart som
vattentanken satts tillbaka fortsatter rengoéringsprocessen automatiskt. Nu ager 2
spolprocesser rum varmvatten spolas igenom varje gang

9. Efter den sista rengéringsprocessen stangs enheten av.

10.  Sla pa enheten igen. Den automatiska spolprocessen ager rum. Anslut slangen och
mjolktanken till mjélk-utloppet for att rengéra mjolksystemet. Fyll pa mjélktanken med
vatten till max-market och anvand mjélkskumfunktionen 2 ganger.

11.  Hall sedan ut kvarvarande vatten i mjolktanken. Hall mjélk i mjolktanken om sa
onskas.

12.  Du kan montera ihop och anvanda enheten igen.
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54.4 Kontrollpanel

I
O On/Off-knapp
R

Varmvattenfunktion

Mjolkskumfunktion

Cappuccinofunktion (liten/stor)

Latte machiato-funktion (liten/stor)

wﬂ@!i

Espressofunktion och Café Crema funktion
LED-Displayvisningar

Blinkar: Vattnet maste fyllas pa eller vattentanken ar inte korrekt placerad.
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Q
@ Blinkar: Bonbehallaren ar tom, bénor maste fyllas pa igen

lﬂ Lyser konstant upplyst: sumpbehallaren ar full, tém den.
Blinkar: sumpbehallare ar inte korrekt inford. Placera behallaren korrekt.

Lyser konstant: bryggenheten ar inte korrekt inford. Placera den korrekt.
Blinkar: bryggenhetens skyddslock ar inte ordentligt stangt. Stang locket korrekt.

Blinkar: avkalkningsprocessen pagar

A

FAY
18
Lyser konstant: apparaten tdms och slas ifran sedan.

54.5 Skoljning

Enheten spolar automatiskt kaffe- och mjélkuttaget med varmt vatten nar den slas pa och
av.

AWARNUNG | Fara for brannskador

» Hall er borta fran enheten sa att ni inte kommer i kontakt med varmt vatten eller stank
av vatten.

Lyser konstant: apparaten maste avkalkas:

Manuell skéljning

O
Hall knapparna och intryckta samtidigt tills enheten piper tva ganger. Kaffe-

och-mjdlk-utloppet spolas.

54.6 Stalla in malningsgrad
OBS

» Stall bara in malningsgraden medan apparaten maler kaffebénor, annars kan kvarnen
skadas.

» FOor mer lattrostade bonor. rekommenderas en finare malning. For morkrostade bonor
rekommenderas en grovre malning.

¥~ Placera behallaren under utloppet.
. Oppna bonbehallarens lock.
{ Forfarande som beskrivet under "Espresso & Kaffeefunktion".

’ Vanta tills apparaten maler bénorna. Stall kvarnknappen for

- e malningsgrad till nskad niva. Fér en grov malningsgrad vrider du
kontrollratten medurs (+). For fin malning vrider du kontrollratten moturs (-). Satt locket pa
bénbehallaren igen.
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54.7 Forberedelser

Fyll kaffebdnor i bonbehallaren. Fyll farskvatten i vattentanken.

Om ni vill anvanda en funktion med mjélkskum, fyll mjolk i mjélktanken och anslut den till
mjolkuttaget enligt beskrivningen i Montering. Om du vill anvanda mjélkskumfunktionen
maste locket pa mjolkutloppet stangas.

Placera ett karl under kaffe-och-mjélkutloppet och justera héjden darefter.
Droppskalen kan tas bort for att placera hdgre glas under utloppet.

I
Tryck pa O for att sla pa enheten. Kaffe-och-mjdlkutloppet skdljs.

Hall sedan bort skdljvattnet. Rengor ert karl och placera det under kaffe- och mjélkutloppet
igen.

OBS

» Anvand inte orostade, karamelliserade eller sockerglaserade kaffebonor. Anvand inte
gront kaffe eller gron kaffeblandning.

» Anvand endast kallt vatten.
» Den maximala vattennivan som anges pa vattentanken far inte éverskridas.

» Tips: Forvarm koppen om ni vill njuta av ert kaffe sa varmt som mojligt. For detta
andamal kan ni anvanda varmvattenfunktionen. Hall sedan bort det varma vattnet.

» Se vid alla funktioner till att karlet inte flodar dver. Ni kan stoppa inflédet genom att
trycka pa den valda knappen pa nytt.

» Om ni inte anvander enheten under en langre tid maste ni rengéra och tomma enheten
helt och hallet och &ven ta bort vattentanken och torka den.

55Funktioner

55.1 Varmvattenfunktion

Placera ett tomt karl under kaffe-och-mjélkutloppet.

Placera en tom behallare under angmunstycket. Tryck pa och varmt vatten slapps.

OBS

» Se till att vattnet inte 6verflédar. Du kan stoppa inflodet genom att trycka pa den valda
knappen igen.

55.2 Spara mangden varmt vatten

tryck en gang, och nar varmt vatten flyter igenom, tryck sedan pa nytt och hall
fingret pa knappen tills 6nskad mangd vatten flutit ut. Slapp knappen. Enheten piper 2
ganger. Kvantiteten lagras. Maximal mangd: 250 ml
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55.3 Mjolkskumsfunktion

Slutfor forberedelserna.

Tryck pa u knappen. Efter ett tag piper enheten sedan, varefter mjolkskum flyter ut.

OBS

» Du kan stoppa inflédet genom att trycka pa den valda knappen igen.

» Anvand endast mjolk, sojamjolk eller mjdlksorter som ar lampliga for beredning av
mjolkskum. Skumma aldrig kakao eller mjolk med kakaopulver, mjolkuttaget och dess
komponenter kan tappas till och enheten kan skadas.

» Beroende pa temperatur, typ av mjolk eller fetthalt varierar konsistensen pa
mjolkskummet.

» Testa olika typer av mjolk och temperaturer for att ta reda pa det basta resultatet for er.
» Satt alltid mjolken tillbaka i kylskapet efter anvandning.

» Cappuccino-funktionen och latte macciato-funktionen anvander ocksa funktionen for
mjolkskum. Anvand den manuella spolprocessen for att spola mjolk-utloppet om

O
mjolkskum har anvants. Hall knapparna och intryckta samtidigt tills

enheten piper tva ganger. Utloppet spolas.

AWARNUNG | Fara for brannskador

» Under beredningen av mjélkskum tranger anga pa enheten.

» Hall er borta fran enheten sa att ni inte kommer i kontakt med varmt vatten eller stank
av vatten.

55.4 Anpassa mangden mjolkskum

Ni kan anpassa mangden mjolkskum. For att gora detta, tryck pa u knappen en
gang och tryck sedan pa nytt nar mjélkskum strommar ut och hall fingret pa knappen tills
onskad mangd mjolkskum har flutit ut. Slapp knappen. Enheten piper 2 ganger. Mangden
mjolkskum har sparats. Maximal mangd: 250 ml

55.5 Funktionen Cappuccino

Slutfor forberedelserna.

Tryck pa gl Cappuccino-knappen en gang for en liten cappuccino och 2 ganger
direkt i rad for en stor Cappuccino. Forst strommar espresso ut.

Da tar det ett 6gonblick for enheten att pipa, varefter mjoélkskum strommar ut.
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Antal
tangenttryckningar

Dryck

Antal Espresso

Total mangd

liten Cappuccino

1 shot Espresso

Ca 200 ml

1x :
2 X '

stor Cappuccino

2 shot Espresso

Ca. 300 ml

HINWEIS

OBS

» Total mangd kan variera beroende pa mjolkskummet.

AWARNUNG | Fara for brannskador

» Under beredningen av mjélkskum tranger anga pa enheten.

» Hall er borta fran enheten sa att ni inte kommer i kontakt med varmt vatten eller stank

av vatten.

5.6 Latte Macchiato funktion

Slutfor forberedelserna.Tryck pa ﬂ latte macchiato-knappen en gang for en liten latte
macchiato och 2 ganger direkt efter varandra for en stor latte macchiato.

Det tar ett 6gonblick innan enheten piper, varefter mjélkskum strommar ut.
Efter mjolkskummet strommar en dubbel mangd espresso ut.

Antal Dryck Antal Espresso Total mangd

tangenttryckningar
liten latte 2 shot Espresso Ca 250 ml
Macchiato

1Xx
stor latte 2 shot Espresso Ca. 350 ml
Macchiato

2 X

HINWEIS OBS

» Total mangd kan variera beroende pa mjolkskummet.

AWARNUNG . Fagra for brannskador

» Under beredningen av mjélkskum tranger anga pa enheten.

» Hall er borta fran enheten sa att ni inte kommer i kontakt med varmt vatten eller stank

av vatten.
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5.7 Espresso & Café Crema-funktion

Slutfor forberedelserna.

Tryck pa - knappen en gang for att mata ut espresso och tva ganger for Café
Crema.

OBS

» Var forsiktig sa att inte espresso/kaffe flodar éver. Ni kan stoppa inflédet genom att
trycka pa den valda knappen pa nytt.

5.8 Anpassa Espresso-mangden

Ni kan anpassa mangden espresso enligt smak. For att géra detta trycker du pa

- knappen en gang och nar espresso passerar genom, trycker ni pa nytt och haller
fingret pa knappen tills 6nskad mangd espresso har bryggts. Slapp knappen. Enheten
piper 2 ganger Mangden espresso lagras.

Maximal mangd: 250 mi

OBS

» Virekommenderar att du anvander fabriksinstallningarna som minimimangd (ca 25 ml).

» Endast vattenmangden, som Espresso bereds med, anpassas. Kaffemangden som
anvands ar densamma.

5.9 Café Crema anpassa antal

Ni kan anpassa Café Crema-mangden efter er smak. For att gora detta, - tryck pa
knappen tva ganger och nar Café Crema passerar trycker ni pa nytt och haller fingret pa
knappen tills 6nskad mangd Café Crema har bryggts. Slapp knappen. Enheten piper 2
ganger. Méangden Café Crema lagras.

Maximal mangd: 250 ml, Minsta mangd: 50 ml

OBS

» Endast vattenmangden, som Café Crema bereds med, anpassas. Kaffemangden som
anvands ar densamma.
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5.10 Aterstill till fabriksinstéllningar

I
Hall knapparna Q och

\

sl intryckta samtidigt tills enheten piper tva ganger.

Detta aterstaller enheten till fabriksinstallningarna och era individuella installningar for
mangden vatten eller mjolkskum raderas.

55.6 Andra lige

Du kan stalla in enheten i olika lagen. Dessa skiljer sig enligt foljande:

Funktion/Lage

ECO (Energisparlage)
e

Snabb

Standard

Det valda laget kan
identifieras enligt
foljande

B
Eknappen lyser
konstant, andra

knappar blinkar

knappen lyser

konstant, andra
knappar blinkar

=
-knappen

lyser konstant, andra
knappar blinkar

Belysning - + +
Forbryggning * + - +
Nivalagring + + +
Automatisk efter 10 minuter efter 30 minuter efter 20 minuter

avstangning

* Forbryggning: Med mindre vattentryck fuktas det malda kaffet och forbryggas. Darefter
brygger enheten med normalt vattentryck och férbereder kaffet.

© ©
Hall knappen intryckt tills enheten piper tva ganger, sedan blinkar knappen och
det valda laget ar synligt (se tabell).

Tryck pa lampli

tryck pa
vantar 5 sekunder.

56Rengoring och skotsel

knapp for att vaxla till det valda laget. Exempel pa férandring till ecolage,

I
knappen. Tva pip ljuder. Om du vill behalla Iaget trycker du pa O eller

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengéring och skotsel av apparaten. Fol]
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till foljd av felaktig rengoéring.

206




56.1 Sakerhetsanvisningar
AvorsicHT  FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du pabdrjar rengéring av apparaten:
» Café Crema Touch maste rengoras regelbundet och kalkrester maste avliagsnas.
» Stang av Café Crema Touch fére rengoéring och dra ur kontakten ur vagguttaget.

» En enhet som inte halls i rent skick kommer att paverka enhetens livslangd och kan
leda till farligt tillstand, svamp- och bakteriell férorening.

» Under drift kan utloppet, angmunstycket, bryggenhet, sumpbehallare och
droppskalarna bli heta! Vanta tills enheten har svalnat.

» Anvand inte aggressiva eller skavande rengdringsmedel eller I6sningsmedel.
» Skrapa inte ihallande smuts med harda foremal.

» Anvand endast den bifogade avkalkaren eller kommersiellt tillgangliga
avkalkningsmedel for helautomatiska kaffemaskiner. Att anvanda en felaktig avkalkare
kan skada enheten och orsaka att du forlorar din garanti.

» Rengdr enheten och tdm den helt om du inte anvander den under lang tid.
» Byt vatten dagligen sa att inga bakterier kan bildas.

56.2 Rengoring

Tém droppskalen, droppgallret, den inre droppskalen, sumpbehallaren och vattentanken
samt bryggenheten dagligen och rengdér dem under rinnande vatten. Torka sedan
noggrant. Satt sedan in alla delar korrekt i maskinen igen. Skjut in sumpbehallaren tills den
stannar. Lockluckan pa bryggenheten, droppskalen, den inre droppskalen, behallaren for
pressrester och vattentanken kan rengoras i diskmaskinen.

AWARNONGY \VARNING

» Rengor aldrig enheten nar den ar varm.

» Doppa aldrig in apparaten i vatten eller i rinnande vatten (med undantag for
ovanstaende komponenter).

» Se till att koppla bort enheten fran elnatet fore rengoring. For att skydda mot elektrisk
stot, dyk inte enheten, kabeln eller natkontakten i vatten eller andra vatskor.

56.3 Skoljprogram for utloppet

O
Placera en behallare under utloppet. Hall knapparna och intryckta samtidigt

tills enheten piper tva ganger. Utloppet spolas.
Tém och rengor behallaren.
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56.4 Inre droppskal
OBS

» Tom den inre droppskalen regelbundet.

56.5 Rengoring av kaffeskaft / bryggningsenhet

Rengor kaffeskaftet/bryggenheten minst en gang i manaden, oftare med frekvent
anvandning av enheten.

| kaffeskaftet kan kaffepulver samlas och lagras. Da kommer kaffepulvret inte langre
korrekt in i bryggenheten.

Rengoring av bryggenheten:
1. Dra ut stromkontakten fran enheten.
2. Ta bort locket pa bryggenheten.

3. Tryck pa bryggningsenhetens frigdringsknappar (orange) tillsammans och ta bort
bryggningsenheten.

4. Skolj under rinnande vatten, torka noggrant.

5. Torka insidan bakom tackplattan med en fuktig trasa och torka sedan.

6. Rengdr kaffeskaftet och hélet i bryggenheten med den medféljande rengéringsborsten.
7. Rengor halet i bryggenheten (bild 2) med det medfdljande tryckstiftet (bild 3).

8. Satt in bryggenheten pa ratt satt. Satt ater luckan tillbaka.

56.6 Rengoringskomponenter for mjolkskum

Du maste rengdra komponenterna for att skapa mjélkskum efter varje anvandning
(funktion for mjoélkskum/ cappuccino/ latte macchiato).
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1. Ta bort locket.

\
= |
/

2. Ta bort mjolkutloppet.
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3. Vik upp gummibelaggningen pa mjolkutloppet pa det satt som visas pa ritningen. Ta
bort kopplingsstycket fran mjolkuttaget. Rengér komponenterna noggrant under rinnande
vatten.

4. Rengor locket i mjolkutloppet (bild till vanster) med bifogat skjutstift.
5. Montera mjolkuttaget pa nytt och satt in det i enheten.
6. Fyll mjolktanken med vatten och anvand funktionen for mjélkskum 2 ganger.

56.7 Avkalkning och rengoringsprogram

Apparaten maste avkalkas regelbundet, annars kan kaffens smak férsdmras och
kalkrester kan skada apparaten.

lyser konstant i displayen nar ca. 20 liter vatten forbrukats. Det betyder att enheten
maste avkalkas.

Apparaten raknar upp hur manga kaffekoppar som har dispenserats. Hur ofta en
avkalkning ar nédvandig beror pa vattenhardheten och pa hur ofta enheten anvands.

Vi rekommenderar:

e Vid mjukt vatten: Avkalka minst var tredje manad

e Vid hart vatten: Avkalka varje manad
Fraga ditt vattenverk om du inte ar saker pa hardheten i ditt dricksvatten.
Att en avkalkning kravs, gor till exempel. markbar med féljande tecken:

e Bullernivan dkar under kaffekokning.
e Bryggningsprocessen tar langre tid.

e Apparaten stangs av innan vattenbehallaren ar tom.

OBS

» Anvand vanliga avkalkningsmedel for helautomatiska kaffemaskiner.

» Anvand aldrig attika eller avkalkare for vattenkokare / vanliga kaffemaskiner. Enheten
kan bli skadad.

Fyll vattentanken upp till maxmarkeringen. Satt avkalkningsmedel i vattentanken. Satt in

vattentanken i enheten. Satt i natsladden. Placera en stor uppsamlingsbehallare sa att den
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star under utloppet eftersom vatten slapper. (Om sa behdvs, ta bort droppskalen, annars
kommer behallaren inte att passa under utloppet.)

I
Hall knapparna o och intryckta samtidigt tills enheten piper tva ganger.

och G blinkar i displayen. Bekrafta avkalkningen med .

blinkar i displayen och indikerar att enheten utfér avkalknings- och
rengoéringsproceduren. Denna process tar nagra minuter (ca 15 minuter) under vilka varmt
vatten spolas igenom med korta avbrott tills vattentanken ar tom.

AWARNUNGY \/ARNING

» Var forsiktig eftersom varmt vatten kan spruta ut ur enheten / karlet och orsaka risk for
brannskada / skallning.

Nar det forsta steget i avkalkning har genomforts, blinkar ﬂ pa displayen. Knapparna

I
O och

Utfor stegen nedan sa fort som mdgjligt, i annat fall kan enheten stdngas av: Tom det stora
karlet. Ta bort vattentanken. Ta bort eventuella avkalkningsmedelrester fran vattentanken,
skolj noggrant. Fyll pa vattentanken till max-market igen.

tands.

Sa snart som vattentanken satts tillbaka fortsatter rengoringsprocessen automatiskt. Nu
ager 2 spolprocesser rum varmvatten spolas igenom varje gang

Efter den sista rengéringsprocessen stangs enheten av.

Tom uppsamlingskarlet och skolj vattentanken noggrant igen. Enheten kan sedan
anvandas som vanligt.

OBS

» Avbryt inte avkalkningsprocessen.

» Utrustning som inte fungerar ordentligt pa grund av brist pa avkalkning utesluts fran
garantin.

56.8 ToOmma apparaten

En apparat som inte anvands lange, lagras eller skickas till var kundtjanst for reparation

O
maste vara helt tomd. Hall knapparna och i intryckta samtidigt tills enheten

piper tva ganger.
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Lysdioden

A

o

blinkar. Ta bort vattentanken. Lysdioden

©

I

lyser nu konstant.

Enheten kommer att tommas och sedan stangas av. Koppla ur stromkontakten. Forvara
enheten pa ett torrt stalle. Om du vill satta pa enheten igen, fortsatt sa som beskrivs under

"Fore forsta anvandning".

57Atgirdande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av stérningar. Fol]
anvisningarna for att undvika risker och skador.

57.1 Sakerhetsanvisningar

AVORSICHT

FORSIKTIGHET

» Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.
» Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta foér anvandaren och for
skador pa apparaten.

57.2 Felsodkning

Problem/ Display

Mojlig orsak

Maijlig 16sning

Tangenterna svarar inte
omedelbart eller daligt
pa tangenttryck

Torka panelen med en fuktig
trasa och torka den. Placera
ditt finger helt pa knappen.

Vattentanken ar inte korrekt
inford. For lite vatten i

Placera vattentanken korrekt
Tillsatt vatten.

tﬁg':rden ' vattentanken.
@@ For fa bonor i bonbehallaren. Fyll pa bonor.
Lysdioden
blinkar
-~ Sumpbehallaren ar full. Tém behallaren.
Lysdioden == lyser
konstant
-~ Bryggenheten ar inte korrekt Placera behallaren korrekt.
Lysdioden li"‘ inford.
blinkar
Bryggenhetens skyddslock ar Placera bryggenheten
Lysdioden lyser inte stangt korrekt. korrekt.
konstant
& Bryggenhetens skyddslock ar Satt i och stang locket pa ratt
Lysdioden inte stangt korrekt. satt.
blinkar
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LED

konstant

lyser

Enheten maste avkalkas.

Avkalkning av enheten.

Enheten slas inte pa

Natkabeln ar inte inkopplad
korrekt.

Anslut natsladden korrekt.

Inget kaffe matas ut
fran utloppet eller kaffet
strommar mycket
langsamt ut ur utloppet.
| den inre
droppbehallaren har
vatten ansamlats.

Kaffe- och mjolkutloppet ar
igenkorkad.

Kaffepulver korkar igen
bryggenheten.

Genomfor ett
spolningsprogram for uttaget.

Rengor mjolkskummets
komponenter.

Rengor bryggenheten och
justera malningsgraden.

Inget mjolkskum
strommar ut

Sugslangen ar inte korrekt
placerad pa mjolktank med
kopplingsstycke.

Mjolkskummets komponenter ar
igenkorkade

Placera kopplingsstycket och
sugslangen korrekt.

Rengor mjolkskummets
komponenter.

Mjolkskummet har for
stora bubblor eller
skummar for litet

Mjolken ar for kall eller
innehaller for lite fett.

Mjolkskummets komponenter ar
igenkorkade

Anvand mjolk med en hogre
fetthalt pa minst 5 °C.

Rengoér mjolkskummets
komponenter.

Kaffet ar for kallt.

Karlet var inte forvarmt. Mjolk
tillsattes till kaffet.

Kalkavlagringar i enheten.

Forvarm karlet, till exempel
med varmvattenfunktionen.

Avkalka apparaten.

Kaffet har ingen crema.

Kaffebonor har forlorat sin arom.
Kaffebonorna ar inte lampliga.

Malningsgraden ar felaktigt
installd. Kaffe maldes for grovt.

Byt ut kaffebénor. Anvand
kaffebonor for
helautomatiska maskiner
eller espressomaskiner

Justera malningsgraden.

Kaffet ar for tunt

Vattenmangd for espresso eller
kaffe crema har stallts in for hogt

Korrigera mangden vatten

enligt beskrivningen i kapitlet
"Anpassa Espressomangden
resp. Café Crema mangden”

HINWEIS

OBS

» Om du inte kan l6sa problemet genom ovanstaende steg, ber vi dig ta kontakt med var

kundtjanst.

» Rengor och tom enheten innan du skickar den till kundtjanst.
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58Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltjamt vardefulla

material. De innehaller emellertid ocksa skadliga amnen, vilka varit nédvandiga

for apparaternas funktion och sakerhet. | hushallssoporna eller felaktigt

hanterade kan dessa skada saval den manskliga halsan som miljon. Under

inga férhallanden far du kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna. [

W78 OBS

» Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstalle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

» Se till att din uttjanta apparat férvaras barnsakert tills den forslas bort.

59Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederlanderna. Vanligen kontakta oss nar det galler ett annat land. Dina
lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrattslag (§437 ff. BGB) paverkas inte.
lanspraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom ar
slitagedelar, transportskador, savida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador
som har orsakats av reparationer som inte har genomférts av oss, uteslutna fran garantin.
Denna enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad for anvandning i privata
omraden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstallas med en privat anvandning. Den ar
inte avsedd for en mer omfattande kommersiell anvandning. Vid berattigade reklamationer
kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera den bristfalliga enheten eller
byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall reklameras inom 14 dagar efter
leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna. For att kunna gora ansprak pa garantin ber vi
dig att kontakta oss innan du atersander enheten till oss (alltid med kvitto resp.
kdpebevis!). Vara kontaktuppgifter ("garantigivare”) finns i boérjan pa denna
bruksanvisning.

60Tekniska data

Apparat Helautomatisk kaffemaskin
Benamning Café Crema Touch
Artikel-nr. 1882

Anslutningsdata 230V~, 50-60Hz
Effektbehov 1350W

Yttermatt (B/D/H) 18 cm x 33,5cm x 42,5 cm

maximal mangd att fylla i vattentanken 1200 ml
maximal mangd att fylla i mjolktanken 600 ml
Vikt 8,25 kg
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