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DE

Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

Ulteriori lingue di queste istruzioni per |'uso sono disponibili al seguente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

ES

Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

NL

Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

RU

OTO pyKOBOACTBO MO KCMyaTaumm Ha ApYyrmx A3blkax Bbl HaNAeTe, nepenga no
ccbinke www.caso-design.de nnu otckaHuposas QR-kof.

FR

Vous trouverez ce mode d'emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

PT

Pode encontrar este manual de instru¢des noutras linguas em www.caso-design.de
ou através da leitura do codigo QR.

Y

Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR

Bu kilavuzun diger dillere cevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.
Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.
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m Sicherheit

Warnhinweise
In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzun-
gen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

A VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche Situation.
Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder gemagig-
ten Verletzungen fiihren.

P Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen
zu vermeiden.

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit den Behaltern
erleichtert.

Bestimmungsgemaife Verwendung

Diese Behalter sind zum Vakuumieren und Aufbewahren, Erhitzen und Einfrieren von
Lebensmitteln bestimmt.

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung! Von dem

Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder

andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Die Behalter ausschlieBlich bestimmungsgemal3 verwenden.

» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

» Kontrollieren Sie die Behalter vor der Verwendung auf duf3ere sicht-
bare Schaden. Benutzen Sie beschadigte Behalter nicht.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaBer Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

Transportinspektion

P Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.
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HINWEIS

P Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

P Melden Sie eine unvollstiandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter Ver-
packung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

m Safety

Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

A\ ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation. If the
dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.

P Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of
the containers.

Intended use

These canisters are designed for vacuum packing, storage, heating and freezing of food.

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device

if it is used for an unintended use and/or a different kind of use.

» Use the canisters exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

» Check the containers for visible external damage before use and do
not use a damaged container.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded. The User
bears the sole risk.
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Transport inspection

» Do not allow children to play with packaging materials due to risk of suffocation.

PLEASE NOTE

P Examine the shipment to ensure the unit and manual are included and inspect the
unit for any visible damage.

» Immediately notify the carrier and/or the supplier about an incomplete shipment
or any damage as a result of inadequate packaging or mishandling.

Sicurezza

Indicazioni d’avvertenza
Nelle presenti istruzioni d'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere la morte o gravi lesioni.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

A ATTENZIONE

Un'indicazione d‘avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una situazione
di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze
potranno essere lesioni leggere o di media entita.

P Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

INDICAZIONE

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della macchina.

Utilizzo conforme alle disposizioni

Questi contenitori sono destinati per la messa sottovuoto e conservazione, riscaldamento
e congelamento dei generi alimentari.

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni! Dall'apparec-

chio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle

disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare il contenitore esclusivamente in conformita alla destinazione.

» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d'uso.

» Controllare i contenitori prima di utilizzarli, se riportano danni esterni.
Non utilizzare i contenitori danneggiati.
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Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

Ispezione trasporto

P Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

INDICAZIONE

»  Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.
P Segnaliimmediatamente al spedizioniere, all'assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

m Seguridad

Advertencias
En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacién peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.

P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

A PRECAUCION

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situaciéon peligrosa. Si la situa-
cion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada a leve.

P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

NOTA

Esta indicacion proporciona informacién adicional que facilitara el manejo de la maquina.

Uso previsto

Estos recipientes estan previstos para el envasado al vacio y almacenaje, recalentamiento
y congelado de alimentos.

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto. El uso indebido del aparato

o cualquier uso distinto al uso previsto puede entrafar peligro.

» Los recipientes deben utilizarse exclusivamente conforme a lo previsto.

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben
obedecerse.

» Revise los recipientes antes del uso para detectar posibles dafios. No
utilice los recipientes si estos presentan dafos.
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Queda excluida cualquier reclamacion de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

Inspeccion de transporte

P Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

NOTA

Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar daios visibles.

Si detectara cualquier falta o dafos en el suministro debidos a un embalaje defectuo-
so o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

Veiligheid

Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

vv

A\ VORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige verwon-
dingen leiden.

P De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

TIP
Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.

Gebruik volgens de voorschriften

Deze bakken zijn ontworpen voor het vacumeren en opslaan, verwarmen en invriezen
van voedsel.

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften! Bij onreglementair
gebruik van het apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen
gevaren ontstaan.

» Gebruik de bakken uitsluitend voor het beoogde doel.
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» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht
nemen.

» Controleer de bakken voor gebruik op zichtbare beschadigingen.
Gebruik geen beschadigde bakken.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

Transportinspectie

P Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

TIP

P Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

P Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.

ﬂpeqynpenvrrenbuble yKa3aHuAa
AaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTaun NCNOoNb3yoTcAa cnegytouye Tmnbl npe,qynpemneHmﬁl:

MpepynpenuTenbHOE yKasaHve 3ToM CTeneHu onacHOCTY 0603HauYaeT BO3MOXHOCTb

onacHoi cutyaumu. Ecnu onacHas cutyaums He 6yfeT npeaoTBpaLLeHa, TO MOXKeT

NPUBECTY K TSXKesbIM TPaBMaM.

P Bo nsbexaHne onacHOCTM TPAaBMUPOBaHUA floAei HeOBXOANMO CrlefoBaTh
VHCTPYKLMAM B JaHHOM MpeaynpeanTesibHOM yKa3aHUu.

A BHUMAHME
MpepynpenutenbHoe yKasaHyvie STO CTEMEHN OMAcHOCT 0603HaYaeT BO3MOXKHOCTb
onacHom cnTyaumn. Ecnu He npeaoTBpaTUTb ONaCcHYy CUTYyaunio, 3TO MOXKeT npnBecTtn
KTpaBMam nierkon unu cpe,qul‘/'l CTeneHn Ta>KeCcTtu.
P Bo u3bexaHue onacHOCTY TPaBMUPOBaHUA NtoAel HeO6XoAMMO ClieoBaTh
VIHCprKLlI/IHM B AlaHHOM npep,ynpep,l/lTeanOM yKasaHmm.

MpumeyaHne 0603HavYaeT AOMONHUTENbHYIO HbOPMaLMIO, 0bJIeryaloLLyto obpalLeHyie C
npubopom.
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Ucnonb3oBaHMe NO Ha3HaAYEHUIO

[laHHbI HabOP KOHTEHEPOB CO3faH AJiA XPaHEHWA NPOAYKTOB, B TOM UMCIIE, B BaKYyME, a
TaKXe AJ1 HarpeBaHuA WY 3aMOPaKNBaHNA MPOAYKTOB.

OnacHoCTb BCneacTeme UCMNOIb30BaHUA He No HasHauveHuto! [pun

NCMOJIb30BaHUM HE NO Ha3HaYeHUIO U/ U NCNONb30BaHUN, OT/INYHOM

OT yKa3aHHoro B PykoBoACTBe Mo 3KCnnyaTaumm, OT KOHTeNHepoB

MOTYT UCXOAMUTb onpefesieHHble ONacHOCTU.

» lcnonb3ynte KOHTENHEepPbl TONbKO MO NPAMOMY Ha3HAYeHUIO.

» CobnoganTte NPUHLMUMbI U METOAbI, OMMCaHHbIE B JAHHOM
PykoBogacTtse no aKkcnnyaTtayum.

» [lpoBepAnTe KOHTENHEPbI Ha HaNN4Ye BUAVMbIX NOBPEKAEHNI
nepeq KaxabiM NCNosib30BaHNEM U He NCMONb3yinTe
NoBpeXAeHHble KOHTeNHepbI.

MpeTeH3un 1 TpeboBaHKA NO6Oro pofa B CBA3Y C yLepObom, MPUUMHEHHbIM BCIEACTBME
1CMONb30BaHKA Habopa KOHTENHEPOB He MO Ha3HAYEHNIO, CKITIOUEHbI. Bce prckn HeceT
nosib3oBaTe/ib.

MpoBepkKa nocsne TPaHCNOPTMPOBKHU

P YnakoBouHble MaTepuanbl He NpeaHasHaueHbl Ans Urpbl. CyLiecTByeT OnacHOCTb
yAyLbA.

NPUMEYAHUE

P lpoBepbTe NOCTaBKY Ha NPEAMET KOMMAEKTHOCTY U HaINUMS BUAUMBIX
NoBpPeXKAeHWI.

P Cpasy coobLmTe SKCMeaMTOPY, CTPaXOBOi KOMMAaHMM 1 NOCTaBLVKY O HEMOJHON
MOCTaBKe WM NOBPEXKAEHVAX BCIEACTBME HEYJOBIETBOPUTEIbHON YNAKOBKMN NN
TPaHCMOPTUPOBKN.

BN sécurite

Avertissements de danger
Dans le présent mode d’emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants:

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.
P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.
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A PRUDENCE

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n’est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres
ou superficielles.

P Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

REMARQUE

Cette indication est accompagnée d‘informations complémentaires pour faciliter l'utilisa-
tion de I'appareil.

Utilisation conforme

Ces conteneurs sont congus pour la mise sous vide et le stockage, le chauffage et la con-
gélation de denrées alimentaires.

Danger en cas d‘utilisation non conforme ! En cas d'usage non confor-

me et/ou non approprié l'appareil peut devenir une source de danger.

» Utiliser les récipients exclusivement pour l'usage auquel ils sont
destinés.

» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

» Vérifier que les récipients ne présentent pas de dommages visibles
avant |'utilisation. Ne pas utiliser de récipients endommageés.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation non
conforme. Lutilisateur est entiérement responsable des risques encourus.

Controle de transport

P Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

REMARQUE

P Vérifier l'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.
P En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertirimmédiatement l'expéditeur, I'assurance et le livreur.
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Seguranca

Adverténcias
Os seguintes sinais de aviso de perigo sao utilizados neste manual de instru¢des:

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacdo potencialmente perigosa.
Caso esta situagao de perigo nao seja evitada, pode resultar em ferimentos graves.

P Respeitar as instrucdes deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos graves.

A ATENCAO

Um aviso deste nivel de perigo indica uma situacdo potencialmente perigosa.
Caso esta situacao de perigo nao seja evitada, pode resultar em ferimentos ligeiros.

P Respeitar as instrucées deste aviso de modo a evitar o perigo de ferimentos ligeiros.

NOTA

Um aviso deste tipo indica informacdo adicional, que ira facilitar a utilizacdo deste aparelho.

Utilizacao prevista

Estes recipientes estdo concebidos para embalar a vacuo e guardar, aquecer e congelar
alimentos.

Aviso de perigo devido a um uso diferente do previsto!

Diferentes tipos de perigo podem resultar de uma utilizacao diferente

da qual foi prevista para este aparelho.

» Utilize os recipientes apenas para o fim a que se destinam.

» Respeitar as instru¢cdes descritas neste manual de instrugdes.

» Verifique os recipientes quanto a danos visiveis externos antes da
sua utilizacao. Nao use recipientes danificados.

Quaisquer danos resultantes de um uso diferente do previsto, ndo serao abrangidos pela ga-
rantia. O utilizador serd o responsavel exclusivo por qualquer risco/dano que dai possa ocorrer.

Inspecao de transporte

P O material de embalamento ndo pode ser usado para brincar, risco de asfixia.

NOTA

P Examinar o aparelho para verificar se esta completo e se tem algum dano visivel.
»  Imediatamente contactar o transportador, sequradora e fornecedor, caso o aparelho este-
jaincompleto ou danificado devido a embalamento inadequado ou com o transporte.
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3’4  Sdkerhet

Varningstexter
I denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

P Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

A FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation. Om den farliga
situationen inte undviks, kan den leda till Iatta eller medelsvara skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

Avsedd anvdndning
Dessa behallare dr avsedda att vakuumforpacka och lagra, upphetta och frysa in livsmedel.

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphouv till fara

i samband med icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Anvand uteslutande behallarna som avsett.

» Deidenna bruksanvisning beskrivha metoderna ska foljas.

» Kontrollera behallarna fore anvandning angaende yttre synliga
skador. Anvand inte skadade behallare.

Ansprak av alla former pd grund av skador till f6ljd av icke avsedd anvandning ar uteslut-
na. Enbart anvandaren star da ensam for risken.

Transportinspektion

P Forpackningsmaterialen &r inga leksaker. Risk fér kvdvning.

OBS

Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.
Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leveran-
toren.

\ A4
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Giivenlik

Uyari Notlan
Uriinle ilgili Kullanim Kilavuzunda asagidaki uyari notlari kullaniimaktadir:

Bu seviyedeki bir tehlike uyar notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir. Tehlikeli
durumdan kaginilmadig takdirde, s6z konusu durum ciddi yaralanmalara yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kaginmak icin bu uyari notundaki talimatlari gozetiniz.

A\ DIKKAT

Bu seviyedeki bir tehlike uyari notu olasi tehlikeli bir duruma isaret etmektedir.
Tehlikeli durumdan kacinilmadigi takdirde, s6z konusu durum hafif veya orta siddetli
yaralanmalara yol acabilir.

P Kisisel yaralanma tehlikesinden kacinmak icin bu uyari notundaki talimatlarn gozetiniz.

NOT
Bu tiirde bir uyari notu, makinenin idaresini basitlestirecek ilave bilgileri gostermektedir.

Usuliine Uygun Kullanim

Bu kaplar, gida Uriinlerinin vakumlanmasi ve depolanmasi, 1sitilmasi ve dondurulmasi icin
tasarlanmistir.

Uygunsuz Kullanima Baglh Yasanabilecek Tehlikeler! Bu cihazin uygunsuz

ve/veya amaci disinda kullaniimasi halinde, cihaz tehlikeli hale gelebilir.

» Kaplar sadece kullanim amaclarina gore kullaniimahdir.

» Bu Kullanim Kilavuzunda aciklanan kullanim talimatlarina uyulmalidir.

» Kullanmadan once kaplarda gorindr dis hasar olup olmadigini
kontrol ediniz. Hasarli kaplari kullanmayiniz.

Uygunsuz kullanim nedeni ile meydana gelecek hicbir hasar icin sorumluluk kabul edilme-
yecektir. Risk tamamen kullaniciya aittir.

Nakliye muayenesi

P Litfen cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oyun oynamalarina izin vermeyiniz. Bogul-
ma tehlikesi s6z konusudur.

NOT

Uriin teslimati sirasinda herhangi bir eksiklik ve gériiniir bir hasar olup olmadigini
litfen kontrol ediniz.

Uygunsuz paketleme nedeni ile yapilan eksik teslimat ya da nakliye sirasinda olusan
hasar tespit etmeniz halinde, liitfen bu durumu bildiriniz.
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1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihren Behéltern, dem Ge-
brauch und der Reinigung schnell vertraut werden. Sie kdnnen in den Behaltern eine
Vielzahl von Lebensmittel lagern und so Frische und Geschmack langer erhalten.

1.1 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte, auch die der fotome-
chanischen Wiedergabe, der Vervielfédltigung und der Verbreitung mittels besonderer
Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze), auch teilweise,
behilt sich die CASO GmbH vor. Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

1.2 Lieferumfang

Die Artikel werden standardmaRig mit folgenden Komponenten geliefert:
« VacuBoxx Inox XL - Bedienungsanleitung

2 Vakuumieren der Behalter

Behalter flllen und 0,5 cm bis zum oberen Rand frei lassen. Deckel auf dem Behdlter
platzieren. Deckel des Behalters zu Beginn des Vakuumiervorgangs leicht andriicken.
Aufgasende Obst und Gemisesorten, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Kohl, sollten vor
dem vakuumieren blanchiert werden, da diese Gase freigeben und somit das Vakuum
innerhalb von ein paar Stunden verloren geht.

Sie haben verschiedene Mdglichkeiten die Behalter zu vakuumieren, wie Sie im folgen-
den lesen kénnen:
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2.1 Vakuumieren mit Vakuumiergeraten

Die CASO VacuBoxx Inox XL Behalter kdnnen mit allen handelstiblichen Vakuumiergeraten,
die Uber einen Schlauchanschluss verfligen, vakuumiert werden. Bitte beachten Sie hierfir
auch die Bedienungsanleitung Ihres Vakuumierers. Es wird zusatzlich ein passender Adapter
(z. B.Vakuumpumpe und Adapter, Art. 1178), der auf den Vakuumschlauch des Vakuu-
mierers gesetzt werden kann, oder ein Schlauch inkl. Adapter (enthalten in Art. 1177 / 1258),
bendgtigt. Bitte schlieBen Sie dazu den Vakuumierschlauch an das Gerat an und setzen Sie
den Adapter auf dem Ventil auf dem Behalterdeckel auf.

Art. 1258 oder 1177 Art. 1178

Fiir ein optimales Vakuum achten Sie bitte darauf, dass alle Komponenten beim
Vakuumiervorgang an den folgenden Stellen fest sitzen:

Schlauchanschluss am Vakuumierer, Schlauch am Anschluss, Anschluss am Adapter,
Adapter auf dem Ventil auf dem Behalterdeckel

HINWEIS

» Im Kammervakuumierer benétigen die Behélter nur 5 Sekunden, um ausreichend
vakuumiert zu werden. Brechen Sie den Vakuumiervorgang friihzeitig ab, um die Be-
hélter nicht zu beschadigen. Gehen Sie vorsichtig vor, um Schaden zu vermeiden!

2.2 Vakuumieren mit Vacu OneTouch (Art. 1169/1301) und
Vacu OneTouch Pro (Art. 1333)

Sie kdnnen die Behalter auch mit un-
seren elektrischen Handvakuumie-
rern (Art. 1169/ 1301 und Art. 1333)
vakuumieren. Behalter fillen und 0,5
cm bis zum oberen Rand frei lassen.
Deckel auf dem Behdlter platzieren.
Deckel des Behalters zu Beginn des
Vakuumiervorgangs leicht andru-
cken. Gerat mittig auf das Ventil des
Behalterdeckels setzen und leicht
nach unten drticken. Driicken Sie
die Ein / Aus-Taste am Gerat und Luft
wird aus dem Behélter gesaugt.
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2.3 Erhitzen und Einfrieren der Behalter

Die Behalter sind ohne Deckel fiir das Erwarmen von Speisen in der Mikrowelle und im Back-

ofen (bis 350 °C) geeignet. Lassen Sie die Speisen erst abkiihlen, bevor Sie diese vakuumieren. IT
A waRNUNG. s
Verbrennungs- / Verletzungsgefahr NL
P Gehen Sie vorsichtig mit den erhitzen Behéltern und Speisen darin um, es besteht
Verbrennungsgefahr. Verwenden Sie bei Bedarf Topflappen oder dhnliches. RU
» Die Behilter diirfen nicht direkt auf einer Feuerquelle erhitzt werden.
FR
Die Behalter mit Deckel konnen auch zum Einfrieren (bis -18 °C) verwendet werden. Beachten
Sie beim Befilllen, dass sich gefrorene Speisen ausdehnen kdnnen. PT
A WARNUNG sv
Verletzungsgefahr TR

P Gefrorene Behilter diirfen nicht direkt im Backofen aufgewarmt werden.

2.4 Behilter 6ffnen

Vakuum Ventil zur Seite driicken, dann wird wieder Luft eingelassen.

3 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Artikels.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Artikels zu
vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

3.1 Sicherheitshinweise

A\ VORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates

beginnen:
Die Behalter miissen nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Ein nicht in einem
sauberen Zustand gehaltener Behélter kann zu einem gefahrlichen Artikelzustand
sowie Pilz- und Bakterienbefall fiihren.

P Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Losungsmittel.

P Kratzen Sie hartnickige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstinden ab.

3.2 Reinigung

Reinigen Sie lhre VacuBoxx Behdlter vor dem Erstgebrauch und nach jeder Benutzung.

Die Behdlter und Deckel kdnnen Sie in warmem Splilwasser oder in der Spiilmaschine
reinigen. Vakuumschlauch unter flieBendem Wasser abspulen. Sie kénnen die Dichtung im
Deckel fir die Reinigung entnehmen, sollte beim Gebrauch Schmutz unter diese gelangen.
Adapter mit einem feuchten Tuch reinigen. Trocknen Sie die Teile nach dem Spiilen gut ab.
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4 Entsorgung
4.1 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor Transportschdden. Die Verpackungsmate- "
rialien sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichts- [ ‘
punkten ausgewahlt und deshalb recycelbar. Die Riickfiihrung der Verpackung - ’
in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen.

Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fir
das Verwertungssystem »Griiner Punkt«.

5 Garantie

Fiir dieses Produkt Gibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fir Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zuriickzufiihren sind. Unsere Garantie
gilt fiir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte. Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben hier-
von unberiihrt. Die Inanspruchnahme Ihrer gesetzlichen Mangelrechte ist fir Sie unent-
geltlich. In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemafe Behand-
lung oder Einsatz entstanden sind, sowie Méngel, welche die Funktion oder den Wert des
Gerates nur geringfuigig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleif3teile, Transportscha-
den, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.
Dieses Gerat ist flir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmafig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fiir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerdt nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksen-
dung des Gerdtes (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten
(,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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1 General

To familiarise yourself with your canisters and how to use and clean them, you should
please read all the information provided here. You can use these canisters to store a
large range of foodstuffs to keep them fresh and retain their flavour for longer.

1.1 Copyright protection

This document is copyright protected. CASO GmbH reserves all the rights, including those
for photomechanical reproduction, duplication and distribution using special processes
(e.g. data processing, data carriers, data networks), even partially. Subject to content and
technical changes.

1.2 Delivery scope

As arule, the articles are delivered with the following components:
« VacuBoxx Inox XL « Instruction manual

2 Vacuum packing canisters

Fill canister leaving 0,5 cm free space at the top. Close canister with the lid. Slightly press
down the canister lid when starting the vacuum packing process. Fruits and vegetables
that gas up, such as onions or cabbage, should be blanched before vacuuming, as they
release gases and thus the vacuum is lost within a few hours.

There are different ways of vacuum packing these canisters as follows:
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2.1 Vacuum packing using vacuum packing devices

Our CASO VacuBoxx Inox XL canisters can be vacuum packed with all commercially
IT available vacuum packing devices with a hose connector. For this, please also refer to the
operating instructions of your vacuum generator.
A suitable adapter (e.g. vacuum pump and adapter, item 1178), which can be placed on
NL the vacuum hose of the vacuum generator, or a hose incl. adapter (included in item 1177 /
1258), is also required. To do so, please connect the vacuum hose to the device and the
RU adapterto the vacuum canister valve.

Item 1258 or 1177 Item 1178

For an optimal vacuum, please make sure that all components are firmly attached
to the following points during the vacuuming process:

Hose connection on the vacuum generator, hose on the connection, connection on the
adapter, adapter on the valve on the container lid.

PLEASE NOTE

»  When using a chamber vacuum packing device, canisters only require 5 seconds to
become sufficiently evacuated. Please abort the vacuum packing process early to en-
sure your canister is not damaged. Please proceed with caution to prevent damage!

2.2 Vacuuming with VacuOne Touch (Item 1169/ 1301)
and Vacu OneTouch Pro (Item 1333)

You can also vacuum the containers
with our electric hand vacuums
(Item 1169/ 1301 and 1333).

Fill the canister and leave 0,5 cm
free to the upper edge. Place the lid
on the canister. Lightly press down
the lid of the canister at the begin-
ning of the vacuum operation.
Place the device at the middle of
the valve on the canister lid and
press it down slightly. Press the ON/ —_
OFF button of the device and air i —

will be withdrawn form the canister. Item 1169 or 1301 Item 1333
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2.3 Heating and freezing canisters

The containers (but not the lids) are suitable for warming up food in the microwave or
oven (up to 350 °C). Let food cool down before you vacuum seal it.

A WarNING | =

Risk of burns / injury NL

P Please be careful when handling heated canisters and food, as there is a risk of scal- RU
ding. Use potholders or similar items as necessary.

» Do not heat the canister directly on fire. FR

You can also use these canisters to freeze food (down to — 18°C). When filling, please PT

remember that frozen food can expand.

A WARNING | "

Risk of injury
» Do not put containers in the oven straight from the freezer.

2.4 Opening canisters

Push vacuum valve to one side to let air in.

3 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and main-
taining the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the
device incorrectly and to ensure trouble-free operation.

3.1 Safety information

A\ ATTENTION

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the device:
The item must be cleaned after each vacuuming process.. If the device is not maintai-
ned in a clean condition, can also result in a dangerous condition in the device as well
as in the growth of fungus and bacteria.

P Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

3.2 Cleaning

Prior to first use and after each use, you should clean your VacuBoxx canisters and lids.

You can do so using warm dishwater or your dishwasher. Rinse vacuum packing hose under
running water. You can remove the seal in the lid for cleaning should dirt get under it during
use. Clean adapter with a damp cloth. Make sure to dry all parts well after washing them.
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4 Disposal
4.1 Disposal of the packaging

Caso believes in the importance of recycling and has selected packaging ma- "
terials that not only protect your unit from damage during transit, but can be [ ‘
recycled to minimize any ecological impact. Recycling the packaging materials - ’
preserves raw materials and reduces waste. Take any packaging materials that are no
longer required to a recycling collection point for proper disposal.

5 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us.

Your legal guarantee claims as per Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffec-
ted by this. You may exercise your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee
does not cover damage caused by improper handling or use of the product or defects
which have only a minor impact on the product’s functionality or value. In addition to this,
the guarantee also excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages
insofar as we are not responsible for them and damages caused by repairs which were not
carried out by us.

This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its perfor-
mance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers commer-
cial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended for any
other type of commercial use.

In the case of legitimate complaints we may either repair the defective product or replace
it with a defect-free product at our discretion. Obvious defects must be notified to us
within 14 days of the product’s delivery. Any further claims are excluded.

When making a guarantee claim please contact us before you return the product (always
with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are provided at the begin-
ning of this instruction manual.
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1 Ingenerale

Leggere le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con i
suoi contenitori, con I'uso e la pulizia. Nei contenitori e possibile conservare una varieta di
generi alimentari, affinché possiate mantenere pit a lungo la loro freschezza e gusto.

1.1 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d'autore. La CASO GmbH si riserva
tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della riproduzione e diffusione
mediante particolari procedure (per esempio mediante l'elaborazione dati, supporto dati
e reti di dati) anche parziale. Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel
contenuto.

1.2 Insieme della fornitura

Gli articoli di standard vengono forniti con i componenti seguenti:
+ VacuBoxx Inox XL « Istruzioni d’'uso

2 Messa sotto vuoto dei contenitori

Riempire il contenitore e lasciare libero 0,5 cm fino al bordo superiore. Posizionare il coper-
chio sul contenitore. Premere il coperchio sul contenitore, spingendolo leggermente all'in-
izio della procedura di messa sotto vuoto. Frutta e verdura che producono gas, come cipolle
o cavoli, devono essere sbollentati prima del sottovuoto, poiché rilasciano gas e quindi il
sottovuoto si perde nel giro di poche ore.

Come potete leggere di seguito, vi sono due modi per mettere sotto vuoto i contenitori:
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2.1 Messa sotto vuoto con sigillatori sotto vuoto

| contenitori CASO VacuBoxx Inox XL possono essere messi sotto vuoto con tutti i sigillatori
sotto vuoto disponibili in commercio che dispongono di un attacco per tubo flessibile.

A tale scopo, consultare le istruzioni per l'uso dell‘aspiratore. E inoltre necessario un
adattatore adatto (ad es. pompa per vuoto e adattatore, articolo 1178), che pud essere col-
locato sul tubo flessibile del generatore di vuoto, oppure un tubo flessibile con adattatore
(incluso nell‘articolo 1177 / 1258).

Collegare un’estremita del tubo flessibile per sottovuoto all'apparecchio e l'altra posizionare
I'adattatore sul alla valvola del contenitore per vuoto.

Articolo 1258 e 1177 Articolo 1178

Per ottenere un sotto vuoto ottimale, assicurarsi che tutti i componenti siano sal-
damente fissati nei seguenti punti durante il processo di messa sotto vuoto:
Raccordo del tubo flessibile sul generatore di vuoto, tubo flessibile sul raccordo, raccor-
do sull'adattatore, adattatore sulla valvola sul coperchio del cenitoronte.

INDICAZIONE

P Neissigillatori sotto vuoto a camera, i contenitori richiedono solo 5 secondi per essere
sufficientemente messi sotto vuoto. Interrompere il processo di messa sotto vuoto
in anticipo per evitare di danneggiare i contenitori. Procedere con attenzione per
evitare danni!

2.2 Aspirazione con Vacu OneTouch (Articolo 1169/1301) e
Vacu OneTouch Pro (Articolo 1333)

E possibile confezionare i conteni-
tori sottovuoto anche con la nostra
confezionatrice sottovuoto manuale
elettrica (art. 1169 /1301 e 1333).
Riempire il contenitore e lasciare
libero 0,5 cm fino al bordo super-
iore. Posizionare il coperchio sul
contenitore. Premere il coperchio sul
contenitore, spingendolo legger-
mente all'inizio della procedura di
messa sotto vuoto. Mettere I'appa-
recchio centralmente sulla valvola Art. 1169 e 1301
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del coperchio del contenitore e premerlo leggermente in basso. Premere il tasto ON / OFF

sull'apparecchio e dal contenitore viene aspirata fuori dell‘aria. EN
IT
2.3 Riscaldamento e congelamento dei contenitori -
ES

| contenitori privi di coperchio sono adatti per riscaldare gli alimenti nel microonde e nel
forno (fino ad una temperatura massima di 350 °C). Lasciare raffreddare gli alimenti prima NL
disigillarli sottovuoto.

A avviso "

Pericolo di ustioni/lesioni FR
P Maneggiare i contenitori riscaldati e i cibi ivi contenuti con cura, poiché sussiste il
pericolo di ustioni. Se necessario, utilizzare presine o simili. PT

»  Non riscaldare i contenitori direttamente su una fonte di fuoco. sV
| contenitori con coperchio possono essere utilizzati anche per congelare cibi (fino a -18 °C). TR
Al riempimento dei contenitori, tenere presente che i cibi surgelati possono espandersi.

Avviso: Pericolo di lesioni
» | contenitori congelati non devono essere riscaldati direttamente nel forno.

2.4 Apertura del contenitore

Spostare lateralmente la valvola del vuoto, poi l'aria viene nuovamente immessa.

3 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell'apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell'apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

3.1 Indicazioni di sicurezza

A ATTENZIONE

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia dell'apparecchio:
Il contenitori dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da cuocere
dovranno essere rimossi. Le condizioni dell'apparecchio potranno risultare pericolose
e comportare un'infestazione di funghi e di batteri.

»  Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
P Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

3.2 Lapulizia

Pulire i contenitori VacuBoxx prima di usarli la prima volta e dopo ogni utilizzo.

| contenitori con coperchio possono essere puliti con acqua di lavaggio calda oppure nella
lavastoviglie. Risciacquare il tubo flessibile per vuoto sotto acqua corrente. E possibile rimuo-
vere la guarnizione del coperchio per pulirlo, se durante l'uso si infiltra dello sporco. Pulire
I'adattatore con un panno umettato. Dopo averli sciacquati, asciugare bene i componenti.
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4 Smaltimento

- 4.1 Smaltimento dell'involucro

NL
RU
FR
PT
sV
TR

Linvolucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per
Iimballaggio sono stati selezionati in considerazione dellambiente e della tecnica g ‘
di smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel circuito A ’
materiali permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la produzione di
rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piti necessari, nei punti di raccolta
presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

5 Garanzia

Per questo prodotto puo contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di acquis-
to per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia é valida
per la Germania, l'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a contattarci.

E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e seguenti del codice
civile (BGB). Per l'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei non dovra sostenere
alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o dall’utilizzo non
appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul valore dell'ap-
parecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i danni dovuti al
trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni derivanti da ripa-
razioni non da noi effettuate. Questo apparecchio é costruito ed e idoneo, anche dal pun-
to di vista delle prestazioni, all'uso privato (domestico). L'utilizzo a scopo commerciale &
contemplato ai termini di garanzia, se per entita & paragonabile all’utilizzo a scopo privato.
Non é altrimenti destinato all'uso commerciale. Una volta accolto il reclamo, decideremo

a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure sostituirlo. | vizi devono essere segnalati
entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto (“Ga-
rante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d'uso.
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1 Generalidades

Le la informacion contenida para familiarizarse rdpidamente con sus recipientes, el uso y la
limpieza. Puede guardar una gran variedad de alimentos en los recipientes y mantener asi
su frescura y sabor durante mas tiempo.

1.1 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion estd protegida por los derechos de autor.

CASO GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccion fotomecanica, la
publicacién y distribucién mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas.

1.2 Ambito de suministro

Estos productos vienen de fabrica con los siguientes componentes:
« VacuBoxx Inox XL « Manual del usuario

2 Envasado al vacio de los recipientes

Rellenar el recipiente dejando libres unos 0,5 cm con respecto del borde superior.
Colocar la tapa en el recipiente. Presionar la tapa del recipiente suavemente al inicio del
proceso de envasado al vacio. Las frutas y verduras que desprenden gases, como las
cebollas o las coles, deben escaldarse antes de envasar al vacio, ya que liberan gases y,
por tanto, el vacio se pierde en pocas horas.

Tiene direrentes posibilidades de envasar al vacio los recipientes, como puede leer a
continuacion:
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2.1 Envasado al vacio con equipos de envasado a presion

Los recipientes CASO VacuBoxx Inox XL pueden utilizarse para envasar al vacio junto con
cualquier equipo de envasado al vacio convencional, que disponga de conexidn de tubo
flexible. Para ello, consulte también el manual de instrucciones de su aspiradora. También
se necesita un adaptador adecuado (por ejemplo, bomba de vacio y adaptador, articu-

lo 1178), que se puede colocar en la manguera de vacio del generador de vacio, o una
manguera incl. adaptador (incluida en el articulo 1177 / 1258). Conecte al aparato el tubo
flexible o manguera de envasado al vacio y el adaptador en vélvula del recipiente de vacio.

Art. 1258y 1177 Art. 1178

Con el fin de asegurar un resultado ideal durante el envasado al vacio, asegtirese
de que todos los componentes estan bien sujetos en los siguientes puntos:
Conexién de la manguera en el generador de vacio, manguera en la conexién, conexion
en el adaptador, adaptador en la vélvula de la tapa del recipiente.

NOTA

» Enlaenvasadora al vacio con cdmara, los recipientes solo precisan de 5 segundos
para envasarse al vacio suficientemente. Interrumpa el proceso de envasado al vacio
antes de tiempo para evitar dafos en el recipiente. jProceda con cuidado para evitar
dafos!

2.2 Aspiracion con Vacu OneTouch (Art. 1169/1301) y
Vacu OneTouch Pro (Art. 1333)

También puede envasar los envases

al vacio con nuestra envasadora al
vacio manual eléctrica (Art. 1169 /
1301y 1333). Llene el recipiente,
dejando unos 0,5 cm libres has-

ta el borde superior. Coloque la

tapa sobre el recipiente. Oprima
ligeramente la tapa del recipiente al
comienzo del proceso de creacion

de vacio. Apoye el equipo centra-

do sobre la vélvula en la tapa del
recipiente y oprimalo ligeramente
hacia abajo. Pulse la tecla de conexién
y desconexion en el equipo para que se aspire el aire del recipiente.

Art. 1169y 1301
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DE
2.3 Calentamiento y congelado de recipientes

EN
Los recipientes son aptos para calentar alimentos en el microondas o en el horno
(hasta 350 °C) sin tapa. Deje que los alimentos se enfrien antes de envasarlos al vacio. IT
A ADVERTENCIA
Peligro de quemaduras / lesiones L
»  Proceda con cuidado al manipular recipientes y alimentos calientes, ya que existe peligro
de quemaduras. Utilice, si fuera necesario, paiios de cocina o similares para protegerse. RU
P Los recipientes no deben calentarse directamente sobre una fuente de fuego.
FR

Los recipientes con tapa pueden utilizarse también para congelar alimentos (hasta - 18 °C).
Al rellenar el recipiente, debe tener en cuenta que los alimentos congelados pueden aumen- ~ PT
tar de volumen. sV

A apvesrencia N

Advertencia: Peligro de lesiones fisicas
P Los recipientes congelados no deben introducirse en el horno de cocina.

2.4 Apertura del recipiente

Presionar la valvula de vacio hacia un lado para que entre aire.

3 Limpiezay conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la conservacion
del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza incorrecta del aparato
y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

3.1 Instrucciones de seguridad

A PRECAUCION

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar el

aparato:
El aparato debe limpiarse periddicamente para eliminar los restos de alimentos cocinados.
Un aparato que no se mantenga limpio perjudicard la conservacion del aparato y puede
hacer peligrar el aparato, ademas de causar una acumulacién de hongos y bacterias.

P No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.

P No elimine la suciedad incrustada mediante el uso de la fuerza, utilizando objetos duros.

3.2 Limpieza

Limpiar el recipiente VacuBoxx antes del primer uso y después del uso. Los recipientes con
tapa pueden lavarse en agua caliente con jabdn lavavajillas o en el lavavajillas. Enjuagar el

tubo flexible o manguera de vacio bajo el grifo de agua corriente. Puede retirar la junta de
la tapa para limpiarla si se ensucia durante el uso. Limpiar el adaptador con un pafio suave.
Secar los componentes completamente después de lavarlos.

CASO VacuBoxx Inox XL



DE
EN
IT

NL
RU
FR
PT
SV
TR

4 Eliminacion
4.1 Eliminacion del embalaje

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los "
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con @ ‘
el medio ambiente e idonea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, - ’
son reciclables. La devolucién del embalaje al ciclo de material ahorra materia

prima y reduce la generacién de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje
que no necesite en los puntos de recogida, punto verde”.

5 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demds paises, por favor
contactenos. Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran afecta-
dos. La reclamacion de sus derechos legales por defectos no entrafia costes para usted.

La garantia no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del dispositivo, o
defectos que solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo. Ademas, quedan
excluidos de la garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte, en la medida en
que no seamos responsables de ellos, asi como los dafios causados por reparaciones no
realizadas por nosotros. En términos de rendimiento, este dispositivo estd disefiado y
concebido para uso no profesional (uso doméstico). Cualquier uso profesional solo esta
cubierto por la garantia en la medida en que sea equiparable a un uso no profesional. No
esta destinado a un uso profesional mas amplio. En el caso de reclamaciones justificadas,
a nuestra discrecion, repararemos el dispositivo defectuoso o lo cambiaremos por uno
nuevo. Los defectos evidentes deben comunicarse dentro de los 14 dias posteriores a la
entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de reclamacioén. Para hacer uso de su derecho
de garantia, le rogamos que nos contacte antes de devolver el dispositivo (jsiempre con el
comprobante de compra!). Encontrard nuestros datos de contacto (,garantes”) al principio
de estas instrucciones de uso.
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1 Algemeen

Lees de informatie hier goed door om snel vertrouwd te raken met uw bakken, het gebru-
ik en de reiniging ervan. U kunt verschillende voedingsmiddelen in de bakken bewaren
om de versheid en smaak langer te behouden.

1.1 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd. Alle rechten, ook die van de
fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de verbreiding door bijzondere
handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informatiedragers en datanetwerken),
ook ten dele, zijn de firma CASO GmbH voorbehouden. Inhoudelijke en technische veran-
deringen voorbehouden.

1.2 Leveringsomvang

De producten worden standaard met de volgende componenten geleverd:
« VacuBoxx Inox XL - Bedieningshandleiding

2 Vacumeren van de bakken

Vul de bak en laat 0,5 cm vrij tot aan de bovenrand. Plaats het deksel op de bak. Druk

aan het begin van het vacumeren licht op het deksel. Groenten en fruit die gas geven,
zoals uien of kool, moeten worden geblancheerd alvorens te vacumeren, omdat deze
gassen afgeven en het vacuiim dus binnen enkele uren verloren gaat.

U hebt verschillende mogelijkheden om de bakken ten vacumeren, zoals hieronder
beschreven:
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2.1 Vacumeren met vacumeerapparaten

De CASO VacuBoxx Inox XL bakken kunnen worden gevacumeerd met alle in de handel
verkrijgbare vacumeerapparaten met een slangaansluiting. Zie hiervoor ook de gebruik-
saanwijzing van uw stofzuiger. Verder is een geschikte adapter nodig (b.v. vacuimpomp
en adapter, artikel 1178), die op de vacuiimslang van de vacuiimgenerator kan worden
geplaatst, of een slang incl. adapter (opgenomen in artikel 1177 / 1258). Sluit het de
zuigslang aan op het apparaat en het adapter en het ventiel van de vacuimbak.

Art. 1258 & 1177 Art. 1178

Voor een optimaal vacuiim moet u ervoor zorgen dat alle componenten tijdens
het vacumeren op de volgende punten stevig vastzitten:

Slangaansluiting op de vaculimgenerator, slang op de aansluiting, aansluiting op de
adapter, adapter op het ventiel op het deksel van de container.

TIP

P In het vacumeerapparaat met vacumeerkamer zijn slechts 5 seconden genoeg om
voldoende vaculim te creéren. Stop het vacumeren op tijd om de bakken niet te
beschadigen. Wees voorzichtig en voorkom schade!

2.2 Stofzuigen met Vacu OneTouch (Art. 1169/ 1301) &
Vacu OneTouch Pro (Art. 1333)

U kunt de containers ook vacuiim
verpakken met onze elektrische
handvacutiimverpakker (Art. 1169 /
1301 & 1333). Vul de bak en laat

0,5 cm vrij tot de bovenrand. Plaats
het deksel op de bak. Druk aan het
begin van het stofzuigen lichtjes op
het deksel van de bak.

Plaats het apparaat in het midden
op het ventiel van het deksel van de
bak en druk het lichtjes aan. Druk
op de aan/uit-knop op het apparaat
en de lu cht wordt uit de bakken. Art. 1169 & 1301 Art. 1333
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2.3 Verwarmen en invriezen van de bakken EN

De vacuiimcontainers zonder deksel zijn geschikt voor het opwarmen van voedsel in de
magnetron en in de oven (tot een maximale temperatuur van 350 °C). Laat het voedsel IT
eerst afkoelen voordat u het vaculimsealt.

Risico op brandwonden / verwondingen

» Ga voorzichtig om met de verwarmde bakken en het voedsel, aangezien er eenrisico  RU
op brandwonden bestaat. Gebruik indien nodig pannenlappen of iets dergelijks.

P De bakken mogen niet direct op een vuurbron worden verhit. FR

De bakken met deksel kunnen ook bij het invriezen (tot — 18°C) worden gebruikt. Let er PT
bij het vullen op, dat bevroren voedingsmiddelen kunnen uitzetten.

A WAARSCHUWING .

WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar
P U mag de diepgevroren bakjes niet direct in de oven opwarmen.

2.4 Bakopenen

Duw de vacuiimklep naar de zijkant, dan wordt de lucht weer naar binnen gelaten.

3 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van
het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging
van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

3.1 Veiligheidsvoorschriften

A\ VORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:
De apparaat moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten regel-
matig verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden apparaat heeft een
negatief effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een gevaarlijke
toestand van het appnaraat als ook tot een aantasting van schimmels en bacterién.
P Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.
P Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

3.2 Reiniging

Reinig uw VacuBoxx-bakken voor het eerste gebruik en na elk gebruik. U kunt de bakken
met deksel reinigen in warm spoelwater of in de vaatwasser. Spoel de zuigslang onder
stromend water af. U kunt het zegel in het deksel verwijderen om het schoon te maken als
er tijdens het gebruik vuil onder komt. Reinig de adapter met een vochtige doek. Droog de
onderdelen goed af na het spoelen.
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4 Afvoer van het oude apparaat
4.1 Verwijderen van de verpakking

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings- "
materialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische - ’
gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in de
materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever niet meer beno-
digd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt voor de recycling.

5 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of

de waarde van het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden,
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak
op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer (huis-
houdelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel gebruik
in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de omvang

te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd voor
een verdergaand, commercieel gebruik. Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige
apparaat naar onze keuze repareren of omruilen voor een apparaat zonder gebreken.
Open gebreken moeten binnen 14 dagen na de levering aangegeven worden. Andere
aanspraken zijn uitgesloten.

Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b. voor het terugzenden van
het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons op. Onze contactgegevens
(,garantiegever”) vindt u aan het begin van deze bedieningshandleiding.
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1 O6wue cBegeHNA
1.1 3awmTta aBTOPCKOro npaBsa
1.2 O6bem NocTaBKM 1 NPoBepKa Nnocsie TPaHCNOPTUPOBKNU
2 KoHTellHepbl gna BakyymunpoBaHuA NpoAyKTOB
2.1 BaKyyMHas ynakoBKa C UCMO/b30BaHVeM creLmanbHbiX Nprubéopos
2.2 BakyymupoBaHue c nomouybio Vacu OneTouch (apt. 1169 /1301) &

Vacu OneTouch Pro (apT. 1333)
2.3 HarpeBaHue 1 3aMopo3Ka KOHTENHepPOB
2.4 Cnocob oTKpbiBaHWA KOHTellHepa
3  Ouuncrtkamyxop
3.1 OwuuctKka
4 YTunusaumsa otcnyxusiiero npu6opa
4.1 Ytnnunsauma ynakoBku
5 FapaHTuna

1 O6wme cBegeHnnA

[lna nonyyeHna nHpopmaLmm o JaHHOM Habope KOHTeMHepPOoB, 06 NX MCMONIb30BAHUUN 1
umncTke, Bam cnepyet BHMMATENbHO O3HAKOMUTBCSA C JaHHBIM PYKOBOLCTBOM. Bbl MoXeTe
1CroNb30BaTb AaHHbIN HAGOP KOHTENHEPOB f/1A XPaHeHUA Pa3HOO6Pa3HbIX MULLEBbIX
NPOAYKTOB, UTOObI OHY AOJbLUE OCTAaBANINCh CBEXUMU 1 COXPaHATM CBOW BKYC.

1.1 3awmTa aBTOPCKOro rnpasa

[laHHaa foKymeHTaumA 3awmieHa aBTopckum npasom. CASO GmbH coxpaHseT 3a coboin
BCe MpaBa, B TOM YMC/e NPaBo Ha GOTOMEXaHNYECKOe BOCMPOUN3BEAEHNE, KONUPOBAHNE
N pacnpocTpaHeHre NocpeacTBOM 0CobbIX CMOCO60B (Hanpumep, 06paboTKa AaHHbIX,
HOCUTENN QaHHbIX, CETU Nepeaayun AaHHbIX), B TOM YMCIe YaCTUYHOE.

Mbl ocTaBnsiem 3a co60 MPaBO Ha BHECEHME COpePXKaTENbHbIX U TEXHUYECKINX
N3MEHEHWUI.

1.2 O6bem NocTaBKY 1 NPOBEPKa Nocsie TPaHCNOPTUPOBKU

3Tr anemeHTbl 06bIYHO NOCTABNAIOTCA B ClefytoLleil KoHUrypaumm:
« VacuBoxx Inox XL - PykoBopacTBo no skcnnyatauunm
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2 KoHTellHepbl ANA BaKyyMUPOBaHUA NPOAYKTOB

3anonHnTe KOHTeNHep TakuM 06pa3om, UToObl 0CTaBaNoCh Kak MUHUMYM 0,5
CaHTUMeTpa cBOOOAHOrO NPOCTPAHCTBa CBEPXY. 3aKPOTe ero KpbiwKoi. Crerka
HafaBuTe Ha KPbILLKY KOHTelHepa npu 3anycke npouecca repmetnsaunn. Opykrol 1
OBOLLY, KOTOPbIE BbIAENAIOT ra3, Takme Kak yK Win KanycTa, cnepyeTt 6naHwmposaTb
nepea BakyyMrMpoBaHMeM, TaK Kak OHU BbIAeNAIOT rasbl 1, TaKuM 06pa3om, Bakyym
TepAeTcA B TeUeHVe HeCKObKNX YacoB.

CywecTByIOT pa3nnyHble Cnocobbl NCMOJIb30BaHUA STUX KOHTEMHEPOB A1 BaKYYMHOW
YNaKoOBKY NPOJYKTOB:

2.1 BakyymHas ynakoBKa C UCMO/Ib30BaHVeM cneyuanbHbiX npuéopos

Hawwn koHTelHepbl CASO VacuBoxx Inox XL MOXHO ncnonb3oBaTb AA repmeTusanmm
NPOAYKTOB CO BCEMM MblNIeCOCaMu, MMEOLLMIM BO3MOXHOCTb MOAKMIOYEHWA
BEHTUNALMOHHOTO WhaHra. [nda 3Toro Takxke 06patnutecb K UHCTPYKLUMK NO
3KCMNJyaTaLMm BaLero nolnecoca. Takxke HeobxogMm Noaxogawmin agantep (Hanpumep,
BaKyyMHbI HacocC 1 aganTep, apTuKyn 1178), KOTOPbIA MOXHO HaleTb Ha BaKyyMHbIl
LUTAHT NblIecoca, MW WAHT BKI. aganTtep (BxoauT B apTukyn 1177 / 1258).

[lnAa repmeTm3aLnmn NPOAYKTOB B KOHTENHepe Taknm cnoco6om NoAcoefuHmTE OfuH
KOHeL| LnaHra K ynakoBLMKY, @ afanTep — K KnanaHy KoHTeliHepa.

apT. 1258 & 1177 apt. 1178

[ina fOCTKeHNA HaunyuLlero pesynbTaTa Npy repMmeTMsanmuy, NOXKanyncra,
y6eaunTech, YTO BCe AeTanu HaAieXKHO NpPUKpenseHbl K cefyloLum To4YKam BO
BpeMs npouecca BakyymnpoBaHusA:

LLnaHroBoe coefiviHeHME Ha BaKYYMHOM reHepaTope, WaHr Ha COeAHEHWY,
coefuHeHVie Ha afjanTepe, afanTep Ha KarnaHe Ha KpbILKe KOHTeHepa.

P [pu ncnonb3oBaHNM BaKyyMHOFO yNaKoBLLMKa 1Sl repMeTM3aLui JOCTaTOUHO
5 cekyHp. MoxanyincTa, npepBuTe NPOLeCcC repMeTU3naLny 3apaHee, Ytobbl He
rnoBpeauTb Ball KoHTelnHep. Bo n36eXkaHny NoBpeXaeHWs KOHTeNHePa, MoXanyncTa,
[eCTBYTE OCTOPOXKHO!
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2.2 BakyymumposaHue c nomolybto Vacu OneTouch (apt. 1169/ 1301) &
Vacu OneTouch Pro (apt. 1333)

Bbl Takke MoXeTe 3aneyaTatb
KOHTeNHEePbI BaKyyMHbIM CMOCO6G0M
C MOMOLLbIO HALLIEro 3IEKTPUYECKOTO
PYYHOro BakyyMHOrO 3anaiiiymka
(apT1. 1169/ 1301 & 1333). HanonHwnte
KOHTelHep, ocTtaBmB 0,5 cm
CBOGOJHOrO NPOCTPAHCTBA A0
BEPXHEro Kpas. 3aKpouTe KOHTeNHep
KpbiLKoW. B Hayane npouecca
BaKYYMUPOBaHUA CJIETKa HaXKMUTE Ha
KPbILLUKY KOHTeHepa. )
MNMomecTuTe Nprbop nocepeanHe -
KnanaHa Ha KpblLLKe KOHTeliHepa 1 apt. 1169 & 1301 Art. 1333
Cnerka HafiaBuTe Ha Hero. Haxmute Ha

npubope KHonky BKJ1/BbIK/T (ON/OFF),

rnocrie Yero BO3fyX 13 KOHTeHepa

6yneT yaaneH.

2.3 HarpeBaHue n 3amopo3Ka KOHTElIHEPOB

B KoHTelHepax 6e3 KpbILWKI 61110/1a MOXXHO NMOJOrPeBaThb B MKPOBOJTHOBOW MEYN 1 iyXOBOM
wkady (Mpv Temnepatype o 350 °C). Mepen BaKyymMrpoBaHVeM 6/tog, faiTe UM OCTbITb.

Puck oxoroB / TpaBm
P MoxanyiicTa, 6yabTe OCTOPOXHbI NPV 0BPALLEHIV C HAarPETbIMI KOHTENHepamm
1 NPOAYKTaMu, MOCKOJIbKY CYLLIECTBYET OMACHOCTb 0XKOroB. [Mpy Heo6XoAUMOCTH
UCMONb3yITe MPUXBATKM UM aHaNIOTNYHbIE MPeAMETbI.
P He HarpeBaliTe KOHTeiHep HEMOCPeCTBEHHO Ha OrHe.

Bbl Take MOXeTe MCMOoNb30BaThb laHHbIE KOHTENHePbI 419 3aMOPO3KM NPOAYKTOB
(TemnepaTypa gomkHa 6biTb Ao -18°C). MNoxanyincTa, UMelTe B BUZY, YTO MPU 3aMOPO3Ke
06beM NPOAYKTOB MOXET YBENNUNBATHCA.

MpepynpexaeHre: ONacHOCTb NONyYEHWA TPaBM
P He pasorpesaiiTe 3amep3LUme KOHTEHEPbI B IyXOBOM LiKady 6e3
npeaBapuTesibHOro Pa3mMopaXKrBaHuA.
2.4 Cnoco6 oTKpbIBaHUA KOHTelHepa

CABVHbTE BaKYYMHbIii KnanaH B CTOPOHY, YTOObI BYCTUTb BO3AYX.
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3 Owunctkaun yxon

B naHHOM pa3pgene Bbl nonyunte BaxkHble yKa3aHUA Mo yAaneHuto 3arpsasHeHUn 1 no
yxogy 3a nsgenvem. Cobniogarite nx, UTobbl n36exaTb BCeACTBME HENPABUIbHO
NPOW3BeLEHHOIO YaaNeHWs 3arpA3HeHNI 1 Ans obecneyeHuns ncnpaBHoOro
bYHKUMOHUPOBAHUA U3aenus.

A BHUMAHME

Mpexnae yem NPUCTYNKTb K OUYMCTKE NPUbopa, MPYMUTE K CBEAEHNIO HUKenprBeAeHHbIe

yKasaHua no 6e3onacHocTy:

P KoHTeliHepbl AnA BakyyMMPOBaHWsA HEOBXOAMMO OUNLLATD OT 3arPA3HEHNII noce
Kaxoro ncnosb3osaHuaA. KoHTenHep, KOTOPbI He COAEPXKMUTCA B YNCTOTE, MOXKET
BbI3BaTb OMacHOE COCTOAHME U3AENNS, a TakkKe pa3BuTHe rPUOKOB 1 6aKkTepuii.

He nonb3ynrech egxvmm unv uMeioLLMMmn abpasriBHble CBOMCTBA YACTALMMU
CpeAcTBaMu, a TakxkKe He MPUMEHATe PacTBOpUTESb.

He nbiTalitecb 0TCKOGNMTL NPOYHO NPUCTABLUVIE 3arPA3HEHVIA TBEPABIMY
npeameTamm.

3.1 Ounctka

MNepen nepBbIM UCMOSIb30BAHNEM CIEAYET TLIATENBbHO OUYMCTUTL Ballum KOHTENHEpbI 1
KpbILWKM VacuBoXX, 3To e crieflyeT fesiaTb Vi NMoc/e KaXKAoro NX UCMob30BaHus.

Bbl MOXeTe ounCTUTb Bally KOHTEHepPbI 11 KPBILLKM, MPOMBIB 1X B TEMJI0M Bofe Mbo B
MoCylOMOEYHON MaLUrHe. Ecniv Bo Bpems 1Cnonb30BaHWsA MOA KPbILWKY MOMafeT rpssb,
YNAOTHUTENb MOXXHO CHATb [J1 OUMCTKI. [TPOMOTE LWNAHT Af1A OTKauKy BO3ayxa 1
KPbILIKY Nog, CTpyeli NpoTo4Ho Boabl. [poTpurTe agantep BNaXKHOW TKaHblo. O6a3aTeNibHO
TLIATeNIbHO MPOCYLLME NOCTe MbITbA BCE AETaNN.

4 YTnnusauua oTcnyKusLuiero npubopa

4.1 YTununsaumsa ynakoBKkun

YnakoBKa 3aLyLaeT nprubop oT NOBPeXAeHU NPU TPaHCMOPTUPOBKE. "
YnakoBOUHble MaTepuasbl BbIOMPAOTCA C yUETOM SKONOMMUYHOCTU U TEXHUKM [
YTUAM3aLMmM 1 MO3TOMY NPUIOAHbI AnA nepepaboTkin. Bo3BpaT ynakoBKu B - ’

O60pOT MaTepmnanoB SKOHOMUT Cblpbe U COKpaLllaeT OTXO4bl. CpaBarite HEeHYXHble
yNaKoOBOYHbI€ MaTepKarbl B MpUeMHbIe MYHKTbl CUCTEMbI minmsaumm,,3eneHaﬂ TOYKa".

5 TlapaHTna

Mbl npefocTaBnAem Ha faHHbI NPUGOP rapaHTUIO CPOKOM 24 MecsLia C MOMEHTa
MOKYMKK, KOTOpasA pacnpoCcTpaHAeTCA Ha AedeKTbl MaTepranos U MPOV3BOACTBEHHbIE
nedekTbl. [laHHaA rapaHTyA fefcTBUTENbHA AJ1A TaKKX CTPaH Kak lfepmaHua, ABCTpUsA 1
HuaepnaHgbl. [inAa nonyyeHna rapaHTmn B APYrvX CTPaHax, Noxanymncra, CBAKUTeCh C
Hamu. Balum npaBa rapaHT/pOBaHbl COOTBETCTBMM CO CT. 437 v fanee. Npr 3Tom ocTaHeTcA
B cune MpaxkaaHckuin kopekc lepmanmm (BGB). Bbl 6ecnnaTtHO MoxeTe BOCMOb30BaTbCA
CBOVIMW 3aKOHHbIMY FapPaHTUHbBIMM NpaBamu. [apaHTuA He pacnpoCTpaHAETCA Ha
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nospeXxneHnA, BO3HMKLIKE B pe3yfibTaTe HENPaBUbHOIoO o6pau.leHm| N NcNonb3oBaHUA

np|/|6opa, a TaKXe Ha HencnpaBHOCTU, KOTOPbIE OKa3blBalOT HE3HaYUTE/IbHOE BNAHNE EN
Ha d)YHKLI,I/II/I nnm ctoMmMmocCTb an|6opa. Kpome TOrO, rapaHTNA HE PAaCNpPOCTPAHAETCA IT
Ha aetanu, noasepxeHHble CTaHOaPTHOMY U3HOCY, Ha NOBPEXAEHUSA, BOSHUKLINE

Npn TPaHCNOPTUPOBKE (FIOCKOﬂbe Mbl He HECEM 3a Hee OTBETCTBEHHOCTM), a TaKKe ES

NoBpeXAeHWs, Bbi3BaHHbIE PEMOHTOM, BbIMOJIHEHHbIM CTOPOHHVMU OPraHn3aumnaMu.
[aHHbi npubop 6bin pa3paboTaH AnA HekoMMmepUecKoro (6biIToBoro) ucnonb3osaHnaero  NL
XapaKTePUCTVKU NpefHa3HauYeHbl Af1A YAOBIETBOPEHMA COOTBETCTBYIOLMX NOTPEOHOCTEN.
lapaHTUIiHbIE 06A3aTeNbCTBA PACMPOCTPAHAITCA Ha KOMMepPYeCKoe 1CMOoNb30BaHve
nprbopa ToNbKO B TOM Cllyyae, eCiivi OHO CPAaBHMMO C AOMALLHVM UCTOSIb30BaHMEM.
[aHHbIN Nprbop He NpefHa3HayeH A1 Ntoboro MHOro KOMMEPYECKOTO 1CMOMNb30BaHNA. B FR
CJlyyae BO3HVKHOBEHMA 3aKOHHbIX »anob Mbl MOXKeM OTPEMOHTUPOBATb NOBPEXAEHHbIN PT
NpU6op NMOO 3aMEHNTb o Ha aHaNOTMYHbIN CMPaBHbIV NPUGOP MO HaLleMy YCMOTPEHMIO.

O ABHbIX fedeKTax 1 NOBPeXAEHUAX CriefyeT COOOWMTb HaM B TeueHe 14 AHeln C MOMeHTa NV,
[oCcTaBKM ToBapa. Jllobble fanbHelLumne npeTeH3nn NcknoueHbl. Mpy npegbasneHnm

npeTeH3UM NO rapaHTUW, NOXanyncTa, CBAMKUTECb C HAMU, MPEXAe YeM BEePHYTb TOBap TR
(Hannuwme yeka, noaTBepKAaloLLero GakT NoKymnku, obasatenbHol). Halum KoHTaKTHble

JaHHble («fapaHT») yKa3aHbl B Hauarne HacTosLlero PykoBoacTBa Mo sKcryataumm.
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Lisez les informations contenues ici pour vous familiariser rapidement avec vos récipients,
leur utilisation et leur nettoyage. Vous pouvez entreposer une variété d’aliments dans les
récipients et les garder frais et savoureux plus longtemps.

1.1

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Protection intellectuelle

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du

texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple infor-
matique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO GmbH.

Modifications techniques et de contenu réservées.

1.2

Les articles sont livrés en standard avec les composants suivants :

Inventaire

« VacuBoxx Inox XL » Mode d’emploi

2

Mise sous vide des récipients

Remplissez le récipient et laissez 0,5 cm libres jusqu’au bord supérieur. Placez le couvercle
sur le récipient. Appuyez Iégérement sur le couvercle du récipient au début du processus

de mise sous vide. Les fruits et Iégumes qui dégazent, comme l'oignon ou le chou, doivent
étre blanchis avant d'étre mis sous vide, car ils libérent des gaz et le vide est ainsi perdu en
quelques heures.

Il'y a différentes facons d'aspirer les récipients, comme vous pouvez le lire ci-dessous :
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2.1 Mise sous vide avec un équipement a vide

Les conteneurs CASO VacuBoxx Inox XL peuvent étre mis sous vide a I'aide de tous les
appareils a vide disponibles dans le commerce avec raccord de tuyau. Pour cela, veuillez T
également consulter le mode d‘emploi de votre appareil de mise sous vide.

Un adaptateur approprié (par ex. pompe a vide et adaptateur, art. 1178), qui peut étre
placé sur le tuyau a vide de |'appareil de mise sous vide, ou un tuyau avec adaptateur NL
(compris dans l'art. 1177 / 1258), est également nécessaire.

Pour ce faire, veuillez raccorder le tuyau de mise sous vide a l'appareil et placer I'adapta-
teur sur la valve située sur le couvercle du récipient.

Art. 1258 & 1177 Art. 1178

Pour une mise sous vide optimale, veuillez vous assurer que tous les composants
sont bien en place aux points suivants pendant le processus de mise sous vide :
Raccord de tuyau sur la machine sous vide, tuyau sur le raccord, raccord sur l'adaptateur,
adaptateur sur la valve sur le couvercle du récipient

REMARQUE

P Dans l'aspirateur a chambre, les récipients n‘ont besoin que 5 secondes pour étre suf-
fisamment mis sous vide. Arréter le processus de mise sous vide a I'avance pour éviter
d'endommager les récipients. Procédez avec précaution pour éviter tout dommage !

2.2 Mise sous vide avec Vacu OneTouch (Art. 1169/ 1301) &
Vacu OneTouch Pro (Art. 1333)

Vous pouvez également mettre

sous vide les récipients avec notre
machine a vide manuelle électrique
(art. 1169/ 1301 & 1333). Remplissez
le récipient en laissant 0,5 cm de
libre jusqu‘au sommet. Placez le cou-
vercle sur le récipient. Au début du
processus de mise sous vide, appuy-
ez légérement sur le couvercle du
récipient. Placez I'appareil au centre
de la valve du couvercle du récipient _
et appuyez légerement. Appuyez sur Art. 1169 & 1301 Art. 1333
le bouton marche/arrét de l'appareil et

I'air est aspiré hors du récipient.
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2.3 Chauffage et congélation de récipients

Les récipients sont adaptés pour réchauffer des aliments au micro-ondes et au four
(jusgua 350 °C) sans couvercle. Laissez les aliments refroidir avant de les mettre sous vide.

Risque de bralures / blessures

P Manipulez les récipients et les aliments chauffés avec précaution, car il y a un risque
de bralure. Utiliser des maniques ou autres si nécessaire.
P Les récipients ne doivent pas étre chauffés directement sur une source de feu.

Les conteneurs avec couvercle peuvent également étre utilisés pour la congélation (jusqu’a
-18°C). Lorsque vous remplissez, notez que les aliments congelés peuvent prendre de l'expansion.

Risque de blessure
P Les récipients congelés ne doivent pas étre réchauffés directement dans le four.

2.4 Récipient ouvert
Poussez la valve de vide sur le c6té, puis I'air est a nouveau aspiré.

3 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de l'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

3.1 Consignes de sécurité

A\ PRUDENCE

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de sécurité

suivantes:
Les récipients d‘emballage sans vide doivent étre nettoyé chaque fois. Si l'appareil
n‘est pas maintenu dans un état permanent de propreté, cela peut rendre I'appareil
dangereux et provoquer l'apparition de moisissures et d‘attaques bactériennes.

P Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

P Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

3.2 Nettoyage

Nettoyez vos récipients VacuBoxx avant la premiére utilisation et apres chaque utilisation.
Vous pouvez nettoyer les récipients et couvercle a l'eau tiéde de rincage ou au lave-vaisselle.
Rincer le tuyau d'aspiration sous l'eau courante. Vous pouvez retirer le joint du couvercle
pour le nettoyer si de la saleté s'y est glissée pendant l'utilisation. Nettoyez I'adaptateur avec
un chiffon humide. Bien sécher les piéces apres le rincage.
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4 Elimination EN
4.1 Elimination des emballages T
Lemballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux "

d’emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techni- [ ‘ ES
ques d‘élimination, c’est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages - ’ NL
dans le circuit des matiéres épargne les matiéres premiéres et restreint le volume
des déchets. Eliminez les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au systé- RU

me de recyclage avec le logo «Point vert». -
FR

5 Garantie T
Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat, SV
pour les défauts provenant d'erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie s‘ap-

plique a I'Allemagne, 'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez nous TR

contacter. Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand) restent
inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits légaux est gratuit pour
vous. La garantie n‘inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation ou
utilisation ni les défauts qui n‘affectent que légérement le fonctionnement ou la valeur de
I'appareil. De plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ol nous
n'en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des réparations que
nous n‘avons pas effectuées, sont exclus de la garantie.

Cet appareil est destiné a un usage privé (usage domestique) et congu pour un bon
fonctionnement. Toute utilisation commerciale n‘est couverte par la garantie que dans la
mesure ou elle peut étre assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n‘est pas destiné a
un usage commercial plus intensif.

En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil défectueux
ou I'¢changerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents doivent
étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D‘autres réclamations sont exclues.

Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de retourner l'ap-
pareil (toujours avec une preuve d‘achat !). Vous trouverez nos coordonnées (« émetteurs
de la garantie ») au début de ce mode d’emploi.

CASO VacuBoxx Inox XL



DE
EN

ES
NL
RU
FR
Y
TR

indice Utilizacao

1 Informacgoes gerais 44
1.2 Direitos de autor (copyright) 44
1.3 Escopo de fornecimento 44
2  Embalagem a vacuo dos recipientes 44
2.1 Embalar a vacuo com méaquinas de embalar a vacuo 45
2.2 Embalar a vacuo com Vacu OneTouch (Art. 1169/ 1301) e

Vacu OneTouch Pro (Art. 1333) 45
2.3 Aquecimento e congela¢édo dos recipientes 46
2.4 Abrir os recipientes 46
3 Limpeza e conservacao 46
3.1 Instrucdes de seguranca 46
3.2 Limpeza 46
4  Eliminagao 47
4.1 Descarte da embalagem 47
5 Garantia 47

1 Informacoes gerais

Leia as informagdes aqui contidas para que possa familiarizar-se rapidamente com os
seus recipientes, a utilizacdo e a limpeza. Pode guardar uma variedade de alimentos nos
recipientes e preservar assim a frescura e o sabor durante mais tempo.

1.2 Direitos de autor (copyright)

Esta documentacao é protegida por direitos de autor. CASO GmbH reserva-se todos os
direitos, incluindo a reproducdo fotomecanica, publicacao e distribuicdo por meio de
procedimentos especiais (por exemplo, processamento de dados, dados e suporte a redes
de dados), no todo ou em parte. Vélido exceto erros de contedldo e modificagdes técnicas.

1.3 Escopo de fornecimento

Os artigos sao fornecidos com os seguintes componentes como padréo:
« VacuBoxx Inox XL + Manual do usuério

2 Embalagem a vacuo dos recipientes

Encha o recipiente e deixe 0,5 cm livres até ao bordo superior. Coloque a tampa no reci-
piente. Pressione ligeiramente a tampa do recipiente no inicio do processo de vécuo.

Os frutos e legumes gasosos, como as cebolas ou as couves, devem ser escaldados antes
da embalagem a vacuo, uma vez que libertam gases e o vacuo se perde em poucas horas.

Tem vdrias opcdes para embalar a vdcuo com os recipientes, como pode ler a seguir:
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2.1 Embalar a vacuo com maquinas de embalar a vacuo EN

Os recipientes CASO VacuBoxx Inox XL podem ser usados com todas as maquinas de em-
balar a vacuo disponiveis no mercado que possuam uma ligacdo para mangueira. Consul- IT
te também o manual de instrucées da sua maquina de embalar a vacuo. Adicionalmente

é necessério um adaptador adequado (por exemplo, bomba de vacuo e adaptador, artigo ES

1178), que pode ser colocado na mangueira de vacuo da maquina de embalar a vacuo, ou NL
uma mangueira com adaptador incluido (contida no artigo 1177 / 1258).

Para isso, ligue a mangueira de vacuo a maquina e coloque o adaptador na vélvula da RU
tampa do recipiente.

TR

Art. 1258 e 1177 Art. 1178

Para obter um vacuo ideal, certifique-se de que todos os componentes estao bem
assentes nos seguintes pontos durante o processo de embalar a vacuo:

Ligacao da mangueira na maquina de embalar a vacuo, mangueira na ligacao, ligacdo no
adaptador, adaptador na vélvula da tampa do recipiente.

NOTA

» Na maquina de embalar a vdcuo com cadmara, os recipientes sé precisam de 5 segun-
dos para serem suficientemente aspirados. Pare o processo de embalagem a vacuo
mais cedo para ndo danificar os recipientes. Proceda com cuidado para evitar danos!

2.2 Embalar a vacuo com Vacu OneTouch (Art.1169/1301) e
Vacu OneTouch Pro (Art. 1333)

Também pode embalar a vdcuo com
os recipientes usando a nossa ma-
quina elétrica de embalar a vacuo
manual (artigos 1169/ 1301 e 1333).
Encha o recipiente e deixe 0,5 cm
livres até ao bordo superior. Coloque
a tampa no recipiente. Pressione
ligeiramente a tampa do recipiente
no inicio do processo de vacuo.
Coloque a maquina no centro da
vélvula da tampa do recipiente e e
pressione ligeiramente. Prima o — ———
botao ON/OFF namaquinaeoaré Art. 1169 e 1301 Art. 1333
aspirado para fora do recipiente.
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2.3 Aquecimento e congelacao dos recipientes

Os recipientes sdao adequados para aquecer alimentos no micro-ondas e no forno
(até 350 °C) sem tampa. Deixe arrefecer os alimentos antes de os embalar a vacuo.

Risco de queimaduras / ferimentos
P Manuseie os recipientes aquecidos e os alimentos neles contidos com cuidado, pois existe
o risco de queimaduras. Se necessario, utilize pegas de cozinha ou algo semelhante.
P Os recipientes ndo podem ser aquecidos diretamente sobre uma fonte de fogo.

Os recipientes com tampa também podem ser utilizados para congelacao (até -18 °C). Ao
encher, tenha em atenc¢ao que os alimentos congelados podem expandir-se.

Risco de ferimentos
P Os recipientes congelados ndo podem ser reaquecidos diretamente no forno.

2.4 Abrir os recipientes

Empurre a valvula de vacuo para o lado, a seguir volta a entrar ar.

3 Limpeza e conservacao

Este capitulo inclui importantes sobre as dicas limpeza e a conservacdo do aparelho. Ter
em mente as instrucdes e danos por limpeza inadequada do dispositivo e certifique-se de
que o dispositivo funciona sem erros.

3.1 Instrucdes de seguranca

A cuibADO
Tenha em mente as seguintes instru¢cdes de seguranca antes de limpar o aparelho:

P Os recipientes precisam de ser limpos apés cada utilizacdo. Um recipiente que néo
seja mantido em condi¢des limpas pode originar um estado perigoso do artigo,
bem como uma contaminacéo por fungos e bactérias.

P Nao use produtos de limpeza agressivos ou abrasivos nem solventes.

P Nao raspe sujidades persistentes com objetos duros.

3.2 Limpeza

Limpe os seus recipientes VacuBoxx antes de os utilizar pela primeira vez e ap6s cada
utilizacao. Pode limpar os recipientes e as tampas em agua quente com detergente ou na
maquina de lavar louca. Enxague a mangueira de vacuo em dgua corrente. Pode retirar o
vedante da tampa para limpar se entrar sujidade durante a utilizacdo. Limpe o adaptador
com um pano humido. Seque bem as pecas depois de lavar.
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4 Eliminacao EN
4.1 Descarte da embalagem . T
A embalagem protege o aparelho contra danos causados pelo transporte. Os ' ‘

materiais de embalagem foram selecionados com uma filosofia adequada para g ’ ES
efeitos de uma eliminacéo correcta e respeitosa com o meio ambiente e, portan-

to, sdo reciclaveis. O retorno do material de embalagem ao ciclo matéria-prima economi-
za e reduz a geracdo de residuos. Portanto, deposite os materiais de embalagem que néo RU
necessita nos pontos de recolha,ponto verde”.

5 Garantia

Atribuimos a este produto uma garantia de 24 meses a partir da data de venda, para
defeitos de fabrico ou de material. A nossa garantia aplica-se & Alemanha, a Austria e aos
Paises Baixos. Para todos os outros paises, contacte-nos. Os seus direitos legais de garantia TR
de acordo com o § 437 e seguintes do Cédigo Civil alem&o néo sao afetados por isso. O

exercicio dos seus direitos legais em matéria de defeitos é gratuito para si.Esta garantia

nao inclui danos resultantes do uso ou manuseio improprio, nem por danos que nao

impecam o funcionamento correto ou afetem o valor do aparelho. Consumiveis, danos

de transporte que ndo sejam atribuiveis ao fabricante e danosresultantes de reparacoes
efetuadas por pessoas néo autorizadas estao excluidos destagarantia.

Este aparelho foi concebido para uma utilizacdo domestica e os seus parametros de
funcionamento correspondem ao expectdavel para tal utilizacdo. O seu uso num contexto
comercial sé serd abrangido pela garantia caso seja resultado de uma utilizacdo compara-
vel a domestica. Este aparelho nao é destinado para uso industrial.

No evento da reclamacéo serjustificada iremos proceder a sua reparacdo ou substituicdo
por um aparelho novo. Todas as avarias detetadas devem ser comunicadas no espaco de
14 dias apds a entrega. Todas a reclamacdes posteriores serdo excluidas desta garantia.

De modo a poder ativar a sua garantia, por favor entrar em contacto connosco antes de
proceder a devolucdo do aparelho (acompanhado do respetivo documento comprova-
tivo de compra). Os nossos dados de contacto (,Garante”) encontram-se no inicio deste
manual de instrucdes.

CASO VacuBoxx Inox XL



DE
EN

ES
NL
RU
FR
PT

TR

Innehallsforteckning anvandning

1 Allmént 48
1.2 Upphovsmannarattsskydd 48
1.3 Leveransomfattning och transportinspektion 48
2 Vakuumforpackning av behallarna 48
2.1 Vakuumférpacka med vakuumanordningar 49
2.2 Dammsugning med Vakuumieren mit Vacu OneTouch (Art. 1169/ 1301) &

Vacu OneTouch Pro (Art. 1333) 49
2.3 Uppvéarmning och infrysning av behallaren 50
2.4 Oppnabehallaren 50
3  Rengoring och skotsel 50
3.1 Sakerhetsanvisningar 50
3.2 Rengodring 50
4 Avfallshantering 51
4.1 Avfallshantering av emballaget 51
5 Garanti 51

1 Allmant

Las har befintlig information for att snabbt bli bekant med era behallare, anvandning och
rengdring. Ni kan lagra en mangd olika livsmedel i behallarna och ddarmed bevara farskhet
och smak langre.

1.2 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad. Alla rattigheter, dven avseende
fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning via speciella metoder (t.ex.
databearbetning, datamedium och datanat), dven delvis, dr forbehdlina CASO GmbH. Med
reservation for innehallsméassiga och tekniska andringar.

1.3 Leveransomfattning och transportinspektion

Produkterna levereras som standard med foljande komponenter:
« VacuBoxx Inox XL « Bruksanvisning

2 Vakuumférpackning av behallarna

Fyll behallaren och ldmna 0,5 cm fritt till den 6vre kanten. Placera ett lock pa behallaren.
Tryck latt pa behallarens lock vid borjan av vakuumférpackningen. Frukt och gronsaker
som ger gas, t.ex. 16k och kal, bor blancheras innan de vakuumeras, eftersom de slapper ut
gaser och vakuumet gar forlorat inom nagra timmar.

Du har olika mojligheter att vakuumfoérsluta behallaren, som du kan ldsa nedan:
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2.1 Vakuumférpacka med vakuumanordningar EN

CASO VacuBoxx Inox XL behallare kan vakuumférpackas med alla kommersiellt tillgang-
liga vakuumanordningar, som har en slanganslutning. Se dven bruksanvisningen for din IT
dammsugare for detta. En lamplig adapter (t.ex. vakuumpumpump och adapter, artikel

1178), som kan placeras pa vakuumgeneratorns vakuumslang, eller en slang inkl. adapter ES

(ingariartikel 1177 / 1258), behdvs ocksa. Anslut vakuumslangen till anordningen och NL
adapter till vakuumbehallarens ventil.

RU

FR

Art. 1258 & 1177 Art. 1178

For en optimal vakuumering, se till att alla komponenter nedan ar ritt ikopplade:
Slanganslutning pa vakuumgeneratorn, slang pa anslutningen, anslutning pa adaptern,
adapter pa ventilen pa behallarens lock.

OBS

» | vakuumkammaren behéver behéllarna endast 5 sekunder for att f tillrackligt
vakuum. Stoppa vakuumprocessen tidigt for att undvika att behallarna skadas. Var
forsiktig for att undvika skador!

2.2 Dammsugning med Vakuumieren mit Vacu OneTouch (Art. 1169/ 1301) &
Vacu OneTouch Pro (Art. 1333)

Du kan ocksa vakuumforpacka
behallarna med var elektriska hand-
vakuumfoérpackare (Art. 1169 /

1301 & 1333). Fyll behallaren och Iat
0,5 cm vara fritt till toppen. Satt pa
locket pa behallaren. Tryck latt pa
behallarens lock i bérjan av vakuum-
eringsprocessen. Placera apparaten
centralt pa ventilen pa behallarens
lock och tryck ner den latt. Tryck pa
apparatens pa-/av-knapp och luften
sugs ut ur behallaren.

Art. 1169 & 1301 Art. 1333
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2.3 Uppvarmning och infrysning av behallaren

Behallare utan lock lampar sig for uppvarmning av mat i mikrovagsugnen och i vanlig
ugn (upp till 350 °C). Lat maten svalna forst innan du vakuumforpackar den.

Risk for brannskador/skador
P Varforsiktig med de uppviarmda behallarna och livsmedlen i dessa, det finns risk for
brannskador. Anvand vid behov en grytlapp eller liknande.
» Behéllarna far inte varmas direkt pa en brandkalla.

Behallarna med lock kan dven anvandas till infrysning (till - 18°C). Beakta vid fylining, att
frysta livsmedel kan expandera.

Risk for personskada
»  Frusna behéllare far inte virmas upp direkt i ugnen.

2.4 Oppnabehallaren
Tryck vakuumventilen at sidan, sedan matas ater luften in igen.

3 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengéring och skotsel av apparaten. Folj anvis-
ningarna for att undvika skador pd apparaten till féljd av felaktig rengéring.

3.1 Sakerhetsanvisningar

A FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sdkerhetsanvisningar innan du paborjar rengéring av apparaten:

P Apparaten méste rengéras regelbundet och alla rester avldgsnas. En apparat, som
inte halls i rent skick, paverkas negativt med avseende pa livslangd och det kan
ocksa leda till att apparaten blir farlig att anvanda.

P Anvind inga skarpa eller slipande rengéringsmedel och inga l6sningsmedel.

P Skrapa inte bort hart sittande smuts med harda féremal.

3.2 Rengoring

Rengor er VacuBoxx behallare fore anvandning forsta gdngen och efter varje anvandning.
Ni kan rengora behallarna med lock i varmt skéljvatten eller i diskmaskinen. Spola av
vakuumslangen under rinnande vatten. Du kan ta bort forseglingen i locket for reng6ring
om smuts hamnar under locket under anvdandning. Torka av adaptern med en fuktig duk.
Torka alla delar ordentligt efter avspolning.
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4 Avfallshantering EN
4.1 Avfallshantering av emballaget IT
Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen Y 2 ES

har valts efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor ‘
atervinningsbara. Atervinning av forpackningen i materialkretsloppet sparar ra- g ﬂ NL
material och minskar avfallsberget. Limna forpackningsmaterial som inte langre

behdvs till ett uppsamlingsstélle pa din ort. RU

5 Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader fér
brister som kan hérledas till tillverknings- eller materialfel. Vér garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederldanderna. Vanligen kontakta oss nér det galler ett annat land.

Dina lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrdttslag (8437 ff. BGB) paverkas inte. lan-
spraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pd grund av felaktig behandling eller anvdandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom &r slita-
gedelar, transportskador, sdvida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador som har
orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin.

Denna enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad for anvandning i privata om-
raden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning for kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstéllas med en privat anvandning. Den &r
inte avsedd for en mer omfattande kommersiell anvandning.

Vid berattigade reklamationer kommer vi efter var egen bedémning att antingen reparera
den bristfélliga enheten eller byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall
reklameras inom 14 dagar efter leverans. Ytterligare ansprdk &r uteslutna.

For att kunna gora ansprak pa garantin ber vi dig att kontakta oss innan du dtersander
enheten till oss (alltid med kvitto resp. kdpebevis!). Vara kontaktuppgifter (“garantigivare”)
finns i borjan pa denna bruksanvisning.
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1 Genel

Bu kilavuzda yer alan bilgileri okuyun, bdylece kaplariniza ve kaplarinizin kullanimina ve
temizligine hizli bir sekilde asina olabilirsiniz. Bircok cesit gida Urlinlini kaplarda saklayabi-
lirsiniz. Bu sayede yemeginiz tazeligini ve lezzetini daha uzun suire koruyacaktir.

1.2 Telif Hakki Korumasi

isbu dokiiman telif hakki korumasi ile korunmaktadir. CASO GmbH'nin, kismen bile olsa,
ozel islemler (6rnegin, veri isleme, veri tasiyicilar, veri aglan) kullanilarak yapilan fotome-
kanik cogaltim, kopyalama ve dagitim icin olanlar dahil, tim haklari saklidir. Uriin icerik
degisiklikleri ile teknik degisikliklere tabidir.

1.3 Teslimat Kapsami

Kaplar standart kaplar olarak tedarik edilir ve asagidaki bilesenlere sahiptir:
«VacuBoxx Inox XL « Kullanim Kilavuzu

2 Kaplarin vakumlanmasi

Kabi doldurun ve kabin tst kenarinda 0,5 cm bosluk birakarak doldurun. Bundan sonra,
kapagi kabin Uzerine yerlestiriniz. Vakumlama islemine basladiginizda kabin kapagina
hafifce bastiriniz. Sogan veya lahana gibi gazlastirici meyve ve sebzeler, vakumlamadan
once beyazlatilmalidir, ¢clinkli meyve ve sebzeler gaz salmaktadir. Bu, vakumun birkag
saat icinde kaybolacagi anlamina gelir.

Kaplarin vakumlanmasi icin birkag secenediniz vardir. Bu seceneklerle ilgili bilgileri
asagida bulabilirsiniz:
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2.1 Vakumlama cihazlariile vakumlama

CASO,VacuBoxx Inox XL” kaplari, hortum baglantisi olan piyasada bulunan tim vakum-
lama cihazlari ile vakumlanabilir. Liitfen vakumlama cihazinizin kullanim talimatlarina

da bakiniz. Ayrica, vakumlama cihazinin vakum hortumuna yerlestirilebilen uygun bir
adaptor (6rnegin vakum pompasi ve adaptdr, Griin numarasi 1178) veya bir adaptor iceren
bir hortum (lirtin numarasi 1177 / 1258, ye dahil edilmistir).

Bu amacla, litfen vakumlama hortumunu vakumlama cihazina baglayiniz. Bundan sonra,
adaptoru kap kapaginda bulunan valfin Gzerine yerlestiriniz.

Uriin No 1258 ve 1177 Uriin No 1178

Miikemmel bir vakumlama islemi elde etmek icin, liitfen vakumlama islemi sirasinda
tiim bilesenlerin agsagidaki noktalara sikica yerlestirildiginden emin olunuz:

Hortum baglantisi vakumlama cihazi Gizerinde olmalidir. Hortum baglanti tizerine
yerlestirilmelidir. Baglanti adaptor lizerine yerlestirilmelidir. Adaptdr vanaya sabitlenmeli,
valf ise kabin kapagina yerlestiriimelidir.

NOT

P Hazne vakumlama cihazinda, kaplarin iyi bir vakumlama islemi icin sadece 5 saniyeye
ihtiyaci vardir. Vakumlama islemini erken durdurun, aksi takdirde kaplar hasar gorir.
Zarar gérmemek icin litfen ¢ok dikkatli olun.

2.2 ,VacuOneTouch (Uriin No. 1169 / 1301) & Vacu OneTouch Pro (Uriin No. 1333)“
cihaziile vakumlama

Kaplari elektrikli manuel vakum
cihazimizla da (Urlin numarasi 1169 /
1301 ve 1333) vakumlayabilirsiniz.
Kabi doldurun ve kabin Gst
kenarinda 0,5 cm bosluk birakarak
doldurun. Bundan sonra, kapagi
kabin lizerine yerlestiriniz. Vakum-
lama islemine basladiginizda kabin
kapagina hafifce bastiriniz.

Cihazi kap kapadi Uizerinde bulunan L
valfinin orta kismina yerlestirin ve R

hafifce bastiriniz. Unite tizerinde Uriin No. 1169 ve 1301 Oriin No. 1333
bulunan agma/kapama digmesine

basiniz. Bundan sonra, hava kapdan emilecektir.
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2.3 Kaplarin isitilmasi ve dondurulmasi

Kaplar, kapaksizolarak mikrodalgada ve firinda (maksimum 350 ° C'ye kadar) yemek-
leri 1sitmak icin uygundur. Vakumlama islemine baslamadan 6nce yemegin sogumasini
bekleyiniz.

Yanik ve/veya yaralanma riski
P Isitilmis kaplari ve kaplardaki yemekleri tutarken dikkatli olunuz, clinkii yanma riski
vardir. Gerekirse, kaplari tutmak icin saksi tutuculari veya benzerlerini kullaniniz.
» Kaplar dogrudan bir yangin kaynag iizerinde isitilmamalidir.

Kapakli kaplar, dondurma islemi icin de kullanilabilir (-18°C sicakhiga kadar). Doldurma
islemi sirasinda, dondurulmus gida genisleyebileceginden dikkatli olun.

Yaralanma riski
» Dondurulmus kaplar asla dogrudan firinda isitilmamalidir.

2.4 Ackkap

Vakum valfini yana dogru itiniz. Boylece cihaza tekrar hava girebilir.

3 Temizlik ve Bakim

Kullanim Kilavuzunun bu béliimiinde, cihazin temizligine ve bakimina iliskin dnemli acikla-
malar verilmektedir. Cihazin yanls temizlenmesine bagl olarak olusabilecek hasari engelle-
mek ve cihazinizi arizasiz bir sekilde calistirabilmek icin kilavuzdaki agiklamalari dikkate aliniz.

3.1 Giivenlik Aciklamalari

A DIKKAT

Cihazinizi temizlemeden 6nce asagida belirtilen giivenlik aciklamalarini dikkate aliniz:
Kaplar her kullanimdan sonra temizlenmelidir. Temiz bir durumda tutulmayan bir kap,
Urtintin tehlikeli bir durumda olmasina ve ayrica mantar ve bakteri istilasina neden olabilir.

P Agresif veya asindirici temizlik maddeleri veya ¢éziiciiler kullanmayiniz.
P Dayanikli kirleri sert nesnelerle kazimayiniz.

3.2 Temizlik

ilk kullanimdan &nce ve her kullanimdan sonra “VacuBoxx” kaplarinizi temizleyiniz.
Kaplar ve kapaklar ik durulama suyunda veya bulasik makinesinde temizlenebilir. Vakum
hortumunu akan suyun altinda durulayiniz. Kullanim sirasinda contanin altina biraz kir
girerse temizlemek icin kapaktaki contayi ¢ikarabilirsiniz. Adaptordi islak bir bezle temiz-
leyiniz. Duruladiktan sonra pargalari iyice kurulayiniz.
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4 Eski Cihazin Ortadan Kaldirilmasi EN
4.1 Ambalaj Malzemelerinin imhasipa IT
Cihaz ambalaji, nakliye sirasinda meydana gelebilecek hasarlara karsi cihazi " ES

korumaktadir. Ambalaj malzemeleri, cevre dostu ve imha teknigi goz oniinde [ ) ‘
bulundurularak secilmis oldugu icin geri dénistiriilebilirdir. Ambalajin malzeme @l ’ NL
sirklilasyonuna gonderilebilir durumda olmasi sayesinde ham madde tasarrufu

saglanmaktadir ve ¢op giderlerini disirmektedir. Artik ihtiyac duymayacaginiz ambalaj RU

malzemelerini, lUtfen »Yesil Nokta« degerlendirme sistemi icin toplama merkezlerinde

imha ediniz. FR
PT

5 Garanti

Bu Urlin icin, Gretim veya malzeme hatalarindan kaynaklanabilecek kusurlar icin satin

alis tarihinden itibaren 24 ay garanti vermekteyiz. Garantimiz Almanya, Avusturya ve
Hollanda icin gecerlidir. Diger tim Ulkeler icin litfen bizimle iletisime gegin. Madde 437
ve devam Alman Medeni Kanunu (BGB) uyarinca yasal garanti talepleriniz sakli kalir. Yasal
kusur haklarinizi talep etmek sizin icin Ucretsizdir. Garanti, yanhs kullanim veya kullanim
hatalarindan olusabilecek hasarlari veya cihazin islevini veya degerini ¢cok az etkileyen
kusurlar kapsamaz. Ayrica, bundan sorumlu olmadigimiz siirece, asinan pargalar, nakliye
hasarlari ve ticlincii taraflarca yapilan onarimlardan kaynaklanan hasarlar garanti kapsami
disindadir.

Bu cihaz 6zel kullanim (ev kullanimi) icin tasarlanmis ve performans olarak dyle uyarlan-
mistir. Herhangi bir ticari kullanim, yalnizca 6zel kullanimla karsilastirilabilecegi 6lctlerde
garanti kapsamina alinir. Daha fazla ticari kullanim igin tasarlanmamistir. Yerinde talepler
olmasi durumunda, kendi takdirimize bagli olarak, arizal cihazi onaracagiz veya arizasiz bir
cihaz ile degistirecegiz. Bariz kusurlar, teslimattan sonraki 14 giin icinde bize bildirilmelidir.
Diger talepler s6z konusu degildir.

Bir garanti talebinde bulunarak yararlanmak icin Iitfen cihazi iade etmeden 6nce mutlaka
bizimle iletisime gecin (her zaman satin alma belgesi olan fatura ile birlikte!). lletisim bilgi-
lerimizi (“Teminat Veren”) bu calistirma talimatlarinin basinda bulacaksiniz.
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Weitere Sprachen dieser Bedienungsanleitung finden Sie unter www.caso-design.de
oder wenn Sie den QR-Code scannen.

EN

To see these operating instructions in more languages, visit www.caso-design.de
or scan the QR code.

IT | Ulteriori lingue di queste istruzioni per l'uso sono disponibili al seguente link
www.caso-design.de o scansionando il codice QR.

ES | Este manual de instrucciones esta disponible en otros idiomas en www.caso-
design.de o escaneando el cédigo QR.

NL | Je vindt deze gebruiksaanwijzing met vertaling in verschillende talen op de
volgende link op de website www.caso-design.de. U kunt ook de QR-code
scannen om toegang te krijgen tot de vertalingen.

RU | 3To pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLmn Ha APYrux A3blKax Bbl HangeTe, nepenas no
ccbiike www.caso-design.de unm otckaHnpoas QR-kog,.

FR | Vous trouverez ce mode d’emploi en plusieurs langues sur www.caso-design.de
ou en scannant le code QR.

PT | Pode encontrar este manual de instru¢des noutras linguas em www.caso-design.de
ou através da leitura do cédigo QR.

SV | Det finns tillgang till flera sprak i denna bruksanvisning pa www.caso-design.de
eller om du scannar QR-koden.

TR | Bu kilavuzun diger dillere gevirileri icin su baglantiya bakiniz: www.caso-design.de.

Bu amacla, gecerli QR kodunu da tarayabilirsiniz.

CASO GmbH

Raiffeisenstralle 9 | D-59757 Arnsberg

Service-Hotline International:
Tel.: +49(0) 2932/80 554 - 99 | Fax: +49 (0) 2932/80 554 - 77

eMail: kundenservice@caso-design.de | Internet: www.caso-design.de



